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Quick Guide




Gentile installatore, gentile utilizzatore,

ci complimentiamo con Lei per aver scelto un prodotto progettato e realizzato con tecnologie all'avanguardia.
Prima della consegna al cliente, il forno viene controllato e collaudato nelle officine del Costruttore.
II"foglio verifica processo produttivo”allegato allo stesso, garantisce che ogni passaggio del processo produttivo, dall'assemblaggio allimballo, & stato accuratamente
verificato, sia sotto il profilo della funzionalita che della sicurezza.

Questa guida rapida fornisce soltanto alcune nozioni di base per l'installazione, I'utilizzo e la manutenzione del forno.
Su richiesta al Costruttore sono disponibili i libretti digitali estesi che forniscono ogni tipo di informazione e consiglio riguardante |'apparecchiatura. Prima
dell'utilizzo, leggere attentamente il contenuto della presente guida, se qualche nozione non fosse chiara rivolgersi al Costruttore per le adeguate spiegazioni.

Dear installer, dear user,

we congratulate you for choosing a product designed and manufactured with cutting-edge technology.
Before delivery to the customer, the oven is tested and inspected in the Manufacturer’s factories.
The “production process check sheet” enclosed with it guarantees that each step in the production process, from assembly to packaging, was carefully checked from
both the operating and safety standpoints.

This quick guide only provides some basic notions for oven installation, use and maintenance.
Full digital booklets that provide every type of information and advice on the equipment are available upon request. Before use, carefully read this guide. If any
notion is not clear, please contact the Manufacturer for appropriate explanations.

Cher installateur, cher utilisateur,

nous vous remercions d‘avoir choisi un produit congu et réalisé avec des technologies a I'avant-garde.
Avant la livraison au client, le four est contrélé et testé dans les ateliers du Constructeur.
La "feuille de controle du processus de production” ci-joint, garantit que chaque passage du processus de production, a partir de I'assemblage a l'emballage, a été
soigneusement vérifiéautant en termes de fonctionnalité que de sécurité.

Ce guide rapide fournit seulement certaines notions de base pour l'installation, I'utilisation et I'entretien du four.
Sur demande au Constructeur sont disponibles les livrets numériques étendus qui fournissent tout type d'information et de conseil concernant l'appareil. Avant
I'utilisation, lire attentivement le contenu du présent guide ; si quelques notions ne sont pas claires, adressez-vous au constructeur pour les explications opportunes.

Sehr geehrter Installateur, sehr geehrter Benutzer,

wir gratulieren lhnen zur Entscheidung fur ein Produkt, das unter Anwendung von Avantgarde-Technologien entwickelt und gefertigt wurde.
Vor der Auslieferung an den Kunden wird der Ofen in der Werkstatt des Herstellers einer Abnahmeprifung unterzogen.
Das beiliegende ,Prifblatt Produktionszyklus” garantiert, dass jeder Schritt des Produktionsprozeses von der Montage bis zur Verpackung sowohl hinsichtlich der
Funktionalitat, als auch hinsichtlich der Sicherheit sorgfaltig Gberprift wurde.

Diese Schnellanleitung liefert nur einige grundlegenden Angaben zur Installation, zur Benutzung und zur Wartung des Ofens.
Auf Anfrage sind beim Hersteller die vollstandigen digitalen Handbiicher verfligbar, die alle Informationen und Empfehlungen zum Gerét enthalten. Vor der
Benutzung aufmerksam den Inhalt der vorliegenden Anleitung lesen und fir Auskiinfte an den Hersteller wenden, falls etwas nicht klar sein sollte.

Estimado instalador, amable usuario,

le felicitamos por elegir un producto disefiado y fabricado con tecnologia de punta.
Antes de la entrega al cliente, el horno se revisa y prueba en los talleres del fabricante.
La “hoja de control del proceso de produccion” adjunta, garantiza que cada paso del proceso de produccion, desde el ensamblaje hasta el embalaje, ha sido
cuidadosamente verificado, tanto en términos de funcionalidad como de seguridad.

Esta guia rdpida proporciona solo algunos conceptos basicos para la instalacion, el uso y el mantenimiento del horno.
A peticion del fabricante, se encuentran disponibles folletos digitales ampliados que brindan todo tipo de informacion y asesoramiento sobre el equipo. Antes
del uso, lea atentamente el contenido de esta gufa, si alguna nocién no esta clara, pdngase en contacto con el fabricante para obtener las explicaciones adecuadas.

YBaxkaeMblll yCTaHOBLUWK, yBaxkaeMblll Monb3osaTenb,

no3ApaBnAem C BbIOOPOM U3AENNA, CMPOEKTVPOBAHHOTO W M3rOTOBAEHHOIO C MPYMEHEHNEM aBaHrapAHbIX TEXHONOT .
lNepen NOCTaBKOW 3aKa3uwKy neyb NpoLLa NPOBEPKY W MyCKOHaNafouHble UCMbiTaHUA B Liexax M3rotosutens.
«JTUCTOK MCMbITaHNA NMPOW3BOACTBEHHOIO MPOL|ecca» NMpunaraeTca K M3genuio 1 rapaHTvpyeT, YTo KaXKAblil 3Tan npov3BOACTBEHHOMO MpoLecca - oT COopKM 0
YNaKoBKM - TLaTeNbHO MPOBEPEH, Kak B OTHOLIEHWM GYHKLIMOHANbHOCTW, Tak 1 B OTHOLLEHMWW 6e30MacHOCTU.

[laHHoe KpaTKoe PyKOBOACTBO MOACHAET UL HEKOTOPLIE 6a30Bble MOHATMNA MO YCTAHOBKE, SKCMTyaTaLmm 1 TeXOBC/TYXMBAHMIO Neyn.

o 3anpocy B aapec M3rotosutens 4OCTYNHb noapo6Hble pykoBoacTBa B ndposom dopmare, B KOTOPbIX NPeACTaBNeHa BCA MHGOPMALWA 1 peKoMeHaaLmm B
OTHOWeHUN 06opPyRoBaHUA. Mepe Hauanom aKCMlyaTaluum BHUMATENbHO NPOYUTaTh COAEPKMMOE HACTOALEro PYKOBOACTBA; €CAV KaKMe-Mbo NOHATUA OCTaHYTCA
HEACHbIMM, 06PaTUTBCA K M3roToBUTENIO 33 NOAPOOHBIMY Pa3bACHEHNSAMU.
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Avvertenze per l'installatore

- Prima  delliinstallazione  dell'apparecchiatura
leggere attentamente il presente libretto e
conservarlo con cura in un luogo accessibile per
ogni ulteriore futura consultazione da parte dei
vari operatori.

Il manuale deve inoltre sempre accompagnare il
prodotto nell'arco della sua vita, anche in caso di
cessione.
Primadiqualsiasimovimentazione ed installazione
dell'apparecchiatura, accertarsi dell'idoneita del
locale che ospitera lo stesso e verificare che gli
impianti siano conformi alle normative vigenti
nel Paese di utilizzo e a quanto riportato sulla
targhetta matricola.

Tutte le operazioni di installazione, montaggio
e manutenzione straordinaria devono essere
eseguite unicamente da personale qualificato ed
autorizzato dal Costruttore, secondo le norme in
vigore nel Paese di utilizzo e rispettando le norme
relative agli impianti e alla sicurezza sul lavoro.
Prima di eseguire qualunque intervento di
installazione o manutenzione  scollegare
I'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica.
Interventi, manomissioni o modifiche non
espressamente autorizzati che non rispettino
quanto riportato nel presente manuale possono
provocare danni, lesioni o incidenti mortali e
faranno decadere la garanzia.

E vietato installare il forno in ambienti a rischio di
esplosione.

Un'installazione o una manutenzione diverse da
quelle indicate nel libretto possono provocare
danni, lesioni o incidenti mortali.

Durante il montaggio dell'apparecchiatura, non é
permesso il transito o la permanenza di persone non
addette all'installazione nei pressi dell'area di lavoro.
La targhetta matricola fornisce importanti
informazioni tecniche. Esse risultano
indispensabili in caso di richiesta di intervento
per una manutenzione O una riparazione
dell'apparecchiatura: si raccomanda pertanto di
non asportarla, danneggiarla o modificarla.

La non osservanza diqueste norme puo provocare
danni e lesioni anche mortali, fa decadere la
garanzia e solleva il Costruttore da qualsiasi
responsabilita.
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Avvertenze per l'utilizzatore

Prima dell'uso e manutenzione
dell'apparecchiatura  leggere  attentamente
il presente libretto e conservarlo con cura in
un luogo accessibile per ogni ulteriore futura
consultazione da parte dei vari operatori.

Il manuale deve inoltre sempre accompagnare il
prodotto nell'arco della sua vita, anche in caso di
cessione.

Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione  scollegare  l'apparecchiatura
dall'alimentazione elettrica.

Interventi, manomissioni o modifiche non
espressamente autorizzati che non rispettino
quanto riportato nel presente manuale possono
provocare danni, lesioni o incidenti mortali e
faranno decadere la garanzia.

Un uso o una manutenzione diverse da quelle
indicate nel libretto possono provocare danni,
lesioni o incidenti mortali.

La targhetta matricola fornisce importanti
informazioni tecniche. Esse risultano
indispensabili in caso di richiesta di intervento
per una manutenzione O una riparazione
dell'apparecchiatura: si raccomanda pertanto di
non asportarla, danneggiarla o modificarla.
Alcune parti  dell'apparecchiatura  possono
raggiungere temperature elevate. Si consiglia
di fare attenzione a non toccare le superfici e
non avvicinare materiali che possono essere
infiammabili o sensibili al calore.

Non appoggiare alcun oggetto, soprattutto se
costruito in materiale sensibile al calore, sopra al
forno.

L'apparecchiatura & un prodotto utilizzabile
unicamente per la cottura di pizze o prodotti
analoghi. Un uso diverso da quello indicato
e considerato improprio, potenzialmente
pericoloso per persone e animali e potrebbe
danneggiare irrimediabilmente I'apparecchiatura.
L'uso improprio dell'apparecchiatura fa decadere
la garanzia.

'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di
eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche , sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purche
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sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro
dell'apparecchio e alla comprensione dei pericoli
ad esso inerenti. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
destinata ad essere effettuata dall'utilizzatore
non deve essere effettuata da bambini senza
sorveglianza.

Il personale che utilizza I'apparecchiatura
deve essere professionalmente preparato e va
periodicamente addestrato sul suo utilizzo e sulle
norme di sicurezza e prevenzione degli incidenti.
| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi
che non giochino con l'apparecchiatura o con
parti di essa.

Utilizzare sempre utensili resistenti al calore (es.
in acciaio). Utensili da cucina in plastica o similari
potrebbero non resistere alle alte temperature del
forno.

Controllare  periodicamente  lefficienza  dei
condotti di scarico fumi. Non ostruire il condotto
per nessuna ragione.

PERICOLO DI INCENDIO: lasciare larea intorno
all'apparecchiatura libera e pulita da combustibili.
Non tenere materiali infiammabili in prossimita di
questa apparecchiatura.

ATTENZIONE: PERICOLO DI ESPLOSIONE! E
vietato impiegare il forno in ambienti a rischio di
esplosione.

ATTENZIONE: spegnere sempre linterruttore
elettrico  principale alla  fine  dell'utilizzo
dell'apparecchiatura, soprattutto durante e
operazioni di pulizia o in caso di lunga inattivita.
Se si nota una qualsiasi anomalia (es. cavo
di alimentazione danneggiato, ecc.), cattivo
funzionamento o guasto, non utilizzare
I'apparecchiatura e contattare un Centro di
Assistenza autorizzato dal Costruttore. Esigere

La ditta declina ogni responsabilita

per eventuali errori di stampa o

trascrizione, riservandosi di apportare ;
senza preawiso le modifiche che
riterra piu opportune. 4
Vietata la riproduzione parziale
senza il consenso del Costruttore. Le
misure fornite sono indicative e non
vincolanti.

La lingua di stesura originale e I
italiano: il Costruttore non si ritiene
responsabile per eventuali errori di
traduzione/interpretazione o stampa.

parti di ricambio originali pena il decadimento
della Garanzia.

- Posizionare in un posto visibile i numeri telefonici

di emergenza.

- ATTENZIONE: & vietato immettere nella camera di

cottura solidi o liquidi infiammabili, ad esempio
alcolici, durante il funzionamento.

- Sorvegliare 'apparecchiatura durante tutto il suo

funzionamento, non lasciare pietanze nel forno
senza custodial

- Lanon osservanza di queste norme puo provocare

danni e lesioni anche mortali, fa decadere la
garanzia e solleva il Costruttore da qualsiasi
responsabilita.

- Si consiglia di far controllare I'apparecchiatura da

un Centro di Assistenza Autorizzato almeno una
volta all'anno.

Simbologia usata nel manuale

Avvertenza importante, se trascurata pud portare a gravi
danni a persone e all'apparecchiatura stessa.

Rimando ad un altro capitolo dove l'argomento viene
affrontato in modo piu dettagliato.

Consiglio del Costruttore

Istruzioni per I'utilizzatore

Istruzioni riservate a personale specializzato e qualificato,
autorizzato dal Costruttore

== =006
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Installer warnings

User warnings

- Read this guide carefully before installing the «Read this guide carefully before using and

appliance, and keep it with care in an accessible
place for any future consultation by the various
operators.

Moreover, the manual must always accompany
the product through its life, even in case of transfer.
Before any movement or installation, check
that the room is suitable and systems comply
with the installation country standards and the
specifications indicated on the appliance rating
plate.

Al installation, assembly and non-routine
maintenance operations must be performed
exclusively by qualified technicians that are
authorised by the Manufacturer, in compliance
with the regulations in force in the user country,
and with the regulations on systems and work
safety.

Before performing any installation or maintenance,
disconnect the electricity supply.

Unauthorised actions, tampering or modifications
that do not follow the information provided in
this manual can cause damages, injuries or fatal
accidents and null and void the warranty.

It is forbidden to install the oven in environments
at risk of explosion.

Installation or maintenance that fails to comply
with the instructions in this manual may cause
damage, injury or fatal accidents.

- Persons not involved with the appliance installation
may not pass through or stand in the work area
during appliance assembly.

The serial plate provides important technical
information. This is vital in case of a request for
maintenance or repair of the equipment: please
do not remove, damage or modify it.

Failure to follow these regulations may cause
damage or even fatal injury, subsequently
invalidating the guarantee and relieving the
Manufacturer of all liability.
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maintaining the appliance, and keep it with care
in an accessible place for any future consultation
by the various operators.

Moreover, the manual must always accompany
the product throughits life, even in case of transfer.
Before performing any maintenance, disconnect
the electricity supply.

Unauthorised actions, tampering or modifications
that do not follow the information provided in
this manual can cause damages, injuries or fatal
accidents and null and void the warranty.

Use or maintenance that fail to comply with the
instructions in this manual may cause damage,
injury or fatal accidents.

The serial plate provides important technical
information. This is vital in case of a request for
maintenance or repair of the equipment: please
do not remove, damage or modify it.

Some parts of the equipment can reach high
temperatures. We advise you to avoid touching
surfaces and not to get materials either flammable
or sensitive to heat near the appliance.

Do not rest objects on the oven, above all if built
in material sensitive to heat.

The appliance is a product used only to bake pizzas
or similar products. A use other than the stated
one is considered improper, potentially dangerous
for people and animals and might permanently
damage the appliance . The improper use of the
equipment shall void the warranty.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the
hazard involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.
Thestaffusingtheappliance mustbe professionally
prepared and periodically trained on its use, as well
as the safety and accident prevention regulations.
Children must be supervised to make sure they
do not play with the appliance or parts of it.
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- Always use tools resistant to heat (e.g. In steel). Symbols used in the manual

Cooking utensils in plastic or similar material
might not withstand the oven high temperatures.

- Check regularly that fumes can be discharged
safely. Do not obstruct the duct for any reason.

- FIRE RISK: leave the area around the appliance
free and clean from fuels. Do not store flammable
materials near this appliance.

- WARNING: RISK OF EXPLOSION! It is forbidden to
use the oven in environments at risk of explosion.

- WARNING: always switch off the main switch when
you finish using the appliance, above all during
cleaning or in cases of prolonged downtime.

- If you notice any anomaly (e.g. damaged power
cable, etc), malfunction or fault, do not use the
appliance and contact a Service Centre authorized
by the Manufacturer. Demand original spare parts,
or the Warranty will be null and void.

- Place the emergency phone numbers in a visible
location.

- WARNING: it is forbidden to place flammable
solids or liquids (spirits for instance) in the cooking
chamber during the operation.

- Monitor the appliance during its entire operation,
do not leave dishes in the oven unattended!

- Failure to follow these regulations may cause
damage or even fatal injury, subsequently
invalidating the guarantee and relieving the
Manufacturer of all liability.

« We recommend you have the appliance checked
by an Authorized Service Centre at least once a
year.

The company cannot be held liable

for any print or transcription errors, :
reserving the right to make changes r i
where deemed suitable without prior ' ,—fl
notice. #
Partial reproduction without the F T
manufacturer's consent is prohibited. Vi
Measurements are purely indicative !
and not binding. [ w—
The original language used to prepare

this manualis Italian: the Manufacturer

is not responsible for any translation/

interpretation or print errors.

500 © ©

==lise

Important warning, if disregarded it can lead to serious
damages to the appliance and injuries to people.

Reference to another chapter where the subject is dealt with
in more detail.

Manufacturer’s advice

User instructions

Instructions reserved to specialised and qualified personnel,
authorised by the Manufacturer
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Avertissements pour l'installateur

Avertissements pour l'utilisateur

- Avantl'installationdel'appareil, lisezattentivement - Avant I'utilisation et I'entretien de l'appareil, lisez

ce manuel et conservez-le avec soin dans un lieu
accessible pour toute ultérieure consultation de la
part des différents opérateurs.

Le manuel doit toujours accompagner le produit
durant sa vie utile, méme en cas de vente.
Avanttoutdéplacementetinstallationdel'appareil,
veuillez vous assurer de la conformité du local qui
I'accueillera et vérifiez que les installations soient
conformes aux réglementations en vigueur dans
le Pays d 'utilisation et aux indications inscrites sur
la plaque signalétique.

Toutes les opérations d'installation, de montage
et d'entretien extraordinaire doivent étre
uniguement réalisées par du personnel qualifié
et autorisé par le Fabricant, selon les normes en
vigueur dansle Pays d'utilisation et conformément
aux normes relatives aux installations et a la
sécurité sur lieu de travail.

Avant d'effectuer toute intervention d'installation
ou d'entretien, débranchez [I'appareil de
I'alimentation électrique.

Des interventions, altérations ou modifications
non expressément autorisées et qui ne respectent
pas les indications du présent manuel peuvent
provoquer des dommages, des lésions ou des
accidents mortels et annuleront la garantie.

Il est interdit d'utiliser le four dans des endroits a
risque d'explosion.

Une installation ou un entretien différent de ceux
indiqués dans le manuel peuvent causer des
dommages, des lésions ou des accidents mortels.
- Durant le montage de l'appareil, le passage ou
la permanence de personnes non chargées de
l'installation ne sont pas autorisés a proximité de la
zone de travail.

La plaque signalétique fournit dimportante
informations techniques. Elles sontindispensables
en cas de demande d'intervention pour un
entretien ou une réparation de 'appareil : il est par
conséquent interdit de la retirer, de I'abimer ou de
la modifier.

Le non-respect de ces normes peut provoquer
des dommages et des lésions méme mortelles,
entrainer I'annulation de la garantie et dégage le
Fabricant de toute responsabilité.
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attentivement ce manuel et conservez-le avec
soin dans un lieu accessible pour toute ultérieure
consultation de la part des différents opérateurs.

Le manuel doit toujours accompagner le produit
durant sa vie utile, méme en cas de vente.

Avant d'effectuer toute intervention d'entretien,
débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
Des interventions, altérations ou modifications
non expressément autorisées et qui ne respectent
pas les indications du présent manuel peuvent
provoquer des dommages, des lésions ou des
accidents mortels et annuleront la garantie.

Une installation ou un entretien différent de ceux
indiqués dans le manuel peuvent causer des
dommages, des lésions ou des accidents mortels.
La plaque signalétique fournit dimportante
informations techniques. Elles sontindispensables
en cas de demande d'intervention pour un
entretien ou une réparation de I'appareil : il est par
conséquent interdit de la retirer, de I'abimer ou de
la modifier.

Certaines parties de l'appareil peuvent atteindre
des températures élevées. Il est conseillé de faire
attention a ne pas toucher les surfaces et a ne
pas approcher les matériaux qui peuvent étre
inflammables ou sensibles a la chaleur.

Ne pas poser d'objet, surtout s'il est construit en
matériau sensible a la chaleur, au-dessus du four.

L'appareil est un produit utilisable uniquement
pour la cuisson de pizzas ou de produits analogues.
Une utilisation différente de celle indiquée est
considérée impropre, potentiellement dangereuse
pour des personnes et des animaux et pourrait
endommager l'appareil de maniere définitive.
L'utilisation impropre de lappareil annule la
garantie.

L'appareil ne peut pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans et par des personnes
avec des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou privées d'expérience ou
des connaissances nécessaires, a moins que
celles-ci soient surveillées ou qu'elles aient recu
les instructions relatives a I'utilisation stre de
I'appareil et a la compréhension des dangers
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qui lui sont inhérents. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien
doivent étre effectués par I'utilisateur et non par
des enfants sans surveillance.

Le personnel qui utilise l'appareil doit étre
professionnellement préparé et périodiquement
formé sur son utilisation et sur les normes de
sécurité et de prévention des accidents.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil ou avec des parties de
celui-ci.

Utilisez toujours des outils résistants a la chaleur
(ex. en acier). Des outils de cuisine en plastique
ou similaires pourraient ne pas résister aux
températures élevées du four.

Contrélez périodiguement l'efficacité des conduits
d'extraction des fumées. Ne boucher en aucun
cas le conduit.

DANGER D'INCENDIE : laissez la zone autour de
I'appareil libérée et nettoyée de tout combustible.
Ne pas laisser de matériaux inflammables a
proximité de l'appareil.

ATTENTION : DANGER D'EXPLOSION ! Il est
interdit d'utiliser le four dans des endroits a risque
d'explosion.

ATTENTION éteignez toujours linterrupteur

électrique principal a la fin de [l'utilisation de
I'appareil, surtout durant les opérations de
nettoyage ou en cas de longue inactivité.

Si vous constatez une anomalie (par exemple,
un cordon d'alimentation endommagé, etc.), un
dysfonctionnement ou une panne, n'utilisez pas
I'appareil et contactez un centre de service agréé
autorisé par le fabricant. Utilisez uniquement
des pieces de rechange originales sous peine
d'annulation de la garantie.

Positionnez dans un lieu bien visible les numéros
de téléphone d'urgence.

Lentreprise dégage toute responsabilité

pour les éventuelles erreurs d'impression

ou de transcription, et se réserve le droit _
d'apporter sans préavis les modifications r
qu'elle jugera nécessaires. 4
la reproduction partielle sans le ‘
consentement du Fabricant est interdite.
Les mesures fournies sont indicatives et
non contraignantes.

Lalangue originale de rédaction estl'italien
- le Fabricant n'est pas retenu responsable
des éventuelles erreurs de traduction /
interprétation ou d'impression.

« ATTENTION

. Surveillez

. il est interdit d'introduire dans la
chambre de cuisson des solides ou des liquides
inflammables, par exemple alcools, durant le
fonctionnement.

l'appareil tout au long de son
fonctionnement, ne pas laisser de plats dans le
four sans surveillance !

- Le non-respect de ces normes peut provoquer

des dommages et des lésions méme mortelles,
entrainer I'annulation de la garantie et dégage le
Fabricant de toute responsabilité.

- Il est conseillé de faire contréler I'appareil par un

Centre d’Assistance Autorisé au moins une fois par
an.

Symbologie utilisée dans le manuel

Avertissement important, s'il est négligé, cela peut causer de
graves dommages aux personnes et a 'appareil.

Renvoie a un autre chapitre ou I'argument est affronté de
maniere plus détaillé.

Conseil du Constructeur

Instructions pour l'utilisateur

Instructions réservées au personnel spécialisé et qualifié,
autorisé par le Constructeur

== =006
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| DE_

Hinweise fiir den Installateur Hinweise fiir den Benutzer

- Vor der Installation das vorliegende Handbuch
aufmerksam lesen und es fur die zukUnftige
Konsultation durch die verschiedenen Bediener
an einem zuganglichen Ort aufbewahren.

- Das Handbuch muss auBerdem das Produkt fir
dessen gesamte Lebenszeit begleiten, auch im
Fall der VerduRBerung.

- Vor allen Arbeiten zur Bewegung und Installation
des Gerats sicherstellen, dass das Lokal
Uberprifen, das es aufnimmt, und sicherstellen,
dass die Anlagen den geltenden Normen im
Land der Benutzung und den Angaben auf dem
Typenschild entsprechen.

- Alle Arbeiten zur Installation, Montage und
Wartung durfen nur von qualifiziertem und vom
Hersteller befugtem Fachpersonal gemal3 den
im Lande geltenden Normen zur Anlage und
Sicherheit am Arbeitsplatz durchgefthrt werden.

- Vorjeglichenlnstallations-oderWartungseingriffen
muss das Geratvon der Stromversorgung getrennt
werden.

- Eingriffe  oder Abdnderungen, die nicht
ausdrlcklich genehmigt werden und die den
Angaben im vorliegenden Handbuch nicht
entsprechen, kdnnen zu Schaden, Verletzungen
oder tddlichen Unfdllen sowie zum Verfall des
Gewahrleistungsanspruches fihren.

- Es ist untersagt, den Ofen in Umgebungen mit
Explosionsgefahr zu installieren.

- Eine nicht in diesem Handbuch genannte
Montage oder Wartung kann zu Verletzungen
oder Todesféllen fihren.

- Wahrend der Montage des Gerats ist der Durchgang
oder der Aufenthalt von nicht qualifiziertem Personal
in der Arbeitszone verboten.

« Auf dem Typenschild sind wichtige technische
Daten enthalten. Diese sind grundlegend bei
einer Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder
Reparatureingriffs des Gerdts. Das Schild daher
nicht entfernen, beschadigen oder verédndern.

- Wenn diese Normen nicht beachtet werden,
kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch
zu Todesfdllen kommen. Die Garantie entfdllt in
diesem Fall und entbindet den Hersteller von
jeglicher Verantwortung.
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- Eingriffe

- Einige

- Vor der Benutzung und Wartung das vorliegende

Handbuch aufmerksam lesen und es fur die
zuklnftige Konsultation durch die verschiedenen
BedieneraneinemzuganglichenOrtaufbewahren.

- Das Handbuch muss auRerdem das Produkt fur

dessen gesamte Lebenszeit begleiten, auch im
Fall der VerduBerung.

- Vor jeglichen Wartungseingriffen muss das Gerat

von der Stromversorgung getrennt werden.

oder Abanderungen, die nicht
ausdrlcklich genehmigt werden und die den
Angaben im vorliegenden Handbuch nicht
entsprechen, kdnnen zu Schaden, Verletzungen
oder tddlichen Unfdllen sowie zum Verfall des
Gewahrleistungsanspruches fihren.

- Eine nicht in diesem Handbuch genannte

Benutzung kann zu Verletzungen oder Todesfallen
fahren.

« Auf dem Typenschild sind wichtige technische

Daten enthalten. Diese sind grundlegend bei
einer Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder
Reparatureingriffs des Gerdts. Das Schild daher
nicht entfernen, beschadigen oder verédndern.
Bauteile des Gerats konnen hohe
Temperaturen erreichen. Bitte achten Sie
daraufdie Oberflachen nicht zu berthren und
keine Materialien in ihre Nahe zu bringen, die sich
entziinden kdnnen oder die hitzeempfindlich
sind.

« Nichts auf dem Ofen abstellen, vor allem keine

Gegenstdande aus hitzeempfindlichen Material.

- Das Gerat ist ein Produkt, das ausschlieflich

zum  Backen von Pizza oder dahnlichen
Produkten verwendet werden kann. Ein von den
Angaben abweichende Verwendung wird als
Zweckentfremdung angesehen, ist potenziell
gefahrlich fir Menschen und Tiere und kénnte zu
irreparablen Beschadigungen des Geréts fUhren.
Die Zweckentfremdung des Gerats fuhrt zum
Verfall des Gewahrleistungsanspruches.

« Das Gerat darf von Kindern unter 8 Jahren oder

von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen  oder  geistigen  Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung oder ohne die
notwendigen Kenntnisse bedient werden,
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- vorausgesetzt, diese werden beaufsichtigt bzw.  Netzkabel beschadigt usw.). AusschlieBlich
nachdem diese die ndtigen Anweisungen zum  Originalersatzteile  verwenden;  anderenfalls
sicheren Gebrauch des Gerdts erhalten haben  verfallt der Gewahrleistungsanspruch.
und die damit zusammenhdngenden Gefahren - Die Notfalltelefonnummer gut sichtbar anbringen.
erkannt und verstanden wurden. Kinder ddrfen -« ACHTUNG: Es ist untersagt, feste oder flissige
nicht mit dem Gerdt spielen. Die Reinigungs-und  entflammbare Materialien, zum Beispiel Alkohol,
Wartungsarbeiten durfen nur von einem Nutzer — wahrend des Betriebs in die Backkammer
durchgefihrt werden und dirfen nicht von  einzufihren.

Kindern ohne Uberwachung gemacht werden. - Das Gerat muss wahrend seines Betriebs

- Das Personal, das das Gerat benutzt, muss  Uberwachtwerden; nie Speisen im nicht beachten
Uber eine Berufsausbildung verfligen und es  Ofen lassen!
muss regelmdBig hinsichtlich der Benutzung -« Wenn diese Normen nicht beachtet werden,
desselben sowie den Normen zur Sicherheit und ~ kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch
Unfallvermeidung geschult werden. zu Todesféllen kommen. Die Garantie entfallt in

- Kinder mussen beaufsichtigt werden, um  diesem Fall und entbindet den Hersteller von
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat oder  jeglicher Verantwortung.

Bauteilen desselben spielen. - Wir empfehlen, das Gerat zumindest einmal

- Stets  hitzebestandige Werkzeuge (z. B. aus  jahrlich von einer Kundendienststelle kontrollieren
Stahl) verwenden. Klchengerdte aus Kunststoff — zulassen.
oder ahnlichen Materialien kénnen den hohen
Temperaturendes Ofens nicht standhalten.

. Periodisch die Effizienz der Abluftleitungen Im Handbuch verwendete Symbole
Uberprifen. Die Leitung aus keinem Grund
verstopfen.

- BRANDGEFAHR: Die Umgebung des Gerats
frei von brennbaren Materialien lassen. Keine
entflammbaren Materialien in der Nahe des Gerats
aufbewahren.

« ACHTUNG: EXPLOSIONSGEFAHR! Es ist untersagt,
den Ofen in Umgebungen mit Explosionsgefahr
in Betrieb zu nehmen.

« ACHTUNG: Immer den Hauptschalter offnen,
um die Benutzung des Ofens zu verhindern, vor
allem wahrend der Reinigungsarbeiten oder bei
langerer Nichtbenutzung.

- Das  Gerat nicht benutzen und eine
Kundendienststelle des Herstellers kontaktieren,
falls  Anomalien festgestellt werden (z. B.

Wichtiger Hinweis, dessen Vernachldssigung zu schweren
Verletzungen sowie zu Beschadigungen des Geréts fiihren kann.

Dazu verweisen wir auf ein anderes Kapitel, in dem das
Thema detaillierter behandelt wird.

Empfehlung des Herstellers

Anweisungen fur den Benutzer

Anweisungen fur vom Hersteller autorisiertes spezialisiertes
Fachpersonal
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Die Firma haftet nicht fiir eventuelle Druck-

oder Ubertragungsfehler und behalt sich

das Recht vor, ohne Vorankindigung A i —
Anderungen  vorzunehmen,  die  fur
angemessen erachtet werden.

Die auszugsweise Wiedergabe ist ohne
Zustimmung des Herstellers  untersagt.
Die angegebenen Abmessungen sind
unverbindlich.

Die Original-Sprache dieses Handbuches
ist Italienisch: Der Hersteller ist nicht
verantwortlich fir eventuelle Ubersetzungs-
oder Druckfehler.
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Advertencias para el instalador Advertencias para el usuario

- Antes de instalar el equipo, lea atentamente - Antes de utilizar y mantener el equipo, lea

este manual y gudrdelo en un lugar accesible
para futuras consultas por parte de los distintos
operadores.

Ademas, el manual debe acompanar siempre al
producto durante toda su vida util, incluso si se
vende.

Antes de cualquier movimiento e instalacion del
equipo, compruebe la idoneidad de la sala que lo
va a alojar y verifique que los sistemas cumplen
la normativa vigente en el pais de uso y lo que se
indica en la placa de identificacion.

- Todas las  operaciones de instalacion,
monitorizacion y mantenimiento extraordinario
deben ser realizadas Unicamente por personal
cualificado y autorizado por el Fabricante, de
acuerdo con las normas vigentes en el pais de
uso y cumpliendo las normas en materia de
instalaciones y seguridad laboral.

Antes de llevar a cabo cualquier operacién de
mantenimiento, desconecte el aparato de la
fuente de alimentacién eléctrica.

Las intervenciones, cambios o modificaciones no
expresamente autorizados que no respeten las
indicaciones de este manual pueden provocar
danos, lesiones o accidentes mortales y anulan la
garantia.

Estd prohibido instalar el horno en atmosferas
potencialmente explosivas.

Una instalacion o un mantenimiento distintos
de los indicados en el manual pueden ocasionar
danos, lesiones o accidentes mortales.

Durante el montaje del aparato, no se permite el
transito o lapermanencia de personas no encargadas
de la instalacion cerca del drea de trabajo.

La placa del numero de serie proporciona
informacion técnica importante. son
indispensables en caso de que se solicite el
mantenimiento o la reparacién del equipo, por
lo que se recomienda no retirarla, daharla ni
modificarla.

El incumplimiento de estas normas puede
ocasionardanosy lesiones que pueden llegar a ser
mortales, invalida la garantia y exime al fabricante
de toda responsabilidad.
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atentamente este manual y guardelo en un lugar
accesible para futuras consultas por parte de los
distintos operadores.

Ademas, el manual debe acompanar siempre al
producto durante toda su vida util, incluso si se
vende.

Antes de llevar a cabo cualquier operacion de
mantenimiento, desconecte el aparato de la
fuente de alimentacion.

Las intervenciones, cambios o modificaciones no
expresamente autorizados que no respeten las
indicaciones de este manual pueden provocar
danos, lesiones o accidentes mortales y anulan la
garantia.

Un uso o un mantenimiento distintos de los
indicados en el manual pueden ocasionar danos,
lesiones o accidentes mortales.

La placa del numero de serie proporciona
informacion técnica importante. son
indispensables en caso de que se solicite el
mantenimiento o la reparacién del equipo, por
lo que se recomienda no retirarla, danarla ni
modificarla.

Algunas partes del equipo pueden alcanzar altas
temperaturas. Se debe tener cuidado de no
tocar superficies ni materiales que puedan ser
inflamables o sensibles al calor.

No coloque ningun objeto, especialmente objetos
hechos de material sensible al calor, encima del
horno.

El equipo es un producto que solo se puede utilizar
para cocinar pizzas o productos similares. Un uso
diferente del indicado se considera inapropiado,
potencialmente peligroso para personasyanimales
y podria danar irreparablemente el equipo. El uso
incorrecto del equipo anulard la garantia.

El equipo podra ser utilizado por nifos de 8 anos
0 Ma&s y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales se hallen disminuidas o que
carezcan de la experiencia o los conocimientos
necesarios, siempre que estén bajo supervision
0 se les haya instruido sobre el uso seguro del
aparato y sobre los peligros que conlleva. Los
ninos no deben jugar con el equipo. Las tareas
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de limpieza y mantenimiento corresponden al
usuario y no deberan ser realizadas por nifos sin
supervision.

El personal que utiliza el equipo debe ser formado
profesionalmente y periédicamente en su uso
y en las normas de seguridad y prevencion de
accidentes.

Los ninos deben ser supervisados para asegurarse
de que no juegan con el equipo o partes del
mismo.

Siempre use herramientas resistentes al calor
(por ejemplo, DE acero). Los utensilios de cocina
en plastico o similares no pueden soportar altas
temperaturas en el horno.

Controle periddicamente la eficiencia de los
conductos de evacuacion de humos. No obstruya
el conducto por ningiin motivo.

PELIGRO DE INCENDIO: deje el area alrededor del
equipo libre y limpia de combustibles. No guarde
materiales inflamables cerca de este equipo.
ATENCION: {PELIGRO DE EXPLOSION! Esta
prohibido usar el horno en atmdsferas
potencialmente explosivas.

ATENCION: siempre apague el interruptor eléctrico
principal al final del uso del equipo, especialmente
durante las operaciones de limpieza o en caso de
inactividad prolongada.

Si observa alguna anomalia (por ejemplo, un
cable de alimentacion danado, etc), un mal
funcionamiento o averfa, no use el equipo y
contacte un centro de servicio autorizado por
el fabricante. Solicite repuestos originales, de lo
contrario, la garantia quedara anulada.

Coloque los numeros de teléfono de emergencia
en un lugar visible.

ATENCION: estd prohibido introducir liquidos
solidos o inflamables, por ejemplo, alcohol, en la
camara de coccién durante el funcionamiento.

La empresa declina cualquier

responsabilidad por cualquier error de

impresién o transcripcion, y se reserva el .
derecho de aportar cualquier modificacion o
que considere conveniente sin aviso previo.
Se prohibe la reproduccion parcial sin ;
el consentimiento del Fabricante. Las F 4
medidas especificadas son indicativas y no ‘
vinculantes. ‘ —
El idioma de redaccién original es el

italiano: el Fabricante declina cualquier

responsabilidad por posibles errores de

traduccién o interpretacidn o de impresion.

- Supervise el equipo durante su funcionamiento,

ino deje alimentos en el horno sin una funda!
. El

de toda responsabilidad.

- Recomendamos que un Centro de Servicio

Autorizado revise el equipo al menos una vez al
ano.

Simbolos utilizados en el manual

Advertencia importante, si se descuida, puede ocasionar
danos graves a las personas y al equipo en si.

Referencia a otro capitulo en el que el tema se trata con mas
detalle.

Consejo del Fabricante

Instrucciones para el usuario

Instrucciones reservadas para personal especializado y
calificado, autorizado por el fabricante
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incumplimiento de estas normas puede
ocasionar dafnosy lesiones que pueden llegar a ser
mortales, invalida la garantia y exime al fabricante
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MpepynpexpeHnsa ansa yctaHoBwmnka [MpeaynpexpeHna ana nonb3oBartens

» [lepen ycTaHOBKOA OOOPYAOBAHMA BHWMATENBHO MPOUUTATH
naHHyto Gpoliopy, 6epexHO XpaHWUTb ee B MecTe, OCTYMHOM
1A Niobbix 0OpaLLEHUA CO CTOPOHBI OMepaTopoB B OyayLIeM.

- Kpome TOro, PyKOBOACTBO BCErfia [OMKHO MPWMarathca K
M3MeNnio Ha BCe NPOTAXEHIM €ro CPOKa CRyKObl, B TOM yucne
B C/lyuae nepefaun.

- [lepen  nepemellieHemM 1 YCTaHOBKOM  06OPYAOBaHMA

YOEAUTHCA B NPUTOAHOCTY MOMELLEHMS, B KOTOPOM OHO OyaeT

YCTaHOBMNEHO, NPOBEPUTD, YTO NPUC.0COBMEHNA COOTBETCTBYIOT

HOPMaM, [EMCTBYIOLMM B CTPaHe 3KCMAyaTauun 1 AaHHbIM,

YKa3aHHbIM Ha NacropTHOM Tabnuke.

Bce omepaumM No YCTaHOBKE, MOHTaXy W 3KCTPEHHOMY

TEXHUYECKOMY — OOCNYKMBAHWIO  [OMXHbl  BbIMOAHATLCA

KBAMMQUUMPOBAHHBIM  MEPCOHANoM,  YMOAHOMOYEHHbIM

V3roToBWTeNEM, B COOTBETCTBIM C HOPMaMK, eACTBYIOLLMMIA

B CTPaHe 3KCNAyaTaumu 1 C CobniofieHnemM HOPM, KaCaiolLMXCa

MalLMHHOrO 0D0PYA0BaHNA 11 630NaCHOCT Ha paboyem mecTe.

- [lepen BbINOAHeHVeM Miobblx  PaboT MO YCTaHOBKE W

TeXOOCNYXMBAHUIO  OTCOEMHUTG  00OpyfOBaHMe  OT

3NEKTPOCET.

PaboTbl, HECAHKLIMOHMPOBAHHbIE BMELLATENbCTBA AN ABHO He

pa3pelleHHble MOAMOVKALIM, HE COOTBETCTBYIOLLME YKa3aHMAM

NaHHOTO PYKOBOAICTBA, MOTYT Bbi3bIBaTb NOBPEXEHMS, TPABMb

MAV HECYACTHbIE CTy4an CO CMepTeNbHbIM MCXOOM, U BNEKyT 33

C0oDOM aHHYNMPOBaHHE rapaHTIu.

3anpeljaeTca yCTaHaBNMBaTh Nedb B nomelleHnax ¢ Prc.om

B3DbIBA.
YcTaHoBKa  wam - TexobcnyxuBaHue  6e3  cobnioferus
YKa3aHWi, NpuBedeHHbX B AaHHOM  Gpouiiope,  MoryT

Bbi3blBaTb MOBPEXAEHNA, TPABMbl U HECYACTHBIE Clyyaun CO
CMepTENbHBIM MCXOOM.

+ Bo BpemA MOHTaXa 0DOPYROBaHWA He pa3pelaeTca Mpoxof
U NPebbIBaHME ML, HE 3aHATbIX YCTaHOBKOM, NOBAN30CTM OT
paboyeit 30Hbl.

MacnoptHas TabaMuka COOEPMXMUT  BaxHble  TeXHUYEeCKMe
ceegeHna.  OHM  Heobxomumbl B Cllydae  3aMpoca  Ha
Texo0CNyXVBaHWE WM PEMOHT  0OOPYAOBAHWA:  MO3TOMY
PEKOMEHAYETCA He CHIMATb, He MOBPEX[aTb U He BHOCWTD B
Hee V3MeHEHUHN.

HecobnofeHne  ykasaHHbIX HOPM  MOXET MpuBeCTM K
NOBPEXEHNEM W TPaBMaM, B TOM uMCnie CO CMepTeNbHbIM
MCXOMOM, K aHHYNMPOBAHWIO rapaHTM W OCBOOOXAEHMIO
VI3roToBITENA OT OTBETCTBEHHOCTU.
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llepeq  Hauyanom  3kCmayatauum W TexobCnyxuBaHWA
000pY0BaHNA BHUMATENbHO MPOYMTATL AaHHYK 6pOLWIopY,
OepexHO XpaHWTb ee B MecTe, JOCTYMHOM AnA  obbix
obpalLieHWit CO CTOPOHbI ONepaTopoB B byayliem.

Kpome TOro, pyKOBOACTBO BCera [OMKHO MpWnaraTbCa K
M3LENVI0 Ha BCE MPOTAXEHNM €ro CPOKa CyObl, B TOM uncne
B CJTy4ae Nepefayn.

Mepen BbiNOMHeHWeM Niobbix PaboT Mo KCnayaTaumm
M TexoOCTyXVMBAaHMIO — OTCOeAMHWTL  0DOPYROBaHWE — OT
3N1eKTPOCETH.

PaboThl, HECAHKLIMOHMPOBAHHbIE BMELIATENbCTBA UM ABHO He
pa3pellerHble MOANGUKALL, HE COOTBETCTBYIOLME YKa3aHNAM
[IaHHOTO PYKOBOACTBA, MOTYT Bbi3bIBaTb NOBPEXAEHMA, TPABMbI
W HECYACTHbIE CNyYam CO CMePTESbHbIM CXOOM, U BNEKYT 3a
000V aHHYNMPOBaH/E rapaHTHK.

JKcnayatauma  un - TexobcnyxmBaHne 6e3  cobnioferus
YKa3aHWI, MpUBEOEHHbIX B [aHHOA  Opolwiope,  MoryT
BbI3blBaTb MOBPEXAEHNA, TPaBMbl UM HECYACTHbIE Clyyaun CO
CMepTENbHBIM MCXOOM.

MacnoptHas Tabanuka COOEPMXMT  BaXHble  TeXHUYECKMe
ceegeHna.  OHM  Heobxomumbl B Cllydae  3aMpoca  Ha
Texo0CNyXMBaHNE WM PEMOHT  0OOPYAOBAHWA:  MO3TOMY
PEKOMEHAYETCA He CHWMATb, He MOBPEeXAaTb U He BHOCWTD B
Hee V3MeHEHWMN.

HekoTopble uacTi 060pYA0BaHMA MOTYT CUAbHO HarpeBaThCA.
PekomeHayeTcA cnenTb 3a TeM, uTobbl He MpPKKACaTbCA K
NOBEPXHOCTAM M He MoMeLLaTb NobA130CTI BOCTNAMEHSIOLMECS
W UyBCTBUTENIbHBIE K TEMAY MaTepUanbl.

He CTaBUTb HUKaKIIX NPeaMeToB, 0COHEHHO 113rOTOBAEHHDIX 113
YYBCTBUTENbHbIX K TEM/Y MaTePUasos, Ha neub.

ObopynosaHve npeacTasnAeT cobolt 3aenue, CNonb3yemoe
NCKNIOYATENbHO ANA NPUTOTOBNEHWA MULLbI Y aHaNOTUYHbIX
Oniof. KCMAYyaTauua B LENAX, OTAMYAIOWMXCA OT YKa3aHHOMN,
CUMTAETCA HENPaBIAbHOM, NOTEHLMANbHO ONACHON ANA Mofen v
MBOTHbIX, ¥ MOXET NPKBECTU K HEOOPAT/MbIM NOBPEXAEHNAM
obopyaoBaHuA. HenpasunbHaa 3kcnayatauma
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060py/I0BaHIsA BNeYeT 3a COBOI yTpaTy rapaHTUL.

Mpnbop MOXET MCMonb30BaThCA AETbMM CTaple 8 et 1
MLUAMA C OTPaHUYEHHBIMI QM3NYECKIMI, CEHCOPHBIMA WM
YMCTBEHHbIMIA BO3MOXHOCTAMM, MO0 He MMEIOWMMI OrbiTa
nnu Tpebyemblx 3HaHWi, TONbKO NOA NPMC.OTPOM UK nocne
MOMYYEHNA MMM MHCTPYKUWIA N0 0€30MacHOM 3KCMnyaTaumm
npnbopa v Npw MOHUMAHMM CBA3AHHbBIX C HIM OMaCHOCTEN.
[leT He [OMKHbI UrpaTb ¢ NPUBOPOM. YNCTKa 1 0BCNyXHBaHME,
KOTOPbIE AOMKHbI OCYLIECTBAATHCA NONb30BATENEM, HE JOMKHbI
OCYLLECTBAATHCA A€TbMM 03 NPUC.oTpa.

Pabotatoumit ¢ obopynoBaHMeM MepcoHan [OMKeH MMeTb
NPOGeCCMOHanbHyI0 MOATOTOBKY 1 NEPVOAMYECKI MPOXOANTL
obyuyeHMe MO €ro 3KCMAyaTauuW, a Takke MO TeXHWKe
6e30MaCHOCTY 1 NPeAYNPEXAEHIIO HECYACTHBIX CYUAEB.
Heobxomumo  nPucaTpusats  3a  AeTbMM, uTOObl  ObiTh
YBEPEHHbIMM, YTO OHM HE WrpaloT C 0O0PYAOBaHMEM WK €ro
YacTAMM.

Bcerna  nonb3oBaTbcA  TEMNOCTOMKAMM — WHCTPYMEHTaMM
(HanpumMep, CTanbHbIMK).  [TNaCTMKOBbIE WM aHANOTUYHbIE
KYXOHHble Mprbopbl MOTYT He BbiAepXaTb TeMnepaTypy neun.
[eproanyeckn NpoBepATb IOOEKTUBHOCTL AbIMOXOZOB. Hit nop
KaK/IM NPENIOTOM He 3aropaxyBaTb AbIMOXOA,

OMACHOCTb  TOXAPA:  oCTaBiTb  BOKpYr  060PYAOBAHWA
CBODOAHYIO M YNMCTYIO 30HY, 0€3 TOpIoUMX  MaTepKanoB.
He pepxatb BOCMNameHAlOWMeCA MaTepuansl  PAAOM C
obopyaoBaHem.

BHUMAHWE:  ONACHOCTb ~ B3PbIBA!  3anpeujaetca
YCTaHaBNMBATb NeYb B MOMELLEHNAX C PYC.OM B3pbIBa.
BHUMAHWE: Bcerna BbIKMOYaTb  MaBHbIM  SNEKTPAYECKNNA
PYOWNbHMK MO 3aBEPUEHMM  3KCMAyaTaumn 000PYAOBaHMA,
0COOEHHO Ha Bpems onepaLuii Mo uYMCTKe WM B Clydae
NPOAOKUTENBHONO MPOCTOA.

B cnyuae obHapyxeHua ntobbIX HEMCMPABHOCTEN (Hanpumep,
MOBPEXJEHHOr0 Kabena nuTaHMa W T/.), HENPaBUAbHOMO
OYHKUMOHMPOBAHMA WM MONOMKM,  He  CNOMb30BaTh
0b0pya0BaHyie 11 06PATATLCA B LEHTP TEXHAYECKON NOAAEPXKKH,
aBTOPW30BaHHbIA V3roToBuTenem. TpeboBaTb 1CMOAb30BaHNA
(MpMEHHbIX 3aNYacTeit, NoA Yrpo30i aHHYIMPOBAHNA FaPaHTHIA.

KomnaHus 0TKasbiBaeTcA OT Kakoi Obl TO

HA OblIO  OTBETCTBEHHOCTU B OTHOLIEHMN

BO3MOXHbIX OMEYaToK MM OWMBOK Habopa, _
0CTaBNAA 3a o6V NPaBo Ha BHECEHHE T0BbIX .
HEOOXOAMMbIX U3MeEHeHHiA Be3 YBETOMIEHNA. 4
YacTndHoe Bocnpon3sereHme be3 paspelueHna ‘
W3roTouTens 3anpelieHo. MpeaocTasneHHbe
rabapwTbl ABNAIOTCA OPHEHTVPOBOYHBIMU 11 HE
MMEIOT 0BA3aTENbHOM CIMBI.

VICXomHbIM - A3bIKOM  IOKyMeHTa  SIBNAETCA
WTanbAHCKW:  M3roToBUTENb  He  HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 33 BO3MOXHbIE  OLIMOKN
nepeBofia/MHTEPNPETALIMM WK NeYaTy,

[oBeCKTb Ha BUAHOM MECTE HOMePa TeNeQOHOB A SKCTPEHHbIX
obpatleHui.

BHVIMAHWE: Bo Bpema GyHKLYOHMPOBAHA 3aNpPeLLaeTCAKNacTb
B lyXOBYIO Kamepy TBepjible WiV KWfK/e BOCNaMeHsIoLLMeCs
MaTepuansl, HanpyMep, aNKOrobHbIE HAMUTKNA,

Habnionatb 3a 0bopyaoBaHMeM Ha NPOTA¥eHMM paboTbl, He
0CTaBnATL 6Mofa B Neun 6e3 nPuc.otpal

HecobniofieHne  ykasaHHbIX HOPM  MOXeT NpuBecTM K
NOBPEXJEHMEM W TPaBMaM, B TOM YMCIE CO CMepTeNbHbIM
MCXOMOM, K aHHYIMPOBAHMIO TapaHTUM 1 OCBOOOXAEHMIO
V13roToBWTENA OT OTBETCTBEHHOCTY.

PekomeHayeTcA  obecneunBatb  MPOBepPKY — 0OOPYAOBaHNA
CWMaMI aBTOPU30BAHHOTO LIEHTPA TeXHWUYECKOW MOAAEPKKH
MHVMYM OfIUH Pa3 B rof.

YcnoBHble 0603HauyeHus, uUcnosblyembie B
pyKoBOACTBE

BaxHoe mpemynpexfaeHve, B Clyuae npeHeOpexeHns MOXeT MOUBECTA K
TAXENbIM TPABMAM Y Miofieit v MOBPEXIEHMI0 060PYA0BaHHS.

CM. raBy, B KOTOPOK MOAPOOHO paccMOTpeHa [aHHas
TemaTtyika.

CoseT n3rotoBuTeENA

VHCTpYKUMM Anda nonb3oBatens

VHCTpyKUMM NpefHa3HadeHbl 414 cneymnanvsnpoBaHHOro
1 KBaNMOULMPBOAHHOTO NEPCOHanNa, yNnoHOMOYEHHOTO
13roToBuTEnem

=8 =50 O 0 0
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min.
1000 mm.
(in. 40)

Fig.5.
Abb.5.
Puc.5.
Tensione - Voltage - Tension - Anno di produzione - Year of
_Spannung - Tension - Hanpsiketive production - Année de production
- Baujahr - Ao de produccion - fop
T c € M3rOTOBNEHNA
MADE IN ITM.r
Mod.|CR535/2TS — C5~CP ‘ r 2018 —‘
B | Assorbimento - Absorption -
Absorption - Stromaufnahme -
o —‘ |Kw 19,4 ‘ Absorcién - Mornowerwte
(ls/N, CR5352TSCSCP 18042198 j
01 )RR RO R R O
Fig.6. |
Abb6. Matricola - Serial number - Plaque signalétique - Seriennummer - 3aBogckoit Homep
Puc6. Modello - Model - Modéle - Modell - Modelo - Matricula - Mogens
Fig.7.
Abb.7.
Puc.7.
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Posizionamento p Fig.3.

Installare I'apparecchiatura in un locale:

- dedicato e conforme alla cottura di cibi;

+ con adeguato ricambio d'aria;

- che risponda alle normative vigenti in termini di sicurezza sul lavoro e
sugli impianti;

- riparato da agenti atmosferici;

« con temperature da +5°a +35°C massimo;

+ con umidita non superiore a 70%.

Nella scelta del locale di posizionamento, tenere conto che
I'apparecchiatura deve essere facilmente movimentabile per

eventuali manutenzioni straordinarie: prestare attenzione che
eventuali operare murarie successive all'installazione (es. costruzione di
pareti, sostituzione delle porte con altre piu strette, ristrutturazioni, ecc...)
non ostacolino gli spostamenti.

) Fig.4.
Posizionare I'apparecchiatura sopra il basamento previsto.

Questo deve:

- essere in materiale non inflammabile o sensibile al calore;

. essere perfettamente planare;

- essere stabile;

- sopportare il peso dell'apparecchiatura.

Caravaggio CR5: peso netto 230 kg (singolo) - 450kg (doppio)
Caravaggio CR8: peso netto 270 kg (singolo) - 520kg (doppio)

Su richiesta al Costruttore sono disponibili dei supporti che

assicurano la perfetta compatibilita con il forno.

Per il loro corretto montaggio e fissaggio al forno, consultare
il foglio allegato agli stessi.

D Fig.5.
Mantenere scrupolosamente le seguenti distanze minime dal forno

rispetto a pareti, altre apparecchiature, oggetti ¢ materiali

combustibili:

« lato sinistro: 50 mm

« lato destro: 500 mm (per consentire un facile accesso all'impianto
elettrico; se cid non & possibile, in caso di intervento, sara necessario
spostare il forno dal suo alloggiamento mediante adeguati sistemi di
sollevamento),

« posteriormente: 50 mm

+ superiormente: 1000 mm

Le distanze indicate devono essere aumentate in presenza di
oggetti o apparecchiature realizzati con materiali sensibili al
calore.

Perridurre il rischio diincendio, rispettare le distanze minime

indicate e installare I'apparecchiatura in ambienti ignifughi e
non a rischio di esplosione. Anche la pavimentazione del

locale di installazione deve avere la finitura superficiale ignifuga.

Lettura matricola p Figs.

La matricola si trova sul fianco destro dell'apparecchiatura.

Essa fornisce importanti informazioni tecniche che risultano
indispensabili in caso di richiesta di intervento per una manutenzione
0 una riparazione dell'apparecchiatura: si raccomanda pertanto di non
asportarla, danneggiarla o modificarla.

Evacuazione fumi) rig.7.

Il forno e provvisto di uno scarico regolabile posto nella parte superiore
per l'evacuazione dei vapori provenienti dalla camera di cottura. Tali
vapori e quelli che normalmente escono dalla portina durante le fasi di

lavoro, devono essere evacuati all’esterno in uno dei seguenti modi:
mediante una cappa fornita dal Costruttore che assicura la perfetta
compatibilita con il forno. Per il corretto montaggio e fissaggio al
forno, consultare il foglio allegato alla stessa.

mediante un adeguato impianto di aspirazione dell'utilizzatore: in
questo caso, interporre obbligatoriamente tra l'estrattore ed il camino
del forno un interruttore di tiraggio (I'estrattore e linterruttore di
tiraggio non sono forniti dal Costruttore).

La canna fumaria di evacuazione deve essere ad uso esclusivo
dell'apparecchiatura, avere un diametro minimo di 150 mm e rispettare
le normative vigenti.

Collegamento elettrico p Fig.s. - Fig.9. - Fig.10.

conformi alle normative vigenti nel Paese di utilizzo e a

‘ quanto riportato sulla targhetta matricola posta sul fianco
destro del forno.

Le apparecchiature sono fornite senza cavo di alimentazione e spina:
entrambi devono essere montati sul forno da personale qualificato. Il
cavo deve essere esclusivamente del tipo indicato e sullo stesso deve
venire montata una spina di portata adeguata all'assorbimento del
forno per il collegamento alla rete elettrica.

Tipologia cavi:

CR 5 trifase Europa (400V) / HO7RN-F 5G2,5
CR 5 trifase America (208VY) / cavo 6/4 SOOW
CR 5 monofase (230V) / HO7RN-F 3G10

CR 8 trifase Europa (400V) / HO7RN-F 5G4

CR 8 trifase America (208V) / cavo10/4 SOOW

Il collegamento elettrico deve essere eseguito esclusivamente
da personale qualificato dopo aver letto le avvertenze di
sicurezza contenute nelle prime pagine.

Prima di allacciare il forno verificare che gli impianti siano

Se il forno ha doppia camera, i cavi di alimentazione da collegare
sono due come le prese di collegamento.

Per collegare il cavo all'apparecchiatura, rimuovere il pannello laterale
destro del forno, far passare il cavo attraverso il pressacavo predisposto e
collegarlo in modo corretto alla morsettiera.

Per un corretto allacciamento elettrico, I'apparecchiatura deve:

« essere inclusa in un sistema equipotenziale secondo quanto
riportato nella normativa in vigore. Questo collegamento deve essere
effettuato tra apparecchiature diverse con il morsetto contrassegnato
dal simbolo equipotenziale (g&g). Il conduttore dovra avere una sezione
massima di 10 mm?2 (secondo la norma CEl EN 60335-2-42:2003-09)
ed essere di colore giallo verde;

essere obbligatoriamente connessa alla linea di terra @ della rete
(cavo di colore giallo verde);

essere obbligatoriamente connessa ad un differenziale termico
secondo quanto riportato nella normativa in vigore (0.03A Tipo A);
essere obbligatoriamente connessa ad un meccanismo di
interruzione omnipolare che consenta una disconnessione
completa nelle condizioni della categoria di sovratensione Il.

Il Costruttore declina ogni responsabilita per il mancato rispetto di
guanto sopra esposto.

Nelle pagine successive si trovano gli schemi elettrici: fare
riferimento a quello specifico al modello da collegare.

In caso di necessita, il cavo deve essere sostituito da Cuppone o
dal suo servizio assistenza tecnica o comunqgue da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
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D

Positioning p Fig.s.

Install the appliance in a room:
- dedicated and suitable to the cooking of food;
+ having adequate air ventilation;
- that complies with the current regulations on health and safety and
systems in your country;
- protected from the weather;
-+ with temperatures between +5° to +35°C maximum;
+ having a maximum humidity of 70%.
When choosing the positioning room, take into account that
the appliance must be easy to move for any extraordinary
maintenance: be careful since any brickwork after installation
(e.g. wall construction, door replacement with narrower ones,
renovations, etc.) do not hamper movements.

) Fig.4.
Position the appliance on the base provided.

This must:

+ be flame and heat resistant;

+ be perfectly flat;

« be stable;

- withstand the weight of the appliance.

Caravaggio CR5: net weight 230 kg (single) - 450kg (double)
Caravaggio CR8: net weight 270 kg (single) - 520kg (double)

oven are available from the Manufacturer.
For their correct assembly and fastening to the oven, please
refer to the instruction sheet accompanying them.

o On request, supports ensuring perfect compatibility with the

D Fig.5.
Comply rigorously with the following minimum distances of the oven

from walls, other appliances, objects and combustible materials:

- left hand side: 50 mm

- right hand side: 500 mm (to allow easy access to the electrical system;
if this is not possible, when required, the oven shall have to be moved
from its housing with suitable lifting equipment),

- back: 50 mm

+ top: 1000 mm

The stated distances must be increased in case of objects or
& equipment made with heat-sensitive materials.

To reduce the risk of a fire, comply with the stated minimum
& distances and install the appliance in fireproof environments

that are not at risk of explosion. The floor of the installation
room must have a surface fireproof finish too.

Serial number plate reading p Fig.6.

The serial number is on the right hand side of the appliance.

It provides important technical information that is vital in case of a
request for maintenance or repair of the appliance: please do not
remove, damage or modify it.

Smoke extraction p Fig.7.

The oven is fitted with an adjustable exhaust in the top to get rid of

the steam from the cooking chamber. This steam, together with the one

from the door during the work phases, must be conveyed outside in

one of the following ways:

- through a hood supplied by the Manufacturer that ensures perfect
compatibility with the oven. For its correct assembly and fastening to

Ed. 0518 - 70702520 REVOO  Caravaggio - Quick Guide

the oven, please refer to the instruction sheet accompanying it.

- through an adequate extraction system supplied by the user: in this
case a draught switch must be installed between the extractor and
the oven chimney (the extractor and switch are not supplied by the
Manufacturer).

The extractor flue must serve only the appliance, have a minimum

diameter of 150 mm and comply with the current regulations.

Electrical connection p Fig.s. - Fig.9. - Fig.10.

The electrical connection must be carried out exclusively by
qualified personnel after reading the safety warnings at the
beginning of the manual.

Before installing the appliance, check that systems comply
with the regulations in force in the country where it is going
to be used and with the specifications indicated on the

appliance rating plate on the RH side of the oven.

The appliance is supplied without either power cable or plug: they

must both be fitted by qualified personnel. The cable must be only

of the type stated and the plug fitted to it must be suitable for the
consumption and connection of the oven to the electrical mains.

Cable type:

CR 5 three-phase Europe (400V) / HO7RN-F 5G2,5

CR 5 three-phase America (208V) / 6/4 SOOW cable

CR 5 single-phase (230V) / HO7RN-F 3G10

CR 8 three-phase Europe (400V) / HO7RN-F 5G4

CR 8 three-phase America (208V) / 10/4 SOOW cable

To connect the cable to the appliance, remove the RH side panel of the
oven, let the cable through the cable gland provided and connect it to
the terminal block correctly.

If the oven has a twin chamber, the power cables to be
connected are two as the connecting plugs.

% The following pages show the electrical diagrams: please
refer to the one of the specific model to connect.

For a correct electrical connection, the appliance must:

+ be included in an equipotential system in compliance with the
legislation in force. This connection must be made between the
various devices with the terminal marked with the equipotential

symbol @ The cable must have a maximum cross-section of 10
mm2(in compliance with IEC EN 60335-2-42:2003-09) and must be
yellow-green;

+ must be grounded to the mains (green-yellow wire);

+ must be connected to a thermal differential switch in compliance
with the regulations in force (0.03A A type);

- must be connected to an omnipolar circuit breaker allowing
complete disconnection in overvoltage Ill category conditions.

The Manufacturer accepts no liability for failure to comply with the

above.

The cable must be replaced by Cuppone or by its technical
assistance service, or in all cases by a person with a similar role in
order to prevent any risks.
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Positionnement p Fig.s.

Installez I'appareil dans un local :
- dédié et conformes a la cuisson d'aliments ;
+ avec un échange d'air adéquat ;
+ quirépond aux normes en vigueur en termes de sécurité sur le lieu de
travail et sur les installations ;
- al'abri des agents atmosphériques ;
- avec des températures allant de +5° a +35°C maximum ;
- avec une humidité inférieure a 70%.
Au moment de choisir I'endroit d'installation de I'appareil, tenez
compte que l'appareil doit étre facilement déplacable pour
d'éventuels entretiens extraordinaires : faites attention que les
éventuels travaux de maconnerie successifs a l'installation (par ex,
construction de murs, remplacement des portes avec d'autres plus
étroites, restructurations, etc..) n'empéchent pas les déplacements.

) Fig.4.

Positionnez 'appareil sur la base prévue.

Celle-ci doit :

- étre en matériau non inflammables ou insensibles a la chaleur;
- étre parfaitement plane ;

- étre stable;

- supporter le poids de 'appareil.

Caravaggio CR5 : poids net 230 kg (simple) - 450kg (double)
Caravaggio CR8 : poids net 270 kg (simple) - 520kg (double)

Ala demande du Fabricant sont disponibles des supports qui

assurent la parfaite compatibilité avec le four.

Pour leur montage et fixation corrects au four, consultez la
notice jointe avec les appareils.

) Fig.5.
Respectez scrupuleusement les distances minimales suivantes du

four par rapport aux murs, aux autres appareils, aux objets et aux
matériaux combustibles:

- cOté gauche : 50 mm

- coté droit : 500 mm (pour autoriser un acces facile au systéeme
électrique ; si cela n'est pas possible, en cas d'intervention, il sera
nécessaire de déplacer le four de son logement au moyen de systemes
de levage adéquats),

a larriere : 50 mm

- au-dessus: 1000 mm

Les distances indiquées doivent étre augmentées en présence

dobjets ou d'appareils réalisés en matériaux sensibles a la

chaleur.

Pour réduire le risque dincendie, veuillez respecter les

distances minimales indiquées et installez I'appareil dans

des lieux ignifuges et non a risque d'explosion. Le sol du
local d'installation doit également avoir la finition de surface ignifuge.

Lecture plaque signalétique ) rig..

La plague signalétique se trouve sur le coté droit de I'appareil.

Elle fournit dimportantes informations techniques qui résultent
indispensables en cas de demande d'intervention pour un entretien ou
une réparation de I'appareil : il est par conséquent interdit de la retirer,
de I'abimer ou de la modifier.

Evacuation des fumées ) rig..

Le four est équipé d'un systéme dévacuation réglable placé dans
la partie supérieure pour |'évacuation des vapeurs provenant de la
chambre de cuisson. Ces vapeurs et celles qui sortent normalement

de la porte durant les phases de travail, doivent étre évacuées a
I'extérieur selon I'un des modes suivants :

au moyen d'une hotte fournie par le Fabricant qui assure une
compatibilité parfaite avec le four. Pour le montage et la fixation
corrects au four, consultez la notice jointe avec I'appareil.

A l'aide d'un systéme d'aspiration adéquat de I'utilisateur : dans ce cas,
il faut interposer obligatoirement entre 'extracteur et la cheminée du
four un interrupteur de tirage (I'extracteur et l'interrupteur de tirage ne
sont pas fournis par le Constructeur).

Le conduit de cheminée d'évacuation doit étre prévu pour l'utilisation
exclusive de l'appareil, avoir un diamétre minimum de 150 mm et
respecter les normes en vigueur.

Le branchement électrique doit étre effectué exclusivement

Branchement électrique p Fig.s.- Fig.9.- Fig.10.
par du personnel qualifié apres avoir lu les avertissements de
sécurité contenus dans les premiéres pages.

Avant de brancher le four, vérifiez que les installations
soient conformes aux normatives en vigueur dans le Pays

d'utilisation et aux indications de la plaque signalétique
située sur le coté droit du four.
Les appareils sont fournis sans cable d'alimentation et sans fiche : les
deux éléments doivent étre montés sur le four par du personnel qualifié.
Le cable doit étre exclusivement du type indiqué et doté d'une fiche
de débit adéquat a I'absorption du four pour le raccordement a la ligne
électrique.

Si le four a une chambre double, les cables d'alimentation a
raccorder sont deux comme les prises de raccordement.

Types des cables:

CR 8 triphasé Europe (400V) / HO7RN-F 5G4

CR 8 triphasé Amérique (208V) / 10/4 SOOW cable

CR 5 triphasé Europe (400V) / HO7RN-F 5G2,5

CR 5 triphasé Amérique (208V) / 6/4 SOOW cable

CR 5 monophasé (230V) / HO7RN-F 3G10

Pour raccorder le cable a I'apparell, retirez le panneau latéral droit dans
le four, faites passer le cable a travers le presse-étoupe prédisposé et
raccordez-le correctement au bornier.

% Sur les pages suivantes se trouvent les schémas électriques :
référez-vous a celui spécifique au modéle a raccorder.

Pour obtenir un branchement électrique correct, l'appareil doit :

« étre inclus dans un systeme équipotentiel selon ce que prévoit
la normative en vigueur. Ce raccordement doit étre effectué
entre différents appareils avec la borne indiquée par le symbole

équipotentiel . Le conducteur devra avoir une section maximum

de 10 mm2 (selon la norme CEI EN 60335-2--42:2003-09) et étre de
couleur jaune vert.

étre obligatoirement raccordé a la ligne de terredu réseau (cable

de couleur jaune vert) ;

étre obligatoirement raccordé a un disjoncteur thermique selon ce

que prévoit la normative en vigueur (0,03A Type 0) ;

. étre obligatoirement raccordé a un mécanisme d'interruption
omnipolaire qui permet une déconnexion complete dans les
conditions de la catégorie de surtension |Il.

Le Fabricant décline toute responsabilité pour le non-respect de ce qui

est susmentionné.

Le cable doit étre remplacé par Cuppone ou par son service
& d‘assistance technique, ou toutefois par une personne de

qualification similaire, de facon a prévenir chaque risque.
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Aufstellung p Abb..

Das Gerat in einem Lokal installieren:
- das flr das Garen von Gerichten geeignet ist;
- das eine angemessene Belliftung aufweist;
. das den Normen zur Sicherheit am Arbeitsplatz und zur
Anlagensicherheit entspricht;
- das gegen Witterungseinwirkungen geschitzt ist;
« Temperaturen zwischen + 5 °C und max. + 35 °C aufweist;
- eine Feuchtigkeit unter 70 % aufweist.
Bei der Wahl des Aufstellorts muss berdcksichtigt werden, dass
das Gerét fur eventuelle auBerordentliche Wartungsarbeiten
einfach zu bewegen sein muss: Achten Sie darauf, dass
eventuelle Maurerarbeiten nach der Installation(z. B. die Errichtung von
Wanden, das Ersetzen von Turen durch schmalere, Renovierungen, usw.)
die Bewegungen nicht behindern.

) Abb.4.

Das Gerat auf dem vorgesehenen Unterbau aufstellen.

Dieser muss:

« aus nicht entflammbar oder hitzeempfindlichen Material bestehen;
- vollkommen eben sein;

« stabil sein;

- das Gewicht des Geréts tragen.

Caravaggio CR5: Nettogewicht 230 kg (einzeln) - 450 kg (doppelt)
Caravaggio CR8: Nettogewicht 270 kg (einzeln) - 520kg (doppelt)

Auf Anfrage sind beim Hersteller Halterungen verfigbar, die

die perfekte Kompatibilitdt mit dem Ofen gewdhrleisten.

Fiir ihre korrekte Montage und Befestigung am Ofen das
beiliegende Blatt konsultieren.

P Abb.5.

Die folgenden Mindestabsténde des Ofens zu den Wanden, anderen

Geriten, Gegenstinden und brennbaren Materialien unbedingt

einhalten:

+ linke Seite: 50 mm

- rechte Seite: 500 mm (fUr einen einfachen Zugang zur elektrischen
Anlage; falls dies nicht moglich ist, ist es bei einem eingriff erforderlich,
den Ofen mit geeigneten Hebevorrichtungen aus seinem Sitz zu
entfernen),

+ hinten: 50 mm

« oben: 1.000 mm

Gegensténde oder Gerdte aus hitzeempfindlichen Materialien

vorhanden sind.

ZurVerringerungderBrandgefahrdieangegebenen Mindestabstande

einhalten und das Gerdt in in feuerfesten Umgebungen ohne

Explosionsgefahr installieren. Auch der Bodenbelag des
Installationslokals muss eine feuerfeste Oberflache aufweisen.

‘2 Die angegebenen Abstande missen vergroBert werden, falls

Lektiire des Typenschilds p Abb.s.

Das Typenschild befindet sich auf der rechten Seite des Gerats.

Das Typenschild weist wichtige technische Daten auf: Diese sind
grundlegend bei einer Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder
Reparatureingriffs des Gerdts. Das Schild daher nicht entfernen,
beschadigen oder verandern.

Rauchevakuierung p abb.7.

Der Ofen weist am oberen Teil einen einstellbaren Auslass fur die
Evakuierung der Dampfe aus der Backkammer auf. Diese Dadmpfe und
diejenigen, die normalerweise wahrend der Arbeitsphasen aus der
TUr austreten, mussen auf eine der folgenden Weisen nach auflen
evakuiert werden:
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- mit einer vom Hersteller gelieferten Haube, die die perfekte
Kompatibilitdt mit dem Ofen gewahrleistet. Fur die korrekte Montage
und Befestigung des Ofen das beiliegende Blatt konsultieren.

- mit einer angemessenen Absauganlage des Benutzers: In diesem Fall
muss ein Abzugschalter zwischen dem Abzug und dem Kamin des
Ofens eingesetzt werden (der Abzug und der Abzugschalter werden
nicht vom Hersteller geliefert).

Die Absaughaube muss ausschlieBSlich vom gerdt genutzt werden, sie

muss einen Mindestdurchmesser von 150 mm aufweisen und den

geltenden Normen entsprechen.

Der elektrische Anschluss muss von qualifiziertem Personal

Elektrischer Anschluss p Abb.s. - Abb.9. - Abb.10.
vorgenommen werden, das die auf den ersten Seiten
enthaltenen Sicherheitshinweise gelesen hat.

Vor dem AnschlieBen des Ofens sicherstellen, dass die
Anlagen den geltenden Normen im Land der Benutzung

und den Angaben auf dem Typenschild auf der rechten
Seite des Ofens entsprechen.
Die Gerdte werden ohne Anschlusskabel und Stecker geliefert; beide
missen von qualifiziertem Personal am Ofen montiert werden. Das
Kabel muss dem angegebenen Typ entsprechen und es muss fir den
Anschluss an das Stromnetz mit einem Stecker ausgestattet werden, der
der Stromaufnahme angemessen ist.

Falls der Ofen ein doppelte Kammer aufweist, missen zwei
& Stromversorgungskabel  sowie  die  Verbindungsstecker
angeschlossen werden.

Kabeltyp:

CR 5 Drehstrom Europa (400 V) / HO7RN-F 5G2,5

CR 5 Drehstrom Amerika (208 V) /6/4 SOOW Kabel
CR 5 einphasig (230V) / HO7RN-F 3G10

CR 8 Drehstrom Europa (400 V) / HO7RN-F 5G4

CR 8 Drehstrom Amerika (208 V) / 10/4 SOOW cable

Fur den Anschluss des Kabels an das Gerat das Paneel auf der rechten
Seite entfernen, das Kabel durch den vorbereiteten Kabeldurchlass
fUhren und auf korrekte Weise an der Klemmleiste anschliel3en.

% Auf den folgenden Seiten befinden sich die Schaltpldne: Auf
den Schaltplan fur das anzuschliefende Modell Bezug
nehmen.

Fur einen richtigen Stromanschluss muss das Gerat:
- eine Potentialausgleichsanlage gemdl3 den geltenden Normen
haben. Dieser Anschluss wird zwischen mehreren Gerdten Uber die

Klemme mit dem Aquipotenzial-Symbol vorgenommen@. Der

Leiter muss einen maximalen Kabelschnitt von 10 mm? haben (gemal
der Norm IEC EN 60335-2 42:2003-09) und muss mit den Farben gelb
griin gekennzeichnet sein; @

Er muss an die Erdungsleitung des Netzes angeschlossen sein

(griin gelbes Kabel);

Er muss an einen Thermodifferentialschalter gemal} der geltenden

Norm angeschlossen sein (0.03A Typ A);

- es muss ein allpoliger Trennschalter vorgeschaltet werden,
der eine vollstdndige Trennung unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il gestattet.

Im Fall der Nichteinhaltung der vorausgehenden Anweisungen

Ubernimmt der Hersteller keinerlei Haftung.

Das Kabel muss von Cuppone, vom technischen Kundendienst

oder von einer qualifizierten Fachperson ausgetauscht werden,
um jedes Risiko zu verhindern.
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Posicionamiento p Fig.3.

Instale el equipo en una local:
- dedicado y conforme a la coccion de los alimentos;
« con un recambio de aire adecuado;
-+ que cumpla las normas vigentes en materia de seguridad laboral e
instalaciones;
protegido de los agentes atmosféricos;
- con temperaturas de +5°a +35°C como maximo;
- con una humedad que no supere el 70%.
En la eleccion del local de colocacion, tenga en cuenta que el
equipo se debe poder desplazar facilmente para cualquier
operacién de mantenimiento extraordinario que pueda ser
necesaria: preste atenciéon a que las obras de albadileria realizadas
después de la instalacion (construccion de paredes, sustitucion de las
puertas con otras mas estrechas, reestructuraciones, etc.) no
obstaculicen los desplazamientos.

D Fig.4.

Cologue el equipo sobre la base prevista.

Este debe:

- ser de un material no inflamable o sensible al calor;

- ser perfectamente plano;

. serestable;

- soportar el peso del equipo.

Caravaggio CR5: peso neto 230 kg (individual) - 450 kg (doble)
Caravaggio CR8: peso neto 270 kg (individual) - 520kg (doble)

Bajo pedido, el fabricante puede suministrar soportes para
o asegurar una perfecta compatibilidad con el horno.

Para su correcto montaje y fijacion al horno, consultar la
ficha adjunta.

D Fig.5.
Mantenga escrupulosamente las siguientes distancias minimas del

horno respecto a paredes, otros equipos, objetos y materiales
combustibles:

- lado izquierdo: 50 mm

- lado derecho: 500 mm (para permitir un facil acceso a la instalacion
eléctrica, si esto no es posible, en caso de intervencién, serd necesario
mover el horno desde su alojamiento mediante sistemas de elevacién
adecuados),

posterior: 50 mm

superior: 1000 mm

Las distancias indicadas deben aumentarse en presencia de
& objetos o equipos hechos de materiales sensibles al calor.

Para reducir el riesgo de incendio, respete las distancias
A minimas indicadas e instale el equipo en entornos ignifugos

y no explosivos. El piso de la sala de instalacion también debe
tener un acabado superficial ignifugo.

Lectura del numero de serie p Fig.6.

El ndmero de serie se encuentra en el lado derecho del equipo. El mismo
incluye informacion técnica importante: es indispensable en caso de
solicitud de intervencidon para una operacion de mantenimiento o
reparacion del aparato: se recomienda no quitarlo, danarlo ni modificarlo.

Evacuacion de humos p rig.7.

El horno estd equipado con un drenaje ajustable colocado en la parte
superior para la evacuacion de los vapores que provienen de la cdmara
de coccién. Dichos vapores y aquellos que normalmente salen de la

puerta durante las fases de trabajo deben ser evacuados hacia el
exterior de una de las siguientes maneras:

utilizando una campana suministrada por el fabricante que
garantiza la compatibilidad perfecta con el horno. Para su correcto
montaje y fijacion al horno, consulte la ficha adjunta.

mediante una instalacion de aspiracion adecuado para el usuario:
en este caso, es obligatorio colocar un interruptor de tiro entre el
extractor y la chimenea del horno (el extractor y el interruptor de tiro
no son suministrados por el fabricante).

El conducto de evacuacidn debe ser para uso exclusivo del aparato, tener
un didmetro minimo de 150 mm y cumplir con la normativa vigente.

Conexion eléctrica p Fig.s. - Fig.9. - Fig.10.

La conexion eléctrica debe ser realizada exclusivamente por
personal de servicio cualificado después de haber leido las
instrucciones de seguridad en las primeras paginas.
Antes de conectar el horno, verifique que las instalaciones

cumplan con las normas vigentes en el pais de uso y lo

indicado en la placa del nimero de serie en el lado derecho
del horno.
El equipo se suministra sin cable de alimentaciéon y enchufe: ambos
deben ser montados en el horno por personal calificado. El cable
debe ser exclusivamente del tipo indicado y en él debe montarse un
enchufe con una capacidad adecuada para la absorcion del horno para
la conexion a la red eléctrica.

Si el horno tiene una camara doble, los cables de alimentacion
que se conectaran son dos como los enchufes de conexion.
Tipo de cables:

CR 5 trifasico Europa (400V) / HO7RN-F 5G2,5
CR 5 trifasico América (208 V) / 6/4 SOOW cable
CR 5 monofasico (230V) / HO7RN-F 3G10

CR 8 trifasico Europa (400V) / HO7RN-F 5G4
CR 8 trifasico América (208 V) / 10/4 SOOW cable

Para conectar el cable al aparato, retire el panel lateral derecho del
horno, pase el cable a través del prensaestopas suministrado y conéctelo
correctamente a la regleta de bornes.

E En las pdginas siguientes encontrard los esquemas eléctricos:
consulte el especifico del modelo a conectar.

Para una correcta conexion eléctrica, el equipo debe:

- estar incluido en un sistema equipotencial de acuerdo con la
normativa vigente. Esta conexion debe realizarse entre diferentes
dispositivos con el terminal marcado con el simbolo de conexiéon

equipotencial . El conductor deberd tener una seccion méxima

de 10 mm? (de acuerdo con la norma CEl EN 60335-2-42:2003-09) y
ser de color amarillo verde;

debe estar conectado a la linea de tierra de la red (cables
amarillo y verde);

estar conectado obligatoriamente a un diferencial térmico de
acuerdo con lo establecido por las normas vigentes (0.03A Tipo A);
estar obligatoriamente conectado a un mecanismo de interrupcion
omnipolar que permita una desconexion completa en las condiciones
de categorfa lll de sobretension.

El fabricante declina toda responsabilidad por el incumplimiento de lo
anterior.

El cable debe ser sustituido por Cuppone, por su servicio técnico
o en cualquier caso por una persona similarmente cualificada,
para prevenir cualquier riesgo.
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PasmeLyeHmne p pucs.

YCTaHOBUTb 0BOPY/I0BaHYE B MOMELLEHIM, KOTOPOE:
+ ABAAETCA CMeLManv3vpOBaHHbIM U MOAXOAUT ANA NPVTOTOBAEHNA MULLK;
+ CHabXeHO NoaxoAAlLeil CUCTEMOI BO3LyX0O0MEH;
+ COOTBETCTBYET AEACTBYIOLMM HOPMaM B CHEPE OXPaHbl TPY/a U MPaBiiia TEXHUKN
6e30MacHOCTY Ha NPeanpPUATUAX;
+ He nofiBepraeTca BO3AENCTBIIO aTMOCHEPHbIX AreHTOB;
+ AManasoH TemnepaTyp COCTaBnAeT Makcumym oT +5° 4o +35°C
* BNaXHOCTb He npeBbiaeT 70%.
Mpy BbIBOPE NOMeLleHNA ANA YCTAHOBKM HEOOXOAMMO YUMTbIBaTb, YTO
000opynoBaHMe [OMKHO ObiTb NIETKO MepemeljaemMbiM Ha  Cllydali
BO3MOXHOIO 3KCTPEHHOTO PEMOHTA: CNIEAMTb 3a Tewm, Ytobbl B Criyuyae
CTpOWTENbHBIX PabOT NOCie YCTaHOBKM (Hampumep, BO3BefeHWA CTeH, 3ameHbl
[Bepeii Gonee y3kuMK, NeEPeCcTpoek W TA) He Oblv MepekpwiTbl Myt AnA
nepemeLLeHus.

} Puc.4.

[TocTaBuTtb o6opy):losaHv|e Ha npeayCcMOTPeHHOE OCHOBaHKE.

OCHOBaHME AOMKHO ObITb:

* M3rOTOBNEHO W3 HE BOCMIaMEHAOWErocd 1 He 4YyBCTBUTE/IbHOrO K Teny
Matepuana;

* AealbHO POBHbIM;

+ YCTONYMBBIM;

+ BblAEPXKMBaTb BEC OﬁOpyﬂOBaHMH.

Caravaggio CR5: 8ec Hemmo 230 ke (cono) - 450 k2 (dyo)

Caravaggio CR8: 8ec Hemmo 270 ke (cono) - 520 k2 (dyo)

[To 3anpocy, y V1320mosumens UMeomcs 8 HanUYUU 0NOPbI, UOEAsbHO
o COBMECMUMBIE C NEYbIO.

L5 0becnedeHus ux KOPPEKMHO20 MOHMAXA U KPENSIeHUS K nequ
PYKOBOOCMBOBAMBCA NPUA2AEMOU K HUM 6POLIIOPOL.

}Pmc.s.

[lockoHanbHo cobriofaTb Cnefyiole MHVMAbHBIE PACCTOAHNS OT MeYu [0 CTEH,
APyrvix npr6OpoB, roploumnx NpeAMeToB 11 MaTepUanos:

NeBas CTOpoHa: 50 mm

npasas cTopoHa: 500 mm (ana obecneueHns yaobcTBa  AoCTyma K
3MeKTPOOOOPYAOBAHMIO; €CI 3TO  HEBO3MOXHO, B Cilydae paboT Oynet
HeOOXOAMMO MePefBVHYTb Meyb C ee OCHOBAHWA C MOMOLUbIO CMELManbHbIX
NOABEMHbBIX MEXaHU3MOB),

c3agv: 50 mm

csepxy: 1000 mm

YKa3aHHble PacCTOAHWA CNefyeT YBENUUUTD NPU HaNuuMM NPeaMeToB uin
& 000pya0BAHMS, 13rOTOBNEHHBIX 13 UYBCTBUTENbHBIX K TEMTY MaTePHANoB.
[inAymeHblueHs Puc.a noxapa cobntogatb yKasaHHble MUHUMAasbHble
paccTosHUA UM YCTaHaBNMBaTb  OOOPYOBaHWE B  OFHECTOMKMX
MOMeLLEHNsAX, B KOTOPbIX OTCYTCTBYET B3pbiBOOMacHas aTMocdepa.

Takse HanosbHOE MOKPLIT/E B MOMELLEHIM YCTaHOBKM JOMKHO UMETb OFHECTOMKYI0
MOBEPXHOCTb.

[laHHble Ha NaCNOPTHOI TabNNUKe P Pucs.

3aBOfICKaA TabnMUKa HaXOANUTCA Ha NMPaBOi BOKOBON UaCT 0BOPYNOBAHNS.

OHa CORePXKNT BaXHYIO TEXHMUECKYIO MHOOPMALMIO, KOTOPaA HeobXoaKMa B Cllyuae
3aMpOoca Ha TexobCNyKMBaHWE MK PEMOHT 060PYLOBAHMS: TO3TOMY PEKOMEHAYETCA
He CHIMaTb, He MOBPEXATb U HE BHOCHTb B HEE M3MEHEHMI.

JBaKyauua AbiMa p Puc.z.

Meub cHabxeHa perynnpyembim BbiMyCKOM B BEPXHEH UYacTy, NpefHa3HaueHHbIM AnA
3BaKyaLyV MCNapeHi 13 ByXOBOW Kamepbl. Takne CNapeHiis, a TakKe AbiM, KOTOPbIN,
KaK Npaswno, BbIXOAMT 113 ABEPLbI BO BpemaA PaboThl, AOMMKHBI 9BaKyNPOBaThCA
HapYKy OfHWM 13 CeflyioLLyX Cnocobos:
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+ C MoMoLIbi0 MocTaBnsieMoii V3rotoBuTenem BbITAXKY, obecneunsaiolei
MeanbHylo COBMECTMOCTb C Meubio. [1s 0becreyeHis KOpPEKTHOrO MOHTaa 1
KpErneHus neun pyKoBOACTBOBATLCA MPUAraeMON K Hel GPOLIIOPOI.

+ MOCPeACTBOM  CMIeLManbHOrO — BITAKHOTO — YCTPOICTBA,  0BECMeYrBaemMoro
Mosb30BaTesIem: B JaHHOM C/lyuae 063aTesIbHO MOMECTUTL MEX Y BO31yXOBOOM
M KaMMHOM Meuu mpepbiBatenb TArM (BO3MYXOBOL M MpepbisaTeb TAM He
MOCTaBAoTCA M3roTosuTenem).

[IbIMOXO/1 N9 3BaKyaLMM biMa JOMKEH NPEHA3HAYATLCA MCKMIOUATENBHO AN Neyn,

1IMETb MUHUMASbHBIA AYameTp 150 MM 1 COOTBETCTBOBATH EMCTBYIOLIM HOPMAM.

MopknioyeHne K 3NEKTPOCETH P Pucs. - Puc.9. - Puc.10.

COOTBETCTBYET HOpMaM, AeiCTBYIOWMM B CTpaHe SKCMyaTaumu, a
Takke AaHHbIM, NPUBEAEHHbIM Ha NAacNOPTHON Tabnuuke Ha Npasoit
60KOBOI 4aCTK 06OPYAOBAHMA.
ObopyaoBaHie NocTaBnfeTca 6e3 kabena nuTaHus W WTEncens, OHU [OMKHbI
OblTb MOACOEAMHEHbI K MEUN CUNaMI KBANMOULMPOBAHHOMO nepcoHana. Kabenb
[OMKEH OTHOCUTBHCA UCKMIOUMTENBHO K YKa3aHHOMY Ty, K HeMy [OMKeH ObiTb
NOACOEAMHEH LWTencenb, MOAXOAALMA NS NOMOWEHUs MOLHOCTI Neubio npin
MOAKIOYEHUI K 3NEeKTPOCETH.

B cnydae neun C ABOVHON Kamepoii, HEOOXOAMMO MOACOEAMHNTL fiBa
Kabens NM1TaHA 1, COOTBETCTBEHHO, C ABYMA LTENCENAMM.
Tunbl Kabenei:
CR 5 TpexdasHbiii EBpona (400 B) / HO7RN-F 5G2,5
CR 5 TpexdasHbiin Amepuka (208 B) / 6/4 SOOW kabenb
CR 5 ogHonontocHbIl (230 B) / HO7RN-F 3G10

CR 8 TpexdazHbiit EBpona (400 B) / HO7RN-F 5G4
CR 8 TpexdasHbiit Amepuka (208 B) /10/4 SOOW kabenb

3J'IeKTpI/|L|€CKOE NoAKtoYeHne 4O/MKHO OCYLLECTBNATLCA NCKNTIYNTEIbHO
KBaﬂM¢MuMpOBaHHbIM NepPCOHaNoMm, KOTOPbIM NPOYTEHDI NPeynpexaeHA
no 6e3omacHocTy, npveeaeHHble Ha NepBbIX CTpaHMLax.

I'Iepe/:l NOAKMIOYeHEM neyrs npoBepuTb, 4YTO BCe OGOPYAOBBHIIIG

[InA BbINONHEHVA NoACOeANHEHNA Kabena K 060pyaAoBaHMIO CHATL NPaByio HOKOBYIO
naHenb neuu, NPonycTuTb Kabenb uepe3 NOATOTOBMEHHbIA KabemnbHbiid BBOA
NPaBuAbHO NOACOSAMHNTD €r0 K KNeMMHO Kopobke.

Ha  cnedylowux — cmpaHuyax — npusedeHsi  31eKMpOCXeMbl:
DYKOBOOCMBOBAMBCA NPU NOOK/IOYEHUU Cxemol 071 KOHKpemHoU
modenu.

[InA NpaBuAbHOrO NOAKNIOUEHNA K 3NeKTPOCeT 0O0PYAOBaHYE AOMKHO:

+ ObiTb MOAKNIOYEHO K 3KBUMOTEHUNaNbHON cuMcTemMe B8 COOTBETCTBUM C
[eACTBYIOLMMI HOpMamy. [laHHOE COefMHEeHWe [OMKHO ObiTb BBINONHEHO MeXy
pasnyHbIM 060PYAOBAHMEM C MOMOLLbIO KNEMMHON KOPOOKY, OTMEYEHHO! Kak

3KBMMNOTEHLMAbHAA NOCPEACTBOM CMeLanbHOro CMMBOIa .MakcrmanbHoe

CeueHve NPOBOAHYKA IOMKHO COCTaBNATL 10 Mw? (B COOTBETCTBIM CO CTaHAAPTOM
CEI EN 60335-2-42:2003-09), npoBog AOMKeH GbITb XENTO-3eNeHOTO LiBETa;
B 00nA3aTeNbHOM MopsAaKe HeoOXOmWMO MOACOeAVHEHMe CeTM K JIMHUK

3a3emMneHna (I'IpOBO,EI, XeNTo-3ef1eHOro LiBeTa);

B obs3aTensHOM nopaake HeobxoayMo nofcoeanHeHve K
TepmoaudpepeHLnanbHOMy BbIKNIOUATENH0 B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMM
Hopmatueom (0,03 A Tvna A);

B 00f3aTeNbHOM MOpAdKe HeobXoAuMO MOACOEANHEHVE KOAHOMOMCHOMY
MeXaHU3My pasMblKaHUs Lienu, KOTOPbI 06eCreyrBaeT NonHoe OTKIioUeH e
B CJ1yyae YCNOBWI KaTeropum NpeBbiLeHNsA HanpaxeHns Ill.

M3roToBMTENb OTKA3bIBAETCA OT KaKoii Obl TO HW GBINO OTBETCTBEHHOCTW B Clyuae
HeCOOMIOeHNA BbILIEU3NIOXEHHBIX YKa3aHMWIA,

Kabenb nopnexut 3ameHe Cuppone Wnn ee CEpPBUCHON CRy00M, Unu
& NMLOM,06naaaILMMNO0BHON KBaNMOUKaLIEN, BLIENAX NpeaynpexaeHus

KaKWX-n1bo onacHOCTel.
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Precollaudo e collaudo

Prima della consegna al cliente, il forno viene collaudato presso le officine
del Costruttore sia sotto il profilo della funzionalita che della sicurezza. Il
“foglio verifica processo produttivo” allegato allo stesso, garantisce che
ogni passaggio del processo produttivo, dall'assemblaggio allimballo, e
stato accuratamente verificato, sia sotto il profilo della funzionalita che
della sicurezza.

Dopo aver installato 'apparecchiatura, verificare e segnare con “y/" tutti
i punti della tabella a } Pag. 26: questo dara la certezza di aver
eseguito uninstallazione completa e corretta.

Verifica del funzionamento

Mettere in funzione l'apparecchiatura seguendo quanto riportato
nel manuale di “Uso e Manutenzione” allegato alla stessa: sorvegliarla
durante tutta la prova e verificare il corretto funzionamento di tutti i
componenti elettrici. Al primo utilizzo, si raccomanda di impostare la
temperatura ad un valore di 150°C mantenendolo per almeno 8 ore,
senza introdurre alimenti all'interno: durante tutto questo tempo si
consiglia di tenere completamente aperto il camino di sfiato.

‘,_\ In questa prima fase il forno, a causa dell'evaporazione

dell'umidita dei materiali isolanti, produrra fumi e odori
sgradevoli che scompariranno gradualmente nei successivi cicli

di funzionamento.

Terminare spiegando all'utente come utilizzare in maniera ottimale e

sicura l'apparecchiatura e come effettuare le operazioni di ordinaria

manutenzione e di pulizia.

D

Pre-testing and final inspection

Before delivery to the customer, the oven is tested at the Manufacturer’s
premises in both functionality and safety terms. The “production
process check sheet” enclosed with it guarantees that each step in the
production process, from assembly to packaging, was carefully checked
from both the operating and safety standpoints.

After installing the appliance, check and mark with a“y/ all the boxes of
the table on } Page 26: this will confirm the installation is complete
and correct.

Checking the operation

Start the appliance following the instructions in the “Use and
Maintenance” manual annexed: monitor it during the whole test and
check that all the electrical components work properly. On first
startup, set the temperature to a value of 150°C and keep the oven
on for at least 8 hours, without any food inside: we recommend the
chimney is kept fully open during this time.

In this first phase, because of the humidity evaporating from the
& insulating materials, the oven will give out unpleasant smells
operating cycles.

and fumes that will gradually disappear during the following
Finish off explaining to the user how to use the appliance in an optimal
and safe way and how to carry out ordinary maintenance and cleaning.
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Pré-essai et essai

Avant la livraison au client, le four est testé au sein des ateliers du
constructeur tant sous le profil de la fonctionnalité que de la sécurité.
La “feuille de controle du processus de production” ci-joint, garantit que
chaque passage du processus de production, a partir de l'assemblage
a lemballage, a été soigneusement vérifiéautant en termes de
fonctionnalité que de sécurité.

Aprés avoir installé I'appareil, vérifiez et cochez par un v tous les
points du tableau } Page 26 : cela confirmera d'avoir effectué une
installation complete et correcte.

Vérification du fonctionnement

Mettez l'appareil en marche en suivant les indications du manuel
« Utilisation et Entretien » joint a celui-ci : surveillez-le durant l'essai et
vérifiez le bon fonctionnement de tous les composants électriques.
Dés la premiere utilisation, il est conseillé de régler la température
a une valeur de 150°C en la maintenant au moins pendant 8 heures
sans introduire d’aliments a l'intérieur : durant tout ce temps, il est
conseillé de laisser la cheminée d'évacuation complétement ouverte.
& Durant cette premiére phase, a cause de Iévaporation de
‘ I'humidité des matériaux isolants, le four produira des fumées et
des odeurs désagréables qui disparaitront progressivement
dans les cycles de fonctionnement successifs.
Terminez en expliquant a l'utilisateur comment utiliser de maniere
optimale et slre lappareil et comment effectuer les opérations
d’entretien ordinaire et de nettoyage

L DE J

Vorabnahme und Abnahmepriifung

Vor der Ubergabe an den Kunden wird der Ofen in den Werkstétten des
Herstellers sowohl hinsichtlich der Funktionalitdt, als auch hinsichtlich
der Sicherheit Uberprift. Das beiliegende ,Prufblatt Produktionszyklus”
garantiert, dass jeder Schritt des Produktionsprozeses von der Montage
bis zur Verpackung sowohl! hinsichtlich der Funktionalitdt, als auch
hinsichtlich der Sicherheit sorgfaltig Gberprift wurde.

Nach der Installation des Gerdts alle Punkte der Tabelle Uberprifen und
mit /" kennzeichnen } Seite 26 : Dies gibt die Gewissheit, dass eine
vollstdndige und gewissenhafte Installation ausgefiihrt wurde.

Uberpriifung des Betriebs

Bei der Inbetriebnahme des Geréts die Angaben des beiliegenden
Handbuches ,Benutzung und Wartung” befolgen: Das Gerat wéhrend
des gesamten Tests Uberwachen und den ordnungsgemalien Betrieb
der elektrischen Komponenten Uberpriifen. Bei der ersten Benutzung
die Temperatur auf einen Wert von 150 °C einstellen und fur zumindest
8 Stunden ohne Lebensmittel im Inneren aufrecht erhalten:
Wahrend dieser Zeit den Entliftungskamin vollsténdig gedffnet halten.

In dieser ersten Phase erzeugt der Ofen aufgrund der
Verdampfung der Feuchtigkeit der Isolierungsmaterialien
unangenehme Abgase und Geriiche, die wahrend der
nachfolgenden Betriebszyklen nach und nach verschwinden.
Zum Abschluss dem Benutzer erklédren, wie das Gerat auf optimale und
sichere Weise benutzt wird und wie die ordentlichen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten durchgefihrt werden.
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Pre-pruebas y pruebas

Antes de la entrega al cliente, el horno se prueba en los talleres del
fabricante tanto en términos de funcionalidad como de seguridad. La
“hoja de control del proceso de produccién”adjunta, garantiza que cada
paso del proceso de produccion, desde el ensamblaje hasta el embalaje,
ha sido cuidadosamente verificado, tanto en términos de funcionalidad
como de seguridad.

Después de instalar el equipo, compruebe y marque con “y/" todos los
puntos de la tabla } Pag. 26 : esto dard la certeza de haber llevado a
cabo una instalacion completa y correcta.

Verificacion de la operacion

Opere el aparato siguiendo las instrucciones del manual “Uso y
mantenimiento” que se le adjunta: controle durante toda la prueba
y verifigue que todos los componentes eléctricos funcionen
correctamente. En el primer uso, se recomienda configurar la
temperatura a un valor de 150 °C, manteniéndola durante al menos
8 horas, sin introducir alimentos en el interior: durante todo
este tiempo, es aconsejable mantener la chimenea de ventilacién
completamente abierta.

En esta primera fase, el horno, debido a la evaporaciéon de la

humedad de los materiales aislantes, producird humos y olores

desagradables que desaparecerdn gradualmente en los
siguientes ciclos operativos.
Termine de explicarle al usuario cémo usar el equipo de manera éptima
y seguray como llevar a cabo operaciones de mantenimiento y limpieza
de rutina.

LRU

MNpepBapuTenbHble NpPoBepKn U
NYyCKOHaNaAo0uHble NCNbITaHNA

I'Iepeﬂ NMOCTaBKOW 3dKa34ymky neyb npoxoanT MnyCKOHalado4YHble
NCnblTaHA Ha 3aBoje M3rotoButens, B OTHOLWEeHWNN KaK
q)yHKLLI/IOHaJ'IbHOCTI/I, Tak ¥ 6e3onacHoCcT. «JIUCTOK  MCMbITaHUA
MPOV3BOACTBEHHOIO NPoUeCCa» NPUNaraeTCa K U3fento U rapaHTUPYeT,
yTo Kaxkabl 3Tan npon3BoACTBEHHOIO Mpouecca - OT C60p|<|/| no
YMNakKOBKWM - TLaTeJIbHO NPOBEPEH, Kak B OTHOLWEHWN (byHKLlI/IOHaJ'IbHOCTI/I,
TaK ¥ B OTHOLIEHMUN 6E30MacHOCTY.

Mocne YCTaHOBKN O60pyﬂOBaHI/IF| NnpoBepuUTb N OTMETUTb 3HAKOM <<\/>>
BCE MyHKTbI Ta6J'II/ILJ,bI ’ CTpaHuue 26: 310 obecneymt YBEPEHHOCTb
B TOM, YTO YCTaHOBKA BbIMNOJIHEHA MOSTHOCTBIO U MPAaBUITbHO.

MNpoBepka ¢pyHKUNOHNPOBaHNA

Bkniounts  0BOpyAOBaHve, Cnedya yKasaHuam, MpuBedeHHbM B
«PykoBoACTBE MO 3SKCMAyaTaUMu U TEXHUUECKOMY OBCITyXMBaHMIO»,
NpUIaraeMom K Hemy: PyKOBOACTBOBATbCA MM Ha MPOTAKEHUW BCEX
WCMBITaHWIA 11 MPOBEPUTL MPABUIBHOCTb  QYHKLMOHUPOBaHUSA BCeX
JNEKTPUYECKMX  KOMMOHeHTOB. [pyM nepBOoM MCMosib30BaHUN
PEKOMEHIYETCA YCTaHOBUTb TemnepaTypy Ha 3HadeHve 150°C,
noffepxunsas ee MUHUMYM 8 4acoB, 6Ge3 MPOAYKTOB NUTaHUA
B Meun: B TeyeHue BCEro 3TOro BPeMeHU PEeKOMEHAYeTCA [epaTb
BO3/yXOBOZ MOMIHOCTBIO OTKPLITBIM.

Ha 3Tom NepBoMm 3Tarne neub, Mo NPKUYMHE 1CMAapeHns BRarv 13
& V30NMPYIOWMX MaTePUanoB, NPOU3BOANT [bIM ¥ HEMPUATHbIE

3anaxy, KoTopble nocTeneHHO OymyT uMcdyesaTb BO Bpems
CheayoLWyx LMKos paboT.
3aBepwinTb, OGBACHWMB MOMb30BATENIO ONTUMANbBHBIA 1 6E30MacHbIi
NOPAROK SKCMNyaTaLmm 0bopyAOBaHWA, a TakKe BbINONHEHWE onepaLii
MNaHOBOIO TEXOOCNYKMBAHNA U YNCTKM.
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v | Verifiche posizionamento - Positioning checks - Vérifications du positionnement - Kontrollen der Aufstellung - Comprobacién
del posicionamiento - poBepka pasmelyeHns

I'locali di installazione sono adeguati e a norma? (corretto ricambio d'aria, temperatura min./max, ecc...)

Is the installation room adequate and compliant with regulations? (correct ventilation, min/max temperature, etc.)

Les locaux d'installation sont-ils appropriés et aux normes ? (échange d‘air correct, température min./max., etc..)

Entsprechen die Installationslokale der Norm? (korrekter Luftaustausch, min./max. Temperatur usw.)

;Los locales de instalacién son adecuados a la norma? (intercambio de aire correcto, temperatura minima/maxima, etc.)

MomeLieHns AN yCTaHOBKM ABAAIOTCA NOAXOAAWMMM 1 COOTBETCTBYIOT CTaHAaPTam? (Hanmnume NpaBUibHOro BO3yx000MeHa, MHMUMabHas
1 MaKcuManbHas Temneparypa 1 Ta.)

L'apparecchiatura e perfettamente a livello?

Is the appliance perfectly level? - Is the appliance perfectly level?
Lappareil est-il parfaitement nivelé ?

Ist das Gerat perfekt ausgerichtet?

iEstd el equipo perfectamente nivelado?

ObopyaoBaHve NpaBUIbHO BbIPOBHEHO?

L'apparecchiatura é perfettamente appoggiata ad un basamento sottostante, adeguato a sostenerla?

Is the appliance resting on the base underneath and is this suitable to support the weight of the oven?

L'appareil est-il parfaitement posé sur la base sous-jacente et cette derniere est-elle adaptée pour soutenir le four ?
Sitzt das Gerat perfekt auf seinem Unterbau und ist dieser geeignet, den Ofen zu tragen?

iEl equipo esté perfectamente apoyado en la base inferior y es apto para soportar el horno?

O6opynoBaHme NPaBMIbHO YCTaHOBIEHO Ha OCHOBAHWE, KOTOPOEe B COCTOAHMM BblepaTb BEC neyn?

Sono state rispettate le distanze minime indicate?

Have the minimum distances stated been complied with?
Les distances minimales indiquées sont-elles respectées ?
Wurden die angegebenen Mindestabsténde eingehalten?
iSe han respetado las distancias minimas indicadas?
CobniofieHbl I MUHVIMaTbHbBIE PacCTOAHNA?

E stata tolta la pellicola di protezione da ogni superficie?

Has the protective film been removed from the surfaces?

Le film de protection a-t-il été retiré de chaque surface ?
WURDE die Schutzfolie von allen Oberflachen entfernt?

{SE ha eliminado la pelicula protectora de todas las superficies?
BbITA nv yoaneHa 3almMTHas naeHKa co BCex MOBEPXHOCTEN?

La camera del forno e libera da oggetti non conformi (es. attrezzi di installazione, manuali d'uso, parti di imballo, ecc..)? In caso affermativo
rimuoverli!

Is the oven chamber free from non-compliant objects (e.g. Installation tools, user manuals, packaging, etc.)? If so, remove them!

La chambre du four est-elle libérée de tout objet non conforme (ex. outils d'installation, manuel d'utilisation, parties demballage, etc..)? Si
ce n'est pas le cas, veuillez les enlever !

Ist die Bachkammer frei von fremden Gegenstdnden (z. B. fir die Installation verwendete Werkzeuge, Bedienungsanleitung, Teile von
Verpackungsmaterial usw.)? Anderenfalls entfernen!

jLa cdmara del horno esta libre de objetos no conformes (por ejemplo, herramientas de instalacion, manuales de usuario, piezas de embalaje,
etc)?iSi es asi, eliminarlos!

Kamepa neur cBob6ofHa OT HeHyKHbIX MPeAMETOB (HanpuMep, MHCTPYMEHTOB, UCMOMb3yeMblX MPUW YCTaHOBKE, PYKOBOACTB MO 3KCMyaTaluu,
3anacHbix yacTen 1 Ta.)? B cnyyae yTBepanTeNbHOro OTBeTa 1M3Bneyb mnx!

La canna fumaria presente e adeguata e rispetta le normative vigenti?

Is the current chimney flue adequate and does it complies with the current regulations?

Le conduit de cheminée présent est-il adéquat et respecte-il les reglementations en vigueur ?
Ist der Rauchabzug vorhanden und entspricht er den geltenden Normen?

;La chimenea es adecuada y cumple con las regulaciones vigentes?

[lbimoxop noaxoanT y 060pyA0BaHWIO 1 COOTBETCTBYET [eMCTBYIOWMM HOPMam?
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v Verifiche elettriche - Electrical checks - Vérifications électriques - Elektrische Uberpriifungen - Controles eléctricos -
MpoBepkKa aneKTpuyeckoro o6opyanoBaHuA

La tensione di rete e conforme ai dati rilevabili dalla targa matricola?

Does the mains voltage match the data on the rating plate?

La tension de réseau est-elle conforme aux données fournies sur la plaque signalétique ?

Stimmt die Netzspannung mit den auf dem Typenschild angegebenen Daten Uberein?

iLa tension de la red cumple con los datos que pueden ser detectados por la placa del nimero de serie?
HanpsxeHune B ceTn COOTBETCTBYET AaHHBIM, MPUBEAEHHbBIM Ha NMacnopPTHOW Tabnmuke?

Lallacciamento elettrico e stato effettuato secondo le normative vigenti nel Paese di installazione dell'apparecchiatura e secondo gli schemi
elettrici forniti?

Do electric connections meet current regulations in the country of installation and follow the diagrams supplied?

Le branchement électrique a-t-il été effectué selon les normes en vigueur dans le pays d'installation de I'appareil et selon les schémas
électriques fournis ?

Wurde der Stromanschluss geméal3 den geltenden Bestimmungen des Lands der Installation des Gerats sowie gemal3 den mitgelieferten
Schaltplanen ausgefiihrt?

iLa conexion eléctrica se ha realizado de acuerdo con las normas vigentes en el pais donde esté instalado el dispositivo y de acuerdo con los
diagramas de cableado suministrados?

neKTpUUECKoe NOAKMIOUEHE BbINOMHEHO B COOTBETCTBUM C HOPMaM, AENCTBYIOWMMY B CTPaHe YCTaHOBKM 0BOPYNOBaHWSA, @ TakKe COrNacHO
SNEKTPOCXEMaM?

v | Verifiche uscita fumi - Smoke outlet checks - Controles sortie fumées - Kontrollen Rauchauslass - Comprobaciones de salida
de humos - MpoBepka Bbixoga AbiMa

'apparecchiatura é correttamente posizionata sotto ad una cappa di aspirazione adeguata?

Si ricorda che e possibile collegare lo scarico fumi ad un estrattore (ventilatore o tubo di estrazione di cappa motorizzata) interponendo
obbligatoriamente tra quest'ultimo e il camino del forno un interruttore di tiraggio.

Is the appliance positioned correctly under a suitable hood?

We would like to remind you that it is possible to connect the smoke outlet to an extractor (fan or extraction pipe of a motor-driven hood),
putting in between the latter and the oven chimney a switch.

L'appareil est-il correctement positionné sous une hotte d‘aspiration adéquate ?

Nous rappelons qu'il est possible de raccorder I'évacuation des fumées a un extracteur (ventilateur ou tuyau d'extraction de hotte motorisée)
en interposant obligatoirement entre ce dernier et la cheminée du four un interrupteur de tirage.

Wurde das Gerat ordnungsgemaf unter einer geeigneten Absaughaube aufgestellt?

Es ist moglich, den Rauchauslass an einen Abzug (Geblase oder Absaugrohr einer Haube mit Motor) anzuschliel3en; dabei muss zwischen
letzterem und dem Kamin des Ofens ein Abzugschalter eingesetzt werden.

;jEsta colocado correctamente el aparato debajo de una campana extractora adecuada?

Recuerde que es posible conectar la salida de la chimenea a un extractor (ventilador o tubo de extraccion de la campana motorizada)
colocando un interruptor de tiro entre esta ultima y la chimenea del horno

MpaBKAbHO N1 pa3MeLLEeHO 060PYAOBaHME NOA NOAXOAALLEN BbITAMKOM?

MOMHWTE, YTO MOXHO MOACOEAMHUTL BbIMYCK AblMa K BbIMYCKY (BEHTUAATOPY WAKM BbIMYCKHOW TPyOe MEXaHW3MPOBAHHOW BbITAMXKY), B
0013aTeNbHOM NOPSALKE C YCTAHOBKOW MEXY HUM 1 IIMOXOAOM BbIKMIOYATENA TAM.

v Varie - Miscellaneous - Divers - Verschiedenes - Varios - PasHoe

L'utilizzatore € in possesso di tutta la documentazione relativa al forno?

Does the user have all the documentation relative to the oven?

Lutilisateur est-il en possession de tous les documents relatifs au four ?

Ist der Benutzer in Besitz der vollstandigen Dokumentation des Ofens?

;Estd el usuario en posesién de toda la documentacion relacionada con el horno?
VIMeeTcA vy NONb30BATENA NOMHbIA KOMINEKT JOKYMEHTALMM ANA neun?

Lutilizzatore e stato correttamente istruito sull'utilizzo e la manutenzione del forno?

Has the user been correctly trained on the use and maintenance of the oven?

Lutilisateur a-t-il été correctement instruit sur I'utilisation et I'entretien du four ?

Wurde der Benutzer korrekt zur Benutzung und zur Wartung des Ofens geschult?

;iEl'usuario ha sido correctamente instruido sobre el uso y mantenimiento del horno?
MPOVHCTPYKTUPOBAH MW NMOMb30BaTENb O MPABUIBHOM SKCMYyaTaumm v TexobCyKMBaHUW neumn?
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Conoscere il forno

Il vostro forno é utilizzabile unicamente per la cottura di pizze o prodotti
analoghi, come pane o focacce e per la grigliatura di verdure.

La temperatura in camera e controllata da schede che accendono
e spengono le resistenze in modo da mantenere costante il valore di
temperatura impostato.

Il forno puo gestire separatamente le potenze:

- della platea (parte inferiore della camera del forno);

- del cielo (parte superiore della camera del forno).

Preparare il forno all’utilizzo

Pulire accuratamente il forno ed eventuali accessori, sia esternamente
che internamente, seguendo scrupolosamente quanto riportato nel
capitolo dedicato.

Manutenzione - pag. 36.

Accendere il forno: al primo utilizzo, si raccomanda di impostare la
temperatura ad un valore di 150°C peralmeno 8 ore, senza introdurre
alimenti all'interno. Durante tutto questo tempo si consiglia di tenere
completamente aperto il camino di sfiato.
In questa prima fase il forno, a causa dell'evaporazione dell'umidita dei
materiali isolanti, produrra fumi e odori sgradevoli che scompariranno
gradualmente nei successivi cicli di funzionamento..
Alcune parti dellapparecchiatura possono raggiungere
temperature elevate. Si consiglia di fare attenzione a non toccare
le superfici e non avvicinare materiali che possono essere
infiammabili o sensibili al calore.
Non appoggiare alcun oggetto, soprattutto se costruito in materiale
sensibile al calore, sopra al forno.
Fare attenzione ed usare strumenti di protezione personale (es. guanti)
durante le operazioni di introduzione ed estrazione dei cibi nella camera
di cottura.

Qualche consiglio indicativo...

« Prima di iniziare la cottura effettuare sempre il preriscaldo del
forno, esso e fondamentale per la buona riuscita dei prodotti. Il
preriscaldamento del forno deve durare almeno un’ora, quindi e
sempre preferibile utilizzare la funzione di accensione programmata in
modo che, all'apertura del locale, il forno sia gia caldo e quindi pronto
a cuocere gli alimenti desiderati.

In fase di lavoro tenere puliti i piani refrattari utilizzando una spazzola
a setole dure.

Nel passaggio da una tipologia di pizza all'altra attendere circa 1 ora
per far si che il forno si stabilizzi.

Considerare un giusto anticipo nella regolazione dei parametri di
cottura in base all'aumento e/o diminuzione del carico di lavoro.

Un eccesso di farina introdotta in camera di cottura pud generare
fumo, odore e conferire alla pizza un gusto sgradevole.

Pulire il forno a fine servizio.
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Knowing your oven

Your oven can be used only to bake pizzas or similar dishes, such as
bread or focaccia and to grill vegetables.

The temperature in the chamber is controlled by boards that switch the
resistors on and off to keep the set temperature constant.

The oven can manage separately the powers:

« of the bottom part of the oven chamber;

« of the top part of the oven chamber.

Preparing to use the oven

Clean the oven and any accessories accurately, both externally and
internally, following the instructions in the dedicated chapter rigorously.

Maintenance - page 36.

Turning the oven on: the first time you use the oven, we recommend

you set the temperature at 150°C for at least 8 hours, without placing

any food inside. During this time, keep the chimney flue fully open.

In this first phase, because of the humidity evaporating from the

insulating materials, the oven will give out unpleasant smells and fumes

that will gradually disappear during the following operating cycles.
Some parts of the equipment can reach high temperatures. We
advise you to avoid touching surfaces and not to get materials
either flammable or sensitive to heat near the appliance.

Do not rest objects on the oven, above all if built in material sensitive

to heat.

Take care and use personal protection equipment (i.e. gloves) when

putting food into the cooking chamber or getting it out.

Some piece of advice...

« Before starting cooking, always preheat the oven: this is vital to get
good food. Preheating the oven must last at least an hour, it
is therefore always preferable to use the programmed switch-on
function so that the oven is already hot when the place opens and
ready to cook the desired food.

During work, keep the refractory surfaces clean using a stiff bristle
brush.

Passing from a type of pizza to another, wait for about 1 hour for the
oven to stabilize.

Take your time when adjusting the cooking parameters according to
the increase and/or decrease in the workload.

An excess of flour in the cooking chamber can create smoke, smell
and give the pizza an unpleasant taste.

Clean the oven at the end of service.
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Connaitre le four

Vous four peut étre uniquement utilisé pour la cuisson de pizzas, ou de
produits analogues, comme le pain ou les fougasses et pour griller les
légumes.

La température en chambre est controlée par des cartes qui allument et
éteignent les résistances afin de maintenir la valeur de la température
programmeée constante.

Le four peut gérer séparément les puissances :

« de la sole (partie inférieure de la chambre du four) ;

« de la voUte (partie supérieure de la chambre du four).

Préparer le four a l'utilisation

Nettoyez soigneusement le four et les éventuels accessoires, a l'extérieur
comme a l'intérieur, en suivant scrupuleusement les indications dans le
chapitre dédié.

Entretien - pag. 36.

Allumez le four : dés la premiére utilisation, nous conseillons de
programmer la température a une valeur de 150°C pendant au moins
8 heures, sans introduire d’aliments a l'intérieur. Durant tout ce
temps, il est conseillé de laisser le conduit dévacuation complétement
ouvert.
Durant cette premiére phase, 'évaporation de I'numidité des matériaux
isolants produira des fumées et des odeurs désagréables quidisparaitront
progressivement dans les cycles de fonctionnement successifs.
Certaines parties de lappareil peuvent atteindre des
températures élevées. Il est conseillé de faire attention a ne pas
toucher les surfaces et a ne pas approcher les matériaux qui
peuvent étre inflammables ou sensibles a la chaleur.
Ne pas poser dobjet, surtout s'il est construit en matériau sensible a la
chaleur, au-dessus du four.
Faire attention et utiliser des équipements de protection personnelle
(ex. gants) durant les opérations d'introduction et d'extraction des
aliments dans la chambre de cuisson.

Quelque conseil a titre indicatif...

« Avant de commencer la cuisson, effectuez toujours le préchauffage
du four, il est fondamental pour réussir les produits. Le préchauffage
du four doit durer au moins une heure, il est donc préférable
d'utiliser la fonction d'allumage programmé de maniere a ce que, lors
de l'ouverture du local, le four soit déja chaud et donc prét a cuire les
aliments souhaités.

« En phase de travail, maintenez les plans réfractaires propres en les
nettoyant avec une brosse aux poils durs.

« Lors du passage d'un type de pizza a l'autre, attendez environ 1 heure
afin que le four se stabilise.

« Envisagez une avance appropriée dans le réglage des parameétres de
cuisson en fonction de I'augmentation et / ou de la diminution de la
charge de travail.

« Unexces de farine introduite dans la chambre de cuisson peut générer

de la fumée, des odeurs et donner un mauvais goUt a la pizza.

Nettoyez le four a la fin de chaque service.
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Den Ofen kennenlernen

Ihr Ofen kann ausschliel3lich fir das Backen von Pizza oder dhnlichen
Produkten wie Brot oder Foccaccia und zur Grillen von GemuUse
verwendet werden.

Die Temperatur in der Kammer wird von Karten gesteuert, die
die Widerstdnde so ein- und ausschalten, dass der eingestellte
Temperaturwert konstant gehalten wird.

Der Ofen kann die Leistungen separat steuern:

- der Unterhitze (unterer Teil der Kammer des Ofens);

- der Oberhitze (oberer Teil der Kammer des Ofens).

Vorbereitung des Ofens
Benutzung

Den Ofen und die eventuellen Zubehorteile sowohl auflen, als auch
innen sorgféltig reinigen und dabei die Angaben im entsprechenden
Kapitel genau befolgen.

% Wartung - Seite 36.

fliir die

Einschalten des Ofens: bei der ersten Benutzung sollte die Temperatur
fiir zumindest 8 Stunden auf den Wert 150 °C einstellt werden, ohne
Lebensmittel in denselben einzufiihren. Wahrend dieser Zeit sollte
der Entliftungskamin vollstandig offen gehalten werden.
In dieser ersten Phase erzeugt der Ofen aufgrund der Verdampfung
der Feuchtigkeit der Isolierungsmaterialien unangenehme Abgase und
Gerliche, die wéhrend der nachfolgenden Betriebszyklen nach und
nach verschwinden.
Einige Bauteile des Gerdts kdnnen hohe Temperaturen
erreichen. Bitte achten Sie daraufdie Oberflichen nicht zu
berlihren und keine Materialien in ihre Nahe zu bringen, die sich
entztinden kénnen oder die hitzeempfindlich sind.
Nichts auf dem Ofen abstellen, vor allem keine Gegenstdnde aus
hitzeempfindlichen Material.
Beim Einfihren und beim Entnehmen der Produkte in den Ofen
mit Vorsicht vorgehen und persénliche Schutzausstattung (z. B.
Handschuhe) verwenden.

EinigeunverbindlicheEmpfehlungen...

+ Vor Beginn des Backens den Ofen immer vorheizen; dies ist wesentlich
fUr ein gutes Gelingen der Produkte. Das Vorheizen des Ofen muss
zumindest eine Stunde dauern und daher sollte stets die Funktion
programmierte Einschaltung verwendet werden, damit der Ofen
bei Offnung des Lokals bereits hei und bereit zum Backen der
gewdinschten Produkte ist.

Wahrend der Arbeitsphase die feuerfesten Ebenen mit einer Birste
mit harten Borsten sauber halten.

Beim Wechsel von einem Pizza-Typ zum anderen ca. eine Stunde
warten, damit sich der Ofen stabilisieren kann.

Die Einstellung der Backparameter in Abhdngigkeit von der
Arbeitsauslastung frihzeitig vornehmen.

Zu viel Mehl in der Backkammer kann zur Entstehung von Rauch
und Geruch fihren und der Pizza einen unangenehmen Geschmack
verleihen.

+ Den Ofen nach Ende des Betriebs reinigen.
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Conocer el horno

Suhorno sélo se puede utilizar para hornear pizzas o productos similares,
como pan o focaccia, y para asar verduras.

La temperatura en la cdmara es controlada por tarjetas que encienden y
apagan las resistencias para mantener constante el valor de temperatura
ajustado.

El horno puede manejar las potencias por separado:

« de la solera (parte inferior de la cdmara del horno);

« del techo (parte superior de la cdmara del horno).

Preparar el horno para su uso

Limpie a fondo el horno y los accesorios, tanto externa como
internamente, siguiendo escrupulosamente las instrucciones en el
capfitulo dedicado.

Mantenimiento - pag. 36.

Encender el horno: en el primer uso, se recomienda ajustar la
temperatura a un valor de 150 °C durante al menos 8 horas, sin
introducir alimentos en el interior. Durante todo este tiempo, es
aconsejable mantener la chimenea de ventilacién completamente
abierta.
En esta primera fase, el horno, debido a la evaporacién de la humedad
de los materiales aislantes, producird humos y olores desagradables que
desapareceran gradualmente en los siguientes ciclos operativos.
Algunas partes del equipo pueden alcanzar altas temperaturas.
Se debe tener cuidado de no tocar superficies ni materiales que
puedan ser inflamables o sensibles al calor.
No cologue ningun objeto, especialmente objetos hechos de material
sensible al calor, encima del horno.
Tenga cuidado y use equipo de proteccion personal (por ejemplo,
guantes) durante la introduccion y extraccion de alimentos en la cdmara
de coccion.

Algunos consejos indicativos ...

+ Antes de comenzar a cocinar, siempre precaliente el horno, es esencial
para el éxito de los productos. El precalentamiento del horno debe
durar al menos una hora, por lo que siempre es preferible utilizar la
funcion de encendido programado para que, cuando se abra el sitio,
el horno ya esté caliente y listo para cocinar el alimento deseado.

« Durante el trabajo, mantenga limpias las superficies refractarias con
un cepillo de cerdas duras.

+ Cuando cambie de un tipo de pizza a otro, espere aproximadamente
1 hora para que el horno se estabilice.

- Considere un avance en el ajuste de los pardmetros de coccion de
acuerdo al aumento y/o disminucién de la carga de trabajo.

+ Un exceso de harina introducido en la cdmara de coccion puede
generar humo, olor y dar a la pizza un sabor desagradable.

- Limpie el horno al final del servicio.
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CBepeHnsa o neum

Bawa neyb  [OO/mMKHA  MCMONb30BATbCA  UCKMOUUTENBbHO — And
NPUrOTOBNEHWA MULLBI U aHANOMMUHBIX OMof, TakMX Kak xned unwv
boKauua, a TakKe [1/19 NPUrOTOBNEHWA OBOLLEN Ha rpune.

TemnepaTtypa B KamMepe KOHTPOMPYeTCs nnaTtamn, obecneymBatoLmm
BKIOUEHME 1 BbIK/IOYEHME PE3NCTOPOB, YTOObI  MOAJEPXMBATL
NOCTOAHHOE 3HaUeHue 3aaHHON TemnepaTypbl.

[eub MOXeT NO OTAENBHOCTY YNPABAATL MOLLHOCTBIO:

+ [IHa (HWKHAA Y4acTb Kamepbl neun);

+ BEPXHEW YaCTu Kamepbl (BEPXHAA YaCTb Kamepbl neyu).

MoaroroBMTb NeYb K KcnNnyaTaymn

TwatenbHO NOYNCTUTL NEYb U BO3MOXHbIE NPUHAANEXHOCTV CHAPYXW
N BHYTPW, CKpynyne3sHo CO6J'IIO£I,aF| YKa3aHuA, nprBedeHHble B
COOTBETCTB)/IOLLI,E‘VI rnase.

é TexHunuyeckoe obcnykuBaHue - cmp. 36.

BknounTb Mneub: nMpu NepBOM WCMOJSIb30BaHUMN PEKOMEHAYETCA
YyCTaHOBWTbL TemnepaTtypy Ha 3HayeHune 150°C muHMMyM Ha 8 uacos,
6e3 6Gniog BHYTpU. B TeueHve [OaHHOTO BpPEMEHM pPEeKOMeHAyeTcA
[lepxaTb BO3AYXOBOA NOMHOCTbIO OTKPBITHIM.

Ha 3Tom nepBoM 3Tanme neyb, MO MPUYMHE WCMApeHWsa BRaru u3
N30IMPYIOLMX MaTEPUANOB, NPOU3BOAUT AbM W HEMPUATHbIE 3amaxi,
KOTOpble MOCTeneHHO OyayT McUe3aTb BO BPeMs CeAyiomx LMKIOB

pPaboThI.

PekomeHayeTca CneauTb 3a Tem, 4YTobbl He Mnpukacatbca K
MOBEPXHOCTAM V1 HE MOMELLIATH MOGN30CTY BOCTIIAMEHSIOLMECS

W YyBCTBUTENbHbBIE K TEMY MaTEPUansbI.

He CTaBWTb HUKaKMX MNPEAMETOB, OCOOBEHHO W3rOTOBMEHHbBIX U3

UYBCTBUTENbHBIX K TEMY MAaTEPUAsoB, Ha neyb.

BbiTb BHUMATEbHBIM 11 MCTOSb30BaTh BO BPEMS OnepaLinii o 3arpyske

1 BbIEMKE MWL 13 IyXOBOW Kamepbl CPeacTBa NepCoHanbHOM 3aluTbl

(Hanpumep, NepuaTkm).

HeKOTOpre Yactn O60pyﬂOBaHI/Iﬂ MOTYT CUJTIbHO HarpeBaTbCA.

Heckonbko coBeTtoB ansa OPNEHTUPOBKM...

- NepeaHayanomnpuroToBIeHNs BCErna BbiNOMHATL NPeBapUTENbHbBIN

HarpeB neus, 370 GyHOAMEHTANIbHO BAaXHO AfA  XOpPOLIEro

KauecTea NPUroTOBNEHHOM MULLW. [1peaBapuTeNbHbIA Harpes neun

AOJKEH NMPOAOMKATbCA MUHMMYM OAMH 4ac, NMO3TOMYy BCErfa

NpPeanoYTUTENBHO MCMOMb30BaTh GYHKLMIO 3aMPOrPaMMUPOBAHHOTO

BKJ/TIOUEHNS, 4TOObI TPV OTKPBITUM MOMELLIEHIA NeYb Obina yke ropadei

1, CNef0BaTeNbHO, FOTOBOW /151 NMPUrOTOBEHNS HEOOXOANMbIX 6104,

Ha pabouem 3Tane cnemyeT fepKaTb OFHEYMOPHbIE MOBEPXHOCTH

UNUCTBIMK, UCTOMb3YA LUETKY C KECTKOM LLETUHOM.

INpv nepexofie 0T OAHOTO TVMa MULLLI K APYrOMYy NOA0XKAaTb OKOAO 1

yaca, utobbl Neyb CTabunn3MpoBanach.

ObecneunsaTb  HeobxogMmoe — MpefBapuTeNibHOe  Bpems A

PEryMpPoBKY MapameTpoB MPUrOTOBAEHUA B 3aBUCMMOCTU  OT

YBENNYEHUA U (M) yMEHbLLIEHNS PaboYei Harpy3Ku.

+ MI30bITOK MyKM B lyXOBOW Kamepe MOXET NMPMUBECTU K 0OPa30BaHuio
AbIMA, 3aMaxa 1 NpWAaTh NMULE HEMPUATHbBIA NPUBKYC.

- Mo 3aBepLueHn paboTbl MOUNCTUTD NeYb.
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Fig.11.
Abb.11.
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Display principale
Visualizza in alternativa:
la temperatura attuale della camera
la temperatura impostata
il tempo di intervento del segnale acustico di fine cottura
il tempo di countdown (tempo mancante all'accensione del
forno in caso si usi l'accensione programmata)
Tasti + e -
Permettono di aumentare o diminuire:
i valori della temperatura in camera,
il tempo di intervento del segnale acustico di fine cottura
il tempo di countdown (tempo mancante all'accensione del
forno in caso si usi l'accensione programmata)
LED resistenze: con forno in funzione, se € acceso indica che le
resistenze stanno riscaldando; con forno spento, se lampeggia,
indica un conto alla rovescia (accensione programmata attiva)
Controllo potenza cielo
Permette di controllare la potenza delle resistenze del cielo offrendo
tre regolazioni:
spento (OFF)
minimo (MIN = 33%)
massimo (MAX = 100%)
LEDs cielo: evidenziano la selezione effettuata
Controllo potenza platea
Permette di controllare la potenza delle resistenze della platea
offrendo tre regolazioni:
spento (OFF),
minimo (MIN = 33%)
massimo (MAX = 100%)
LEDs platea: evidenziano la selezione effettuata
Interruttore ON/OFF
Accende e spegne il display
Tasto luce
Accende e spegne la luce all'interno della camera di cottura
Tasto orologio
A forno acceso: attiva un segnale acustico di fine cottura
A forno spento: imposta l'accensione programmata
Tasto camino
Apre e chiude i fori di uscita vapore posti sul retro della camera di
cottura

LEN

1

4

Main display

Displays alternatively:

- the current temperature in the chamber

- the set temperature

- the intervention time of the end-of-cooking sound warning

- the countdown time (time to the oven switching on if
programmed switch-on is used)

Keys + and -

Allow increasing or decreasing:

- the temperature values in the chamber,

- the intervention time of the end-of-cooking sound warning

- the countdown time (time to the oven switching on if
programmed switch-on is used)

Element LED: with the oven running, if on, this indicates that the

elements are heating; with the oven off, if flashing, it indicates a

countdown (timed switch-on)

Top power check

Allows checking the power of the elements in the top, offering three

adjustments:

- OFF
MIN = 33%
MAX = 100%
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Top LEDs: show the selection made
Bottom power check
Allows checking the power of the elements in the bottom, offering
three adjustments:
- OFF,
MIN = 33%
MAX = 100%
Bottom LEDs: show the selection made
ON/OFF switch
Switches the display on and off
Light button
Switches the light in the cooking chamber on and off
Clock button
With the oven on: activates an end-of-cooking acoustic signal
With the oven off: sets the programmed switch-on
Chimney button
Opens and closes the steam holes in the back of the cooking
chamber



Utilizzo - Use - Utilisation - Benutzung - Uso - Ikcnnyataums

D

4A

Afficheur principal

Affiche en alternative :

« la température actuelle de la chambre

- latempérature programmée

+ le temps d'intervention du signal sonore de fin de cuisson

+ letemps de countdown (temps restant jusqu'a I'allumage du four
en cas d'utilisation du démarrage programmé)

Touches + et -

Elles permettent d'augmenter ou de diminuer :

« les valeurs de la température en chambre,

+ le temps d'intervention du signal sonore de fin de cuisson

+ letemps de countdown (temps restant jusqu'a I'allumage du four
en cas d'utilisation du démarrage programmé)

LED résistances : avec le four en marche, si elle est allumée, elle

indique que les résistances chauffent ; avec le four éteint, si elle

clignote, elle indique un compte a rebours (allumage programmé

activé)

Controéle de la puissance volte

Permet de contrdler la puissance des résistances de la voUte en

offrant trois réglages :

- éteint (OFF)

« minimum (MIN = 33%)

« maximum (MAX = 100%)

LEDs voute : elles indiquent la sélection effectuée

Controle de la puissance de la sole

Permet de controler la puissance des résistances de la sole en offrant

trois réglages :

- éteint (OFF),

« minimum (MIN = 33%)

« maximum (MAX = 100%)

LEDs sole : elles indiquent la sélection effectuée

Interrupteur ON/OFF

Allume et éteint I'afficheur

Touche lumiére

Allume et éteint la lumiére a l'intérieur de la chambre de cuisson

Touche horloge

Avec le four allumé : elle active un signal sonore de fin de cuisson

Avec le four éteint : elle regle I'allumage programmé

Touche cheminée

Ouvre et ferme les trous de sortie de la vapeur situés derriére la

chambre de cuisson
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Hauptdisplay

Abwechselnde Anzeige:

- die aktuelle Temperatur der Kammer

- die eingestellte Temperatur

- der Eingriffszeit des akustischen Signals bei Backende

- der Countdown-Zeit (Zeit bis zur Einschaltung des Ofens bei
Verwendung der programmierten Einschaltung)

Tasten + und -

Gestatten das Anheben oder Absenken:

« derTemperaturwerte in der Kammer,

- der Eingriffszeit des akustischen Signals bei Backende

- der Countdown-Zeit (Zeit bis zur Einschaltung des Ofens bei
Verwendung der programmierten Einschaltung)

LED Widerstande: Bei Ofen in Betrieb zeigt das Aufleuchten an,

dass die Widerstande aufheizen; bei ausgeschaltetem Ofen zeigt das

Blinken einen Countdown an (programmiert Einschaltung aktiv)

Kontrolle Leistung Oberhitze

Gestatten die Kontrolle der Leistung der Widerstdnde der Oberhitze

und bieten drei Einstellungen:

+ aus (OFF)

« min. (MIN =33%)

+ max. (MAX =100 %)

LEDs Oberhitze: zeigen die vorgenommene Auswahl an

Kontrolle Leistung Unterhitze

Gestatten die Kontrolle der Leistung der Widerstande der Unterhitze

und bieten drei Einstellungen:

+ aus (OFF),

« min. (MIN =33%)

+ max. (MAX =100 %)

LEDs Unterhitze: zeigen die vorgenommene Auswahl an

Schalter ON/OFF

Schaltet das Display ein und aus

Taste Beleuchtung

Schaltet die interne Beleuchtung der Backkammer ein und aus

Taste Uhr

bei eingeschaltetem Ofen: aktiviert ein akustisches Signal bei

Backende

bei ausgeschaltetem Ofen: stellt die programmierte Einschaltung

ein

Taste Kamin

Offnet und schlieBt den Dampfauslass auf der Rickseite der

Backkammer
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Pantalla principal

Ver alternativamente:

- latemperatura actual de la cdmara

- latemperatura establecida

- eltiempo deintervencion de la senal acustica al final de la coccion

- eltiempo de cuenta atras (tiempo restante hasta que se enciende
el horno en caso de que se utilice el encendido programado)

Teclas +y-

Permiten aumentar o disminuir:

- los valores de temperatura en la cdmara,

- eltiempo de intervencion de la senal acustica al final de la coccion

- eltiempo de cuenta atras (tiempo restante hasta que se enciende
el horno en caso de que se utilice el encendido programado)

LED resistencias: con el horno encendido, si el led esta encendido

indica que las resistencias estan calentando; con el horno apagado,

si el led parpadea indica una cuenta atras (encendido programado

activo)

Control de potencia del techo

Permite controlar la potencia de las resistencias del techo al ofrecer

tres ajustes:

- apagado (OFF)

- minimo (MIN = 33%)

- maximo (MAX = 100%)

LEDs techo: distinguen la seleccién realizada

Control de la potencia de la solera

Permite controlar la potencia de las resistencias de la solera al ofrecer

tres ajustes:

- apagado (OFF),

- minimo (MIN = 33%)

- maximo (MAX = 100%)

LEDs solera: distinguen la seleccion realizada

Interruptor ON/OFF

Enciende y apaga la pantalla

Tecla luz

Enciende y apaga la luz dentro de la cdmara de coccién

Tecla reloj

Cuando el horno est4 encendido: activa una sefal acustica al final

de la coccién

Cuando el horno esté apagado: ajusta el encendido programado

Tecla chimenea

Abre y cierra los orificios de salida de vapor en la parte posterior de

la cdmara de coccién
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OcHOBHOW Agucnnen

INo ouepean oTobpaxaer:

- daKTHueckyto TemnepaTypy B Kamepe

+ 3afaHHylo TemnepaTypy

- Bpema CpabaTbiBaHWA aKYCTMYECKOro CWrHana 3aBeplieHus
NPUroTOBNEHNS

« BpemA CcyeTuMKka (Bpemd A0 BK/UEHMA Meun B Cydae
MCNOMb30BaHWA 3aMPOrPamMMMPOBAHHOTO BKIOUEHNA)

KnaBuwum «+» n «-»

ObecneunBaloT yBenMUeH1e Uim yMmeHbLIeHNE:

+ 3HaYeHWI TeMnepaTypbl B Kamepe,

- Bpema CpabaTbiBaHWA aKYCTMYECKOro CWrHana 3aBeplieHus
NPUroTOBNEHNS

« BpemA CcyeTuMKka (Bpemd A0 BK/OUEHMA Meun B Cydae
MCMOMb30BaHWA 3aMPOrPamMM1POBAHHOTO BKIOUEHNA)

CBETOAVNIO[ Pe3nCTOpPOB:  BKMIOYEHHLIM  CBETOAMOA  Mpu

paboTaloLLIEN NeYn NMOKa3bIBAET, YTO PE3UCTOPBI HarpeBatoTCs; ecu

MUraeT Mpw BbIKIIOYEHHOW Meun, MoKa3biBaloT OOPATHBIM OTCYeT

(3anNporpaMmMpoBaHHOE BKITIOYEHME aKTUBHO)

PerynaTop MOLWHOCTN BEPXHEI YaCTN Kamepbl

ObecneunBaeT ynpasfeHVe MOWHOCTbIO PE3VCTOPOB BepXHel

YaCTV Kamepbl C MOMOLLbIO TPEX PEryNPOBOK:

+ BblKtoueHo (BbIKJT)

« MUHUMYM (MUH. = 33%)

+ Makcumym (MAKC. = 100%)

CBeToAanoAbl B BepXHeM YacTU Kamepbl: YKa3bliBaloT Ha

CAenaHHbI BbIGOP

PerynaTop MOWHOCTU AiHA

ObecneunBaeT ynpaBneHWe MOLIHOCTbIO PEe3UCTOPOB  AHA

MOMOLLbIO TPEX PETYNMPOBOK:

« Bblk/oYeHo (BbIKIT),

« MUHUMYM (MUH. = 33%)

+ Makcumym (MAKC. = 100%)

CeeToamoabl [iHA: YKa3blBalOT Ha CAENaHHbI BbIOOp

Mepexniouatenn BKJ1./BbIKJ1.

ObecneunBaeT BKIIOUYEHKE 1 BbIKNIOUYEHWe gucnies

KnaBuwa ocBeweHns

ObecneunBaeT BKIOYEHME W BbIK/TIOUEHME CBETA BHYTPU [yXOBOW

Kamepbl

KnaBuwa yacos

|_|pl/l BKJTIOUEHHOW  Meyu: aKTUBUPYET aKyCTI/ILIE‘CKI/IIZ ChrHan
3aBepueHna NpuroToBeHnA

|_|p|/| BbIK/tOYEHHOW neyn: 3afaeTt  3anporpaMmmrpoBaHHOe
BKOYeHMe

KnaBuwa gbimoxoga
ObecneunBaeT OTKPLITUE 1 3aKPbITUE OTBEPCTUIA ANA BbiNyCKa Napa,
PACNONOMKEHHbBIX Ha 3afiHEN YaCTW yXOBOW Kamepbl
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Fig.12.
Abb.12.
Puc.12.
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1 Tasto programma Pirolisi
Awvia il programma di pirolisi per la pulizia del forno
2 Tasto programma ECO
Awvia il programma ECO
3 Tasto programma MAX
Awvia il programma MAX
4  Tasto TIMER
Schermata stand-by: abilita la modalita vacanza;
Schermata di lavoro: attiva/disattiva la funzione del timer di accensione
settimanale.
5 Tasto buzzer
Attiva un segnale acustico di fine cottura
6 Tasto programmi
Permette di visualizzare e utilizzare i programmi salvati dall'utente
7 Tasto camino
Apre e chiude i fori di uscita vapore posti sul retro della camera di cottura
8 Tastoluce
accende e spegne la luce all'interno della camera di cottura
9 Tasto AGENDA
Permette di accedere alla pagina dell'agenda
10 Tasto SERVICE (impostazioni)
Permette di accedere alle impostazioni utente
11 Interruttore ON/OFF
Accensione/spegnimento del forno

BARRA FUNZIONI
34

Data corrente

Luce camera

Indica lo stato della luce in camera (accesa o spenta)

Sfiato

Se acceso indica che il camino si sta aprendo (I'utente sta agendo sul tasto
camino )

Avviso

Indica un avviso da leggere (es. manutenzione)

Ora corrente

D

Pyrolysis program button
Starts the pyrolysis program to clean the oven

2 ECO program button
Starts the ECO program
3 MAX program button
Starts the MAX program
4 TIMER button
Stand-by screen: enables the holiday mode;
Work screen: enables/disables the weekly switch-on timer function.
5 Buzzer button
Activates an end-of-cooking acoustic signal
6 Program button
Allows viewing and using the programs saved by the user
7  Chimney button
Opens and closes the steam holes in the back of the cooking chamber
8 Light button
switches the light in the cooking chamber on and off
9 DIARY button
Gives access to the diary page
10 SERVICE button (settings)
Gives access to the user’s settings
11 ON/OFF switch
Powering the oven on and off
FUNCTION BAR
A Current date
B Chamber light
Shows the state of the light in the chamber (on or off)
C Vent
If on, it shows the chimney is opening (the user is acting on the chimney
button @)
D Warning
Highlights a warning to read (e.g. maintenance)
E Current time

D

Touche programme Pyrolyse

Démarre le programme de pyrolyse pour le nettoyage du four

Touche programme ECO

Démarre le programme ECO

Touche programme MAX

Démarre le programme MAX

Touche TIMER

Page-écran stand-by : active le mode vacances ;

Page-écran de travail : active/désactive la fonction du timer d'allumage
hebdomadaire.

Touche buzzer

Active un signal sonore de fin de cuisson

Touche programmes

Permet de visualiser et utiliser les programmes sauvegardés par I'utilisateur
Touche cheminée

Ouvre et ferme les trous de sortie de la vapeur situés derriere la chambre
de cuisson

Touche lumiére

allume et éteint la lumiére a lintérieur de la chambre de cuisson
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9 Touche AGENDA

Permet d'allumer a la page de I'agenda
10 Touche SERVICE (réglages)

Permet d'accéder aux réglages de I'utilisateur
11 Interrupteur ON/OFF

Allumage/extinction du four

BARRE DES FONCTIONS
A Date courante
B Lumiére chambre
Indique I'état de la lumiére en chambre (allumée ou éteinte)
C Evacuation
Si elle est allumée, elle indique gue la cheminée souvre (I'utilisateur
intervient sur la touche cheminée ED)
D Avertissement
Indique un avertissement a lire (ex. entretien)
E heure courante

 DE_

1 Taste Programm Pyrolyse
Startet das Pyrolyse-Programm zur Reinigung des Ofens
2 Taste Programm ECO
Startet das Programm ECO
3 Taste Programm MAX
Startet das Programm MAX
4  Taste TIMER
Bildschirmanzeige Standby: aktiviert die Modalitét Ferien;
Bildschirmanzeige Arbeit: aktiviert/deaktiviert die Funktion des Timers fiir
die wochentliche Einschaltung.
5 Taste BUZZER
Aktiviert ein akustisches Signal bei Backende
6 Taste Programme
Driicken zum Anzeigen und Verwenden der vom Benutzer
abgespeicherten Programme
7 Taste Kamin
Offnet und schlieBt den Dampfauslass auf der Riickseite der Backkammer
8 Taste Beleuchtung
Schaltet die interne Beleuchtung der Backkammer ein und aus
9 Taste AGENDA
Gestattet den Zugang zur Seite der Agenda
10 Taste SERVICE (Einstellungen)
Gestattet den Zugang zu den Benutzereinstellungen
11 Schalter ON/OFF
Einschaltung/Ausschaltung des Ofens

FUNKTIONSLEISTE
A Aktuelles Datum
B Beleuchtung Kammer
Zeigt den Status der Beleuchtung der Kammer an (an oder aus)
C Entliiftung
Zeigt an, dass der Kamin geoffnet wird (der Benutzer betétigt die Taste
Kamin )
D Hinweis
Zeigt einen zu lesenden Hinweis an (z. B. Wartung)
E  Aktuelle Uhrzeit

S

1 Boton del programa Pirdlisis
Comienza el programa de pirdlisis de limpieza del horno
2 Botdn del programa ECO
Comienza el programa ECO
3 Botoén del programa MAX
Comienza el programa MAX
4 Boton TIMER
Pantalla de espera: activa el modo de vacaciones;
Pantalla de trabajo: activa/desactiva la funcion del temporizador de
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encendido semanal.

5 Boton avisador
Activa una sefial acUstica de final de coccién
6 Botdon programas
Permite ver y utilizar programas guardados por el usuario
7 Boton chimenea
Abre y cierra los orificios de salida de vapor en la parte posterior de la
camara de coccién
8 Teclaluz
enciende y apaga la luz dentro de la cdmara de coccion
9 Boton AGENDA
Permite el acceso a la pagina de la agenda
10 Boton SERVICE (ajustes)
Permite el acceso a los ajustes del usuario
11 Interruptor ON/OFF
Enciende/apaga el horno
BARRA DE FUNCIONES
A Fechaactual
B Luzcamara
Indica el estado de la luz en la cdmara (encendida o apagada)
C Respiradero
Siestd encendido, indica que la chimenea se esté abriendo (el usuario esta
presionando el botdn de la chimenea (7))
D Aviso
Indica un aviso para leer (por ejemplo, mantenimiento)
E Horaactual

LRU

KnaBuwa nporpammbi nuponunsa

[yck nporpammbl MMPONKM3a AR OUNCTKI Neun

KnaBuwa nporpammbi ECO

Myck nporpammbl ECO

KnaBuwa nporpammbi MAX

Myck nporpammsl MAX

Knasuwa TAUMEP

IKpaH pexviMa OXMOaHUA: aKTVBMPYET PEXMM OTMYCKa;

Pabounii 3KpaH: aKTMBMPYeT U [eakTuBMpyeT OYHKUMIO Taiimepa
eXeAHEBHOrO BKMIOUEHNA.

KnaBuiwa symmep

AKTVBMPYET akyCTUYECKMI CUTHAN 3aBEPLUEHMA NPUTOTOBNEHNA
KnaBuwa nporpamm

ObecneuviBaeT  OTOOpaXeHMe U WCMOb30BaHME  COXPAHEHHbBIX
nonb3oBaTenem NporpaMm

KnaBuwa abimoxopa

ObecneuviBaeT OTKpbITVE U 3aKPbITVIE OTBEPCTMIA [ANA BbiNycka napa,
PACMONOXEHHbIX Ha 3afiHel YacTy lyXOBOW Kamepbl

KnaBuwa ocBelleHns

obecrneunBaeT BKNIOUEHNE 1 BBIK/TIOUEHMWE CBETA BHYTPU [JyXOBOW Kamepbl
Knasuwa PACITUCAHUA

ObecneuviBaeT JOCTYN K CTPaHULE pacnucaHna

KnaBuwa CEPBUC (HacTpoliikn)

ObecneuriBaeT JOCTYN K NOb30BATENbCKUM HACTPOMKAM
Mepekniouatenn BKJ1./BbIKJI.

BknioueHvie 1 BbIKIOYEHVE Neyn

NAHE/Tb OYHKLIWIA

A
B

C

Tekyuwas para

OcBeLyeHne Kamepbl

[NoKa3blBaeT COCTOAHNIE OCBELLEHNA B Kamepe (BKITIOUEHO 1N BbIKKOUEHO)
Bbinyck

BKnioueHve MoKasblBaeT, UTo BO3AYXOBOA OTKPbIBAETCA (Monb3oBaTeNb
HaXMMaET Ha KNaBuLLY BO3AyXOBOAA )

Mpepynpexpexnue

[Noka3biBaeT NpeaynpexaeHne, KOTOPOE HYXKHO NPOYMTATb (Hanpumep, O
TEXOOCNYKMBAHN)

Tekyuiee Bpemsa
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Avvertenze

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, € necessario

disinserire l'alimentazione elettrica dell'apparecchiatura

(agendo sullinterruttore dellimpianto) ed indossare adeguati
strumenti di protezione personale (es. guanti, ecc...). Lutilizzatore deve
effettuare le sole operazioni di manutenzione ordinaria, per la
manutenzione straordinaria contattare un Centro di Assistenza
richiedendo lintervento di un tecnico autorizzato. Il Costruttore non
riconosce in garanzia i danni derivanti da una mancata manutenzione o
da una pulizia errata (es. utilizzo di detergenti non adatti).
Tenere sempre libere e pulite le feritorie di aerazione del vano elettrico.

La pulizia di qualsiasi componente va effettuata a forno
completamente freddo e indossando dispositivi di
protezione personale (es. guanti, ecc...).

& Per la pulizia di qualsiasi componente o accessorio NON utilizzare:
- detergenti abrasivi o in polvere;

- detergenti aggressivi o corrosivi (es. acido cloridrico/
muriatico o solforico, soda caustica, ecc...). Attenzione! Non usare tali
sostanze nemmeno per pulire la sotto-struttura/il pavimento sotto
I'apparecchiatura o il basamento;
utensili abrasivi o appuntiti (es. spugne abrasive, raschietti, spazzole
in acciaio, ecc...);

- getti d'acqua a vapore o a pressione.

Siconsiglia, per assicurarsi che I'apparecchio si trovi in condizioni

di utilizzo e sicurezza perfette, di sottoporlo almeno una volta
all'anno a manutenzione e controllo da parte di un centro di
assistenza autorizzato.

Pulizia del forno

Pulizia parti esterne in acciaio

Utilizzare un panno imbevuto di acqua calda saponata e terminare con
un accurato risciacquo e un'asciugatura.

Pulizia piano refrattario p Fig.13.

Periodicamente rimuovere i mattoni refrattari del piano cottura
utilizzando un cacciavite e aspirare i residui carbonizzati sul fondo con
un bidone aspiracenere. Prima di essere riposizionati, i mattoni refrattari
possono essere puliti con una spazzola a setole dure.

Non usare mai liquidi per la pulizia del piano refrattario.

& Durante
dita.

Surichiesta al Costruttore sono disponibili piani in refrattario
per una eventuale sostituzione.

il reinserimento fare attenzione a non schiacciarsi le

Pulizia cristalli

Pulire i cristalli con un panno morbido e del detergente specifico per
vetri.

Pulizia display

Pulire il display con un panno morbido e poco detergente per superfici
delicate. Evitare di utilizzare grosse quantita di prodotto in quanto
eventuali infiltrazioni potrebbero causare gravi danni al display.

Evitare inoltre I'utilizzo di detergenti troppo aggressivi che potrebbero
rovinare il materiale di costruzione del display (policarbonato).
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Pulizia camera con funzione pirolisi
) Fig.15. - Fig.16.

All'interno della camera del forno si trovano normalmente dei residui
alimentari (es. grasso, residui di alimenti, ecc..) che devono essere
frequentemente rimossi per questioni igieniche e di sicurezza.

La pirolisi consiste nell'innalzare la temperatura del forno fino a 400°C: in
questo modo i residui alimentari vengono trasformati dallo stato liquido
o solido a quello gassoso e successivamente espulsi dal camino posto
sulla sommita del forno.

& Utilizzare la pirolisi solo quando una normale pulizia dei refrattari
non é sufficiente.

Inutilizzo del forno per lunghi periodi

Durante i periodi di inattivita, staccare lalimentazione elettrica.
Proteggere le parti esterne in acciaio dell'apparecchiatura passandole
con un panno morbido appena imbevuto con olio di vaselina.

Lasciare la porta socchiusa in modo da garantire un corretto ricambio
daria.

Al ripristino, prima dell'utilizzo:

- effettuare un'accurata pulizia dell'apparecchiatura e degli accessori;

- ricollegare I'apparecchiatura all'alimentazione elettrica;

« sottoporre I'apparecchiatura a controllo prima di riutilizzarla.

Smaltimento a fine vita

& Per evitare un eventuale utilizzo non autorizzato e i rischi ad
esso connessi prima di smaltire I'apparecchiatura assicurarsi che
non sia pill possibile utilizzarla: a tal fine il cavo di alimentazione
va tagliato o rimosso (ad apparecchiatura scollegata dalla rete elettrica).
Far in modo che nessun bambino possa rimanere accidentalmente
intrappolato allinterno della camera di cottura per gioco, a tal fine
bloccare I'apertura della porta (ad esempio con del nastro adesivo o dei
fermi).

Smaltimento apparecchiatura
Ai sensi dellart. 13 del Decreto Legislativo n. 49 del
2014"Attuazione della Direttiva RAEE 2012/19/EU sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche” Il marchio del
cassonetto barrato con barra specifica che il prodotto é stata
immesso sul mercato successivamente al 13 agosto 2005 e che alla fine
della propria vita utile non deve venire assimilato agli altri rifiuti ma deve
essere smaltito separatamente. Tutte le apparecchiature sono realizzate
con materiali metallici riciclabili (acciaio inox, ferro, alluminio, lamiera
zincata, rame, ecc.) in percentuale superiore al 90% in peso. E'necessario
porre attenzione alla gestione di questo prodotto nel suo fine vita
riducendo gli impatti negativi sullambiente e migliorando l'efficacia
d'usodellerisorse, applicandoi principi di“‘chiinquina paga’, prevenzione,
preparazione per il riutilizzo, riciclaggio e recupero. Si ricorda che lo
smaltimento abusivo o non corretto del prodotto comporta
I'applicazione delle sanzioni previste dalla corrente normativa di legge.
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Warnings

Before any cleaning, it is necessary to switch off the power to

the appliance (acting on the system switch) and wear suitable

personal protection equipment (e.g. gloves, etc.). The user must
carry out only routine maintenance, for extraordinary maintenance,
contact a Service Centre requesting service from an authorised
technician. The manufacturer warranty does not cover damages due to
negligent or incorrect maintenance or cleaning (e.g. use of unsuitable
detergents).
Keep the vents of the electrical compartment clean and clear.

- abrasive or powder detergents;
- aggressive or corrosive detergents (e.g. hydrochloric or

sulphuric acid, caustic soda, etc,). Caution! Never use these substances
also when cleaning the substructure/floor under the appliance or its
base;

« abrasive or sharp tools (e.g. abrasive sponges, scrapers, steel brushes,
etc);

« steamed or pressurised water jets.

Any cleaning must be carried out with the oven
completely cold and wearing adequate personal
protection devices (e.g. gloves, etc.).

When cleaning any part or accessory do NOT use:

It is best to have an authorized service centre perform
maintenance and inspection on the appliance at least once a
year to ensure top working and safety conditions.

Oven cleaning

Cleaning the external steel parts

Use a cloth dampened with hot soapy water and end with rinsing and
drying.

Cleaning the refractory surface p Fig.13.

Remove the refractory bricks of the cooking surface periodically using
a screwdriver and suck the burnt residues on the bottom with an ash
extraction bin. Before repositioning the bricks, clean them with a stiff
bristle brush.

Never use liquids to clean the refractory surface.

While reinserting the bricks, be careful not to pinch your fingers.

o

Cleaning the glass
Clean any glass with a soft cloth and special glass detergent.

Replacement refractory bricks can be obtained from the
Manufacturer.

Cleaning the display

Clean the display with a soft cloth and a little detergent for delicate
surfaces. Avoid using considerable quantities of product since any
infiltration may damage the display.

Avoid also using very aggressive detergents that may damage the
material the display is made of (polycarbonate).

38

Cleaning the chamber with the pyrolysis function
) Fig.15. - Fig.16.

Inside the chamber, there are normally some food residues (e.g. fat, food
residues, etc) that must be removed frequently for health and safety
reasons.

Pyrolysis consists in increasing the oven temperature up to 400°C: this
way any food residue will go from a liquid or solid to gaseous state and
will then be expelled via the chimney at the top of the oven.

Oven downtime for prolonged periods

During any downtime, switch the power off. Protect the steel outside
surfaces passing over them with a soft cloth slightly damp with Vaseline
oil.

Leave the door ajar to guarantee correct ventilation.

Before resuming operations:

+ accurately clean the equipment and accessories;

« reconnect the equipment to the power;

« inspect the equipment before using it.

Use pyrolysis only when normal refractory cleaning is not
enough.

Disposal at end of life

To avoid any unauthorised use and associated risks, before
discarding the machine make sure it cannot be used; for this
purpose, cut and remove the power cord (once the equipment
is unplugged).
Make sure no child can accidentally remain trapped inside the cooking
chamber, locking the door (for example, with adhesive tape or locks).

Equipment disposal

Pursuant to art. 13 of Legislative Decree no. 49 of 2014
K “Implementation of WEEE directive 2012/19/EU on electric and
— electronic waste’, the barred bin symbol specifies that the

product was introduced on the market after August 13, 2005
and that it must not be discarded with other waste at the end of its
working life but disposed of separately. All the equipment has been
made with recyclable metal materials (stainless steel, iron, aluminium,
zinc plate, copper, etc.) that as a percentage make up more than 90% of
the weight. Attention must be paid to the management of this product
at the end of its life, reducing any negative impact on the environment
and improving the efficiency of resources, applying the principles of
“who pollutes pays’, prevention, preparation for re-use, recycling and
recovery. Please remember that illicit or incorrect product disposal is
punishable by law.
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Mises en garde

Avant d'effectuer toute intervention dentretien, il est nécessaire

de couper l'alimentation électrique de l|appareil et de

porter des instruments de protection personnelle appropriés
(ex. gants, etc..). Lutilisateur doit effectuer uniquement les opérations
dentretien ordinaire ; pour lentretien extraordinaire, contactez un
Centre d’Assistance qui exige l'intervention d'un technique autorisé. La
garantie sannule en cas de dommages provoqués par un manque
dentretien ou un mauvais nettoyage (ex. utilisation de détergents
inadaptés). Gardez toujours libres et propres les fentes d'aération du
compartiment électrique.

utiliser de :
- détergents abrasifs ou en poudre ;

détergents agressifs ou corrosifs (ex. acide chlorhydrique/muriatique
ou sulfurique, soda caustique, etc..). Attention ! Ne jamais utiliser de
telles substances, méme pour nettoyer le socle/le sol sous-jacent de
I'appareil ou la base ;

outils abrasifs ou pointus (ex. éponges abrasives, racloirs, brosses en
acier, etc...) ;

jets d'eau a vapeur ou haute pression.

Pour assurer que l'appareil se trouve dans des conditions
& d'utilisation et de sécurit¢ parfaites , il est conseillé de le

soumettre au moins une fois par an a un entretien et un controle
de la part d'un centre d'assistance autorisé.

Le nettoyage d'un composant quelconque doit étre
effectué avec le four complétement froid et en portant des
équipements de protection personnelle (ex. gants, etc...).

Pour le nettoyage de tout composant ou accessoire, NE PAS

Nettoyage du four

Nettoyage des parties externes en acier

Utilisez un chiffon imbibé d'eau chaude et de savon et terminer avec un
rincage et un séchage.

Nettoyage du plan réfractaire p Fig.13.

Retirez périodiquement les briques réfractaires du plan de cuisson a
I'aide d'un tournevis et aspirez les résidus carbonisés sur le fond avec un
aspirateur a cendres. Avant d'étre repositionnées, les briques réfractaires
peuvent étre nettoyées avec une brosse a poils durs.

Ne jamais utiliser de liquides pour le nettoyage du plan réfractaire.

Durant la réinsertion, faites attention a ne pas écraser les doigts.

O Sur demande au Fabricant, des plans en réfractaire sont
disponibles pour un éventuel remplacement.

Nettoyage des vitres

Nettoyez les verres avec un panneau doux et un produit nettoyant
spécifique pour les vitres.

Nettoyage de I'afficheur

Nettoyez les verres avec un panneau doux et un peu de produit
nettoyant pour les surfaces délicates. Evitez d'utiliser de grosses
quantités de produit car d'éventuelles infiltrations pourraient causer de
graves dommages a l'afficheur.

Evitez d'utiliser également des nettoyants trop agressifs qui pourraient
abimer le matériau de fabrication de I'afficheur (polycarbonate).
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Nettoyage de la chambre avec fonction pyrolyse
) Fig.15. - Fig.16.

Al'intérieur de la chambre du four se trouvent normalement des résidus
alimentaires (ex. graisse, résidus d'aliments, etc.) qui doivent étre
fréquemment éliminer pour des raisons d’hygiéne et de sécurité.

La pyrolyse consiste a élever la température du four jusqu'a 400 ° C :
ainsi les résidus alimentaires sont transformés de I'état liquide ou solide
a I'état gazeux puis expulsés de la cheminée placée au sommet du four.

Utilisez la pyrolyse seulement lorsqu’'un nettoyage normal des

réfractaires n'est pas suffisant.

Inutilisation du four pendant de longues
périodes

Durant les périodes dinactivité, coupez lalimentation électrique.
Protégez les parties externes en acier de I'appareil en passant un chiffon
doux a peine imbibé d'huile de vaseline.

Laissez la porte entrouverte de fagcon a garantir un échange d'air efficace.
Apres avoir rétabli les alimentations, avant I'utilisation :

- effectuez un nettoyage minutieux de I'appareil et des accessoires ;

+ -branchez a nouveau l'appareil a I'alimentation électrique ;

- faites contréler I'appareil avant de le réutiliser.

Elimination en fin de vie utile

Pour éviter toute utilisation non autorisée et les risques qui y

sont liés avant Iélimination de l'appareil, assurez-vous quiil ne

soit plus possible de I'utiliser : pour cela, le cable d'alimentation
doit étre coupé ou retiré (avec un appareil débranché du réseau
électrique).
Faites en sorte qu‘aucun enfant puisse rester accidentellement coincé
a lintérieur de la chambre du four en jouant ; pour cela, verrouillez
l'ouverture de la porte (par exemple, avec du ruban adhésif ou des
butées).

Elimination de I'appareil

Envertu de l'art. 13 du décret-loi n® 49 2014 « Mise en ceuvre de
la directive DEEE 2012/19/ UE sur les déchets des équipements
électriques et électroniques» Le logo de la poubelle barrée
spécifie que le produit a été mis sur le marché aprés le 13 AoGt
2005 et qu'a la fin de sa vie utile, il ne doit pas étre assimilée a d'autres
déchets, mais doit étre collecté séparément. Tous les appareils sont
réalisés avec des matériaux métalliques recyclables (acier, inox, fer
aluminium, tole galvanisée, cuivre, etc.) dans une quantité supérieure a
90% en poids. Il est nécessaire de faire attention a la gestion de ce
produit a la fin de sa vie utile en réduisant les impacts négatifs sur
I'environnement et en améliorant l'efficacité d'utilisation des ressources,
en appliquant les principes de «pollueurs payeurs», prévention,
préparation pour la réutilisation, recyclage et récupération. Ne pas
oublier que I'élimination abusive du produit comporte l'application des
sanctions prévues par la réglementation |égislative en vigueur.
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Hinweise

Vor der Durchfihrung von Eingriffen zur Reinigung muss die

Stromversorgung des Gerdts (mit dem Schalter der Anlage)

unterbrochen  werden; auflerdem muss angemessene
personliche Schutzausstattung verwendet werden (z. B. Handschuhe
usw.). Der Benutzer darf ausschlielflich die ordentliche Wartung
durchftihren;  fir auBerordentliche Wartungsarbeiten an eine
Kundendienststelle wenden und den Eingriff eines autorisierten
Technikers anfordern. Der Gewahrleistungsanspruch erlischt im Fall von
Schaden, die auf unterlassene Wartung oder falsche Reinigung
zurlckzufuhren sind (z. B. Verwendung ungeeigneter Reinigungsmittel).
Die Luftungsschlitze des Elektrofaches stets frei und sauber halten.

Die Reinigung von Komponenten muss bei vollstindig

kaltem Ofen sowie unter Verwendung von personlicher

Schutzausstattung (z. B.Handschuhe usw.) vorgenommen
werden.

Zur Reinigung von Komponenten oder Zubehorteilen durfen
NICHT verwendet werden:
- Scheuernde Reinigungsmittel in Pulverform;

« Aggressive oder korrosive Reinigungsmittel (z. B. Salzsdure oder
Schwefelsdure, Atznatron usw.). Achtung! Diese Substanzen auch nicht
zum Reinigen der Struktur/des Bodens unter dem Gerdt verwenden;

« Scheuernde oder spitze Werkzeuge (z. B. Scheuerschwamme, Schaber,
Stahlbdrsten usw.);

« Dampf- oder Hochdruckreiniger.

Um sicherzustellen, dass sich das Gerat im perfektem Nutzungs-
und Sicherheitszustand befindet, empfehlen wir, es zumindest
einmal jahrlich durch den Vertragskundendienst warten zu lassen.

Reinigung des Ofens

Reinigung der duBeren Bauteile aus Stahl

Ein mit warmer Seifenlauge angefeuchtetes Tuch verwenden und
anschlieend sorgféltig nachspulen und abtrocknen.

Reinigung der Ebene aus feuerfestem Material p
Abb.13.

Periodisch die feuerfesten Ziegel der Backebene mit einem
Schraubenzieher entfernen und die verkohlen Rickstdnde mit einem
Staubsauger fUr Asche entfernen. Vor dem wiedereinsetzen missen die
feuerfesten Ziegel mit einer Burste mit harten Borsten gereinigt werden.
Fur die Reinigung der feuerfesten Ebene nie Flussigkeiten verwenden.

o

Reinigung der Scheiben
Die Scheiben mit einem weichen Tuch und Glasreiniger reinigen.

Beim Wiedereinsetzen darauf achten, Quetschungen der Finger
zu vermeiden.

Auf Anfrage sind beim Hersteller Ebenen aus feuerfestem
Material fiir die eventuelle Ersetzung verfiigbar.

Reinigung des Displays

Das Display mit einem weichen Tuch und ein wenig Reinigungsmittel fir
empfindliche Oberflichen reinigen. Gro3e Produktmengen vermeiden,
da eventuelle Infiltrationen zu schweren Beschadigungen des Displays
flhren konnen.

AuBerdem die Verwendung von zu aggressiven Reinigungsmitteln

40

vermeiden, die das Konstruktionsmaterial des Displays (Polykarbonat)
beschadigen kénnten.

Reinigung der Kammer mit der Pyrolysefunktion
P Abb.15. - Abb.16.

Im Inneren der Kammer des Ofens befinden sich normalerweise
Ricksténde von Lebensmitteln (z. B. Fett, Riickstdnde von Lebensmitteln
usw.), die aus Hygiene- und Sicherheitsgriinden haufig entfernt werden
mussen.

Die Pyrolyse besteht aus der Anhebung der Temperatur des Ofens bis
auf 400 °C: auf diese Weise werden die Lebensmittelriickstdnde vom
flussigen oder festen Zustand in den gasférmigen Zustand verwandelt
und anschlieBend durch den Kamin auf dem Ofen ausgestof3en.

Ldangere Nichtbenutzung des Ofens

Wahrend langerer Nichtbenutzung die Stromversorgung unterbrechen.

die externen Bauteile aus Stahl des Gerdts schitzen, indem Sie sie mit

einem Ol oder Vaseline angefeuchtetem Tuch abreiben.

die Tur angelehnt lassen, damit die Luft zirkulieren kann.

vor der erneuten Benutzung wie folgt vorgehen:

.- eine sorgfiltige Reinigung des Gerdts und der Zubehorteile
vornehmen;

+ das Gerat wieder an die Strom- und Wasserversorgung anschlief3en;

das Gerat vor der erneuten Benutzung einer Kontrolle unterziehen.

Die Pyrolyse nur verwenden, wenn die normale Reinigung des
feuerfesten Materials nicht ausreichend ist.

Entsorgung am Ende der Lebensdauer

Um eventuelle unbefugte Verwendungen und die damit
verbundenen Risiken zu vermeiden, vor der Entsorgung des

Geréts dafur sorgen, dass dieses nicht mehr verwendet werden
kann: zu diesem Zwecke ist das Netzkabel durchzuschneiden oder zu
entfernen (bei von der Stromversorgung getrenntem Gerat).
Sicherstellen, dass keine Kinder versehentlich in der Garkammer
eingeschlossen werden kann: Dazu die Offnung der Tur blockieren (zum
Beispiel mit Klebeband oder Anschldgen).

Entsorgung des Gerates
Gemdll den Bestimmungen von Art. 13 der ital.
Gesetzesverordnung Nr. 49 aus dem Jahr 2014 ,Umsetzung
der EU-Richtlinie EEAG 2012/19 Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerdte” gibt das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne
an, dass das Produkt nach dem 13. August 2005 auf den Markt gebracht
wurde und am Ende seiner Lebensdauer nicht als normaler
Haushaltsabfall sondern separat zu entsorgen ist. Alle Gerate bestehen
zu mehr als 90 % des Gewichts aus recycelbare Metallwerkstoffen
(Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes Blech, Kupfer usw.). Bei der
Entsorgung des Gerdts muss darauf geachtet werden, dass negative
Umwelteinflisse durch dieses vermieden und Ressourcen geschont
werden, indem das Prinzip ,Wer verschmutzt, zahlt” angewandt wird
sowie durch Vorbeugung und Vorbereitung zu Wiederverwendung,
Recycling und Verwertung. Die unsachgemal3e Entsorgung des Produkts
fahrt zur Anwendung der von den geltenden gesetzlichen
Bestimmungen vorgesehenen Sanktionen.
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Advertencias

Antes de llevar a cabo cualquier operacion de limpieza, es
necesario desconectar el suministro eléctrico al equipo

(mediante el interruptor de la instalacién) y usar el equipo de
proteccion personal adecuado (por ejemplo, guantes, etc). El usuario
debe efectuar solo operaciones de mantenimiento ordinario, para el
mantenimiento extraordinario pdngase en contacto con un Centro de
asistencia y solicite la intervencién de un técnico autorizado. El
Fabricante no reconoce en garantia los dafios derivados de una falta de
limpieza o limpieza equivocada (por ejemplo, utilizacién de detergentes
no adecuados).

Mantenga siempre libres y limpios los orificios de ventilacion en el
armario eléctrico.

La limpieza de cualquier componente debe llevarse a
cabo en un horno completamente frio y usando un equipo
de proteccion personal (por ejemplo, guantes, etc.).

Para la limpieza de cualquier componente o accesorio NO utilice:
- detergentes abrasivos o en polvo;

- detergentes agresivos o corrosivos (por ejemplo, acido
clorhidrico, muridtico o sulfdrico, soda caustica, etc...). jAtencion! No
use estas sustancias ni siquiera para limpiar la subestructura / suelo
debajo del equipo o la base;
utensilios abrasivos o en punta (por ejemplo, esponjas abrasivas,
rascadores, cepillos de acero, etc...);

+ chorros de agua a vapor o a presion.
Para asegurarse de que el aparato estd en condiciones de
utilizacion 'y seguridad perfectas, se aconseja someterlo al

menos una vez al afho a mantenimiento y control por parte de

un centro de asistencia autorizado.

Limpieza del horno

Limpieza de las piezas externas de acero

Use un pafo empapado en agua tibia y jabdn y termine de enjuagar y
secar a fondo.

Limpieza de la superficie refractaria p Fig.13.

Retire periédicamente los ladrillos refractarios de la placa de coccién
con un destornillador y aspire los residuos carbonizados del fondo con
un extractor de cenizas. Los ladrillos refractarios se pueden limpiar con
un cepillo de cerdas duras antes de reposicionarlos.

Nunca utilice liquidos para limpiar la superficie refractaria.

Durante la reinsercién, tenga cuidado de no pellizcarse los

dedos.

o A peticion del fabricante estdn disponibles superficies
refractarias para su posible sustitucion.

Limpieza de cristales

Limpie los cristales con un pafo suave y un limpiador de cristales
especifico.

Limpieza de la pantalla
Limpie la pantalla con un pafo suave y un poco de detergente para
superficies delicadas. Evite utilizar grandes cantidades de producto ya
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que cualquier infiltracién podria causar dafos graves a la pantalla.
También evite el uso de detergentes demasiado agresivos que podrian
danar el material de construccion de la pantalla (policarbonato).

Limpieza de la camara con funcidn de pirdlisis
D Fig.15. - Fig.16.

Dentro de la cdmara del horno normalmente hay residuos de alimentos
(por ejemplo, grasa, residuos de alimentos, etc.) que deben retirarse con
frecuencia por razones de higiene y seguridad.

La pirdlisis consiste en elevar la temperatura del horno hasta 400 ° C: de
esta manera los residuos de comida se transforman del estado liquido o
solido al estado gaseoso y posteriormente se expulsan por la chimenea
colocada en la parte superior del horno.

& Use la pirdlisis solo cuando la limpieza normal de la superficie
refractaria no sea suficiente.

Inutilizacion del horno durante largos
periodos de tiempo

Durante perfodos de inactividad, desconecte la fuente de alimentacion.
Proteja las partes exteriores de acero del aparato pasando un pafio
suave ligeramente mojado en aceite de vaselina.

Deje la puerta entornada de manera que se garantice un correcto
recambio de aire.

Cuando se realice la restauracion, antes de la utilizacién:

- efectle una cuidadosa limpieza del aparato y de los accesorios;

- vuelva a conectar el equipo a la alimentacion eléctrica ;

realice un control del equipo antes de volver a utilizarlo.

Eliminacion al final de la vida util

Para evitar un posible uso no autorizado y los riesgos que
conlleva, antes de desechar el aparato, asegurese de que ya no

sea posible utilizarlo: para ello, corte o desenchufe el cable de
alimentacién (con el aparato desconectado de la red eléctrica).
Asegurese de que ningun nino puede quedar accidentalmente atrapado
en el interior de la cdmara de coccidn jugando, para ello bloguee la
apertura de la puerta (por ejemplo, con cinta adhesiva o topes).

Eliminacion del equipo

Segun cuanto indicado por el Art. 13 del Decreto Legislativo n®
49 del 2014 "Aplicacién de la Directiva RAEE 2012/19/EU sobre
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos” la marca del
contenedor tachado con una barra especifica que el producto
se ha puesto a la venta después del 13 de agosto de 2005 y que al final
de su vida util no debe asimilarse a otros residuos, sino que debe
eliminarse por separado. Todos los aparatos estan realizados con
materiales metdlicos reciclables (acero inoxidable, hierro, aluminio,
chapa galvanizada, cobre, etc) con un porcentaje superior al 90% en el
peso. Es necesario prestar atencion a la gestion de este producto al final
de su vida y reducir el impacto negativo en el medio ambiente,
mejorando la eficacia de uso de los recursos, aplicando los principios de
‘quien contamina paga’, prevencion, preparacion para la reutilizacion,
reciclaje y recuperacion. Se recuerda que una eliminacién abusiva o no
correcta del producto comporta la aplicacion de las sanciones previstas
por la normativa legal actual.
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MpepynpexpaeHunn

Mepepn BbINONHEHWEM MOObIX PabOT MO UUCTKE HeOoOXOAVMO
OTK/IIOUUTDL 3JIeKTponuTaHue 0OOpPYAOBaHWA (C MOMOLbIO

FMaBHOrO pPyobWunbHWKa) W HafeTb MOAXOAALME CpeacTsa
WHAOMBWAYaNbHOW 3aLMThl (HanpuMep, nepyaTku v T.4.). lNonb3osatens
LO/KeH BbINOMIHATL TOMbKO OMNepaL|yu Mo NiaHOBOMY TEXOOCYKMBAHWIO,
a B CNlyyae 3KCTPeHHOro TexoOCnyxMBaHWA obpalatbCA B LEHTP
TEXHWYECKOW MOAAEPMKKM, 3anpocMB MOMOLWb  YNMONHOMOYEHHOrO
TexHWKa. M3rotoButenb He NpefoCTaBAeT rapaHTUio Ha MOBPEXAEHNS,
npowvcTeKalme 13 HenpaBWNbHOTO TeXOOCNYXKMBAHWA WU UNCTKM
(Hanpumep, B Clyyae WCMOMb30BAHMA HEMOAXOAALMX  MOIOLLMX
cpeacTB). Bcerna aepxatb CBOOOAHBIMA U YACTBIMU BEHTUAALMOHHbBIE
OTBEPCTVA NeKTPOOOOPYAOBAHNIA.

YucTtKa nob6biX KOMNOHEHTOB AO/MKHA BbINOJNIHATLCA Ha
MONIHOCTbIO OCTbIBLUEN NeYu 1 CUCNOoIb30BaHNEM CPeacTB

VHAVBMAYaNbHOW 3alnTbl (HanpuMep, NepyaTok u T.4.).

YT06bI MOUNCTUTD KAKOW-NMOO KOMIOHEHT UM MPUHAANEXHOCTb,

HE ncnonb3oBats:

- abpa3smBHble NV NOPOLLIKOOOPa3HbIE MOOLLNE CPEACTBA;
arpeccvBHble MM KOPPO3WIHbIE MotoLMe CpeacTsa (Hanpumep,
XNOPUC.0BOAOPOAHYI0, CONAHYIO UM CEPHYIO KUCOTY, KayCTUYECKYIO
copy 1 TA.). BHrmaHwve! He ncnonb3osath Takve BellecTsa Takke And
YNCTKM OCHOBAHWA 1 Mofa Nof nevbto;
abpasvBHble WK OCTPblE WHCTPYMeHTbl (Hanpumep, abpasnBHble
ryO6KI, CKPEOKM 1 LLETKM 13 CTanu v TA.);

CTPyW BOAAHOO Mapa WAn BOAY NMOA AaBNEHNEM.

Ona obecneyeHna naeanbHbIX yCJ'IOBl/IVI SKCMyataunmn

6e30nacHoCTH O60pyﬂ,OBaHVIF| perkomeHayeTca MUHUMYM OA4WH

pas B rog nposoanTb Te><O6Cﬂy>KVIBaHVI€ N NMPOBEPKY Ch1aMKn
dBTOPU30BAHHOIO LEeHTPa TEXHNYECKON NOoAAEPXKN.

YUnctka neun

YucTKa BHELWHNX CTa/lbHbIX YacTen

Mlcnonb3oBaTb TPAMKY, CMOYEHHYI0 B TOpAYer MblIbHOM BOAE W
3aBePLUNTD TLATENbHBIM OMOMACKMBAHMEM 1 BLICYLLIVBAHNEM.

YncTKa orHeynopHbIX NoBepxXHocTel p Puc.13.

HepVIO,EI'I/ILIE‘CKI/I CHMMAaTb OrHEYMOPHbIE KNPMYK BapOLIHOI7I NnaHem
C NMOMOLLbIO FraeyHOro Kioda W ydanAatb yrnepoAncTblie OCaxaeHWA
C AHa C MOMOLUWbIO HaCOCa AnAa yaaneHuma 3071bl. I'Iepe,q yCTaHOBKOI?I Ha
MeCTO, OrHeyrnopHbIe KUPMNYM MOXKHO MOYNCTUTL C MOMOUbIO WLETKK C
MKECTKOW LWEeTUHOW. H1Koraa He MCNonb30BaTh A1A YUNCTKN OFHeyI’IOpHOVI
NOBEPXHOCTV XXNOKOCTN.

o

YuncrTka cTekon

YNCTUTb  CTeKNa MArKOM Caﬂd)E‘TKOl;l CO cneynanbHbIM - MOKOLWKM
CpeACTBOM.

Bo BpemA yCTaHOBKM Ha MeCTO CleAuTb 3a Tem, 4ToObl He
NPULLEMUTD NanbLbl.

[lo 3anpocy, y Vzeomosumensa docmynHel O2HEYNOPHbie
nosepxHOCMU O/1A 3ameHbl.

Yncrka gnucnnes
YnctuTb AMCINen 3KpaH MArkon candetkor C MasbiM KOMYeCTBOM
MOIOLLEro CpefcTsa AnA [AeNMKaTHbIX MoBepxHoCTei. He pomyckaTb
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MCNONb30BaHMA GOMbLIOTO KOMMUYECTBA CPEACTBa, TaK Kak BO3MOXHble
VHOUIBTPALIMM MOTYT MPUBECTU K CEPbE3HbIM MOBPEXAEHUAM AUCMEs.
Kpome Toro, He AOMyCKaTb WCMOMb30BaHWA CAMWIKOM arpPeCcCUMBHbIX
CPEeACTB, Tak Kak OHW MOryT MOBPEAUTb MaTepuarn, W3 KOTOpOoro
M3roTOBMEH AUCMNER (NonNMKapboHarT).

Yucrtka Kamepbi ¢ pyHKLMEN Nponnsa
} Puc.15. - Puc.16.

BHYyTpM Kamepbl Meur, Kak MpaBWio, WUMEIOTCA OCTaTKM MULLEBbIX
NPOAYKTOB (Hanmpumep, wmp, OCTaTKM MPOAYKTOB W TA.), KOTOopble
HEO6XOAVMO PEryfiApHO YAanaTh MO NPUUMHE NOAAEPKAHWA TUrMEHS
1 6e30MacHOCTU.

MMPONM3 3aK/YaeTCs B MOBbILEHWM TemnepaTypbl neyn ao 400°C:
TaKMM 06Pa3oM OCTaTKM MULLEBLIX MPOAYKTOB TPAHCHOPMUPYIOTCA 13
XUOKOTO UM TBEPAOrO COCTOAHMUA B ra3000pa3Hoe 1 3aTem yaansioTcs
uepes BO3MyxOBO/, HAXOAALMICA B BEPXHEN YACTL Neuyu.

MpopgomxnuTenbHbIN NPOCTON Ne4Yn

Ha BpemMA nepmnodoB npoCToA OTKMOUNTL NEKTPONnUTaHme. 3aWnTUTD
BHeLlIHWe CTallbHble YaCTun O60py,E|OBaHVIF|, npoTepeB X MA rKom TpﬂI'IKOVI,
CMOYEHHOWM B Ba3ennMHOBOM macne. OcCTaBUTb nsepb I'IOJ'I)/OTKprTOl;I,
yTOObI 0bECneYnTD I'IpaBl/U'lebll;I BOSﬂyXOO6M€‘H‘

Mocne BO3BpalleHNA K pa60Te, nepea ncnonb3oBaHeM:

* BbIMOSIHNUTD TWATENbHYIO YNCTKY O60py,£l,OBaHMF| n I'IpMHa,EI,ﬂE‘H(HOCTel;I;
* BHOBb NMOAKIIOUNTb O60py,£|OBaHl/le K 2NeKTpoceT;

nepea noBTOPHbIM NCMNOJSIb30BaHMEM MPOBEPUTb O60pyﬂOBaHl/le.

MpUMEHATL NMMPOAN3 TONBKO B TOM Cilydyae, Koraa ObbluHas
UMCTKa OrHEeYMOPHbBIX MOBEPXHOCTEN HejoCTaTouHa.

YTobbl  He AOMNyCTUTb  BO3MOXHOIO  He  pPaspeleHHOoro

yTVIﬂVBalJMﬂ nocne 3apeplueHnAa CPoKa Cﬂy)|(6b|

VICMOMb30BaHNA U PUC.0B, CBA3AHHBIX C3TUM, epes yTunr3aumen
0BOpyROBaHNA  YBEANTbCA, UTO  HUKTO HE  CMOXET WM

BOCMO/Ib30BATLCA: /11 3TOrO OTPe3aTb UMW yAanuTh Kabenb nuraHws

(koraa 06OPYAOBAHME OTKIIOYEHO OT SMEKTPOCETH).

O6ecneyutb, uToBbl AETU HE MOMU CYYARHO MPOHUKHYTb BHYTPb

QlyXOBOW KaMepbl A Urp, Ans 3TOro 3abnokMpoBaTh AsepLy (Hanpumep,
C NOMOLLbIO KNEMKOW NEHTbI UAK CTONOPOB).

YTunusauyua o6opyaoBaHus
B cooTtBeTCTBMM CO CT. 13 3akoHOAaTenbHOro aekpeta N@ 49 ot
2014 «Bo wucnonHenne [upektusbl RAEE 2012/19/EC 06
OTXO[axX 3MEeKTPUUECKOrO W MEKTPOHHOrO 0bopynoBaHMUsA»
3HauoK  MepeyepKHYTOro  MYCOPHOTO  KOHTeMHepa  Co
CMeumanbHOM MnepeKknagnHoM O3HauaeT, YTo MPOAYKT BbiMyLEH Ha
PbIHOK nocnie 13 agrycta 2005 . 1 NO 3aBePLIEHMIN CPOKa CYKObl He
JOMxkeH  BblOpachiBaTbCA € APYTUMM  OTXOfamK, HO  [OJKeH
YTUIM3MPOBATbCA OTAENbHO.  Bce obopynoBaHMe W3roTOBNEHO 13
MEeTanNMUecknx mMaTtepuanos, NOANEXalynx BTOPUYHOW MNepepaboTke
(HepkaBetowan CTanb, Keneso, anioMUHWNM, OUMHKOBAHHOE »eneso,
Mefdb 1 TJ.), cocTasnaowmx bonee 90% obuiero seca. Heobxogmmo
006paTuTb BHUMaHWeE Ha TO, YTOObl MPOAYKT NOC/E 3aBepPLIeHNA CPOKa
CNy6bl ObI YTUNM3NPOBaH C BO3MOXHbIM CHUXEHMEM HEraTMBHOIO
BO3AENCTBMA Ha OKPYXalollyld cpefy U C YCOBEPLIEHCTBOBAHMEM
3GOEKTVBHOCT  MCMONb30BaHNA  PECYPCOB, MPUMEHAA  MPUHLMN
«3arpPA3HVBLWMIA  MNATUT», a TakKe MpPOOUNAKTUKY, MNOATOTOBKY K
NOBTOPHOMY ~ MCMOMb30BaHWO, NepepaboTke 1 BOCCTAHOBMEHMIO.
[TOMHWTb, UTO MPOTMBO3aKOHHAA WAM HenpaBWibHaA YyTUAM3aLMA
npoayKTa BneveT 3a cobol NpUMeHeHWe CaHKLWUIA, NMpeayCMOTPEHHBIX
LeACTBYIOLMM 3aKOHOATENIbCTBOM.





