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Premessa

La lingua
presente manuale é litaliano.
Altre lingue sono traduzioni.

Ci complimentiamo con Lei
per aver scelto un prodotto
progettato e realizzato con
tecnologie all’avanguardia.

Per poter utilizzare al meglio
questo prodotto, Vi consigliamo
di leggere attentamente il
contenuto del presente manuale,
onde evitare spiacevoli
inconvenienti.

Esso contiene importanti
indicazioni e  awvertenze
riguardanti l'installazione, 'uso e
la manutenzione del prodotto.

Il fono da Voi acquistato & stato
progettaio e realizzato con la
massima cura, softoposto a
severi test di collaudo nei nostri
laboratori, pertanto assicuriamo

l'assoluta sicurezza e
funzionalita dello stesso.
Linstallazione  deve  essere

effettuata secondo le istruzioni
da personale professionalmente
qualificato, in grado di assumersi
la responsabilita dell'intervento e
garantire le migliori condizioni di
funzionamento e sicurezza.
ASSISTENZA TECNICA

Il produttore é in grado di
risolvere qualunque problema
tecnico riguardante I'impiego e
la manutenzione.

Nella remota eventualita di un
cattivo  funzionamento o
riparazione, rivolgersi esclu-
sivamente a personale
qualificato o ai nostri centri di
assistenza autorizzati.

originale  del

Introduction

The present manual was
originally written in Italian. All
other languages are transla-
tions.

Congratulations on selecting a
product that was designed and
constructed with advanced
technology.

We recommend that you read
through this manual fully before
using this appliance. It contains
very important information and
instructions regarding
installation, use and
maintenance.

The oven you have purchased
was carefully designed and
constructed and has been sub-
jected to strict inspection tests in
our laboratories, therefore we
can guarantee its absolute safety
and functionality.

Installation must be done
according to the instructions by
professionally qualified personnel
who are able to take on the
responsibility for the installation
and guarantee the  best
conditions for operation and
safety.

TECHNICAL SUPPORT

The manufacturer is able to
solve any technical problem
concerning use and mainte-
nance.

In the remote possibility of
poor operation or a repair,
only use qualified personnel or
contact our authorised service
centres.

Vorwort

Die  Originalsprache  dieser
Anleitung ist italienisch. Bei allen
anderen Sprachen handelt es sich
um Ubersetzungen.

Wir  méchten  Sie  dazu
begliickwiinschen, dass Sie ein
Produkt gewéhit haben, das mit
neuesten Technologien entwickelt
und hergestellt wurde.

Um dieses Produkt bestmdglich
einzusetzen, empfehlen wir lhnen,
den Inhalt des vorliegenden
Handbuchs aufmerksam zu lesen,
um Unannehmiichkeiten Zu
vermeiden.

Es enthalt wichtige Angaben und
Hinweise zu Installation, Gebrauch
und Wartung des Produkts.

Der von lhnen gekaufte Ofen wurde
mit aulerster Sorgfalt entwickelt und
gebaut und in unseren Labors
strengen Abnahmepriifun-gen
unterzogen. Daher kénnen wir fur
die absolute  Sicherheit und
Funktionstiichtigkeit des  Ofens
garanfieren.

Die Installation muss nach den
Anweisungen von  qualifiziertem
Fachpersonal vorgenommen
werden, die die Verantwortung fir
den Eingriff Ubemehmen konnen
und die die besten Betriebs- und
Sicherheitsbedingungen garantieren
kénnen.

TECHNISCHER KUNDENDIENST
Der Hersteller kann jedes
technische Problem zu Einsatz
und Wartung lésen.

Sollte es wirklich zu
Betriebsstérungen oder einer
Reparatur kommen, wenden Sie
sich ausschlieBliche an
qualifiziertes Personal oder an
eines  unserer  autorisierten
Kundendienstzentren.

Forord

Det originale sprog i denne
manual er italiensk. De
andre sprog er overszaettels-
er. Alle vores komplimenter
for at vaelge en produkt de-
signet og fremstillet med
state-of-the-art teknologier.
For at fa det bedste ud af dette
produkt anbefales det, at du
lzeser omhyggeligt indholdet i
denne vejledning, som ger det
muligt at undga irriterende
ulemper.

Handbogen indeholder vigtige
oplysninger og advarsler om
installation, brug og
vedligeholdelse af produktet.
Denne ovn er blevet udformet
og fremstillet med yderste
omhu og underkastet strenge
test og kontrol for at sikre
perfekt drift i fuld sikkerhed.
Installationen skal overholde
instruktionerne og udferes af
kvalificeret personale, som kan
tage ansvar for det og
garantere de bedste
driftsforhold og sikkerhed.

TEKNISK STOTTE
Producenten er i stand til at
lose ethvert teknisk problem
vedrorende brug og vedlige-
holdelse. | den eksterne
mulighed for dérlig drift eller
reparation ma du kun bruge
kvalificeret personale eller
kontakte vores autoriserede
servicecentre.
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ATTENZIONE!

Il mancato rispetto di

quanto descritto  nel
presente libretto, pud
compromettere la
sicurezza.

Il manuale deve essere
conservato con cura ed in
luogo accessibile, inoltre
deve sempre
accompagnare il prodotto
nell'arco della sua vita.

Prima dellinstallazione e

utlizzo del fomno &
indispensabile leggere
attentamente il presente
manuale ed attenersi
scrupolosamente alle

indicazioni riportate.

Il produttore declina ogni
responsabilita  civile e
penale, per danni a
persone, cose o animali,
derivanti dalla mancata
osservanza delle norme di

sicurezza  vigenti,  dal
mancato  rispetto  dei
contenuti  del presente
manuale e da eventuali
ermori di  stampa o

trascrizione dello stesso.
Dichiara inoltre di riservarsi
il diritto di apportare al
prodotto, tutte le modifiche
che riterra opportune senza
obbligo di preawviso.

Initial instructions
ATTENTION!

Failure to comply with
what is described in this
handbook could
jeopardise safety.

The manual must be kept
carefuly and in an
accessible location, it must
also always accompany the
product during its life.
Before installing and using
the oven, this manual must
be read carefully and the
instructions it contains must
be followed scrupulously.
The manufacturer declines
all civil and criminal liability
for damage to people, pro-
perty or animals deriving
from the failure to observe
current safety regulations,
failure to respect the
contents of this manual and
from any printing or
franscription errors.

It also declares that it
reserves the right to make
any changes to the product
that it considers
appropriate  without the
obligation to provide notice.
Before handling, installing
or using the product, verify
the suitability of the room
where it will be located.

Einleitende Hinweise
ACHTUNG!

Eine Nichteinhaltung der
Angaben in der
vorliegenden  Anleitung
kann die Sicherheit
beeintrachtigen.

Das Handbuch muss an
einer zuganglichen Stelle
sorgfltig aufbewahrt
werden, vor allem muss es
das Produkt dber den
gesamten  Lebenszyklus
begleiten.

Vor der Installation und der
Verwendung des Ofens

muss das vorliegende
Handbuch unbedingt
aufmerksam gelesen
werden. Die hier
gemachten Angaben
missen genauestens

eingehalten werden.

Der Hersteller lehnt jede
zivil- oder strafrechtliche
Haftung fir Schaden an
Personen, Sachen oder
Tieren ab, die aus der

Nichteinhaltung der
geltenden

Sicherheitsvorschriften, der
Nichteinhaltung der
Anweisungen im

vorliegenden ~ Handbuch
oder durch etwaige Druck-
oder Kopierfehler im Hand-
buch entstehen.

Indledende instruktioner
OPMARKSOMHED!
Manglende overhold-
else af det, der
beskrives i denne
handbog, kan true sik-
kerheden.

Handbogen skal
opbevares omhyggeligt og
pa et tilgeengeligt sted skal
det altid ledsage produktet
under dets levetid.

Inden installation og brug
af ovnen skal denne
vejledning leeses omhyg-
geligt, og de instruktioner,
den indeholder, skal felges
omhyggeligt.

Fabrikanten naegter alt
civilretligt og strafferetligt
ansvar for skader pa
mennesker, ejendom eller
dyr som felge af
manglende overholdelse af
geeldende
sikkerhedsforskrifter,
manglende overholdelse af
indholdet i denne vejled-
ning og eventuelle
tryksager eller
transkriptionsfejl.

Det erkleerer ogsa, at det
forbeholder sig retten til at
foretage aendringer i det
produkt, som den anser for
passende uden
forpligningsforpligtelsen.
For du handterer, installerer
eller bruger produktet, skal
du kontrollere, om rummet
er placeret, hvor det er
placeret.
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Prima di qualsiasi
movimentazione del pro-
dotto, installazione o uso,
accertarsi della idoneita del
locale che ospitera lo
stesso. Assicurarsi di aver
adottato tutte le misure
antinfortunistiche
necessarie onde evitare il
pericolo di incidenti.
L'installazione del forno
deve essere effettuata da
personale qualificato in
ottemperanza delle norme
vigenti.

Alcune parti del forno
posSsoNo raggiungere
temperature elevate.

Si consiglia di fare
attenzione a non toccare le
superfici € non avvicinare

Make sure that all safety
measures have been taken
in order to avoid any
accidents.

The oven must be installed
by qualified personnel in
compliance with current

regulations.
Some parts of the oven
may reach very high

temperatures. Be careful
not to touch the surfaces
and to not bring material
near the oven that may be
inflammable.

The presence of children,

elderly or disabled
individuals requires
supervision of a

responsible adult.

In the case of poor

Er erklart darliber hinaus,
dass er sich das Recht
vorbehalt, ohne die Pflicht

Zur vorherigen
Ankiindigung alle
zweckmaRigen An-
derungen am  Produkt
vorzunehmen.

Vor jedem Handling des
Produkts, jeder Installation
und jeder Verwendung ist
die  Tauglichkeit  des
Raumes zu priifen, in dem
es sich befindet. Es ist
sicherzustellen, dass alle
notwendigen
UnfallschutzmaRnahmen
getroffen wurden, um die
Gefahr  von  Unfél-en
auszuschalten.

Die Installation des Ofens

Sorg for at alle sikker-
hedsforanstaltninger er
taget for at undga
ulykker.

Ovnen skal installeres af
kvalificeret personale i
overensstemmelse med
geeldende regler.

Nogle dele af ovnen kan
na meget haoje
temperaturer.

Pas pa ikke at rare
overfladerne og ikke
bringe materiale naer
ovnen, der kan vaere
brandfarlig.
Tilstedeveerelsen af
bern, sldre eller
handicappede personer
kraever tilsyn med en
ansvarlig voksen.

| tilfeelde af darlig drift ma
du ikke bruge ovnen og

materiali che possono | operation, do not use the | muss von qualifiziertem | kontakte dit nasermeste
essere infiammabili. La | oven and contact your | Personal unter Einhaltung | servicecenter.
presenza di  bambini, | nearest service centre. der geltenden | Udstyret ma kun
anziani efo disabili richiede | The equipment may only | Bestimmungen anvendes af personer,
la vigilanza di un adulto [ be used by people who | durchgefiihrt werden. der er blevet uddannet i
consapevole. have been trained in its | Einige Ofenteile kénnen bcr)”g‘ —
In presenza di un cattivo | use. hohe Temperaturen brﬁgeegt‘;rb‘ztg%ri‘;g“a;’ ]
funzionamento, non | The oven is a product used | erreichen. Es muss darauf nizzaer eller lignende
utilizzare il forno e | for baking pizzas or similar | geachtet ~ werden, die | roqukter, og enhver
rivolgersi al centro di | products, any other uses | Oberflachen  nicht  zu | anden brug skal
assistenza piu vicino. must be  considered | berihren und  keine | betragtes som ukorrekt.
L'apparecchiatura  deve | improper. Materialien in die Nahe zu | Kontroller regelmaessigt
essere utilizzata solo da | Periodically check the | bringen, die entzindlich | udstedningskanalerne.
personale addestrato | exhaust ducts. sein konnen. Sind Kinder,
all'uso della stessa. dltere Menschen und/oder

Behinderte anwesend,
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II' forno é un prodotto
utilizzabile per la cottura di
pizza o prodotti analoghi,
ogni altro uso & da ritenersi
improprio.

Controllare periodicamente
I'efficienza dei condotti di
scarico.

Per qualsiasi anomalia o
interventi  sul  prodotto
rivolgersi esclusivamente a
personale autorizzato. Per
la sostituzione di compo-
nenti usare solo ricambi
originali.

If a fault occurs, contact
only authorised personnel.
Use only original spare
parts  when replacing
components.

muss eine Uberwachung
durch einen ver-
antwortungsvollen
Erwachsenen erfolgen.

Bei einer Fehlfunktion den
Ofen nicht mehr verwenden
und sich an das
nachstgelegene
Kundendienstzentrum
wenden.

Das Gerat darf nur von
Personal bedient werden,
das in den Gebrauch des
Gerats eingewiesen wurde.
Der Ofen ist ein Produkt,
dass zum Backen von
Pizza und  &hnlichen
Produkten verwendet
werden kann, jede weitere
Nutzung gilt als
unsachgeman.
RegelmaRig die
Wirksamkeit der Abwasser-
leitungen Gberpriifen.

Bei jeder Stérung oder
jedem Eingriff am Produkt

ausschlieRlich an
autorisiertes Fachpersonal
wenden. Fur den

Austausch von Teilen nur
Original-Ersatzteile
verwenden.

Hvis der opstar en fejl,
skal du kun kontakte
autoriseret personale.
Brug kun originale
reservedele ved
udskiftning af
komponenter.
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Forno elettrico - | Electric oven - | Elektro-backofen - Elekt.risk ovn - GT110 GT140
Datitecnici | Technicaldata | Technische daten | Tekniske data
Diametro Cooking chamber Durchmesser der - @ mm
camera di cottura diameter Backkammer Bage kammet clametor (inch, 1100 (43.3) 1400 (55,1)
Altezza da terra Height of hearth Héhe der Backflache vom | Hejde af bagepladen fra .
piano di cottura above floor level Boden niveau i, (et bR 0% =
L'P’H'mm 1310 (51,5) 1610 (634)
Dimensioni esteme (*) External dimensions (*) Aulenmafie (*) Eksterne dimensioner (*) (inch.) 1410 (55,5) 1710 (67.3)
: 1670 (65.7) 1670 (65.7)
Dimensioni esteme External dimensions Aulenmalie Eksterne dimensioner L'P’H'mm 12193 ::g;g; :g;g ;?g;j
con cappa (*) with hood (*) mit Abzugshaube (*) med haette (*) finch.) 2165 (85' 2) 2165 l’55' 2)
Dimensioni ingombro Overall dimensions Abmessungen Samlede dimensioner for UP'H'mm 790 (31,1) 790 (31,1)
per transito attraverso for transit through fir den Transport durch passage gennem neh 1310 (51,5) 1610 (634)
le normali porte normal doorways normale Tiren normale dere (inch.) 1640 (64,6) 1940 (76,4)
Kapazitit Backen von Nr./Ne 7@300(11,8) | 14 @300 (11,8)
Capacita di cottura pizze | Pizza baking capacity Pize):Zn Pizza madlavning kapacitet @ mm 602350 (13,8) | 100350 (13.8)
(inch.) 3@500(19,7) | 5@500(19,7)
. . . . AC 3 208 US AC 3208 US
Alimentazione elettrica Electric power supply Stromversorgung (50/60 Stromforsyning (50/60 Hz) Volt AC 3230 AC 3 230
(50/60 Hz) (50/60 Hz) Hz) BonbT AN KA Rtad
kW max
Assorbimento massimo Maximum absorption Maximale Stromaufnahme | Maksimal absorption (US) 14,6 (14,6) 17,7 (19,35)
kBT Makc
(3-208 US) 420 55,2
Ampere Ampage Ampere Ampere (3-230) 317 46,1
(3-N-400) 217 26,5
. . . (3-208 US) 4xAWGS 4XAWG8
Cavf AARACCRMINRIAN | COUNBEHONRaRI 1% Anschlusskabel (nx mm2) | Tilslutningskabel (n x mm2) (3-230) 4x10 4x10
mm?) mm2) (n x AWG) (3-N-400) 5x2.5 5x4
Protezione minima a Minimum protection Minimaler Schutz am Miiiiial Baaitalas sl (3-208 US) 3x50 3x63
bordo quadro cliente (nx | relative to customer panel | Schaltpult des Kunden (n |ngna Sxylie\se 5'\ (3-230) 3x40 3x50
A) (nx A} " A) kundens konsol [n X ) [3'“'400} 4x25 4%32
. ; . - kWh
Consumo medio Average consumption Durchschnittsverbrauch Gennemsnitligt forbrug KkBT 4 9 10,6
. : Kg/Kr
Peso netto Net weight Nettogewicht Nettoveegt it 460 (1014.1) 580 (1278,7)
Dimensioni esteme con External dimensions AuRenmale der Eksterne dimensioner L” P H" :]I‘.%:lg r;ggj :éjg ::g.ﬁgj
imballo including packaging Verpackung med emballage mm (inch.) | 5900 173’71 2150 @4@
; ; Kg/Kr
Peso lordo Gross weight Bruttogewicht Bruttoveegt (pounds) 495 (1091,3) 720 (1587,3)
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(*) - Mantenere tra il forno e le altre apparecchiature o materiali infiammabili, una distanza minima di almeno 50 mm (1.96 in)
Consigliamo di lasciare 500mm (19.68 in) di spazio libero sul fianco destro per consentire un facile accesso all'impianto elettrico.
Lasciare libero lo spazio superiore del forno.

L : larghezza - P : profondita - H : altezza

(*) - Ensure that you keep a distance of at least 50 mm (1.96 in) between the oven and other equipment or inflammable materials.

We advise that you leave an unrestricted space of at least 500mm (19.68 in) to the right side to allow for easy access to the electrical system.
Leave the space above the oven.

L : width - P : depth - H : height

(*) - Halten Sie zwischen dem Ofen und anderen Apparaten oder entziindlichen Materialien einen Mindestabstand van 50 mm (1.96 in) ein.

Wir raten in jedem Fall dazu, an der rechten Seitenwand mindestens 500mm (19.68 in) Platz zu lassen, um einen einfachen Zugang zur elektrischen Anlage zu ermdglichen.

Lassen Sie den Raum iiber dem Ofen frei.
L : Breite - P : Tiefe - H : Hohe

(*) - Hold en minimumsafstand pa mindst 50 mm mellem ovnen og andet breendbart udstyr eller materialer.

Vi anbefaler at lade 500 mm (19,68 in) ledig plads pa hojre side for at give nem adgang til det elektriske system .
Lad pladsen ovenfor ovnen vaere fri.

L: bredde - P: dybde - H: hgjde
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Cappa - Dati | Hood - Technical | Haube - | Hood - Tekniske

tecnici  |data | Technischedaten | specifikationer SRLIONN |8 STEE
L'P’H'mm 1310 (51,5) 1610 (63,4)

Dimensioni Dimensions Aulenmalte Dimensioner inch 1290 (50,8) 1590 (62,6)

(inch.) 500 (19,7) 500 (19,7)

Alimentazione elettrica Electric power supply Stromversorgung (50/60 . Volt

(50160 Hz) (50/60 Hz) Hz) Stramforsyning (50/60 Hz) BonbT AC 230 AC 230

Assorbimento massimo Maximum absorption Maximale Stromaufnahme | Maksimal absorption :gr :1:::: 0,13 0,13

Portata Air flow rate Abluftleistung Ekstraktion sats m¥h 700 700

: . Kg/Kr

Peso netto Net weight Nettogewicht Nettoveegt (pounds) 51(112,4) 70(154,3)

Dimensioni esterne con External dimensions AuRenmale der Eksterne dimensioner L”P”H" 1537’500";2;3'4% 1556?.)(56‘23'4345%

imballo including packaging Verpackung inklusive emballage mm (inch.) 1510 (59"@ 1810 (?leﬁj

. ; Ka/Kr

Peso lordo Gross weight Bruttogewicht Bruttoveegt (pounds) 68 (149,9) 90 (198,4)

ATTENZIONE:

La cappa con aspiratore (AS) non é presente nella versione per il mercato americano..

L : larghezza - P : profondita - H : altezza

ATTENTION:

The hood with extractor fan (AS) is not present with the version sold on the American market.L : width - P : depth - H : height

ACHTUNG:

Die Haube mit Sauggeblase (AS) ist an der Ausfiihrung fiir den amerikanischen Markt nicht vorhanden L : Breite - P : Tiefe - H : Hohe

OBS:

Hazetten med aspirator (AS) er ikke til stede i den amerikanske markedsversion.

L: bredde - P: dybde - H: hajde
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Dimensioni imballo
Packaging dimensions
Abmessungen Verpackung
Emballage dimensioner
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Vista frontale GT110
Front view GT110
Vorderansicht GT110
Set forfra GT110
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Vista laterale GT110
Side view GT110

Seitenansicht GT110
Set fra siden GT110
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Vista posteriore GT110
Rear view GT110
Riickansicht GT110
Set bagfra GT110

655 (in. 25,8)

Pianta GT110
Plan view GT110
Grundriss GT110
Plan GT110
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Pianta con cappa GT110

Plan view with hood GT110
Grundriss mit abzugshaube GT110
Grundplan med hatte GT110
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Vista frontale GT140
Front view GT140
Vorderansicht GT140
Set forfra GT140
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Vista laterale GT140
Side view GT140

Seitenansicht GT140
Set fra siden GT140
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Vista posteriore GT140
Rear view GT140
Riickansicht GT140
Set bagfra GT140

805 (in.31,69) )

Pianta GT140
Plan view GT140
Grundriss GT140
Plan GT140
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Pianta con cappa GT140

Plan view with hood GT140
Grundriss mit abzugshaube GT140
Gulvplan med haette GT140
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Caratteristiche generali

General Specifications

1 Cappa aspirante (optional)

2 Piano Girevole

3 Uscita fumi

4 Regolatore uscita fumi

5 Porta

6 Quadro comandi

7 Ruote con freno

8 Vano multifunzionale

9 Interruttore equipotenziale

10 Ingresso cavo

alimentazione
Per avere le caratteristiche
specifiche del proprio modello
consultare la tabella dati
tecnici (pagine 10 e 12).

1 Hood exhaust fan

(optional)

2 Rotating surface

3 Fume outlet

4 Fume outlet regulator

5 Door

6 Control panel

7 Wheels with brake

8 Multifunctional

compartment

9 Equipotential switch

10 Power supply cable inlet
To access the specifications
explicit to your model, consult
the technical data table (pages
10 and 12).

Allgemeine
Eigenschaften

1 Abzugshaube (optional)

2 Drehscheibe

3 Rauchgasaustritt

4 Regler Rauchgasaustritt

5 Tir

6 Bedienblende

7 Rollen mit Bremse

8 Multifunktions-Fach

9 Potentialausgleichsschalter

10 Eingang Speisekabel
Die spezifischen
Eigenschaften |hres Modells
finden Sie in der Tabelle mit
den technischen Daten (Seite
10 und 12).

Generelle funktioner

1 Ekstraheette (valgfri)

2 Roterende plan

3 Afslut rag

4 Rogudtag regulator

5 Dar

6 Kontrolpanel

7 Hjul med bremse

8 Multi rum

9 Hovedafbryder

10 Indgangsledning
For specifikke
egenskaber ved den
valgte model henvises
til tabellen over tekniske
egenskaber
(side 10 og 12)
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Predisposizioni
I'installazione
Prima di  procedere con
linstallazione  verificare e
seguenti condizioni necessarie
per il corretto funzionamento e
manutenzione del fomo:

1) Movimentazione:

Accertarsi che la pavimentazione

per

Installation requirements

Before starting the installation,

check the following conditions
that are necessary for proper
oven operation and
maintenance:

1) Handling:

Make sure that the floor is able to
support the weight of the oven.

sia in grado di supportare il peso
del forno.

Movimentare il forno imballato
utilizzando un carrello elevatore
efo un franspallet.

2) Allacciamento elettrico:
Prevedere una scatola di
allacciamento alla rete elettrica
nelle immediate vicinanze.

3) Aerazione:

Il forno deve essere installato in
un luoge che consenta una
adeguata ventilazione secondo
le normative vigenti.

In ambienti chiusi & obbligatoria
una presa daria @14 cm che
comunichi con I'esterno © con un
locale ventilato (es. magazzino,
soffitta, garage, sottoscala).

4) Evacuazione dei fumi:

Il forno & provvisto di uno scarico
vapori regolabile. Tali vapori
sommati a  queli che
normalmente  escono  dalla
portina durante le fasi di lavoro,
devono essere raccolti da una

cappa aspirante e portati
all'esterno  mediante  canna
fumaria.

Accertarsi quindi che nel locale
sia presente una canna fumaria
adeguata alla cappa utilizzata
come da normative vigenti.

Handle the packaged oven using
a forklift or a pallet truck.

2) Electrical connection:
Provide a box for the connection
to the mains power supply in the
immediate surroundings.

3) Ventilation:

The oven must be installed in an
area that permits suitable
ventilation according to current
law.

In closed environments, a 214
cm air intake is required that
connects to the exterior or with a
ventilated room (eg. warehouse,
attic, garage, space below a
staircase).

4) Fume extraction:

The oven is equipped with a
built-in vapour discharge outlet.
These vapours, together with
those that normally exit the oven
during the operation must be
collected by a ventilation hood
and directed outside through a
flue.

Make sure that the room has a
flue that is suitable for the hood
that is used according to current
regulations.

Vorbereitungen fir die
Installation

Vor dem Fortfahren mit der

Installation  priifen, ob die
nachfolgenden notwendigen
Bedingungen fur

orTPungsgemaken Betrieb und
korrekte Wartung des Ofens
erfiillt sind:
1) Handling
Prifen, ob der Bodenbelag das

Gewicht des Ofens tragen kann.

Fir das Handling des verpackten
Ofens einen Hubwagen und/oder
eine Transpalette verwenden.

2) Elektroanschluss:

In der unmittelbaren Umgebung
einen Anschlusskasten an die
Stromversorgung vorsehen.

3) Beliiftung:

Der Ofen muss an einem Ort
installiert werden, der (iber eine
ausreichende Beliftung nach
den geltenden Vorschriften
verfligt.

In geschlossenen Raumen muss
ein Lufteinlass mit e14 cm
vorhanden sein, mit einer
Verbindung ins Freie oder zu
einem bellfteten Raum (Bsp.
Lager, Dachboden, Garage,
Raum unter der Treppe).

4) Rauchabzugssystem:

Der Ofen ist mit einem
verstellbaren Dampfablass
ausgestattet. ~ Die  Dampfe
miissen zusammen mit denen,
die normalerweise wahrend der
Betriebsphasen durch die Tir
entweichen, von einer Ab-
zugshaube aufgefangen und
iber einen Rauchfang nach
draufien geleitet werden.

Forberedelser til
installation _
lationen, skal du kontrollere
felgende betingelser for
korrekt ovnbetjening og
vedligeholdelse:

1) Handtering:

Sorg for, at gulvet kan
understotte ovnenes veegt.
Flyt den faerdige ovn med en
gaffeltruck og / eller en
lastbil.

2) Elektrisk tilslutning:
Tilslut en forbindelse til
elnettet i umiddelbar
naerhed.

3) Ventilation:

Ovnen skal installeres pa et
sted, der muligger
tilstreekkelig ventilation i
henhold til gaeldende regler.
| lukkede rum er en @14 cm
luftindtag obligatorisk til at
kommunikere udefra eller
med et ventileret rum (fx
lagerbygning, loftsrum,
garage, trappeopbevaring).
4) Reg evakuering:

Ovnen er udstyret med en
justerbar dampudgang.
Sadanne dampe tilsat til
dem, der normalt kommer ud
af deren i arbejdsfaserne,
skal opsamles med en
emheaette og tages ud ved
hjeelp af en reggas. Serg
derfor for, at der er en
skorsten i rummet, der er
egnet til emhaetten, der
anvendes i overensstem-
melse med geeldende regler.

91915560-160418AR06-Manuale Giotto.doc

04/2016

ESCLUSIVA PROPRIETA' DELLA DITTA CUPPONE F LLI SRL - EXCLUSIVE PROPERTY OF THE COMPANY CUPPONE F. LLI SRL




Bdlridoy) - gz-opoins|enuely

min.

§] Distanze di sicurezza:

E assolutamente necessario
rispettare le distanze minime di
sicurezza tra il forno e le altre
apparecchiature o  materiali
infiammabili.

Inoltre & vietato impiegare il forno
in ambienti a rischio di
esplosione.

Le distanze indicate devono
essere aumentate in presenza di
materiali sensibili al calore.

5) Safety distances:

It is mandatory that the minimum
safety distances between the
oven and the other equipment or
inflammable material are re-
spected.

It is also prohibited to use the
oven in areas at risk of
explosion.

The indicated distances must be
increased in the presence of heat
sensitive material.

50mm=1.96in

Daher priifen, ob im Raum ein
fir die Abzugshaube geeigneter
Rauchfang vorhanden ist, der
nach den geltenden Vorschriften
genutzt wird.

5) Sicherheitsabstande:

Die Mindestsicherheitsabstande
zwischen Ofen und anderen
Geraten oder entflammbarem
Material missen  unbedingt
eingehalten werden.

Dariiber hinaus ist der Betrieb
des Ofens in Raumen mit
Explosionsgefahr verboten.

Die angegebenen Abstande
missen erhéht werden, wenn
warmeempfindliche Materialien
vorhanden sind.

5) Sikkerhedsafstande:
Det er absolut nedvendigt
at respektere mindste
sikkerhedsatstande
mellem ovnen og andet
braendbart udstyr eller
materialer.

Det er ogsa forbudt at
bruge ovnen i
eksplosionsfarlige
omgivelser.

De angivne afstande skal
oges i naerveer af
varmefglsomme
materialer.

[
E Lasciare libero questo spazio
£ g E Leave this area unobstructed Lad denne plads veere fri
(= Eo Diesen Platz frei lassen
" ni.- ' i :
|
B [
) a \
min.
L, 50 mm al
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Avvertenze
'installatore
Gli impianti di gas, acqua,
energia elettrica e i locali di
installazione degli apparecchi
devono rispondere alle norme
di sicurezza, antinfortunistiche
e antincendio in vigore nel
Paese di utilizzo; in caso
contrario il Costruttore non
rispondera per eventuali danni

per

diretti o indiretti a persone o
cose.

ATTENZIONE!

Spegnere sempre
I'interruttore elettrico
principale durante le
operazioni di installa-
zione, manutenzione o0
riparazione dell’ap-
parecchiatura.

Prima di eseguire il collegamento
elettrico, accertarsi che Ia
tensione e la frequenza riportate
sulla targhetta caratteristiche
corrispondano a quelle
dell'impianto d'alimentazione.

A monte dell'apparecchiatura
deve essere installato un
interruttore di protezione auto-
matico, di portata adeguata, che
abbia una distanza d'apertura dei
contatti che consenta la
disconnessione completa.

(le caratteristiche relative alla
distanza di apertura dei contatti e
alla corrente di dispersione
massima vanno comunque
recepite dalla normativa vigente).
E' indispensabile  collegare
I'apparecchiatura ad un efficace
impianto di terra.

Instructions for the
installer _
The gas, water, electrical

systems and the rooms where
the equipment will be installed
must comply with the safety,
accident prevention and fire
prevention standards
applicable in the country of
use; otherwise the
Manufacturer shall not be
liable for any direct or indirect
damage to people or property.
ATTENTION!

Always shut off the main
electric  switch  when
installing, servicing or
repairing the equipment.

Before making the electrical
cennection, make sure that the
voltage and frequency stated on
the specifications plate
corresponds to those of the
power supply.

A circuit breaker with auto-
protection and sufficient capacity
must be installed upstream of the
equipment, it must have a
contact opening distance that
permits complete disconnection.

(the specifications regarding the
opening distance of the contacts
and the maximum leakage
curent must be taken from
current regulations),

The equipment must be earth
bonded.

Hinweise fur den

Installateur

Die Anlagen fiir Gas, Wasser
und Strom, sowie die Raume
fiir die Installation der Gerate
miissen den im
Verwendungsland geltenden
Vorschriften zu Sicherheit, Un-
fallverhiitung und Brandschutz
entsprechen. Andernfalls
haftet der Hersteller nicht fiir
etwaige direkte oder indirekte
Personen- oder Sachschéaden.

ACHTUNG!

Wahrend der
Installations-, Wartungs-
oder Reparaturarbeiten
immer den elektrischen
Hauptschalter

ausschalten.

Vor der Ausflhrung des

Elektroanschlusses priifen, ob
die auf dem Typenschild angege-
bene Spannung und Frequenz
denen der Anlage  zur
Stromspeisung entsprechen.

Vor dem Gerdt muss ein
automatischer Schutzschalter mit
ausreichender Leistung installiert
werden, dessen
Offnungsabstand der Kontakte
eine  vollstdndige  Trennung
erlaubt.

(Die Eigenschaften zZum
Offnungsabstand der Kontakte
und dem maximalen Fehlerstrom
miissen in jedem Fall den
geltenden Vorschriften
entnommen werden).

Das Gerat muss unbedingt an
eine wirksame Erdung
angeschlossen werden.

Advarsler for
installateren

Gas-, vand-, el- og
apparatinstallationsrum
skal overholde de
gaeldende sikkerheds-,
ulykkesforebyggelses- og
brandforebyggelsesbe-
stemmelser i det land, hvor
de er i brug; ellers er
producenten ikke
ansvarlig for direkte eller
indirekte skader pa
mennesker eller ting.
ADVARSEL!

Sluk altid
hovedafbryderen under
installation,
vedligeholdelse eller
reparation af udstyret.
Serg for, at den spaending
og frekvens, der er vist pa
typeskiltet, svarer til
stramforsyningssystemet.
En automatisk
beskyttelsesomskifter skal
installeres opstrems for
udstyret med en
tilstraekkelig kapacitet,
som har en abningsaf-
stand, der muligger
fuldsteendig afbrydelse.
(egenskaberne
vedrerende kontaktens
abningsafstand og den
maksimale leekstrem skal
under alle
omstaendigheder
anerkendes i henhold til
gaeldende lovgivning). Det
er vigtigt at tilslutte
udstyret til et effektivt
jordsystem.
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L'apparecchiatura inoltre deve
essere inclusa in un sistema
equipotenziale mediante la vite
posta sul retro del forno in basso
a sinistra contrassegnata dal

simbolo v

Tale sistema equipotenziale
deve obbligatoriamente
oftemperare alle norme in vigore.
Installare l'apparecchio in un
luogo ben aerato poiché un non
corretto ricircolo d'aria impedisce
il funzionamento oftimale ed il
‘benessere” delle persone che

lavorano in prossimita
dell'apparecchiatura.
Non ostruire il sistema di

ventilazione dell'ambiente in cui
e installata questa apparecchia-
tura. Non ostruire i fori di
aerazione e di scarico di questa
o di altre apparecchiature.

Alla  fine  dell'installazione,
smaltire gli imballi secondo
quanto indicato nelle normative
ecologiche e ambientali del
luogo.

| materiali usati per I'imballo sono
compatibili con l'ambiente e si
possono conservare senza
pericolo o bruciare in un apposito
impianto di combustione dei
rifiuti.

| componenti in plastica soggetti
a smaltimento con riciclaggio
sono contrassegnati con questo
5

simbolo

The equipment must also be
connected to an equipotential
system using the screw located
at the back of the oven, to the
lower left, marked with the

symbol v

This equipotential system must
comply with current standards.
Install the equipment in a well
ventilated area, as incorrect air
recirculation impedes optimal
operation and the “wellbeing” of
the people working near the
equipment.

Do not obstruct the ventilation
system in the area where the
equipment is installed. Do not
obstruct the ventilation and
exhaust holes in this or any other
equipment.

At the end of installation, dispose
of the packaging pursuant to
local ecological and envi-
ronmental regulations.

The material used for packaging
is  compatible  with  the
environment and can be kept
safely or bunt in a specific waste
combustion system.

The plastic components subject
to disposal with recycling are

marked with this symbol &

Daneben muss das Gerét an ein
Potentialausgleichssystem

angeschlossen werden, mit Hilfe
der Schraube, die sich unten
links an der Rickseite des Ofens

befindet, mit dem Zeichen v
Dieses
Potentialausgleichssystem muss
unbedingt  den geltenden
Vorschriften entsprechen.

Das Gerdat in einem gut
gellifteten Raum installieren, da
ein nicht orTPungsgemé&fer
Rickfluss der Luft den optimalen
Betrieb und das «Wohlbefinden»
der Personen, die in der Nahe
des Geréts arbeiten, verhindert.
Das Ventilationssystem des
Raums, in dem dieses Gerat
installiert wurde, nicht versper-
ren. Die Offnungen fiir Zu- und
Abluft von diesem oder anderen
Geraten nicht versperren.

Nach Beendigung der Installation
die Verpackung nach den
ortlichen Umweltschutzvor-
schriften entsorgen.

Die fur die Verpackung
verwendeten Materialien sind
nicht  umweltschadlich  und
kénnen gefahrlos aufbewahrt
oder in einer entsprechenden
Miillverbrennungsanlage
verbrannt werden.

Die Plastikteile, die dem
Recycling  zugefihrt  werden
mussen, sind gekennzeichnet mit

diesem Symbol (")

Udstyret skal ogsa
medtages i et
potentialpotentiale ved
hjeelp af skruen bag pa
ovnens nederste venstre
markeret med

symbol v

Dette potentiale skal
obligatorisk overholde
gaeldende regler. Installer
apparatet i et godt
ventileret omrade, da
ukorrekt luftcirkulation
forhindrer optimal
funktion og "velvasre" hos
personer, der arbejder i
neerheden af apparatet.
Undga at hindre
ventilationssystemet i det
milje, hvor dette udstyr er
installeret. Undga at
forhindre ventilations- og
udstedningshullerne i
dette eller andet udstyr.
Ved afslutningen af
anleegget bortskaffes
emballagen i
overensstemmelse med
det, der er angivet i
stedet for okologiske og
miljgmeessige forhold.
Materialerne til
emballering er forenelige
med miljeet og kan
opbevares uden fare eller
braendes i et seerligt
affaldsforbreendingsan-
leag.

Plastkomponenter, der er
genstand for genanven-
delse, er mark%et med

dette symbol &
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Rotazions forno Ovn rotation
Oven rotation
Drehen des Ofens

"

~\¥ 2xM10

w0

L.

Disimballo rivestimenti Udpakning af belagninger
Conating unpacking
Auspadken der Verkleidungen

Fissaggio forne con perni
Cven fastening with pins
Befestigung des Olens
mit Stiften

Fissaggio staffe Fastgorelsesbeslag

Fastger ovnen med stifter
Bracket fastaning '

Betestigunyg der Biigel
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Fissaggio pannalli posteriorl & lateraii Fastgorelse af bag- og sidepaneler Fissagglo pannalll antecior} ESSigarsisu sl ontpansier
Front panel fastening

Rear and sida pansl fastaning =
estigung der vorderen Pansslen

Anbringung hintere und seitliche Paneelen /

— o

Rimozione pellicola protettiva e pulizia Fjernelse af beskyttende film og rengering
Removal of the protective film and deaning
Entfernen der Schutzfolie und Reinigung  ~

Fissaggio pannelli intemi & inserimento fondo Fastgorelse af indvendige paneler og indsattelse af
Internal pansi fastening and insertion of the battom bunden
Bafestigung dor inneren Panselon und Einlegen das Bodens

ATTENTION
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Preparazione e controllo

Shallare il fomo e togliere con
cura la pellicola protettiva.
Qualora restassero residui di
colla sulle superfici, eliminarli con
acqua saponata e non con
prodotti corrosivi.

ATTENZIONE!
Controllare che tutte le
parti costituenti il forno
siano in buono stato e
non presentino vizi 0
rotture, in caso contrario
avvisare la casa
produttrice per le
procedure da seguire.

Preparations and Checks

Unwrap the oven and carefully
remove the protective film.
In the instance where glue
residue remains on surfaces,
remove using soapy water; do
not use corrosive products.

ATTENTION!

Check that all oven parts
are in good condition and
that there are no defects
or breakages; in such an
instance, contact the
manufacturer who will
advise you on the
procedure to follow.

Vorbereitung und
Kontrolle

Den Ofen auspacken und die
Schutzfolie varsichtig entfernen.
Sollten Leimriickstdnde auf der
Oberflache zurlickbleiben,
beseitigen Sie sie mit Seifen-
wasser und nicht mit &tzenden
Produkten.

ACHTUNG!

Priifen Sie, dass alle Teile
des Ofens in gutem
Zustand sind und
keinerlei Mé&ngel oder
Briiche aufweisen; sollte
dies der Fall sein,
wenden Sie sich an den
Hersteller fiir die weitere
Vorgehensweise.

Forberedelse og kontrol

Pak ovnen ud og fjern
beskyttelsesfilmen
omhyggeligt. Hvis
resterende lim forbliver
pa overfladerne, fjern
dem med saebevand og
ikke med aetsende
produkter.
ADVARSEL!
Kontrollér, at alle dele,
der udgoer ovnen, er i
god stand og ikke
frembyder defekter eller
brud, ellers underretter
producenten om de
procedurer, der skal
folges.
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Posizionamento

Positioning

ATTENZIONE - Per ridurre
il rischio di incendio,
I'apparecchio deve essere
installato in un ambiente
“IGNIFUGO”, OVVEro
senza alcun  materiale
combustibile entro 50 mm
ai lati, anteriormente e
posteriormente e nel raggio

di 1000 mm sopra
I'apparecchio.
L’apparecchio deve essere
montato  su  pavimenti
aventi struttura,
pavimentazione e finitura
superficiale “NON
COMBUSTIBILI”.

Mantenere tra il forno e le altre
apparecchiature o materiali
infiammabili, una distanza minima
di almeno 50 mm.

Posizionare il forno sopra il suo
supporto o un qualsiasi altro
basamento costruito in materiale
non infiammabile, in bolla e che ne
sopporti il peso.

Nel caso di utilizzo del supporto,
fissarlo al forno con viti auto foranti
avvitate da sotto il supporto.

In ogni caso siliconare la fessura
tra il forno e il supporto o il piano
d'appoggio, utilizzando silicone
resistente alle alte temperature.
Consigliamo comunque di lasciare
almeno 500 mm di spazio libero
sul fianco destro per consentire un
facile accesso  allimpianto
elettrico,

Se cio non & possibile, in caso di
intervento, sara  necessario
spostare il forno dal suo
alloggiamento mediante adeguati
sistemi di sollevamento.

CAUTION - To reduce the
risk of fire, the appliance is
to be installed in
FIREPROOF surroundings
only, with no combustible
material within 50 mm of
the sides, front, or rear of
the appliance or within
1000 mm above the
appliance.

The appliance is to be
mounted on floors that
have the structure, flooring
and surface finish “NON
COMBUSTIBLE”.

Ensure that you keep a distance
of at least 50 mm between the
oven and other eguipment or
inflammable materials.

Position the oven onto its support
or any other base made of non-
flammable materials which is
completely level and which is
able to support the oven weight.
In case of use of the support
fasten it to the oven with self
drilling screws from below the
support.

In any case seal the gap
between the oven and the stand
or the base, using silicone
resistant to high temperatures.
We advise that you leave an
unrestricted space of at least 500
mm to the right side to allow for
easy access to the electrical
system.

Where this is not possible, you
will have to move the oven from
its housing using suitable lifting
systems.

Aufstellung
VORSICHT - Um die
Brandgefahr zu reduzieren,
muss das Gerét in einem
Umwelt “FEUERFEST", dh
ohne brennbares Material
innerhalb von 50 mm an
den Seiten, Vorder-und
Rickseite in einem Radius
von 1000 mm (ber dem
Gerat installiert werden.

Das Gerat muss auf
Boden, die die Struktur,
Fulbéden und Oberflachen
“NO FUEL" installiert

haben.

Halten Sie zwischen dem Ofen und
anderen Apparaten oder
entzindlichen  Materialien  einen
Mindestabstand von 50 mm ein.
Stellen Sie den Ofen auf sein Gestell
oder einen anderen Sockel aus nicht
entzindbarem Material, der
waagerecht ausgerichtet und fir sein
Gewicht ausgelegt ist.

Im Falle der Nutzung der
Unterstitzung Schrauben befestigen
Sie sie am Ofen mit Bohrschrauben
von unterhalb der Unterstiitzung
geschraubt.

Auf jeden Fall den Spalt zwischen
dem Ofen und dem Sténder oder
Regal, mit Silikon besténdig gegen
hohe Temperaturen.

Wir raten in jedem Fall dazu, an der
rechten Seitenwand mindestens 500
mm Platz zu lassen, um einen
einfachen Zugang zur elekirischen
Anlage zu erméglichen.

Wenn dies nicht mdglich ist, muss

der Ofen fir ~ Wartungs-
{Reparatureingriffe mittels
geeigneter Hubvorrichtungen an

ginen  anderen

werden.

Platz  gebracht

Placerin_g

ADVARSEL - For at
mindske risikoen for
brand skal apparatet
installeres i et
"BRANDSIKKER" milja,
dvs. uden braendbart
materiale inden for 50
mm pa siderne, for og
bag og inden for 1000
mm over apparatet.
Apparatet skal installeres
pa gulve med
"IKKE-FUEL" struktur,
gulvbelaegning og
overfladebehandling.

Hold en minimumsafstand
pa mindst 50 mm mellem
ovnen og andet braendbart
udstyr eller materialer.
Placer ovnen pa sin stotte
eller enhver anden base
lavet af ubreendbart
materiale, i en boble, og som
baerer sin vaegt. Nar du
bruger understetningen, skal
du seette den i ovnen med
selvdrejende skruer skruet
ud under understetningen.
Under alle omstaendigheder
er siliconen mellemrummet
mellem ovnen og statten
eller stottefladen ved brug af
silikone, der er resistent over
for haje temperaturer. Vi
anbefaler dog at lade mindst
500 mm ledig plads pa hgjre
side for at give nem adgang
til det elektriske system.
Hvis dette ikke er muligt,
skal det i tilfeelde af indgreb
veere nodvendigt at flytte
ovnen fra huset ved hjzelp af
egnede laftesystemer.
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50mm=196in

min.
. 20mm

'

Lasciare libero questo spazio
Leave this area unobstructed
Diesen Platz frei lassen

Lad dette rum veere fri

ex]
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Posizionamento e
collegamento cappa
(OPTIONAL)

Attenzione:

La cappa € da utilizzare
solamente in associazione al
forno e non per altri scopi.

Prima di installare la cappa
disconnettere la macchina
dall’alimentazione

Hood positioning and
connection (OPTIONAL)
Attention:

The hood is to be used only in
association with the oven and not
for other purposes.

Before installing the hood
disconnect the power supply.

Positionierung und
Anschluss Abzugshaube
(OPTIONAL)

Achtung:

Die Haube ist nur in Verbindung
verwendet werden, mit dem Ofen
nehmen und nicht fir andere
Zwecke.

Vor der Installation der Haube die
Stromversorgungunterbrechen.

Placering og tilslutning
af emhaetten
(OPTIONAL)

OBS:

Emheetten ma kun bruges
sammen med ovnen og ikke
til andre formal.

Fer du monterer emfanget,
skal du afbryde maskinen
fra stremforsyningen.

Bloccare i cavi con la fascetta pre installata.

Bring together the cables using the
pre-installed strap.

Die Kabel mit dem vorinstallierten
Kabelbinder sichern,

Las kablerne med bandet forudinstalieret.

91915560-160418AR06-Manuale Giotto.doc
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Scarico fumi

Si consiglia inoltre di collegare il
tubo di scarico della cappa del
fomo ad un condotto di
evacuazione vapori o di inserire il
forno stesso sotto una cappa
aspirante.

ATTENZIONE:

Non collegare lo scarico
fumi direttamente ad un
estrattore (ventilatore o
tubo di estrazione di
cappa motorizzata).

Fume discharge outlet

We advise connecting the oven
hood discharge pipe to a fume
extraction duct or to place the
oven itself under a hood exhaust

fan.

ATTENTION:

Do not directly connect
the fume discharge outlet
to an extractor (fan or
motorized hood
extraction pipe).

8

Dampfablass

. Udstodningsgasser
Wir empfehlen auRerdem, das | Det er ogsa tilradeligt at

Abzugsrohr der Haube des | forbinde ovnens

Ofens an einen Schornstein | udstedningsrer til en damp
anzuschliefen oder den Ofen | evakueringsrer eller for at

unter eine Abzugshaube zu | indseette ovnen under en
emhastte.

ADVARSEL:
Tilslut ikke

roggasstikket direkte til
en udsugningsventilator
. (ventilator eller
(Gebldse | motorudstedningsror).

stellen.

ACHTUNG:

Den Rauchabzug nicht
direkt an eine Ab-
saugvorrichtung
anschlieRen
oder  Absaugschlauch
einer motorisierten
Abzugshaube).

o

sl

ﬁ;ﬁl"

p— |

i)

% Nota: Note:
Il “motore aspira- The “motor ex-
tore” non & pre- tractor fan” is not
sente nella versio- present with the
ne per il mercato version sold on the
americano. American market.

Hinweis:

Der “"Absaugmo-
tor” ist an der Aus-
filhrung fiir den
amerikanischen
Markt nicht vor-
handen.

0oBS:
"Udstedningsmo-
toren"” er ikke
tilgeengelig pa
modellen til det
amerikanske
marked
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Collegamento elettrico e
posizionamento
definitivo

Electrical connections
and final positioning

Il collegamento elettrico deve
essere eseguito esclusivamente
da personale qualificato.

La targhetta dati tecnici, posta
sul retro del forno, contiene tutte
le informazioni necessarie per un
corretto allacciamento.
L'apparecchio deve essere
collegato ala rete di
alimentazione con un cavo del
tipo HO5 RN-F  (fornito
dall'installatore).

Per effettuare questa operazione
togliere il pannello laterale destro
del fomno, collegare il cavo alla
morsettiera e fermarlo con
I'apposito pressacavo situato sul
retro del apparecchio stesso.

_______

Only qualified personnel must
carry out electrical connection.
The technical data plate, located
on the back of the oven, contains
all the necessary information for
correct connection.

The appliance must be
connected to a power supply with
a HO5 RN-F type cable (supplied
by the installer).

To carry out this operation,
remove the right side oven panel,
connect the cable to the terminal
board and secure it with the
relative cable gland located on
the back of the appliance itself.

Fachpersonal

Elektroanschiuss und
endgiiltige Aufstellung
ausgefiihrt
werden.

Das Schild mit den technischen
Daten an der Riickseite des
Ofens enthalt alle erforderlichen
Informationen flir einen korrekten
Anschluss.

Der Apparat muss an das
Stromnetz mit einem Kabel vom
Typ HO5 RN-F angeschlossen
werden (vom Installateur
bereitzustellen).

Entfernen Sie dafiir das rechte
seitliche Paneel, schlieffen Sie
das Kabel an das Klemmenbrett
an und blockieren Sie es mit der
entsprechenden  Zugentlastung
an der Riickseite des Apparats.

AC 3 N4o0

o
%
[o]
%

AC3208US
AC3230

"
-
i

Elektrisk tilslutning og
endelig positionering

Den elektriske forbindelse
ma kun udferes af
kvalificeret personale.

Den tekniske dataplade pa
bagsiden af ovnen
indeholder alle de
oplysninger, der er
nedvendige for korrekt
tilslutning.

Apparatet skal tilsluttes
lysnettet med et kabel af
typen HO5 RN-F (leveres af
installateren).

For at gere dette skal du
fierne ovnens hejre
sidepanel, tilslut kablet til
klemkortet og stoppe det
med den specielle
kabelforskruning pa
bagsiden af apparatet.

Il

Q- | AC3N400
=N AC 3230

©=7T {AC3208US
O-5

O =R
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Collegare il forno a terra ed
inserirlo nel circuito
equipotenziale; il morsetto atto a
tale scopo si trova allinterno
della scatola posta sul retro del
forno, ed & contraddistinto dal

simbolo internazionale v
Collegare il cavo allinterruttore
generale automatico
(magnetotermico  differenziale
multipolare con un‘apertura dei
contatti di almeno 3 mm),
predisposto  nelle  immediate
vicinanze.

Il costruttore declina ogni
responsabilita per il mancato
rispetto di quanto sopra
esposto.

Earth the oven and connect it to
the equipotential circuit, the
terminal intended for this very
purpose can be found inside the
box located on the back of the
oven and is marked with the
internationally-recognised

symbol .

Connect the cable to the
automatic master switch (multi-
polar differential magnothermal
switch with a contact opening of
at least 3 mm), arranged in the
immediate vicinity

The manufacturer will not
assume any responsibility in
the instance where the above
described is not respected.

Den Ofen erden und in das
Potentialausgleichssystem

integrieren; die entsprechende
Klemme dafir befindet sich im
Inneren des Kastens an der
Rickseite des Ofens und ist
durch das internationale Symbol

gekennzeichnet. v
Das Kabel an den automatischen

Hauptschalter anschliefen
(mehrpoliger FI/LS-Schalter mit
mindestens 3 mm
Kontaktéffnung), das in

unmittelbarer Nahe vorgesehen
ist.

Der Hersteller weist jede
Verantwortung fiir die
Nichtbeachtung der obigen
Anweisungen von sich,

Tilslut ovnen til jorden og
seet den i det potentiale
kredsleb; Terminalen
anvendt til dette formal er
placeret inde i kassen pa
bagsiden af ovnen og er
kendetegnet ved
internationalt symbol :
Tilslut kablet til den automa-
tiske generelle kontakt (mul-
tipolzer differentieret termisk
magnetbryder med en kon-
taktabning pa mindst 3 mm.),
Tilberedt i umiddelbar
naerhed.

Fabrikanten frafalder alt
ansvar for manglende
overholdelse af oven-
staende.
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Disimballo piastre
Unpacking Base Bricks

Auspacken Fliesen

ATTENZIONE!
Non spegnere mai il forno con
il tasto ON/OFF (20) mentre il

piano in refrattario sta
ruotando.

Portare sempre il joystick (4)
in posizione centrale.

Dopo lo spegnimento riportare
il joystick in posizione di
marcia lenta.

Udpakning af plader

Attivazione
alimentazione
Power supply activation

ATTENTION!

Never switch the oven off
using the ON/OFF button (20)
whilst the refractory surface is
rotating.

Always bring the joystick (4)
back to its central position.
After switching off, position
again the joystick in slow
running position.

Strom aktivering

230V
400V

Selettore senso di
rotazione piano girevole
Rotating surface rotation
direction selector
Auswahischalter
Drehrichtung Drehscheibe

ACHTUNG!

for the American (U.S.A.) and Canadian (CA) markets

Den Ofen niemals mit der
ON/OFF-Taste (20) abschalten,
wiahrend sich die
Schamottscheibe dreht.

Immer den Joystick (4) in die
Mittelstellung bringen.

Nach dem Abschalten, setzen
Sie den Joystick erneut in
leerlaufstellung.

91915560-160418AR06-Manuale Giotto.doc
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ADVARSEL!

Sluk aldrig ovnen med
teend / sluk-knappen (20),
mens den ildfaste over-
flade roterer.

Flyt joysticket (4) altid til
midterpositionen.

Skub joysticket tilbage til
den langsomme position,
nar den er slukket.

Drejeknap for roterende
retningsretning
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Inserimento della prima piastra
Insertion of the first plate
Einsetzen der ersten Fliesen

Avviare la rotazione del piano girevole
o Rotate the rotating surface

Die Rotation der Drehscheibe starten

Fermare la rotazione del piano girevole
G Stop rotating the rotating surface

Die Rotation der Drehscheibe starten

Attendere che il raggio “R1” sia in posizione. ATTENTION
0 Wait until the”R1"range is in position.

Warten, bis sich der Strahl “R1"in der entsprechenden Position befindet.

Premere il pulsante STOP
Press the STOP button
Die STOP-Taste driicken

D
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Inserimento delle prime 5 piastre
Insertion of the first 5 plates
Einsetzen der ersten 5 Fliesen

Avviare |a rotazione del piano girevole
o Rotate the rotating surface

Die Rotation der Drehscheibe starten

Fermare la rotazione del piano girevole
G Stop rotating the rotating surface

Die Rotation der Drehscheibe starten

Attendere 1/8 di giro.
0 Turn it 1/8 of the way round.
1/8 Umdrehung warten.

Premere il pulsante STOP
Press the STOP button
Die STOP-Taste driicken

D
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Inserimento piastra centrale
Central plate insertion
Einsetzen der mittleren Fliese

Avviare la rotazione del piano girevole
o Rotate the rotating surface

Die Rotation der Drehscheibe starten

Fermare la rotazione del piano girevole
Stop rotating the rotating surface
Die Rotation der Drehscheibe starten

Attendere 1/8 di giro.
0 Turn it 1/8 of the way round.
1/8 Umdrehung warten.

Premere il pulsante STOP
Press the STOP button
Die STOP-Taste driicken

D,
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Inserimento ultime 3 piastre
Insertion of the last 3 plates
Einsetzen der letzten 3 Fliesen ; — e I

Attendere 1/8 di giro.
Turn it 1/8 of the way round.
1/8 Umdrehung warten.

Avviare la rotazione del piano girevole
o Rotate the rotating surface

Die Rotation der Drehscheibe starten

Fermare la rotazione del piano girevole Premere il pulsante STOP
G Stop rotating the rotating surface 0 Press the STOP button
Die Rotation der Drehscheibe starten Die STOP-Taste driicken
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Isaetning af den ferste plade

o Begynd at dreje drejeskiven

ATTENTION

0 Vent til "R1" holderen er pa plads.
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Indsaetning af de forste 5 plader

o Begynd at dreje drejeskiven
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Central pladeindsaettelse

o Begynd at dreje drejeskiven.

0 Vent 1/8 omgang.
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Indseetning af de sidste 3 plader

o Begynd at dreje drejeskiven.

G Stop med at dreje drejeskiven.

0 Vent 1/8 omgang.

0 Tryk pa STOP-knappen
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Verifica del
funzionamento

Mettere in funzione il forno
seguendo le istruzioni di seguito
riportate.

Verificare il corretto
funzionamento di  tulti i
componenti elettrici, spiegando
allutente come utilizzare in

maniera oftimale l'appa-
recchiatura e come effettuare le
operazioni di ordinaria

manutenzione e di pulizia.

Precollaudo

Prima della consegna al cliente,
il fomo viene collaudato presso
le officine di costruzione sia sotto
il profilo della funzionalita che
della sicurezza.

Presso l'utilizzatore finale, all'atto
del primo ciclo di avviamento, si
raccomanda di innalzare |la
temperatura fino ad un valore di
150°C mantenendolo per almeno
8 ore.

In questa fase il fomo produrra
fumi e odori sgradevoli dovuti
all'evaporazione dell'umidita
contenuta nei materiali isolanti.
Tali fumi e odori scompariranno

nei successivi cicli di
funzionamento.
ATTENZIONE:

Per l'accensione e Ia
programmazione, fare

riferimento al
d’'uso utente.

capitolo

Operation Verification
Start up the oven using the
instructions provided below.
Check the correct operation of all
electrical components, whilst
explaining how to best use the
appliance and how to carry out
routine  maintenance  and
cleaning operations to the user.

Pre-test

Prior to delivery to the customer,
the oven is tested at the
manufacturer's workshops both
with regard to functionality as
well as to safety.

When the unit is turned on for the
first time is recommended that
the temperature is set at 150°C
and left on for at least 8 hours.
During this phase, the oven will
produce fumes and unpleasant
odours due to the evaporation of
the moisture contained in the
insulation.

These fumes and odours will
disappear during the subsequent
operating cycles.
ATTENTION:

Please refer to the user’s
manual for start-up and

programming.

Funktionsprifung

Setzen Sie den Ofen wie folgt
beschrieben in Betrieb.

Priifen Sie die korrekte Funktion
aller elektrischen Komponenten
und erkléren Sie dem Nutzer, wie
der Apparat optimal genutzt wird
und wie die ordentlichen
Wartungs- und Rei-
nigungsarbeiten  durchzufiihren
sind.

Vorabnahme

Funktionskontrol

Start ovnen ved at felge
instruktionerne nedenfor.
Kontrollér, at alle elektriske
komponenter fungerer
korrekt ved at forklare
brugeren, hvordan man
bruger apparatet optimalt og
hvordan man udferer almind-
elig vedligeholdelse og
rengering.

Pre-kontrol

Vor der Auslieferung an den
Kunden wird der Ofen in den
Konstruktionswerkstatten
geprift, sowohl bezlglich der
Funktionen als auch der
Sicherheit.

Beim ersten Einschaltzyklus
beim EnTPutzer muss die
Temperatur bis zu einem Wert
von 150°C erhdht und dann fiir
mindestens 8 Stunden gehalten
werden.

In dieser Phase entstehen im
Ofen Dampfe und schlechte
Geriiche, die durch die
Feuchtigkeit entstehen, die im
|soliermaterial enthalten ist.
Diese Dampfe und Gerliche
verschwinden in den
nachfolgenden Betriebszyklen.

ACHTUNG:
Fiir das Einschalten und
die Programmierung auf

das Kapitel
Benutzerbetrieb  Bezug
nehmen.

Far levering til kunden testes
ovnen i fabrikentens vaerkst-
eder bade hvad angar funk-
tionalitet og sikkerhed.

Ved slutningen af den ferste
opstartscyklus anbefales det
at ege temperaturen op til en
veerdi pa 150 ° C i mindst 8
timer.

| denne fase vil ovnen pro-
ducere ubehagelige dampe
og lugt pa grund af inddamp-
ning af fugt indeholdt i
isoleringsmaterialerne. Disse
dampe og lugte vil forsvinde
i efterfelgende driftscykler.
OBS:

Ved teending og pro-
grammering henvises til
kapitlet om drift.
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Quadro comandi Control panel

Bedienblende Kontrolpanel |

(+)
(—)
;‘.0
()
1O
A ()
(+)
(=)
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Descrizione comandi

1 - Pulsante a fungo di
emergenza
Arresta  istantaneamente  la

rotazione del piano in refrattario.
2 - Selettore di rotazione
Permette di selezionare il senso
di rotazione del piano in
refrattario.

3 - Tasti aspiratore cappa
Permettono di accendere e
spegnere |'aspiratore della cappa
(solo  Mod. KGT140AS e
KGT110AS), nonché di au-
mentarne o  diminuime la
velocita.

4 - Joystick

Regola la velocita della rotazione
del piano in refrattario.

5 - Display 1
visualizza il valore della
percentuale di funzionamento

delle resistenze superiori.

6 - Tasto +

permette di  aumentare [a
percentuale di funzionamento
delle resistenze superiori.

7 - Tasto -
permette  di  diminuire la
percentuale di funzionamento

delle resistenze superiori.

8 - Display 2

visualizza la  temperatura
impostata e la temperatura reale
della camera e il numero di
programma selezionato; il punto
in basso a destra & acceso
quando le resistenze del cielo
SONO accese.

Description of Controls
1 - Emergency mushroom-
head button

Instantaneous stop of the
rotating refractory surface.

2 - Rotation selector

Used to select the direction of
rotation of the refractory surface.
3 - Hood extraction fan keys
These turn the hood extraction
fan on and off (Models.
KGT140A8 and KGT110AS
only), and increase and decrease
the speed.

4 - Joystick

This adjusts the speed of
refractory surface rotation.
5-Display 1

this displays the operating
percentage of the upper heating
elements.

6 - Key +

allows you to increase the
operating percentage of the
upper heating elements.
7-Key -

allows you fto decrease the
operating percentage of the
upper heating elements.

8 - Display 2

displays the set temperature and
the actual chamber temperature,
and the selected programme
number; the bottom right part
lights up when the oven top
heating elements are on.

Beschreibung der

Bedienblende

1 - Not-Aus-Pilztaster

Stoppt umgehend die Rotation
der Schamottscheibe.

2 - Rotationswahlschalter
Dient der Auswabhil der
Rotationsrichtung der Scha-
mottescheibe.

3 - Tasten des Sauggeblases
der Abzugshaube

Sie erméglichen das Ein- und
Ausschalten des Sauggeblases
der Abzugshaube (nur Mod.
KGT140AS e KGT110AS),
sowie die Erhéhung oder
Verringerung der Geschwind-
igkeit.

4 - Joystick

Reguliert die Rotation der
Schamottscheibe

5 - Display 1

Zeigt den Prozentwert flr den
Betrieb der oberen
Heizwiderstande an.

6 - Taste +

Erméglicht das Erhéhen des
Prozentwerts fir den Betrieb
der oberen Heizwiderstande.
7 - Taste -

Erméglicht das Verringern des
Prozentwerts fiir den Betrieb
der oberen Heizwiderstande.
8 - Display 2

Zeigt die eingestellte
Temperatur und die
tatsachliche Temperatur der
Kammer sowie die Nummer des
gewdahlten Programms an; der
Punkt unten rechts leuchtet,
wenn die oberen
Heizwiderstédnde an sind.

Beskrivelse af
kommandoer

1 - Nedsvampeknap

Stop ejeblikkeligt den ildfaste
overflade.

2 - Rotationsvaelger

Giver mulighed for at vaelge
omdrejningsretningen pa den
ildfaste overflade.

3 - Emfanget
udtagningsknapper

De tillader, at haetteudsugeren
teendes og slukkes (kun Mod.
KGT140AS og KGT110AS),
samt at ege eller formindske
dens hastighed.

4 - Joystick

Justerer drejningsplanets
rotationshastighed.

5 - Display 1

viser vaerdien af procentdelen
af driften af de evre
modstande.

6 - Nagle +

tillader at ege procentdelen af
driften af de @vre modstande.
7 - negle -

tillader at reducere
procentdelen af driften af de
o@vre modstande.

8 - Display 2

viser den indstillede temperatur
og den faktiske rumtemperatur
og det valgte programnummer
nederste hajre punkt er teendt,
nar himmel modstande er
teendt.
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9-Tasto +

permette di  aumentare la
temperatura della camera di
cottura & il numero di programma
selezionato.

10 - Tasto -

permette  di  diminuire  la
temperatura della camera di
cottura e il numero di programma
selezionato.

11 - Display 3

visualizza la  temperatura
impostata e la temperatura reale
del piano di cottura, il tempo di
intervento  dellavvisatore acu-
stico di fine cottura (cicalino) e il
tempo mancante della funzione
“countdown”; il punto in basso a
destra & acceso quando le
resistenze della platea sono
accese.

12 - Tasto +

permette di  aumentare la
temperatura del piano di cottura,
il tempo di intervento
dell'avvisatore acustico di fine
cottura (cicalino) e i tempo
mancante della funzione
“countdown”.

13- Tasto -

permette  di  diminuire  la
temperatura del piano di cottura,
il tempo di intervento
dell'avvisatore acustico di fine
cottura (cicalino) e il fempo
mancante della funzione
"countdown.

9-Key +

allows you to increase the
temperature of the cooking
chamber and the selected
programme number.

10 - Key -

allows you to decrease the
temperature of the cooking
chamber and the selected
programme number.

11 - Display 3

displays the set temperature and
the actual cooking chamber
temperature, the time remaining
before intervention of the
acoustic signal indicating the end
of the cooking time (buzzer) in
additon to the remaining
"countdown" function time: the
bottom right part lights up when
the bed plate heating elements
are on.

12 - Key +

allows you to increase the
cooking surface temperature, the
time remaining before
intervention of the acoustic signal
indicating the end of the cooking
time (buzzer) and the remaining
"countdown" function time.

13 - Key -

allows you to decrease the
cooking surface temperature, the
time remaining before
intervention of the acoustic signal
indicating the end of the cooking
time (buzzer) and the remaining
"countdown" function time.

9-Taste +

Ermoglicht das Erhéhen der
Temperatur der Backkammer
und der Nummer des gewahlten
Programms.

10 - Taste -

Ermoglicht das Verringem der
Temperatur der Backkammer
und der Nummer des gewéhlten
Programms.

11 - Display 3

Zeigt die eingestellte und die
tatséchliche  Temperatur  der
Backplatte sowie die
Temperatur, bei der das
akustische Signal (Summton)
ausgeldst wird, und die Restzeit
der “Countdown™-Funktion an;
der Punkt unten rechts leuchtet,
wenn die oberen
Heizwiderstande an sind.

12 - Taste +

Ermoglicht das Erhohen der
Temperatur der Backplatte, der
Temperatur, bei der das
akustische Signal (Summton)
ausgelost wird, und der Restzeit
der “Countdown”-Funktion.

13 - Taste -

Erméglicht das Verringem der
Temperatur der Backplatte, der
Temperatur, bei der das
akustische Signal (Summton)
ausgeldst wird, und der Restzeit
der “Countdown"-Funktion.

9 - Negle +

tillader at oge
madlavningstemperaturen
og det valgte
programnummer.

10 - nagle -

giver mulighed for at
reducere madlavningstem-
peraturen og det valgte
programnummer.

11 - Display 3

den viser den indstillede
temperatur og den aktuelle
temperatur pa kogepladen,
den akustiske alarms ind-
brudstid ved slutningen af
tilberedningen (summer) og
den manglende tid for
nedtzellingsfunktionen;
nederste hajre punkt
teendes, nar
varmeelementerne pa gulvet
er teendt.

12 - Negle +

det giver mulighed for at oge
temperaturen pa
kogepladen, indbrudstid-
spunktet for den akustiske
alarm ved slutningen af
tilberedningen (summer) og
den manglende tid for
nedtaellingsfunktionen.

13 - Negle -

det gor det muligt at
reducere temperaturen pa
kogepladen, indgangstiden
for den akustiske alarm ved
slutningen af tilberedningen
(summer) og den
manglende tid for
nedtaellingsfunktionen.
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14 - Display 4

visualizza il valore della
percentuale di funzionamento
delle resistenze inferiori.

15 - Tasto +

permette di  aumentare la
percentuale di funzionamento
delle resistenze inferiori.

16 - Tasto -

permette di  diminuire la
percentuale di funzionamento
delle resistenze inferiori.

17 - Tasto luce

ativa e disattiva la luce della
camera.

18 - Tasto luce cappa

attiva e disattiva la luce della
cappa, usa il numero di
programma selezionato.

19 - Tasto timer

permette di attivare il “cicalino” e
la funzione “countdown”.

20 - Tasto ON/OFF

permette di  accendere e
spegnere il forno.

21-Led1

Fisso in  programmazione,
lampeggiante se ¢é stato attivato
il “cicalino” e la funzione il
countdown.

Tasti 17 + 18

Permette la programmazione ¢ la
scelta dei programmi.

14 - Display 4

this displays the operating
percentage of the lower heating
elements.

15 - Key +

allows you to increase the
operating percentage of the
lower heating elements.

16 - Key -

allows you to decrease the
operating percentage of the
lower heating elements.

17 - Light key

tums the light in the chamber on
and off.

18 - Hoed light key

tums the hood light on and off,
uses the selected programme
number.

19 - Timer key

allows you to activate the
“buzzer” and the “countdown”
function.

20 - ON/OFF key

allows you to turn the oven on
and off.

21-LED1

Steady in programming mode,
flashing where the "buzzer" and
the countdown function have
been activated.

Keys 17 +18

Enables  programming  and
selection of proagrammes..

14 - Display 4

Zeigt den Prozentwert fir den
Betrieb der unteren
Heizwiderstédnde an.

15 - Taste +

Ermoglicht das Erhéhen des
Prozentwerts fiir den Betrieb der
unteren Heizwidersténde.

16 - Taste -

Ermoglicht das Verringern des
Prozentwerts fiir den Betrieb der
unteren Heizwiderstande.

17 - Taste Licht

Schaltet das Licht im Backraum
ein oder aus.

18 - Taste Licht Abzugshaube
Aktiviert und deaktiviert das Licht
der Abzugshaube; nutzt die
Nummer des gewahlten
Programms.

19 - Taste Timer

Ermoglicht die Aktivierung des
Summtons und der “Countdown’-
Funktion.

20 - Taste ON/OFF

Ermoglicht das Ein- und

Ausschalten des Ofens.
21-Led1
Leuchtet wéhrend der

Programmierung fix; blinkt, wenn
der Summton und die
“Countdown”-Funktion aktiv sind.
Tasten 17 + 18

Ermdglicht die Programmierung
und die Auswahl der
Programme.

14 - Display 4

viser veerdien af procent-
delen af driften af de
nederste modstande.

15 - Nagle +

tillader at gge procentdelen
af driften af de lavere mod-
stande.

16 - negle -

det tillader at reducere pro-
centdelen af driften af de
lavere modstande.

17 - Lysknappen

taeend og sluk for kameraets
lys.

18 - Emfang lysnap
aktiverer og deaktiverer
lyset af heette brug det
valgte programnummer.

19 - Timer-knappen

giver mulighed for at
aktivere "summer" og
“nedtaelling” funktionen.

20 - ON / OFF-knap

giver dig mulighed for at
taende og slukke ovnen.
21-Led 1

Fast i programmering,
blinker, hvis "summer" er
blevet aktiveret og
nedteellingsfunktionen.
Taster 17 + 18

Tillader programmering og
valg af programmer.

91915560-160418AR06-Manuale Giotto.doc 04/2016

ESCLUSIVA PROPRIETA' DELLA DITTA CUPPONE F.LLI SRL - EXCLUSIVE PROPERTY OF THE COMPANY CUPPONE F_LLI SRL

51



6dl-zg-onoinsjenuey

Avvertenze

I'utilizzatore
Questa apparecchiatura & stata
concepita esclusivamente per la
cottura industriale e professio-
nale di pizze o prodotti alimentari
analoghi con le modalita indicate
in questo libretto.

Un uso diverso da quanto
indicato & considerato improprio,
potenzialmente pericoloso per
persone & animali e potrebbe
danneggiare  irrimediabilmente
I'apparecchiatura.

L'uso improprio
dellapparecchiatura fa decadere
la garanzia; il costruttore non si
ritiene inoltre responsabile per
danni a persone, animali o cose.

PERICOLO DI INCENDIO:
Lasciare larea intorno
allapparecchiatura libera e
pulita da combustibili. Non
tenere materiali
infiammabili in prossimita di
questa apparecchiatura.

Tutti i modelli descritti in

per

Instructions for the user
This equipment was designed
exclusively for industrial and
professional cooking of pizzas or
similar food products as per the
methods indicated in this booklet.
Any use other than what is
indicated is considered improper,
potentially dangerous for people
and animals and could cause
ireparable damage to the
equipment.

Improper use of this equipment
will  void the  warranty;
furthermore, the manufacturer
does not consider itself liable for
damage to people, animals or
property.

FIRE HAZARD

Leave the area around the
equipment free and clean
of combustibles. Do not
keep inflammable material
near this equipment.

All of the models described
in this handbook have parts

that are heated by direct

Hinweise fir den Nutzer

Dieses Gerat wurde
ausschlieRlich fiir das industrielle
und professionelle Backen von
Pizzen oder &hnlichen Speisen
auf die in diesem Handbuch

angegebene Art und Weise
entwickelt.
Ein wvon den Anweisungen

abweichender Gebrauch gilt als
unsachgemal, potentiell gefahr-
lich fiir Menschen und Tiere und
konnte das Gerdt unrettbar
beschéadigen.

Bei unsachgemalfem Gebrauch
des Gerats erlischt die Garantie.
Dartber hinaus ist der Hersteller
nicht haftbar fir Schaden an
Personen, Tieren oder Sachen.

BRANDGEFAHR:

Den Bereich um das Gerét
von brennbaren Stoffen frei
und sauber halten. Keine
entflammbaren Materialien
in der Nahe dieses Gerats
aufbewahren.

Alle Modelle, die in diesem

Advarsler for brugeren

Dette udstyr er udelukkende
designet til industriel og
professionel madlavning af
pizzaer eller lignende
fodevarer med de metoder,
der er angivet i dette hasfte.
Enhver anden brug end den
angivne betragtes som
ukorrekt, potentielt farlig for
mennesker og dyr og kan
uopretteligt skade udstyret.
Ukorrekt brug af udstyret vil
annullere garantien;
Fabrikanten er heller ikke
ansvarlig for skade pa
personer, dyr eller ejendom.

BRANDFARE:

Lad omradet omkring
udstyret veere fri og renger
fra breendstoffer. Hold ikke
breendbare materialer naer
dette udstyr.

Alle modeller beskrevet i
denne vejledning har dele,
der opvarmes ved direkte
kontakt, ved luftkonvektion
eller reg og straling:

Pas pa risikoen for
forbraendinger!

questo libretto hanno parti | contact, by air convection | Handbuch  beschrieben | undga manipulation af dele
che si scaldano per | or fumes and radiation: werden, besitzen Teile, die | uden tilstreekkelig beskyt-
contatto  diretto, per | attention - risk of burns! | sich durch direkten | telse-
convezione d'aria o fumi € | Do not handle parts without | Kontakt, Luftstrdmung oder
iraggiamento: attenzione | syitable protection. Dampf und  Strahlung
ai rischi di ustione! ATTENTION: erhitzten:
Evitare qualsiasi | Always turn off the main Achtung,
manipolazione di  parti | electrical switch when no | Verbrennungsgefahr!
senza adeguate protezioni. | longer using the | Jede Handhabung von
equipment, especially Teilen ohne angemesse-
during cleaning | nen Schutz vermeiden.
operations or a pro-
longed period of
inactivity.
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ATTENZIONE:

Spegnere sempre
I'interruttore elettrico
principale alla fine
dell’'utilizzo dell’apparec-
chiatura, soprattutto
durante le operazioni di
pulizia o in caso di lunga
inattivita.

Se si nota una qualsiasi
anomalia (es. cavo di
alimentazione danneggiato,
ecc..), cattivo funzionamento o
guasto, non utilizzare |'apparec-
chiatura e contattare un Centro
di Assistenza autorizzato dal
Costruttore.

Esigere parti di ricambio originali
pena il decadimento della
Garanzia.

Posizionare in un posto visibile i
numeri telefonici di emergenza.
Questa apparecchiatura non é
adatta all'uso da parte di persone
{inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali
ridofte o con mancanza di
esperienza e conoscenza, a
meno che una persona
responsabile della loro sicurezza
fornisca a queste una
supervisione 0 un'istruzione
riguardo l'uso
dell'apparecchiatura.

If you notice any anomaly (ex.
damaged power cable, etc...),
poor operation or failure, do not
use the equipment and contact a
service centre authorised by the
manufacturer.

Original spare parts must be
used under penalty of
cancellation of the warranty.
Place the emergency telephone
numbers in a visible location,
This equipment is not suitable for
use by people (including
children) with reduced physical,
sensorial or mental capacity or
those lacking experience and
knowledge, unless a person who
is responsible for their safety
supervises them or provides
them with instruction regarding
equipment use.

Personnel using the
equipment must be pro-
fessionally prepared and
periodically trained in its
use and in safety and
accident prevention
regulations.

Children must be
supervised to make sure
they do not play with the

equipment or its parts.

ACHTUNG:

Nach Verwendung des
Gerdts immer  den
Hauptschalter
ausschalten, vor allem
wahrend der
Reinigungsarbeiten oder
bei langerem
Nichtgebrauch.

Wird eine wie auch immer
geartete Storung (Bsp.
beschadigtes  Zuleitungskabel,
usw.), eine Fehlfunktion oder ein
Defekt festgestellt, das Gerat
nicht mehr benutzen und ein vom
Hersteller autorisiertes
Kundendienstzentrum kontaktie-
ren. Verlangen Sie COriginal-
Ersatzteile, da sonst |lhre
Garantie erlischt.

Telefonische Notfallnummern gut
sichtbar anbringen.

Dieses Gerét ist nicht fir die
Nutzung durch Personen
(einschlieflich Kindern)
vorgesehen, die eingeschrénkte
korperliche oder geistige Féahig-
keiten oder
Sinnenseinschrankungen
besitzen, oder Personen mit
fehlender Erfahrung und
fehlenden Kenntnissen, aufler
sie werden von einer
verantwortlichen Person
{iberwacht oder erhalten von ihr
Anweisungen zur Nutzung des
Gerats.

ADVARSEL: Sluk altid
hovedafbryderen, nar
apparatet anvendes,
iseer under rengering
eller i tilfeelde af lange
perioder med inaktivitet.
Hvis du opdager
uregelmasssigheder (f.eks.
Beskadiget netledning osv.),
Funktionsfejl eller nedbrud,
ma du ikke bruge udstyret og
kontakte et autoriseret
servicecenter, der er
autoriseret af producenten.
Anmod om originale
reservedele, ellers vil
garantien vaere ugyldig.
Anbring nedtelefonnumre pa
et synligt sted.

Dette udstyr er ikke egnet til
brug af personer (herunder
barn) med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental
kapacitet eller manglende
erfaring og viden,
medmindre en person, der er
ansvarlig for deres sikker-
hed, giver dem tilsyn eller
instruktion vedrorende
brugen af udstyret.
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Il personale che utilizza
I'apparecchiatura  deve
essere
professionalmente
preparato e va
periodicamente
addesfrato sul suo utiliz-
zo e sulle norme di
sicurezza e prevenzione
degli incidenti.

| bambini devono essere
sorvegliati per assi-
curarsi che non giochino
con I'apparecchiatura o
con parti di essa.
ATTENZIONE:

E vietato immettere nella
camera di cottura solidi o
liquidi infiammabili, ad
esempio  superalcolici,
durante il funzionamento.

Sorvegliare

I'apparecchiatura durante
tutto il suo
funzionamento, non

lasciare pietanze nel
forno senza custodial

ATTENTION:

It is prohibited to place
inflammable solids or
liquids, such as spirits, in
the baking chamber when
operating.

Supervise the equipment
when operating and do
not leave food in the oven
with no one present!

Das Personal, das dieses
Gerdt verwendet, muss
professionell vorbereitet
sein und regelmaRig
geschult beziiglich
Nutzung des Gerits,
Sicherheitsvorschriften
und Unfallverhiitung.
Kinder miissen
liberwacht werden, um si-
cherzustellen, dass diese
nicht mit dem Geréat oder
mit Teilen davon spielen.
ACHTUNG:

Es ist verboten, wahrend
des Betriebs ent-
ziindliche Feststoffe oder
Flissigkeiten, bei-
spielsweise Spirituosen,
in den Backraum
einzufiihren.

Das Gerdt wahrend des
gesamten Betriebs
liberwachen, keine
Speisen unbeaufsichtigt
im Ofen lassen!

Personale, der
anvender udstyret, skal
vaere fagligt forberedt
og skal regelmaessigt
traenes i brug og
sikkerheds- og ulykkes-
forebyggelsesbestem-
melser.

Bern skal overvages for
at sikre, at de ikke leger
med udstyret eller dele
af det.

ADVARSEL.:

Det er forbudt at
introducere faste eller
brandbare vasker,
sadsom spiritus, ind i
kogepladsen under
drift.

Overvag udstyret under
driften, lad ikke mad
komme i ovnen uden et
tilfaelde!
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Prima accensione

Nel primo ciclo di avviamento, si
raccomanda di innalzare le tem-
perature fino ad un valore di 150
°C mantenendole per almeno 8
ore.

In questa fase il forno produrra
fumi e odori sgradevoli dovuti
all'evaporazione dell'umidita
contenuta nei materiali isolanti.
Tali fumi e odori scompariranno
nei successivi cicli di funziona-
mento.

Initial operation

When the appliance is turned on
for the first time, it is recom-
mended that the temperature is
set to 150 °C and that the appli-
ance is left on for at least 8
hours.

During this time, the oven will
produce fumes and unpleasant
odours due to the evaporation of
the moisture contained in the
insulation  materials.  These
fumes and odours will disappear
during the subsequent operating
cycles.

Erstes Einschalten

Beim ersten Einschaltzyklus
muss die Temperatur bis zu
einem Wert von 150 °C erhoht
und dann fir mindestens 8
Stunden gehalten werden.

In dieser Phase entstehen im
Ofen Dampfe und schlechte Ge-
riiche, die durch die Feuchtigkeit
entstehen, die im Isoliermaterial
enthalten ist.

Diese Dampfe und Gertiche ver-
schwinden in den nachfolgenden
Betriebszyklen.

Ferste teending

| den forste opstartscyklus

anbefales det at haeve
temperaturerne op til en
veerdi pa 150 * C og holde
dem i mindst 8 timer.

| denne fase vil ovnen
producere ubehagelige
dampe og lugt pa grund af
inddampning af fugt
indeholdt i
isoleringsmaterialerne.
Disse dampe og lugte vil
forsvinde i efterfalgende
driftscykler.
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Consigli per la cottura

Baking tips

Suggeriamo di accendere il forno
almeno un'ora prima, tenendo il
camino chiuso.

| parametri di funzionamento
variano al variare del tipo di
cottura che si intende praticare e
al tipo di prodotto che si pud
cucinare.

Pertanto i dati sottoriportati sono
indicativi:

We suggest to switch on the
oven at least one hour before
working with chimney in closed
position.

The operating parameters will
vary according to the type of
cooking which you intend to carry
out and according to the type of
product to be cooked.

The below described data is
approximate:

Ratschlage fir das
Backen

Wir schlagen vor, auf dem Ofen

mindestens eine Stunde vor der

Arbeit mit Schornstein in
geschlossener  Position  zu
wechseln.

Die Betriebsparameter variieren
je nach Garart, die angewendet
werden soll, und je nach Art des

Produktes, das  gebacken
werden soll.
Daher sind die nachstehenden
Daten als Richtwerte zu
verstehen:

Temperatura cielo
Temperature sky

Rad til madlavning

Vi foreslar at teende ovnen
mindst en time fer, og holde
pejsen lukket.
Driftsparametrene varierer
med den type madlavning
du har til hensigt at eve, og
hvilken type produkt du kan
lave mad.

Derfor er felgende data
vejledende:

Temperatura platea
Temperature deck

Temperaturhimmel | Temperatur der Plattform
Cottura su pietra Baking on the stone Backen auf Stein 300-330°C 280-300°C ~ 3 min.
Cottura su padellino Baking on a skillet Backen in der Pfanne 300-330°C 320-380°C ~ 4 min.
Cottura su teglia Baking on atin Backen in Backform 300-330°C 320-380°C ~ 6 min.
Madlavning pa sten 300-330°C 280-300°C ~3 min.
;‘;‘:,':""'“9 o 300-330°C 320-380°C ~ 4 min.
it g 300-330°C 320-380°C ~ 6 min.
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All'accensione del forno, per la
cottura della pizza su pietra,
impostare la temperatura della
camera a 280°C, in caso di pizza
lavorata con “PIZZAFORM"
altrimenti impostare la
temperatura della camera a
310°, in caso di pizza lavorata “a
mano”.

When the oven is turned to stone
bake pizza, set the chamber
temperature to 280°C, in the
instance where the pizza is
kneaded using “PIZZAFORM”;
otherwise set the chamber
temperature to 310°, where the
pizza has been kneaded by
“hand”.

Beim Einschalten des Ofens fiir
das Backen von Pizzen auf Stein
die Temperatur der Backkammer
auf 280°C einstellen, wenn der
Pizzateig mit  PIZZAFORM"
geknetet wird; erfolgt das Kneten
hingegen per Hand, die
Temperatur der Backkammer auf
310° einstellen.

Nar ovnen er teendt, skal du
indstille pizzaen pa sten.
Indstil kammerets
temperatur til 280 ° C, for
pizza fremstillet med
"PIZZAFORM". ellers indstil
rumtemperaturen til 310 °, i

tilfeelde af pizza "handlavet".

Temperatura camera Rumtemperatur
Chamber temperature
Kammer Temperatur
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Maintenance instructions

Avvertenze per la
manutenzione

La targhetta caratteristiche,
presente sul retro

dell'apparecchiatura, fornisce
importanti informazioni tecniche.
Esse risultano indispensabili in
caso di richiesta di intervento per
una manutenzione o0 una
riparazione dell'apparecchiatura.
Si raccomanda pertanto di non

asportarla,  danneggiarla o
modificarla.
ATTENZIONE:

Prima di  qualsiasi
operazione di manuten-
zione ordinaria e
straordinaria staccare

I'alimentazione
dell'apparecchiatura; tale
operazione va eseguita
evitando assolutamente
di tirare la spina per il
cavo.

Aspettare che il forno si
raffreddi.

Una pulizia effettuata con
modalita, prodotti o
utensili diversi da quelli
specificatamente indicati
nel presente libretto e da

considerarsi  impropria,
potenzialmente
pericolosa e potrebbe
danneggiare I'ap-
parecchiatura 0
pregiudicarne il funziona-
mento e la durata.

The data plate, located on the
back of the equipment, provides
important technical information.
This information is essential
when making a request for
maintenance or a repair for the
equipment.

Therefore is it recommended not
to remove, damage or modify it.

ATTENTION:

Prior to any routine or
extraordinary main-
tenance operation,
disconnect the equip-
ment from the power
supply; when performing
this operation do not pull
on the cable to remove
the plug.

Wait until the oven has
cooled down.

Cleaning the oven using
methods, products or
tools that are not
specifically indicated in

this handbook is
considered improper,
potentially = dangerous

and could damage the
equipment or jeopardise
its operation or duration.

T

Hinweise zur Wartung

b ——
Eigenschaften an der Riickseite
des Gerates liefert wichtige
technische Informationen.
Diese sind unerlasslich bei der
Anforderung eines Wartungs-
oder Reparatureingriffs an dem
Gerat, es darf daher nicht
entfernt, beschadigt  oder
geandert werden.
ACHTUNG:
Vor jeder regelméRigen
oder auBerplanméaRigen
Wartung Gerdt von der
Stromzufuhr trennen. Bei
diesem Vorgang darf der
Stecker auf keinen Fall
durch das Kabel he-
rausgezogen werden.
Warten, bis der Ofen
abgekiihlt ist.
Eine Reinigung, die nicht
auf die Art und Weise und
mit den
unterschiedlichen  Pro-
dukten und Werkzeugen
durchgefiihrt wird, die im
vorliegenden Handbuch
ausgefiihrt sind, gilt als
unsachgemaf, potentiell
gefdhrlich und kénnten
das Gerdt beschadigen,
den Betrieb
beeintrachtigen oder die
Haltbarkeit verringern.

Advarsler for
vedligeholdelse
Datapladen pa bagsiden af
udstyret giver vigtige
tekniske oplysninger.

De er uundvaerlige i tilfelde
af anmodning om
intervention til
vedligeholdelse eller
reparation af udstyret. Det
anbefales derfor ikke at
fierne, beskadige eller
modificere det.
BEM/ERK:

For enhver almindelig
og ekstraordinaer
vedligeholdelsesopera-
tion skal du afbryde
apparatet fra strom-
forsyningen; Denne
operation skal udfares,
sa man undgar at
traekke stikket til kablet.
Vent til ovnen koler af.
Rengering udfort ved
hjalp af metoder, pro-
dukter eller redskaber
ud over dem, der
specifikt er angivet i
denne vejledning,
betragtes som ukorrekt,
potentielt farligt og kan
beskadige udstyret eller
forringe dets drift og
holdbarhed.
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Non lavare
I'apparecchiatura con getti
d'acqua diretti; non usare
prodotti (anche se diluiti)
contenenti cloro (ipoclorito
sodico, acido cloridrico o
muriatico, ecc.) per pulire
I'apparecchiatura o il
pavimento sotto I'apparec-
chiatura.

Non usare strumenti metallici o
abrasivi per pulire l'acciaio (es.
spazzole o pagliette tipo Scotch
Brite).

Non lasciare che sporco, grassi,
cbo o altro incrostino
I'apparecchiatura.

Si consiglia di far
controllare I'apparec-
chiatura da un Centro di
Assistenza  Autorizzato
almeno una volta
all’anno.

Do not wash the equipment
using direct water sprays;
do not use products (even
if diluted) that contain
chlorine  (sodium  hy-
pochlorite, hydrochloric or
muriatic acid, etc.) to clean
the equipment or the floor
under the equipment.

Do not use metal or abrasive
tools to clean the steel (ex.
brushes or scourers, such as
Scotch Brite).

To not permit dirt, fat, food or
other items to form a crust on the
equipment.

It is recommended to
have the equipment
checked by an authorised
service centre at least
once a year.

Gerat nicht mit direktem
Wasserstrahl reinigen;
keine Produkte verwenden
(auch nicht in verdinnt),
die Chlor enthalten
(Natriumhypochlorit,
Chlorwasserstoffsaure oder
Salzsaure, usw.), um das
Gerdt oder den Boden
unter dem Gerdt zu
reinigen.

Keine Metall- oder Scheuermittel
fir die Reinigung des Stahls
verwenden (Bsp. Birsten oder
Pads vom Typ Scotch Brite).

Das Gerat darf nicht durch

Schmutz, Fett, Speisereste oder
anderes verkrustet sein.

Es wird geraten, das
Gerat mindestens einmal
im Jahr durch ein
autorisiertes Kun-
dendienstzentrum priifen
zu lassen.

Vask ikke apparatet
med direkte vand-
straler; Brug ikke
produkter (selv om de
er fortyndede), der
indeholder chlor
(natriumhypochlorit,
saltsyre eller muresyre)
for at rengere
apparatet eller gulvet
under apparatet.

Brug ikke metal- eller
slibevaerktoj til at rengere
stal (f.eks. Scotch
Brite-barster eller scourers).
Lad ikke snavs, fedt, mad
eller andet krumme udstyret.
Vi anbefaler at have
udstyret kontrolleret af
et autoriseret
servicecenter mindst en
gang om aret.
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Accensione

Premendo il tasto onloff (20) la
scheda accende tutti i display e
incomincia a regolare in base ai
dati visualizzati.

Il display (8) visualizza Ila
temperatura presente all'interno
della camera di cottura.

Il display (11) visualizza la
temperatura del piano di cottura.
Il display (5 e 14) visualizzano i
valori delle percentuali di
funzionamento delle resistenze.
Per spegnere il forno tenere
premuto il tasto on/off (20).

ATTENZIONE:
la luce si spegne
automaticamente allo

spegnimento del forno!

Turning on

When the onloff button (20) is
pressed, the card lights up all the
displays and starts regulation
according to the displayed
information.

The display (8) shows the
temperature inside the oven.
Display (11) presents the
cooking surface temperature.
Displays (5 and 14) present the
operating percentage of the
heating elements.

To switch off the oven, hold
down the on/off key (20).
ATTENTION:

the light automatically goes
out when the oven is switched
off!

Einschaltung

Wird die On/Off-Taste (20)
gedriickt, schaltet die Karte alle
Displays ein und beginnt mit der
Regulierung je nach angezeigten
Daten.

Das Display (8) zeigt die im
inneren  der  Backkammer
herrschende Temperatur an.

Das Display (11) zeigt die
Temperatur der Backplatte an.
Das Display (5 und 14) zeigt die
Prozentwerte fir den Betrieb der
Heizwiderstande an.

Zum Ausschalten des Ofens die
Taste On/Off (20) gedriickt
halten.

ACHTUNG:

Das Licht geht automatisch bei
Abschalten des Ofens aus!

91915560-160418AR06-Manuale Giotto.doc 04/2016

Taending

Ved at trykke pa taend /
sluk-knappen (20) taendes
kortet pa alle skaerme og
begynder at justere i
overensstemmelse med de
viste data.

Displayet (8) viser
temperaturen inde i
kogekammeret.

Displayet (11) viser tem-
peraturen pa kogepladen.
Displayet (5 og 14) viser
veaerdierne for
modstandsoperationspro-
centerne. For at slukke for
ovnen, tryk pa teend /
sluk-knappen (20).

OBS:

Lyset slukker automatisk,
nar ovnen er slukket!
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Impostazione parametri
Mediante i tasti “+" e “-" e
possibile incrementare 0
decrementare i valori dei display
corrispondenti:

- le temperature della camera
(display 8) con i tasti (9) e (10);

- le temperature del piano di
cottura

(display 11) con i tasti (12) e
(13);

- le percentuali delle resistenze
superiori

(display 5) con i tasti (6) e (7);

- le percentuali delle resistenze
inferiori

(display 14) con i tasti (15) e
(16).

La scheda elettronica gestira la
potenza delle resistenze
superiori ed inferiori in base alle
percentuali impostate ed attivera
ed interrompera l'alimentazione
eleftrica delle resistenze supe-
riori ed inferiori in base alla
lettura di temperatura data dalla
sonda in modo da mantenere
costante la temperatura
impostata.

Per variare |'apertura del camino
agire sulla leva “A1”.

Premendo nuovamente il tasto
on/off (20) si spegne il forno; alla
sua riaccensione la scheda
visualizzera le modalita di cottura
previste nellultimo programma
PQO (accensione).

Parameter settings

Using the “+” and “-" keys, it is
possible to increase or decrease
the display values corresponding
to:

- temperature of the chamber
(display 8) using keys (9) and
(10);

- cooking surface temperatures
(display 11) using keys (12) and

(13);

- upper heating element
percentage

(display 5) using keys (6) and
()

- lower heating element
percentage

(display 14) using keys (15) and
(16).

The electronic control board
manages the upper and lower
heating element power based
upon the percentages set and
activates and interrupts the
electrical power supply of the
upper and lower heating
elements based upon the
temperature readings of the
probe in order to constantly
maintain the set temperature.
Lever “A1" is used to adjust the
oven opening.

Press the onloff button (20)
again to switch the oven off;
when the oven is switched on
again, the card will display the
cooking modes set in the last
program used.

Einstellen Parameter
Mithilfe der Tasten “+" und “-."
kénnen die Werte des jeweiligen
Displays erhéht oder verringert
werden:

- die Temperaturen der Kammer
(Display 8) mit Tasten (9) und
(10);

- die
Backplatte
(Display 11) mit den Tasten (12)
und (13);

- die Prozentwerte der oberen
Heizwiderstande

(Display 5) mit den Tasten (6)
und (7);

- die Prozentwerte der unteren
Heizwiderstande

(Display 14) mit den Tasten (15)
und (16).

Die Leiterplatte steuert die
Leistung der oberen und unteren
Heizwiderstande auf Basis der
eingestellten Prozentwerte und
aktiviert und unterbricht die
Stromversorgung der oberen und
unteren Heizwiderstdande auf
Grundlage des von der Sonde
gemessenen Temperaturwertes,
um die eingestellte Temperatur
konstant zu halten.

Um die Offnung des Kamins zu
andem, den Hebel “A1"”
betatigen

Durch das emeute Driicken der
On/Off-Taste (20) wird der Ofen
ausgeschaltet. Bei  Wieder-
einschalten zeigt die Karte die fir
das zuletzt benutzte Programm
vorgesehenen Garbedingungen.

Temperaturen  der

Parameterindstillinger

Ved hjeelp af tasterne "+" og
"-" er det muligt at forege
eller formindske veerdiemne af
det tilsvarende display:

- temperaturen i rummet
(Display 8) med tasterne (9)
og (10);

- temperaturen

kogefladens

(Display 11) med tasteme
(12) og (13);

- Procentdelene af de hojere
modstande

(display 5) med tasterne (6)
og (7);

- Procentdelene af de lavere
modstande

(display 14) med tasterne
(15) og (16).

Det elektroniske kort vil styre
kraften i de evre og nedre
modstande forhold til den
procentdel, der er og aktivere
og lukke stremforsyningen il
de evre og nedre modstande
baseret pa temperaturmaling
dato ved sonden saledes at
opretholde den indstillede
lemperatur konstant.

At variere abningen af
skorstenen til at virke pa
veegtstangen "A1".

Ved at trykke pa teend /
sluk-knappen igen (20)
slukker for ovnen; til sin
genstarte fanen vil vise
madlavning tilstand bestemt
for den sidste program P00
(teending).
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Regolazioni piano
cottura

Agendo sul selettore (2) si pud
selezionare il senso di rotazione
del piano cottura.

Per impostare la velocita di
rotazione si utilizza il Joystick (4).
Spostandolo verso sinistra la
velocita sara lenta, muovendolo
in senso opposto sara pil veloce
ed infine riportandolo in
posizione centrale si arrestera la
rotazione.

Attenzione:
Durante la fase di
riscaldamento il piano di

cottura deve essere in
movimento lento, per evitare
deformazioni della ruota in
metallo.

ATTENZIONE!
Non spegnere mai il forno con
il tasto ON/OFF (20) mentre il
piano in refrattario sta
ruotando.

Portare sempre il joystick (4)
in posizione centrale.

Dopo lo spegnimento riportare
il joystick in posizione di
marcia lenta.

Baking surface
adjustments

Selector (2) is used to select the

direction of rotation of the baking
surface.

The joystick (4) is used to set the
rotation speed. Moving it to the
left slows down the speed, and
moving it in the opposite
direction increases the speed,
and moving it to the centre will
stop rotation.

Attention:
During this heating phase, the
baking surface must move
slowly to avoid damaging the
metal ring.

ATTENTION!

Never switch the oven off
using the ON/ OFF button (20)
whilst the refractory surface is
rotating.

Always bring the joystick (4)
back to its central position.
After switching off, position
again the joystick in slow
running position.

Einstellungen Kochplatte

Durch  befatigen  des

Wahlschalters (2) kann die
Drehrichtung der  Kochplatte
ausgewahlt werden.

Um die Drehgeschwindigkeit
einzustellen, wird der Joystick (4)
verwendet. Beim Drehen nach
links nimmt die Geschwindigkeit
ab, wird er in entgegengesetzter
Richtung bewegt, nimmt sie zu
und geht man wieder auf
Mittelstellung, hélt die Drehung
an.

Achtung:

Wihrend der Heizphase muss
sich die Backplatte langsam
bewegen, um Verformungen
des Metallrades zu vermeiden.

ACHTUNG!

Den Ofen niemals mit der
ON/OFF-Taste (20) abschalten,
wahrend sich die Scha-
mottscheibe dreht.

Immer den Joystick (4) in die
Mittelstellung bringen.

Nach dem Abschalten, setzen
Sie den Joystick erneut in
leerlaufstellung.

Indstillinger kogeplade
Ved at trykke pa veelgerkon-
takten (2) kan
omdrejningsretningen pa
varmepladen veelges.

Brug joysticket (4) til at
indstille
rotationshastigheden. Nar
du drejer til venstre, falder
hastigheden, den bevaeges i
modsat retning, den eges,
og du gar tilbage til
midterpositionen, stopper
rotationen.

0BS:

Under opvarmningsfasen
skal bagpladen bevage
sig langsomt for at undga
deformationer af
metalhjulet.

ADVARSEL!

Sluk aldrig ovnen med
teend / sluk-knappen (20),
mens brandbraettet
roterer. For altid joysticket
(4) til midterpositionen.
Sluk joysticket i tomgang,
nar du har slukket.
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Illuminazione

Il tasto luce forno (17) permette
di accendere e spegnere la luce
della camera di cottura sia a
forno acceso che spento.

Il tasto luce cappa (18)
permette di accendere e
spegnere la luce della cappa sia
a forno acceso che spento.

ATTENZIONE:

la luce della camera si spegne
automaticamente allo
spegnimento del forne!
ATTENZIONE:

durante la pirolisi spegnere la
luce. Il programma P99 (non
modificabile dall'utente) & gia
impostato per eseguire la pirolisi
e spegnere automaticamente la
luce!

La luce pud essere comandata
col tasto (17).

Light

The oven light key (17) allows
you to turn the cooking chamber
light on and off with the oven on
or off.

The hood light key (18) allows
you to turn the hood light on and
off with the oven on or off.
ATTENTION:

the chamber light automatically
goes out when the oven is
switched off!

ATTENTION:

switch the light off during
pyrolysis. The programme P99
(which cannot be modified by the
user) is already set to carry out
pyrolysis and  automatically
switches off the light!

Key (17) can be used to control
the light.

Beleuchtung

Die Taste Licht Ofen (17)
ermdglicht das Ein-und
Ausschalten des Lichts der
Backkammer sowoh! bei ein- als
auch bei ausgeschaltetem Ofen.
Die Taste Licht Abzugshaube
(18) erméglicht das Ein- und
Ausschalten des Lichts der
Abzugshaube sowohl bei ein- als
auch bei ausgeschaltetem Ofen.
ACHTUNG:

Das Licht der Backkammer geht
automatisch bei Abschalten des
Ofens aus!

ACHTUNG:

Das Licht wahrend der Pyrolyse
ausschalten. Das Programm P99
(nicht durch den Nutzer ver-
anderbar) ist bereits so
eingestellt, dass es die Pyrolyse
durchfiiht und das Licht

ausschaltet!
Das Licht kann mit der Taste (17)
bedient werden.

Belysning

Ovnlampeknappen (17)
giver dig mulighed for at
teende og slukke for
kogekammerets lys, nar
ovnen er taendt eller slukket.
Teend / sluk-knappen (18)
gor det muligt at teende og
slukke for heette lyset, nar
ovnen er teendt eller slukket.
BEM/ERK:

Kameralyset slukker
automatisk, nar ovnen er
slukket!

OBS:

sluk lyset under pyrolyse.
P99-programmet (ikke
modificerbart af brugeren) er
allerede indstillet til at udfare
pyrolyse og slukker
automatisk for lyset!

Lyset kan styres med noglen
(17).
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Cicalino di fine cottura

La scheda e dotata di un
avvisatore acustico di fine cottura
(cicalino).

Per attivarlo premere e rilasciare
a forno acceso il tasto (19).

Il display (11) visualizza (in
forma di minuti e decine di
secondi) il tempo di intervento
del “cicalino” e il conto ala
rovescia si  attiva  auto-
maticamente (il led (21) comincia
a lampeggiare).

Se si vuole variare fale tempo
utilizzare i tasti “+” e “<” mentre
il display (11) mostra il tempo
del cicalino.

End of cooking time
buzzer

The board is equipped with an
acoustic signal indicating the end
of cooking time (buzzer).

To activate it, press and release
key (19) when the oven is on.
The time (in minutes and tenths
of a second) before intervention
of the "buzzer" will appear on
display (11) and the countdown
will automatically activate (LED
(21) will begin to flash).

If you wish to modify the time,
use keys “+” and “-" whilst
display (11) presents the buzzer
time.

Summton am
Garzeitende

Die Leiterplatte verfiigt Gber ein
akustisches Signal, mit dem das
Ende der Garzeit angezeigt wird
(Summton).

Um diesen zu akfivieren, bei
angeschaltetem Ofen die Taste
(19) dricken und wieder los-
lassen.

Das Display (11) zeigt (in
Minuten und Sekunden in
Zehnerschritten) die Timerzeit
des Summtons an; der
Countdown wird automatisch
aktiviert (die Led (21) beginnt zu
blinken).

Wenn diese Zeit verandert
werden soll, die Tasten "+" und
"." driicken, wahrend das Dis-
play (11) die Zeit des Summtons
anzeigt.

Tone i slutningen af
tilberedningstiden
Kredslebet har et lydsignal,
der angiver slutningen af
tilberedningstiden (Tone).
For at aktivere den, nar
ovnen er teendt, skal du
trykke pa og slippe knappen
(19).

Displayet (11) viser (i
minutter og sekunder i
intervaller pa ti) timeren for
tone’s lyd; nedtzellingen
aktiveres automatisk (Led
(21) begynder at blinke).
Hvis du vil 22ndre denne
gang, skal du trykke pa
knapperne "+" og "-", mens
displayet (11) angiver
tidspunktet for tonen.
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Selezione programma
Premendo contemporaneamente
i tasti luce (17) e luce cappa
(18), si entra nel modo selezione
programma; il display (8)
mostra la lettera “P" seguita da
un numero da 00 a 99.

Durante tale selezione il Led (21)
resta acceso.

Con i tasti (9) e (10) e possibile
selezionare i numero del
programma; confermare il pro-
gramma desiderato col tasto
luce cappa (18) o aspettare 2
secondi.

Per modificare i parametri del
programma selezionato premere
i tasti 6, 7, 9, 10, 12, 13, 15, 16
relativi ai dati da modificare.
ATTENZIONE:

Queste modifiche sono pero
“provvisorie”, ovvero
spegnendo e riaccendendo il
forno il programma
ripresentera i parametri iniziali.
Per impostare e modificare in
maniera “permanente” i
parametri dei 99 programmi uti-
lizzabili, premere
contemporaneamente | tasti
luce (17) e luce cappa (18), a
forno spento.

Il display (8) mostra la lettera
“P” seguita da un numero da 00
a99

Durante tale selezione il Led (21)
resta acceso.

Selection mode

By pressing the light keys (17)
and hood light (18) key at the
same time, you will enter the
programme selection mode;
display (8) presents the letter
“P" followed by a number in the
range of 00 to 99.

When making the selection, the
LED (21) remains on.

Using keys (9) and (10), it is
possible to  select the
programme number; confirm
the desired programme using the
hood light key (18) or wait 2
seconds.

To change the parameters of the
selected programme, press keys
6,7,9, 10,12, 13, 15, 16 relative
to the data to be changed.
ATTENTION:

These changes are
"temporary", therefore when
the oven is switched off and
then turned on again, the
programme will display these
initial parameters.

To "permanently” set the
parameters of the 89 usable
programmes, press light keys
(17) and hood light key (18) at
the same time, with the oven
turned off.

Display (8) presents the letter
“P” followed by a number in the
range of 00 to 99,

When making the selection, the
LED (21) remains on.

Programmauswahl

Durch gleichzeitiges Driicken der
Tasten Licht (17) und Licht
Abzugshaube (18) ruft man den
Modus Programmauswahl auf;
auf dem Display (8) erscheint
der Buchstabe “P” gefolgt von
einer Nummer zwischen 00 und
99,

Wéhrend dieser Auswahl bleibt
die Led (21) an.

Mit den Tasten (9) und (10)
kann die Programmnummer
ausgewahit werden; das
gewinschte Programm mit der
Taste Licht Abzugshaube (18)
bestatigen oder 2 Sekunden
warten.

Zum Andemn der
Programmparameter die Tasten
6,7,9, 10, 12, 13, 15, 16 der zu
verandernden Daten driicken.
ACHTUNG:

Diese Anderungen sind jedoch
nur ,provisorisch”, wird der
Ofen aus- und  wieder
angeschaltet, sind wieder die
Anfangsparameter vorhanden.
Um die Parameter der 99
verwendbaren Programme
dauerhaft zu dndemn, gleichzeitig
die Tasten Licht (17) und Licht
Abzugshaube (18) bei
ausgeschaltetem Ofen driicken.
Auf dem Display (8) erscheint
der Buchstabe ,P“ gefolgt von
einer Nummer zwischen 00 und
99.

Wahrend dieser Auswahl bleibt
die Led (21) an.

Programvalg

Tryk pa lampen (17) og
lampeudtagningsknapper
(18)

samtidigt for at abne
programvalgtilstanden;
displayet (8) viser
bogstavet "P" efterfulgt af et
tal mellem 00 og 99.

Under dette valg forbliver
Led (21) pa.

Med tasterne (9) og (10)
kan programnummeret
vaelges; Bekraeft det
onskede program med
lampen til udluftning (18)
eller vent 2 sekunder.

For at andre programpara-
metrene skal du trykke pa
tasterne 6, 7, 9, 10, 12, 13,
15, 16 af de data, der skal
aendres.

ADVARSEL:

Disse sndringer er dog
kun "forelobige”, ovnen er
slukket og teendt igen, de
oprindelige parametre er
tilgeengelige igen.

For “permanent” at &andre
parametrene for de 99
anvendelige programmer,
tryk samtidigt pa lampen
(17) og lystraktor (18) med
ovnen slukket.

Displayet (8) viser
bogstavet "P" efterfulgt af et
tal mellem 00 og 99.

Under dette valg forbliver
Led (21) pa.
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Con i tasti (9) e (10) & possibile
selezionare il numero  del
programma da meodificare; con-
fermare il programma desiderato
con il tasto luce cappa (18).

Per modificare i parametri del
programma selezionato premere
i tasti 6,7, 9, 10, 12, 13, 15, 16
relativi ai dati da modificare.
Quando il display smette di
lampeggiare, salvare la modifica
con il tasto luce cappa (18) o
aspettare 2 secondi.

Per uscire da  questa
impostazione  aspettare 2
secondi.

Using keys (9) and (10), it is
possible to select the number of
the programme to be changed;
confirm the desired programme
with the hood light key (18).

To change the parameters of the
selected programme, press keys
6,7,9,10,12, 13, 15, 16 relative
to the data to be changed.

When the display stops flashing,
save the changes made using
the hood light key (18) or wait 2
seconds.

To exit this setting, wait 2
seconds.

Mit den Tasten (9) und (10)
kann die zu verdndernde
Programmnummer  ausgewahit
werden; das  gewinschte
Programm mit der Taste Licht
Abzugshaube (18) bestatigen.
Zum Andern der
Programmparameter die Tasten
6,7,9,10,12, 13, 15, 16 der zu
verandernden Daten driicken.
Wenn das Display aufhort zu
blinken, die Anderung mit der
Taste Licht Abzugshaube (18)
abspeichern oder 2 Sekunden
warten.

Zum Verlassen dieser

Einstellung 2 Sekunden warten.

Med tasterne (9) og (10) er
det muligt at veelge det
programnummer, der skal
endres; Bekraeft

det enskede program med
teend / sluk-knappen (18).
For at e2ndre parametrene for
det valgte program, tryk pa
tasterne 6, 7, 9, 10, 12, 13,
15, 16 i forhold til de data, der
skal endres.

Nar displayet holder op med
at blinke, skal du gemme
eendringen ved hjeelp af teend
! sluk-knappen (18) eller vent
2 sekunder.

For at afslutte denne
indstilling, vent 2 sekunder.
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Funzione t_:gu_n?down

La scheda & dotata di una funzio-
ne countdown per l'accensione
automatica del forno.

Per entrare nella funzione
countdown premere, a forno
spento, il tasto (19).

Il display (11) visualizza il tempo
mancante per l'accensione; per
modificarlo utilizzare i tasti (8) e
(9) (limite massimo 99,5: 99 ore
e 50 minuti).

Durante tale selezione il Led (21)
lampeggia.

Se si vuole uscire dalla funzione
ed eliminare il countdown pre-
mere nuovamente il tasto (19) o
il tasto (20) per accendere il
forno, altrimenti il forno si
accendera allo scadere del
tempo impostato, seguendo
sempre il programma P0O.

In mancanza di tensione di rete
durante il countdown, la scheda
entra in standby e si spengono
tutti i display, ma tale stato viene
salvato e il conteggio continua.
Al ritorno della tensione il conteg-
gio continua come se non fosse
mai stato interrotto.

Countdown function

The board is equipped with a
countdown function which auto-
matically turns on the oven.

To access the countdown func-
tion, press key (19) with the oven
turned off.

The time remaining before the
oven is due to turn itself on will
appear on display (11); to mod-
ify the time, use keys (8) and (9)
{maximum limit 99.5: 99 hours
and 50 minutes).

When making the selection, the
LED (21) flashes.

Should you wish to exit the func-
tion and cancel the countdown,
press key {19) once again or key
(20) to turn on the oven, other-
wise the oven will turn itself on
once the set time has lapsed, in
line with programme PQO0.

In the instance of power failure,
the confrol board enters in
standby mode and all displays
furn themselves off, however the
aforementioned status is saved
and the countdown continues.
When the power is restored, the
countdown continues as if it had
never been interrupted.

Funktion Countdown

Die Platte ist mit einer Count-
down-Funktion fiir das automati-
sche Einschalten des Ofens aus-
gestattet.

Zum Aufrufen der Countdown-
Funktion bei eingeschaltetem
Ofen die Taste (19) driicken.

Das Display (11) zeigt die noch
verbleibende Zeit bis zum Ein-
schalten an; um sie zu
verandern, die Tasten (8) und
(9) nutzen (einstellbarer
Hochstwert: 99,5: 99 Stunde und
50 Minuten).

Wahrend dieser Auswahl blinkt
die Led (21).

Zum Verlassen der Funktion und
dem Loschen des Countdowns
emeut die Taste (19) oder die
Taste (20) driicken, um den
Ofen einzuschalten;
anderenfalls schaltet sich der
Ofen nach Ablauf der ein-
gestellten Zeit ein und folgt dabei
immer dem Programm P00,

Bei fehlender Stromversorgung
wahrend des Countdowns geht
die Leiterplatte in den Standby-
Modus (iber und samtliche Dis-
plays gehen aus, wobei der akiu-
elle Status aber gespeichert wird
und der Z&hlvorgang weiter geht.
Bei Riickkehr der
Stromversorgung  geht  der
Zahlvorgang weiter, als wére er
nie unterbrochen worden.

Funktion Cou ntdown

Pladen er udsiyret med en

nedtaellingsfunktion til
automatisk at teende ovnen.
For at indtaste
nedtaellingsfunktionen, nar
ovnen er taendt, skal du
trykke pa knappen (19).
Displayet (11) viser den
resterende tid, indtil den
teendes; For at 22ndre dem,
brug knapperne (8) og (9)
(justerbar maksimal vaerdi:
99,5: 99 timer og 50
minutter).

Under dette valg blinker
LED'en (21).

For at afslutte funktionen og
rydde nedteellingen, tryk
igen pa knappen (19) eller
knappen (20) for at tzende
ovnen. ellers teendes ovnen,
efter at den indstillede tid er
gaet, altid efter program
P0O.

Hvis der ikke er
stremforsyning under
nedtaellingen, gar kretskortet
i standbytilstand, og alle
skeerme slukker, men den
aktuelle status gemmes og
teellingen fortsaetter. Nar
stremmen vender tilbage,
fortseetter teellingen som om
det aldrig var afbrudt.
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Funzione ON/OFF remoto

La scheda di controllo € dotata di
un ingresso digitale, denominato
ID1, per il controllo ON/OFF re-
moto.

A questo ingresso pud essere
collegato un module GSM o un
orologio programmatore;
quando il contatto viene chiuso il
forno si porta nello stato di ON
secondo il programma PO0O;
quando il contatto viene aperto |l
forno si porta in stato di OFF.

In questo modo & possibile co-
mandare il forno con un SMS
oppure accenderlo pit volte al
giomo utilizzando un orologio
programmatore giornaliero o set-
timanale.

Remote ON/OFF function
The control board is equipped
with a digital input labelled ID1,
overseeing remote ON/OFF con-
trol.

A GSM module or a clock pro-
grammer can be connected to
this input; when the contact is
closed, the oven enters the ON
status as per programme P0O0;
when the contact is open, the
oven enters the OFF status.

In this way, it is possible to
control the oven using SMS or
switch it on multiple times during
the day using a daily or weekly
clock programmer.

[ TK

ID1

[0

PROG
[3=1]
—

BUZ

Fernsteuerung der
ON/OFF-Funktion

Die Leiterplatine ist mit einem
Digitaleingang (ID1) fir die Fern-
steuerung der ON/OFF-Funktion
ausgestattet.

An diesen Eingang konnen ein
GSM-Modul oder eine Zeit-
schaltuhr angeschlossen
werden; wenn der Kontakt
geschlossen wird, geht der Ofen
in den Status ON gemafl dem
Programm P00 (ber; wenn der
Kontakt gedffnet wird, geht der
Ofen in den Status OFF (iber.
Auf diese Weise kann der Ofen
per SMS gesteuert oder mithilfe
einer Tages- oder
Wochenzeitschaltuhr  mehrmals
taglich eingeschaltet werden.

Fjernbetjening af ON /

OFF-funktionen

Det trykte kredslab er
udstyret med en digital
indgang (ID1) til
fiernbetjening af ON /
OFF-funktionen.

Et GSM-modul eller en
timer kan tilsluttes til denne
indgang; Nar kontakten er
lukket, gar ovnen til Status
ON i henhold til program

P0O; Nar kontakten &bnes,
gar ovnen til Status Off.

Pa denne made kan ovnen
styres via SMS eller teendes
flere gange om dagen med
en daglig eller ugentlig
timer.
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Spegnimento
ATTENZIONE!

Non spegnere mai il forno
con il tasto ON/OFF (20)
mentre il piano in
refrattario sta ruotando.
Portare sempre il joystick
(4) in posizione centrale.
Dopo lo spegnimento
riportare il joystick in
posizione di marcia lenta.
Premendo il tasto on/off
(20) si spegne il forno; alla
sua riaccensione la scheda
visualizzera le modalita di
cottura previste  nel
programma P00.

ATTENZIONE:
la luce si  spegne
automaticamente allo

spegnimento del forno!

Shuttingoff
ATTENTION!

Never switch the oven off
using the ON/OFF button
(20) whilst the refractory
surface is rotating.
Always bring the joystick
(4) back to its central
position.

After  switching  off,
position  again  the
joystick in slow running
position.

When pressing the on/off
key (20), the oven will shut
off, when it is turned on
again the board will display
the  programme P00
cooking modes.
ATTENTION:

the light automatically goes
out when the oven is
switched off!

Ausschalten

ACHTUNG!

Den Ofen niemals mit der
ON/  OFF-Taste  (20)
abschalten, wiahrend sich
die Schamottscheibe
dreht.

Immer den Joystick (4) in
die Mittelstellung
bringen.

Nach dem Abschalten,
setzen Sie den Joystick
erneut in leerlaufstellung.
Durch Driicken der Taste
ON/ OFF (20) schaltet der
Ofen ab. Beim
Wiedereinschalten zeigt die
Leiterplatte den im
Programm P00
vorgesehenen  Garmodus
an.

ACHTUNG:

Das Licht geht automatisch
bei Abschalten des Ofens

aus!

Slukke

ADVARSEL!

Sluk aldrig ovnen med
taend / sluk-knappen
(20), mens
brandbrzaettet roterer.
For altid joysticket (4)
til midterpositionen.
Sluk joysticket i
tomgang, nar du har
slukket.

Ved at trykke pa teend /
sluk-knappen (20)
slukkes ovnen. Nar det
teendes igen, angiver
det trykte printkort den
tilberedningstilstand,
der er angivet i
program PO0O.

OBS:

Lyset slukker automa-
tisk, nar du slukker for
ovnen!
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Diagnostica

Nel caso di guasti o
malfunzionamenti i display della
scheda possono visualizzare i
seguenti messaggi di errore:

1. E_1 : termocoppia resistenze
superiori guasta.

2. E_2 : guasto sonda
dissipatore scheda di potenza o
allarme di temperatura elevata.

3. E_3 : guasto sonda giunto
freddo scheda di controllo o
allarme di temperatura elevata.
4. E_4 : termocoppia resistenze
inferiori guasta.

5. AL1 : preallarme di
temperatura elevata sulla scheda
di potenza.

6. AL2 : allarme di temperatura
elevata sulla scheda di controllo.
NOTA:

“E" il forno si spegne.

“AL" il forno continua a
funzionare.

Se appaiono questi allarmi,
verificare che il forno abbia
abbastanza spazio per la ventila-
zione, come suggeritc nel
paragrafo “Posizionamento”, e
che non sia troppo vicino ad altre
fonti di calore (friggitrici, piastre,
fuochi, ecc.).

Se il problema persiste,
contattare il centro assistenza.

Trouble shooting

In the event of a fault or
malfunction, the following error
messages will appear on the
board display :

1. E_1 : thermocouple upper
heating elements fault.

2. E_2 : power board heatsink
probe fault or high temperature
warning.

3. E3 : control board cold
junction probe fault or high
temperature warning.

4. E_4 : thermocouple lower
heating elements fault.

5. AL1 : pre waming of high
power board temperature.

6. AL2 : warning of high control
board temperature.

If these warnings should appear,
check to see if the oven has
sufficient ventilation space, as
described in the paragraph
"Positioning”, and that it is not
too close to other heat sources
(deep fryers, plates, flames,
etc.).

If the problem persists, contact
the service centre.

Diagnose
Bei Ausfall oder Fehlifunktion
kénnen die folgenden

Fehlermeldungen angezeigt
werden;

1. E_1: Thermoelement der
oberen Heizwiderstande defekt

2. E2 : Sonde des
Warmeableiters der Leiterplatte
defekt oder Alarm wegen zu
hoher Temperatur.

3. E3 : Sonde der
Kaltschweillstelle der Leiterplatte
defekt oder Alarm wegen zu
hoher Temperatur.

4. E 4 : Thermoelement der
unteren Heizwiderstande defekt.
5. AL1 : Voralarm wegen hoher
Temperatur an der Leiterplatte.

5. AL2 : Alarm wegen hoher
Temperatur an der Leiterplatte.
HINWEIS:

“E" das Gerat schaltet sich aus.
“AL" den Ofen lauft weiterhin.

Bei Auftreten dieser Alarme
prifen, ob der Ofen genlgend
Platz fiir die Beluftung hat, wie
im  Abschnitt  “Aufstellung”
erlautert, und ob er nicht zu nah
an anderen Warmequellen steht
(Fritteusen, Herdplatten, Feuer
etc.).

Wenn das Problem weiterhin
auftritt, wenden Sie sich an den

Kundendienst.
I

| V= A_J1

i

—

Diagnose

| tilfaelde af fejl eller fejl kan
folgende fejlmeddelelser
vises:

1. E_1: Termoelementet af
de evre varmemodtagere er
defekte

2. E_2: Probe af
varmeafbryderen pa det
trykte kredsleb defekt eller
alarm pa grund af hgj
temperatur.

3. E_3: Probe af det kolde
svejsepunkt af det trykte
kredsleb defekt eller alarm
pa grund af haj temperatur.
4, E_4: Termoelementet af
de nedre
varmemodstandene er
defekt.

5. AL1: Pre-alarm pa grund
af hej temperatur pa
printkortet.

6. AL2: alarm pa grund af
hej temperatur pa
printkortet.

BEMAERK:

"E", enheden slukker.

"AL" ovnen fortseetter med at
kare.

Nar disse alarmer opstar,
skal du kontrollere, at ovnen
har tilstraekkelig
ventilationsplads som fork-
laret i afsnittet "Installation”,
og at det ikke er for teet pa
andre varmekilder
(frituregryder, kogeplader,
ild osv.).

Hvis problemet fortseetter,
kontakt kundeservice.

-y |
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Avvertenze
manutenzione

per la

Maintenance instructions

La targhetta caratteristiche, presente

sul  retro  dell'apparecchiatura,
fornisce  importanti  infermazioni
tecniche.

Esse risultano indispensabili in caso
di richiesta di intervento per una
manutenzione o una riparazione
dell'apparecchiatura.

Si raccomanda pertanto di non
asportarla, danneggiarla 0
modificarla.

ATTENZIONE:

Prima di qualsiasi operazione di
manutenzione ordinaria e
straordinaria staccare
I'alimentazione
dell'apparecchiatura; tale
operazione va eseguita evitando
assolutamente di tirare la spina
per il cavo.

Aspettare che il forno si raffreddi.
Una pulizia effettuata con
modalita, prodotti o utensili
diversi da quelli specificatamente
indicati nel presente libretto & da
considerarsi impropria,
potenzialmente  pericolosa e
potrebbe danneggiare I'ap-
parecchiatura o pregiudicarne il
funzionamento e |a durata.

Mon lavare |'apparecchiatura con
getti dacqua diretti; non usare
prodotti (anche se diluiti} contenenti
cloro (ipoclorito  sodico, acido
cloridrico o muriatico, ecc.) per pulire
l'apparecchiatura o il pavimento
sotto I'apparecchiatura.

Mon usare strumenti metallici o
abrasivi per pulire ['acciaio (es.
spazzole o pagliette tipo Scotch
Brite).

Mon lasciare che sporco, grassi, cibo
o altro incrostino I'apparecchiatura.
Si consiglia di far controllare
I'apparecchiatura da un Centro di
Assistenza Autorizzato almeno
una volta all'anno.

The data plate, located on the back
of the equipment, provides important
technical information.

This information is essential when
making a request for maintenance or
a repair for the equipment.

Therefore is it recommended not fo
remove, damage or modify it.
ATTENTION:

Prior to any routine or
extraordinary maintenance
operation, disconnect the equip-
ment from the power supply;
when performing this operation
do not pull on the cable to remove
the plug.

Wait until the oven has cooled
down.

Cleaning the oven using methods,
products or tools that are not
specifically indicated in this
handbook is considered improper,
potentially dangerous and could
damage the equipment or
jeopardise its operation or
duration.

Do not wash the eguipment using
direct water sprays, do not use
products {even if diluted) that contain
chlorine  (sodium  hypochlorite,
hydrochloric or muriatic acid, etc.) to
clean the equipment or the floor
under the equipment.

Do not use metal or abrasive tools to
clean the steel (ex. brushes or
scourers, such as Scoich Brite).

To not permit dirt, fat, food or other
items to form a crust on the
equipment.

It is recommended to have the
equipment checked by an
authorised service centre at least
once a year.

Hinweise zur Wartung

Das Schild mit den Eigenschaften an

der Rickseite des Gerates liefert
wichtige technische Informationen.
Diese sind unerlasslich bei der
Anforderung eines Wartungs- oder
Reparatureingriffs an dem Gerat, es
darf daher nicht entfemt, beschadigt
oder geandert werden.

ACHTUNG:

Vor jeder regelméRigen oder
auBerplanm&Bigen Wartung Gerat
von der Stromzufuhr trennen. Bei
diesem Vorgang darf der Stecker
auf keinen Fall durch das Kabel
herausgezogen werden.

Warten, bis der Ofen abgekiihit
ist.

Eine Reinigung, die nicht auf die
Art und Weise und mit den
unterschiedlichen Produkten und
Werkzeugen durchgefiihrt wird,
die im vorliegenden Handbuch

ausgefilhrt  sind, gilt als
unsachgemaB, potentiell
gefihrlich und kénnten das Gerét
beschadigen, den Betrieb
beeintrichtigen oder die
Haltbarkeit verringern.

Gerat nicht mit  direktem
Wasserstrahl reinigen; keine
Produkte verwenden (auch nicht in
verdiinnt), die Chlor enthalten
(Natriumhypochlorit,
Chlorwasserstoffsaure oder

Salzsaure, usw.), um das Geréat oder
den Boden unter dem Gerat zu
reinigen.

Keine Metall- oder Scheuermittel flr
die Reinigung des Stahls verwenden
(Bsp. Birsten oder Pads vom Typ
Scotch Brite).

Das Gerét darf nicht durch Schmutz,

Fett, Speisereste oder anderes
verkrustet sein.
Es wird geraten, das Gerit

mindestens einmal im Jahr durch

ein autorisiertes Kun-
dendienstzentrum  priifen  zu
lassen.

Vedligeholdelse

Vedligeholdelsesinstruk-
tioner Ejendomsmaeerket pa
bagsiden af enheden giver
vigtige tekniske oplysninger.
Disse er afgerende for at
anmode om vedligeholdelse
eller reparation pa enheden,
sa den ma ikke fjernes,
beskadiges eller zendres.
ADVARSEL:

Afbryd apparatet fra
stremforsyningen, for
enhver periodisk eller
uplaneret vedligeholdelse.
Under denne proces ma
stikket aldrig traekkes ud
gennem kablet.

Vent til ovnen keler af.
Rengoring, der ikke
udfores pa den made og
med de forskellige
produkter og vaerktajer,
der beskrives i denne
vejledning betragtes som
ukorrekt, potentielt farligt
og kan beskadige
enheden, pédvirke dens
funktion eller reducere
dens holdbarhed.

Renger ikke apparatet med
en direkte vandstrale; Brug
ikke produkter (herunder
fortyndede), der indeholder
chlor (natriumhypochilorit,
saltsyre eller saltsyre osv.)
For at rengere apparatet
eller gulvet under apparatet.
Brug ikke metal eller
slibemidler til rengering af
stalet (f.eks. Scotch Brite
berster eller puder).
Enheden ma ikke
beskadiges med snavs, fedt,
fodepartikler eller andre ting.
Det anbefales at fa
enheden kontrolleret af et
autoriseret servicecenter
mindst en gang om aret.
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Pirolisi | Cleaning the base bricks
A necessita effettuare la | Where necessary, clean
“pirolisi”. base bricks.

Portare il forno a 400°C.
Raggiunta la temperatura,
spegnere il forno e lasciare
raffreddare con la porta
chiusa.

A forno freddo aspirare i
residui carbonizzati.
Durante la  pirolisi,
spegnere la luce per
preservare le lampadine.

ATTENZIONE: Il
programma P99  (non
modificabile dall'utente) &
gia impostato per eseguire
la pirolisi e spegnere
automaticamente la luce!
La luce pud essere
comandata col tasto “17”.

Allow the oven to reach
400°C.

Once this temperature has
been reached, switch off
the oven and, with the door
closed, allow it to cool
down.

Once the oven is cool,
remove the burnt residue.
Use a soft brush to sweep
away residue.

During pyrolysis, turn off
the light in order to
preserve bulbs.

ATTENTION: The
programme P99 (which
cannot be modified by the
user) is already set to carry
out pyrolysis and
automatically switches off
the light! Key “17" can be
used to control the light.

Pyrolyse =
Flihren Sie bei Bedarf die
Pyrolyse durch.

Den Ofen auf 400°C
erhitzen.

Bei Erreichen der
Temperatur den Ofen ab-
schalten und bei
geschlossener Klappe ab-
kiihlen lassen.

Bei kaltem Ofen die
verkohlten Reste absau-

gen.
Wiahrend der Pyrolyse,
schalten Sie die
Gliihbirnen aus, um ihre
Lebensdauer zu
verlangern.

ACHTUNG: Das Programm
P99 (nicht durch den
Nutzer veranderbar) ist
bereits so eingestellt, dass
es die Pyrolyse durchfihrt
und das Licht ausschaltet!
Das Licht kann mit der
Taste (17) bedient werden.

Pyrolyse
Udfer om nedvendigt
pyrolyse.

Ovnen opvarmes til
400° C.

Nar temperaturen er
naet, sluk for ovnen og
lad den kele af med
klappen lukket.

| tilfeelde af en kold ovn
forbliver vakuum ud af
den forkullede.

Ved pyrolyse skal du
slukke lyspaererne for
at forlaenge deres liv.

ADVARSEL:
Programmet P99 (ikke
&ndret af brugeren) er
allerede indstillet, sa
det udferer pyrolysen
og slukker for lyset!
Lyset kan betjenes
med knappen (17).
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Ripristino termostato | Restoring safety
sicurezza thermostat

Massima  temperatura  di | Maximum operating
utilizzo 400°C. temperature of 400°C.
ATTENZIONE: ATTENTION:

Prima di  qualsiasi | Prior to any routine or
operazione di manuten- | extraordinary main-
zione ordinaria e | tenance operation,

straordinaria staccare
I'alimentazione
dell’apparecchiatura; tale
operazione va eseguita
evitando assolutamente
di tirare la spina per il
cavo.

ATTENZIONE:

Se si nota una qualsiasi
anomalia (es. cavo di
alimentazione

danneggiato, ecc..),
cattivo fun-zionamento o
guasto, non utilizzare
I’apparec-chiatura e
contattare un Centro di
Assistenza  autorizzato
dal Costruttore.

disconnect the equip-
ment from the power
supply; when performing
this operation do not pull
on the cable to remove
the plug.

ATTENTION:

If you notice any anomaly
(ex. damaged power
cable, etc...), poor
operation or failure, do
not use the equipment
and contact a service
centre authorised by the
manufacturer.

Wiederherstellen der
Sicherheitsthermostat

Gendan
sikkerhedstermostaten

Maximale Betriebstemperatur
von 400°C.

ACHTUNG:

Vor jeder regelmaBigen
oder auBerplanmaBigen
Wartung Gerdt von der
Stromzufuhr trennen. Bei
diesem Vorgang darf der
Stecker auf keinen Fall
durch das Kabel he-
rausgezogen werden.

ACHTUNG:
Wird eine wie auch immer
geartete Stdrung (Bsp.
beschadigtes
Zuleitungskabel, usw.),
eine Fehlfunktion oder
ein Defekt festgestellt,
das Gerdt nicht mehr
benutzen und ein vom
Hersteller  autorisiertes
Kundendienstzentrum
kontaktieren.

Maksimal
driftstemperatur pa 400 °
C.

FORSIGTIG: Frakobl
strommen for enhver
periodisk eller ubestemt
vedligeholdelse. Under
denne proces ma stikket
aldrig treekkes ud
gennem kablet.

FORSIGTIG: Hvis der
opdages funktionsfejl
(f.eks. Beskadiget
netledning osv.),
Funktionsfejl eller
funktionsfejl, afbryd
brugen af udstyret og
kontakt et servicecenter,
der er godkendt af
fabrikanten.
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Manutenzione

Pulire  quotidianamente  la
camera di cottura asportando
eventuali residui alimentari senza
utilizzare sostanze nocive alla
salute.

Pericdicamente  rimuovere i
mattoni refrattari del piano
cotiura e aspirare | residui
carbonizzati sul fondo.

Pulire le parti estene con un
panno asciutto evitando ['uso di
solventi o prodotti contenenti
sostanze abrasive o clorate.

Non pulire il cristallo della porta
quando & ancora caldo.

Nel caso in cui il forno non venga
utilizzato per lunghi periodi,
disinserire l'alimentazione
elettrica e passare sulle superfici
in acciaio inox un panno
imbevuto di olio di vaselina per
stendere un velo protettivo.
ATTENZIONE:

Non lavare il forno con
getti d’acqua diretti o in
pressione!

Tutti questi accorgimenti
sono determinanti per la
buona conservazione del
forno e la loro mancata
osservanza potrebbe
causare danni che
esulano dalla garanzia!

Maintenance

Clean the baking chamber every
day, removing any food waste
without using substances harmful
to health. Never use water.
Regularly remove the refractory
bricks from the cooking surface
and clean the bumn residues from
the base.

Clean the exterior parts using a
dry cloth without the use of
solvents or products that contain
abrasive or chlorinated
substances.

Do not clean the oven window
when it is still hot.

If the oven is not used for long
periods of time, disconnect the
electrical power and use a cloth
to apply a protective layer of
Vaseline oil on the stainless steel
surfaces.

ATTENTION:

Do not clean the oven
using direct water sprays
or pressure jets!

All of these measures are
important for proper oven
care and failure to
observe them could
cause damage that is not
covered by the warranty!

Wartung

Téaglich den Backraum reinigen,
dabei etwaige Uberreste von
Lebensmittel ohne gesund-
heitsgefahrdende Stoffe
entfernen.

Regelmalig die Schamottesteine
der Backplatte entfernen und die
verkohlten Reste auf dem Boden
absaugen.

Die auferen Teile mit einem
trockenen Tuch reinigen, dabei
keine Losungsmittel oder Pro-
dukte mit scheuernden oder
chlorierten Stoffen verwenden.
Das Tirglas nicht reinigen,
solange es noch warm ist.

Wenn der Ofen {ber einen
léngeren Zeitraum nicht genutzt
wird, von der Stromzufuhr tren-
nen und mit einem in Vaselinedl
gefrénktem Tuch Uber die
Oberflachen aus Edelstahl fah-
ren, um eine Schutzschicht zu
erzeugen.

ACHTUNG:

Den Ofen nicht mit
direktem  Strahiwasser
oder Hochdruck reinigen!
Alle diese Eingriffe sind
entscheidend dafiir, den
guten Zustand des Ofens
zu erhalten. Eine
Nichtbeachtung kann zu
Schéden fiihren, die nicht
von der Garantie gedeckt
sind!

Vediigeholdeise

Renger ovnen hver dag,
flern eventuelle rester af
mad uden skadelige stoffer.
Fjern jeevnligt stenstenene
fra bagpladen og stevsug de
forkullede rester pa jorden.
Renger de ydre dele med en
ter klud uden brug af
oplesningsmidler eller
produkter, der indeholder
slibende eller chlorerede
stoffer.

Renger ikke derglaset, mens
det stadig er varmt.

Hvis ovnen ikke skal bruges i
laengere tid, skal du frakoble
den fra stremforsyningen og
lebe den over overfladerne i
rustfrit stal med en klud
dyppet i vaselineolie for at
skabe en beskyttende
belaegning.

ADVARSEL:

Rengor ikke ovnen med
direkte vand eller hgijt
tryk!

Alle disse indgreb er
afgerende for at opre-
tholde ovnenes gode
tilstand. Undladelse af
at gore det kan resultere
i skade, der ikke er
dakket af garantien!
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ATTENZIONE:
PERICOLO DI INCENDIO:
Ogni 3 mesi aprire il vano
comandi e  aspirare
accuratamente gli
eventuali depositi di
farina o polvere!

WARNING: RISK OF
FIRE:

Every 3 months, open the
control unit and

carefully vacuum any
flour or dust deposits!

ACHTUNG:
BRANDGEFAHR

Alle 3 Monate muss der
Raum mit den
Steuerelementen ged&ffnet
werden, um

sorgfltig eventuelle
Mehl- und
Staubablagerungen
absaugen zu konnen!

BEMAERK:
BRANDFARE

Hver 3. maned skal
rummet med
betjeningsorganerne
abnes for at
omhyggeligt vakuum
eventuelle mel- og
stovaflejringer!
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Posizionamento comandi
principali

Positioning of main
controls

Tutti i componenti elettrici si
trovano allinterno della scatola
comandi posta sulla parte destra
del fomo.

Ad essi si accede togliendo il
pannello laterale destro.

Prima di effettuare una
qualsiasi di  queste
operazioni scollegare
I'apparecchiatura  dalla
rete elettrica.

All electrical components can be
found inside the control box to
the right of the oven.

You are able to access these
components by removing the
right side.

Disconnect the electrical
power supply before
carrying out any of the

following operations.

Position der wichtigsten
Bedienelemente

Placering af de vigtigste
kontroller

Alle elektrischen Komponenten
befinden sich im Schaltkasten
rechts am Ofen.

Um Zugriff zu diesen zu erhalten,
entfernen Sie das rechte seitliche
Paneel.

Bevor Sie mit diesen
Arbeiten beginnen,
trennen Sie das Gerét
unbedingt zuerst vom
Stromnetz.

Alle elektriske komponenter
er placeret i kontrolboksen
pa hejre side af ovnen.

For at fa adgang til disse,
fiern hejre sidepanel.

For du starter dette
arbejde, skal du
sorge for at afbryde
enheden fra
netledningen forst.
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Sostituzione lampada
lluminazione

ATTENZIONE:
Prima di sostituire le
lampade spegnere

sempre linterruttore di
alimentazione del forno,
non basta che il forno sia
in OFF perché le lampade
possono  essere in
tensione.

IMPORTANTE:

Non toccare mai il vetro
delle lampade con le mani
nude; utilizzare sempre un
fazzoletto pulito.

Mai lavorare senza vetro
protettivo; se dovesse
rompersi sostituirlo
immediatamente.

Replacing the light

ATTENTION:

Before replacing lamps,
always switch off the
oven power switch; it is
not adequate that the
oven is simply OFF as
the lamps may still be
powered.

IMPORTANT:

Never touch the lamp glass
with bare hands; always
use a clean tissue.

Never work without using
protective glass; if it
should break, replace it
immediately.

@ STOP

0 220V
ON )

OFF

Austausch Gliihbirne
Beleuchtung

ACHTUNG:

Vor dem Austauschen
der Lampen immer den
Netzschalter des Ofens
ausschalten; es reicht
nicht, dass sich der Ofen
in OFF befindet, da die
Lampen dann noch unter
Spannung stehen
kénnen.

WICHTIG:

Niemals das Glas der
Lampen mit bloRen Han-
den beriihren, sondern
daflir immer ein sauberes
Taschentuch verwenden.
Niemals ohne die
Schutzscheibe arbeiten;
sollte diese kaputt gehen,
muss sie umgehend
ersetzt werden.

Lampeudskiftning
Belysning
ADVARSEL:

Fer du udskifter
lamperne, skal du altid
slukke for ovnens
afbryder, det er ikke
nok, at ovnen er
slukket, da lamperne
kan veere under
spanding.

VIGTIGT:

Rer aldrig lampens glas
med dine bare haender,
Brug altid en ren
lommetorkleede.

Aldrig arbejde uden
beskyttelsesglas; Hvis
det skulle ga i stykker,
skal du udskifte det

straks.
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Sostituzione vetro porta

Replacing the glass door

Augtausch Gl‘llastiir“

Derglas udskiftning ‘ |
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Sostituzione mattoni
refrattari )
Spegnere il fomo e aspettare che
la camera di cottura si raffreddi.
Aprire la porta del fomo e
sollevare la parte anteriore dei
mattoni aiutandosi con due
cacciaviti a taglio facendo leva
tra i mattoni e il profilo metallico
posto sulla parte anteriore della
camera di cottura.

Quindi estrarre i mattoni e
sostituirli.

ATTENZIONE:

Durante l'inserimento del
mattone nuovo fare
attenzione a non

schiacciarsi le dita.

Firebrick replacement

Switch off the oven and wait until

the cooking chamber cools
down.

Open the oven door and lift the
front bricks with the help of two
screwdrivers, inserting them
between the bricks and the metal
border on the chamber front to lift
them.

Remove the bricks and replace
them.

ATTENTION:

When applying the new
firebrick layer, be careful

not to crush your fingers.

Estrarre la piastra
o Extract the plate 0
Die Platte herausziehen

Fermare la rotazione del piano girevole

0 Stop rotating the rotating surface
Die Rotation der Drehscheibe starten

91915560-16041

Austauschen der
Schamottesteine”

Den Ofen abschalten und
warten, bis sich die Backkammer
abgekihlt hat.

Die Ofentir o&ffnen und den
vorderen Teil der Steine mit Hilfe
von zwei Schlitzschraubendreher
anheben, indem die
Hebelwirkung zwischen den
Steinen und dem Metallprofil auf
der Vorderseite des Backraumes
eingesetzt wird.

Dann die Steine herausnehmen
und austauschen.

ACHTUNG:

Wahrend des Einsetzens
der neuen Steine
Beachten sie, die Finger
nicht einzuklemmen.

Avviare la rotazione del piano girevole
Rotate the rotating surface

Die Rotation der Drehscheibe starten

Premere il pulsante STOP
Press the STOP button
Die STOP-Taste driicken

Attendere 1/8 di giro.

Tum it 1/8 of the way round

1/8 Umdrehung warten.

Inserire la nuova piastra
Insert the new plate

Die neue Platte einsetzen

'ANY CUPPONE F. LLI SRL
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Udskiftning af ildfaste
klodser

Sluk for ovnen og vent pé,
at madlavningen er
afkalet.

Abn ovnlagen og loft den
forreste del af klodserne
ved hjeelp af to skruetraek-
kere til at skeere mellem
klodserne og
metalprofilen placeret pa
forkelingskammerets
forside.

Udvind derefter
murstenene og erstat
dem.

ADVARSEL:

Nar du indsezetter den
nye mursten, pas pa
ikke at klemme
fingrene.
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Schema elettrico

Wiring diagram
SchaltplanSchema elettrico
Schéma électrique
Esquema eléctrico
OnekTpuYeckas cxema

T UK DE
<a14 | RESISTENZE SUPERIORI- | UPPER HEATING ELEMENTS | HEIZWIDERSTANDE OBEN -
4 | LATERALI -SIDE SEITLICH
Razs | RESISTENZE SUPERIORI- | UPPER HEATING ELEMENTS | HEIZWIDERSTANDE OBEN -
3 | CENTRALI _CENTRAL MITTE
<g 14 | RESISTENZE INFERIORI- | LOWER HEATING HEIZWIDERSTANDE UNTEN
4 | LATERALI ELEMENTS - SIDE _SEITLICH
“ggs | RESISTENZEINFERIORI- | LOWER HEATING HEIZWIDERSTANDE UNTEN
3 | CENTRALI ELEMENTS - CENTRAL -MITTE
8 MORSETTIERA TERMINAL BOARD KLEMMLEISTE
T MORSETTIERA LUCI LIGHT TERMINAL BOARD | KLEMMENBRETT LAMPEN
£cq | PRESACONNESSIONE HOOD EXTRACTION FAN | ANSCHLUSS ABSAUGUNG
ASPIRAZIONE CAPPA CONNECTION PLUG ABZUGSHAUBE
Ec; | PRESACONNESSIONE LUCI | HOOD LIGHTS CONNECTION | ANSCHLUSS LAMPEN
CAPPA PLUG ABZUGSHAUBE
CTRLB | SCHEDADICONTROLLO | CONTROL BOARD KONTROLLPLATINE
CTRLB | SCHEDA VARIATORE HOOD EXTRACTION FAN ﬁgﬁﬁgbﬁg‘z REGLER
1 ASPIRAZIONE CAPPA VARIATOR BOARD ey
IV | INVERTER INVERTER INVERTER
MOTORE PIANO DI
M e COOKING SURFACE MOTOR | MOTOR BACKPLATTE
SM SALVAMOTORE OVERLOAD CUTOUT MOTORSCHUTZSCHALTER
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BELEUCHTUNG

L LUCI CAMERA DI COTTURA | BAKING CHAMBER LIGHTS BACKKAMMER

ST TERMOSTATO SICUREZZA SAFETY THERMOSTAT SICHERHEITSTHERMOSTAT

SAOD SELETTORE JOYSTICK JOYSTICK SELECTOR WAHLSCHALTER JOYSTICK

" . T T [
JOYSTICK CONTACT JOYSTICK

SA2 CONTATTO BIPOLARE BIPOLAR JOYSTICK ZWEIPOLIGER KONTAKT
JOYSTICK CONTACT JOYSTICK

SA3 CONTATTO UNIPOLARE REVERSE GEAR UNIPOLAR | EINPOLIGER KONTAKT
INVERSIONE CONTACT INVERSION
PULSANTE A FUNGO

SBO EMERGENZA EMERGENCY PUSH BUTTON | NOT-AUS-PILZTASTER

PW.B. | SCHEDA DI POTENZA POWER BOARD LEISTUNGSPLATINE

FU FUSIBILI FUSE SCHMELZSICHERUNG

KM CONTATTORE CONTACTOR SCHUTZ

TC TERMOCOPPIA THERMOCOUPLE THERMOELEMENT

TC1 TRASFORMATORE 50VA, TRANSFORMER 50VA, TRANSFORMATOR 50VA,
23012V ac 230112V ac 230/12V ac

D INGRESSO DIGITALE PER DIGITAL INPUT FOR DIGITALEINGANG FUR
ACCENSIONE REMOTA REMOTE START-UP FERNEINSCHALTUNG
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Codice

Nr.| Code Descrizione Description Beschreibung
Cadigo

1 | 91410050 | Argano completo Full winch Hebewinde komplett

2 | 91410212 | Ruota girevole @80 UL Rotating wheel @80 UL Lenkrolle @80 UL

3 | 91410232 | Ruota girevole @125 UL Rotating wheel @125 UL Lenkrolle @125 UL

4 | 91410236 | Ruota girevole @125 UL con freno E;t:;'”g wheel @125 UL with || o krolle @125 UL mit Bremse

5 | 92610312 | Porta completa GT 110 - 140 Door GT 110 - 140 Tir GT 110- 140

6 | 91510040 | Manopola 10/30 - M8 Knob 10/30 - M8 Drehknopf 10/30 - M8

7 | 92620532 | Struttura porta GT 110 - 140 Door structure GT 110 - 140 Tiirrahmen GT 110 - 140

8 | 92630210 | Maniglia porta Door handle Tiirgriff

9 | 91610001 | Vetro ceramico 626x93x4 Ceramic glass 626x93x4 Keramikscheibe 626x33x4

10 | 92610700 | Guamnizione comice porta Door frame gasket Dichtung Ttrrahmen

11 | 92610320-1 | Comice fibraceramica Ceramic-fiber frame Rahmen Faserkeramik

12 | 92610280-3 | Facciata centrale completa GT140 | Entire central face GT140 e B
12 | 92610285-1 | Facciata centrale completa GT110 | Entire central face GT110 g'ﬁirg Vorderssita:  kompiok

Facciata centrale completa GT140 Mittlere Vorderseite komplett GT140
12 | 92610281 (USA-CA) Entire central face GT140 (U.5.A.-CA) (USA-CA)
Facciata centrale completa GT110 s Mittlere Vorderseite komplett GT110

12 | 92610286 (USA-CA) Enfire central face GT110 (U.S.A.-CA) (USA-CA)

14 | 92610290-1 | Facciata laterale destra GT140 Right side face GT140 Seitliche Vorderseite rechts GT140

14 | 92610291 | Facciata laterale destra GT110 Right side face GT110 Seitliche Vorderseite rechts GT110

15 | 92610295-1 | Facciata laterale sinistra GT140 Left side face GT140 Seitliche Vorderseite links GT140
15 | 92610296 | Facciata laterale sinistra GT110 | Left side face GT110 Seitliche Vorderseite links GT110

NOTE: Components in Yellow: Spare parts for the American (U.S A.) and Canadian (CA) markets;
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Codice

Nr.| Code Descrizione Description Beschreibung

Cadigo
16 | 92610711 | Fibraceramica x facciata Ceramic-fiber x face Faserkeramik fir Vorderseite
17 9261?550' Fondo copertura supporto GT140 | Cover support base GT140 gc}c:iréabded(ung Halterung
17 | 92610555 | Fondo copertura supporto GT110 | Cover support base GT110 gg{cﬁréabded{ung Hiakening
18 926110 960- Pannello posteriore GT140 Rear panel GT140 Hinteres Paneel GT140
18 | 92610565 | Pannello posteriore GT110 Rear panel GT110 Hinteres Paneel GT110
19 926110 570- Pannello esterno sinistro GT140 | Left external panel GT140 AuReres Paneel links GT140
19 | 92610571 | Pannello estemno sinistro GT110 | Left external panel GT110 Auleres Paneel links GT110
20 9261105?5- Pannello esterno destro GT140 Right external panel GT140 AuReres Paneel rechts GT140
20 | 92610576 | Pannello esterno destro GT110 | Right extemal panel GT110 AuReres Paneel rechts GT110
21 926110580' Pannello laterale interno Left internal panel Inneres seitliches Paneel
22 9261? €00- Pannello front. inf. destro GT140 | Bottom front right panel GT140 Vord. unt. Paneel rechts GT140
22 | 92610601 | Pannello front. inf. destro GT110 | Bottom front right panel GT110 Vord. unt. Paneel rechts GT110
23 926110605' Pannello front. inf. sinistro GT140 | Bottom front left panel GT140 Vord. unt. Paneel links GT140
23 | 92610606 | Pannello front. inf. sinistro GT110 | Bottom front left panel GT110 Vord. unt. Paneel links GT110
24 9261?61 b Pannello front. sup. destro GT140 | Top front right panel GT140 Vord. ob. Paneel rechts GT140
24 | 92610611 | Pannello front. sup. destro GT110 | Top front right panel GT110 Vord. ob. Paneel rechts GT110
25 926110 Bi% gﬂﬁ"“ front. ~ sup. sinistro | 1o front left panel GT140 Vord. ob. Paneel links GT140
25 | 92610616 | Fannello front.  sup.  SINISWO | o0 pront eft panel GT110 Vord. ob. Paneel inks GT110

GT110
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Codice

Nr.| Code Descrizione Description Beschreibung
Cadigo

31 | 91310057 Termostato sicurezza monofase | Single-phase safety thermostat | Einphasiger Sicherheitsthermostat

500°C 500°C 500°C

31 | 91310050 | Termostato sicurezza monofase | Single-phase safety thermostat Einphasiger Sicherheitsthermostat

33 | 91610030 | Vetro 220x93 GT 140 glass 220x93 GT 140 Scheibe 220x93 GT 140

33 | 91610031 | Vetro 192x93 GT 110 GT 110 glass 192x93 Scheibe 192x93 GT 110

34 | 91310182 | Portalampada G4 12V Lamp holder G4 12V Lampenhalterung G4 12V

35| 91310196 | Lampada alogena G4, 20W, 12V | Halogen lamp G4, 20W, 12V Halogenlampe G4, 20W, 12V

36 | 92610710 | Fibraceramica per botola luce Ceramic-fiber for light trap door Faserkeramik fir Lichtluke

37 | 91310211 | Sonda TCJ per forni L=1500mm | TCJ probe for ovens L.=1,500 mm | Sonde TCJ fiir Ofen L.=1500mm

38 | 91310231 | Morsettiera G10/5 Trifase Three-phase G10/5 terminal board | Klemmenbrett G10/5 dreiphasig

38 | 91310232 | Morsettiera G10/5 Trifase Three-phase G10/5 terminal board | Klemmenbrett G10/5 dreiphasig

39 | 91310235 | Morsettiera G5/12 G5/12 terminal board Klemmenbrett G5/12

40 | 91310257 | Scheda di controllo 2T 2T control board Kontrollkarte 2T

41| 91310270 | Scheda di controllo cappa Hood control board Kontrollkarte Abzugshaube

42 | 91310305 | Scheda di potenza 23A Power board 23 A Leiterplatte 23A

42 | 91310306 | Scheda di potenza (U.S.A.-CA) Power board (U.S.A.-CA) Leiterplatte 23A (U.S.A.-CA)

43 | 91310310 | Scheda inverter motore Motor inverter board Leiterplatte Motorwechselrichter

44 | 91611155 | Frontale comandi CP 2012 CP 2012 control panel front Frontblende CP 2012

45 | 91310387 | Pulsante D.22 Fungo rosso D.22 red mushroom button Pilz-Taster D.22 rot

46 | 91310391 | Base fissaggio Fastening base Befestigungsbasis

47 | 91310403 | Contatto NC rosso NC red contact Offnerkontakt rot

48 | 91310404 | Contatto NO verde NO green contact SchlieBerkontakt grin

NOTE: Components in Yellow: Spare parts for the American (U.S.A.) and Canadian (CA) markets;
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Codice

Nr.| Code Descrizione Description Beschreibung
Codigo

49 | 91310502 | Fusibile 5x20F 1A 5x20F 1A Fuse Sicherung 5x20F 1A

49 | 91310505 | Fusibile 5x20F 10A 5x20F 10A Fuse Sicherung 5x20F 10A

49 | 91310507 Fusibile 10x38 250V 1A UL | 10x38 250V 1A UL Fuse (U.S.A-- | Sicherung 10x38 250V 1A UL
(U.S.A-CA) CA) (US.A-CA)

49 | 91310508 Fusibile 10x38 250V 10A UL | 10x38 250V 10A UL Fuse (U.8.A.- | Sicherung 10x38 250V 10A UL
(US.A-CA) CA) (US.A-CA)

50 | 91310512 | Portafusibile 5x20 5x20 fuse box Sicherungshalterung 5x20
Portafusibile 10x38 UL (U.S.A.- Sicherungshalterung  10x38 UL

51 | 91310515 CA) 10x38 UL Fuse box (U.S.A.-CA) (USA-CA)

52 | 91310681 | Joystick D22 D.22 Joystick Joystick D.22

53 | 91310691 | Selettore a 2 posizioni 2-position selector Wahlschalter mit 2 Positionen

54 | 91310750 | Interruttore salvamotore Overload cutout switch Motorschutzschalter

55 | 91310241 | Morsettiera bam/6 Bam/6 terminal board Klemmenbrett bam/6

56 | 91711155 Resistenza inferiore  cenfrale | Cenfral lower heating element | Unterer mittlerer Heizwiderstand
2700W GT140 2700W GT140 2700W GT140

56 | 91711195 Resistenza inferiore  centrale | Central lower heating element | Unterer mittlerer Heizwiderstand
2500W GT110 2100W GT110 2100W GT110

56 | 91711170 Resist. inf. centrale 2950W UL | Central lower heating element | Unterer mitll. Heizwiderst. 2950W
GT140 (US.A) 2950W UL GT140 (U.S.A.) UL GT140 (U.S.A.)

56 | 91711175 Resist. inf. centrale 2300W UL | Central lower heating element | Unterer mittl. Heizwiderst. 2300W
GT110 (US.A) 2300W UL GT110 (U.S.A.) UL GT110 (U.S.A)

57 | 91711156 Resistenza  inferiore  laterale | Side lower heating element | Unterer seitlicher Heizwiderstand

1350W GT140

1350W GT140

1350W GT140

NOTE: Components in Yellow: Spare parts for the American (U.S.A.) and Canadian (CA) markets;
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Codice

Nr.| Code Descrizione Description Beschreibung
Codigo

57 | 91711186 Resistenza inferiore  laterale | Side lower heating element | Unterer seitiicher Heizwiderstand
1150w GT110 1150W GT110 1150W GT110

57 | 91711171 Resist. inf. laterale 1475W UL | Side lower heating element | Unterer seitl. Heizwiderst. 1475W
GT140 (U.S.A) 1475W UL GT140 (U.S.A.) ULGT140 (US.A)

57 | 91711186 Resist. inf. laterale 1150W UL | Side lower heating element | Unterer seitl. Heizwiderst. 1150W
GT110 (US.A) 1150W UL GT110 (U.S.A.) ULGT110 (U.S.A)

58 | 91711165 Resistenza superiore centrale | Central upper heating element | Oberer mittlerer Heizwiderstand
3200W GT140 3200W GT140 3200W GT140

58 | 91711195 Resistenza superiore centrale | Central upper heating element | Oberer mitllerer Heizwiderstand
2500W GT110 2500W GT110 2500W GT110

58 | 91711180 Resist. sup. centrale 3500W UL | Central upper heating element | Oberer mitt. Heizwiderst. 3500W
GT140 (US.A) 3500W UL GT140 (U.S.A.) UL GT140 (U.S.A)

58 | 91711185 Resist. sup. cenfrale 2700W UL | Central upper heating element | Oberer mittl. Heizwiderst. 2700W
GT110 (US.A) 2700W UL GT110 (U.S.A.) ULGT110 (U.S.A)

59 | 91711166 Resist. sup. laterale 1600W | Side upper heating element | Oberer seil. Heizwiderst. 1600W
GT140 1600W GT140 GT140

59 | 91711186 Resist. sup. laterale 1150W | Side upper heating element | Oberer seifl. Heizwiderst. 1150W
GT110 1150W GT110 GT110

59 | 91711181 Resist. sup. laterale 1750W UL | Side upper heating element | Oberer seitl. Heizwiderst. 1750W
GT140 (US.A) 1750W UL GT140 (U.S.A.) UL GT140 (U.S.A)

59 | 91711186 Resist. sup. laterale 1150W UL | Side upper heating element | Oberer seill. Heizwiderst. 1150W
GT110 (U.S.A) 1150W UL GT110 (U.S.A.) ULGT110 (US.A)

60 | 91310356 Trasform. 230Vac/12Vac, 50VA, | Transformer 230Vac/12Vac, | Transform. 230Vac/12Vac, 50VA,
CE 50VA, CE CE

60 | 91310357 Trasform. 230Vac/12Vac, 50VA, | Transformer 230Vac/12Vac, | Transform. 230Vac/12Vac, 50VA,
UL (U.S.A-CA) 50VA, UL (U.S.A.-CA) UL (U.S.A-CA)

61 | 92610370 | Plafoniera Giotto sinistra Giotto left ceiling light Links Deckenleuchte Giotto

61 | 92610375 | Plafoniera Giotto destra Giotto right ceiling light Rechts Deckenleuchte Giotto

NOTE: Components in Yellow: Spare parts for the American (U.S.A.) and Canadian (CA) markets;
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Codice

Nr.| Code Descrizione Description Beschreibung
Cadigo

71| 92615000 | Catena fomo GT140 Oven chain GT140 Kette Ofen GT140

71 | 92615001 | Catena forno GT110 Oven chain GT110 Kette Ofen GT110

72 | 91410104 | Cuscinetto 6207 - 2RS Bearing 6207 - 2RS Lager 6207 - 2RS

73| 91410110 | Cuscinetto reggispinta 32207A Thrust bearing 32207A Drucklager 32207A

74 | 91410410 | Corona 295 - 3/8 ghisa Crown wheel Z95 - 3/8 castiron | Kranz Z95 - 3/8 Gusseisen

75 | 91410450 | Pignone 215 - 3/8 con cuscinetto | Pinion Z15 - 3/8 with bearing Ritzel 215 - 3/8 mit Lager

76 | 91411520 | Riduttore SF 50/F 20 Transformer SF 50/F 20 Untersetzungsgetriebe SF 50/F 20

77 | 91510121 | Paraolio 35627 Oil seal 35627 Oldichtung 35627

78 | 91510195 | Gommino antivibrante Anti-vibration rubber washer Vibrationsdampfer

79 | 91510047 | Manopola ERF 95 Knob ERF 95 Drehknopf ERF 95

80 | 92410560 | Molla a trazione F@1,5 pest.15 Tension spring F@1.5 gest.15 Zugfeder F@1,5 @ aul.15

81| 91610080 | Mattone cordierite ottagonale Octagonal cordierite brick Cordierit-Stein 410x623 achteckig

82 | 91610081 | Mattone cordierite raggiato GT140 | Radial cordierite brick GT140 Cordierit-Stein radial GT140

82 | 91610082 | Mattone cordierite raggiato GT110 | Radial cordierite brick GT110 Cordierit-Stein radial GT110

83 | 92611030 | Distanziale Teflon Teflon spacer Distanzstiick Teflon

84 | 91410090 | Calettatore RCK40 @35-60 Locking assembly RCK40 @35-60 | Schrumpfscheibe RCK40 @35-60

85 | 91411100 Motore 71 4P B14 kW 0.37 400 T | Motor 71 4P B14 kW 0.37 400 T | Motor 71 4P B14 kW 0,37 400 T
inverter inverter Wechselrichter

85 | 91411105 Motore 71 4P B14 kW 0.37 | Motor 71 4P B14 kW 0,37 220/380 | Motor 71 4P B14 kW 0,37 220/380
220/380 UL (U.S.A-CA) UL (US.A-CA) UL (U.S.A-CA)

86 | 91310231 | Morsettiera G10/5 trifase Three-phase G10/5 terminal board | Klemmenbrett G10/5 dreiphasig

87 | 91310786 Interruttore sez. 80A 3P 90G | Switch sec. 80A 3P 90G (U.S.A- | Trennschalter 80A 3P 90G
(US.A-CA) CA) (US.A-CA)

88 | 91310796 | Morsetto terra PE 80A 3P 90G Earth terminal PE 80A 3P 90G Erdklemme PE 80A 3P 90G

89 | 91310363 | Filtro antidisturbo FCP524000S | Filter FCP524000S Filter FCP5240008

90 | 91310097 | interruttore termico nc 50° thermal switch nc 50° temperaturschalter nc 50°

91 | 91310320 | ventola di raffreddamento cooling fan kihigeblase

NOTE: Components in Yellow: Spare parts for the American (U.S.A.) and Canadian (CA) markets;
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Codice

Nr.| Code Descrizione Description Beschreibung
Cadigo

1 | 91310184 | Portalampada G9 25W Lamp holder G9 25W Glihbimenfassung G9 25W

2 | 91310207 Lar_npada alogena 25W - G9 | Halogen lamp 25W - G9 Bayonet Halogenlampe 25W - GO Bajonett
Baionetta lamp

3 | 91310330 | Aspiratore centrifugo VT150 Centrifugal extraction fan VT150 | Zentrifugalgeblase VT150
Filtro intermo cappa Giotto 140- | .. . Interner Filter Dunstabzugshaube

4 | 92314501 10 Giotto 140-110 hood internal filter | % = /0 430
Filtro esterno cappa Giotto 140- | .. AuRerer Filter Dunstabzugshaube

5 | 92314506 | 1 Giotto 140-110 hood extemal fiter | .y 140110

6 | 91410371 | Maniglietta inox per filtri Stainless steel filter handle Edelstahlgriff fir Filter
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Condizioni di garanzia

La ditta “Cuppone F.li s.rl”
garantisce que-sto prodotto
per 1 anno dalla data di acqui-
sto per i difetti di fabbricazione
e dei mate-riali. “Cuppone F.lli
s.r.l” assicura che tutti i suoi
prodotti sono fabbricati con
materiali della mi-gliore qualita e
con tecniche di lavorazione che
ne garantiscono la totale
efficienza. Se durante il normale
utilizzo degli stessi si do-vessero
riscontrare particolari difettosi o
mal funzionanti si effettuera la
sostituzione gratuita di tali
particolari. Per i prodotti venduti
all'estero le stesse sosti-tuzioni
saranno sempre in conto gratuito
fran-co ns. stabilimento ad
eccezione di particolari
condizioni concordate in sede di
contrattazio-ne con il distributore
estero. La responsabilita di
“Cuppone F.lli s.r.l.” & li-mitata
alla fornitura dell'apparecchio, il
quale deve essere installato a
regola d'arte da per-sonale
con qualifica seguendo le
indicazioni  contenute  negli
opuscoli in dotazione al pro-dotto
acquistato e conformemente alle
leggi in vigore. Non vi sara
responsabilitd da parte di
“Cuppone F.lli s.r.l.” in caso di
mancato rispetto delle indicazioni
per linstallazione, uso e

Warranty conditions

“Cuppone F.Hi s.rl”
guarantees this product for 1
year from its date of purchase
for man-ufacturing and
material defects. “Cuppone
F.lli s.r.l.” ensures that all of its
prod-ucts were constructed using
the best quality materials and
with work techniques that guar-
antee its complete efficiency. If
defective or malfunctioning parts
are discov-ered during normal
use, these parts will be re-placed
free of charge. For products sold
abroad, the replacements will be
provided free of charge ex our
works, with the exception of
particular conditions agreed upon
during the contract phase with
the for-eign distributor. The
liability of “Cuppone F.lli s.r..”
is limited to the supply of the
device, which must be installed
in a workmanlike manner by
qualified personnel following
the instructions con-tained in the
booklet provided with the pur-
chased product and in
compliance with current laws.
“Cuppone F.lli s.r.l.” shall not
be liable in the case of failure to
observe the installation, use and
maintenance instructions in the
same manual provided with each
product. Systems that are
installed in public areas are

Garantiebedingungen

Die Firma “Cuppone F.lli s.r.l.”
tibernimmt die Garantie fiir
dieses Produkt fiir 1 Jahr ab
Kaufdatum fiir Herstellungs-
und Material-fehler. “Cuppone
F.lli s.r.l.” versichert, dass alle
seine Produkte mit Materialien
von héchster Qualitat hergestellt
werden, sowie mit
Bearbeitungsme-thoden, deren
vollkommene Leistungsfahigkeit
garantiert ist  Wenn sich
wahrend des norma-len
Gebrauchs an den Produkten
defekte oder nicht korrekt
funktionierende Einzelteile
zeigen, werden diese Teile
kostenlos ausgetauscht. Fur
Produkte, die ins Ausland
verkauft werden, gilt immer eine
kostenlose Ersetzung Ab Werk,
mit Ausnahme von besonderen
Bedingungen, die im Vertrag mit
dem auslédndischen Handler
vereinbart wurden. Die Haftung
von“Cuppone F.Ili s.r..” ist be-
schrénkt auf die Lieferung des
Geréts, das von qualifiziertem
Personal fachgerecht instal-
liert werden muss, nach den
Anweisungen der dem gekauften
Produkt  beiliegenden  Bro-
schiiren und unter Einhaltung der
geltenden Gesetze. “Cuppone
Flli s.rl” (bemimmt keine
Haftung, wenn die Hinweise zu

Garanti betingelser
Virksomheden "Cuppone
F.lli s.r.l." garanterer dette
produkt i1 ar fra
kebsdatoen for fremstilling
og materialefel. "Cuppone
F.lli s.r.1." sikrer, at alle sine
produkter er fremstillet med
de bedste kvalitet materialer
og med
behandlingsteknikker, der
garanterer total effektivitet.
Hvis det under normal brug
af det samme er nedvendigt
at finde defekte eller
funktionsdygtige detaljer, vil
den gratis udskiftning af
sadanne dele blive udfert.
For produkter, der szelges i
udlandet, vil de samme
udskiftninger altid veere i
gratis konto fra os.
virksomhed med undtagelse
af seerlige betingelser, der er
aftalt i kontrakten med
udenlandsk distributer.
Ansvaret for "Cuppone F.lli
srl" er begraenset til
forsyningen af apparatet,
som skal installeres pa en
arbejdsmaessig made af en
kvalificeret person, efter
instruktionerne i
brochurerne, der leveres
med det kabte produkt. i
overensstemmelse med
geeldende lovgivning. Der er
intet ansvar for "Cuppone
F.li s.r.1." i tilfelde af

manuten-zione  dell'omonimo | subjected to particular | Installation, ~ Gebrauch  und | manglende overholdelse af
manuale allegato ad ogni | regulations. Wartung des gleichnamigen | instruktionerne om
prodotto. Gli impianti nei luoghi Handbuchs, das jedem Produkt | installation, brug og ved-
pubblici sono sottoposti ad una beiliegt, nicht beachtet werden. | ligeholdelse af manualen
regolamentazione particolare. Anlagen in éffentlichen Raumen | med samme navn, der er
unterliegen besonderen | knyttet til hvert produkt.
Bestimmungen. Planter pa offentlige
steder er underlagt
seerlige bestemmelser.
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Limiti ed esclusioni

La garanzia viene riconosciuta
a condizione che:

1. l'apparecchio venga installato
da un tecni-co qualificato o da
persona capace che va-luti
idonee tutte le caratteristiche
tecniche dell'impianto dove sara
collegato I'appa-recchio, che
comunque devono necessaria-
mente essere conformi a quanto
richiesto nell'opuscolo in
dotazione su tutti i prodotti;

2. linstallatore confermi di aver
effettuatc  con  successo |l
collaudo del prodotto dopo lin-
stallazione dello stesso.

3. l'apparecchio sia utilizzato
come prescritto dal manuale di
istruzioni in dotazione su tufti i
prodotti. La garanzia non si
applica per danni causati da;

1. agenti atmosferici, chimici,
incendi, difetti  dell'impianto
elettrico del locale, uso impro-
prio del prodotto, mancanza di

manutenzione, modifiche o
manomissioni del  prodotto,
inefficacia efo inadeguatezza
della canna fumaria efo alire
cause non dipendenti dal
prodotto.

2. tutti i danni causati dal

trasporto (per i quali risponde il
vettore) pertanto si raccomanda
di controllare accuratamente la
merce al  mo-mento  del
ricevimento, avvisando immedia-
tamente il rivenditore di ogni

Limits and exclusions
The warranty shall be
acknowledged under the
following conditions:

1. the device is installed by a
qualified techni-cian or capable
person who assesses as suit-
able all of the technical
specifications of the system
where the equipment will be con-
nected, which in any case must
be compliant with what is
required in the booklet provided
with all products;

2. the installer confirms fo have
successfully tested the product
after installing it;

3. the equipment is used as
described in the in-struction
manual  provided with all
products. The warranty shall
not apply for damage caused

by:
1. atmospheric agents,
chemicals, fires, electri-cal

system defects, improper product
use, lack of maintenance,
changes to or tampering with the
product, an ineffective and/or
unsuitable flue andior other
causes inde-pendent of the
product.

2. all damage caused by
transport (for which the carrier is
responsible) therefore it is rec-
ommended to carefully check the
goods upon receipt, immediately
informing the re-tailer of any
damage, reporting the informa-

Grenzen und
Ausschliisse
Die Garantie
folgenden
anerkannt:

1. Das Gerat wird von einem
qualifizierten Tech-niker oder
einer dazu fahigen Person instal-
liet, die alle technischen
Eigenschaften der Anlage, an die
das Gerat angeschlossen wird,
fur ausreichend halt, wobei
jedoch in jedem Fall die Angaben
in der Broschire, die jedem
unserer  Produkte  beiliegt,
eingehalten wer-den miissen.

2. Der Installateur bestatigt, dass
er nach der In-stallation des
Geréts eine erfolgreiche Abnah-
me des Geréts durchgefiihrt hat.
3. Das Gerét so verwendet wird,
wie in der Be-triebsanleitung
angegeben, die jedem Produkt
beiliegt. Die Garantie gilt nicht
fiir Schaden, die ent-standen
sind durch:

1. Wettereinfliisse, Chemikalien,
Brande, De-fekte an der
Elektroanlage, unsachgemaéfter
Gebrauch des Produkts,
fehlende Wartung, Anderungen
am Produkt oder Offnen des
Produkts, unwirksamer und/oder
nicht an-gemessener Rauchfang
und/oder weitere Griinde, die
nicht in Abhangigkeit zum Pro-
dukt stehen.

2. Alle Transportschaden (fir die
der Frachtfih-rer haftbar ist),

wird  unter
Bedingun-gen

Granser og
udelukkelser
Garantien indregnes under
forudsaetning af at:

1. Apparatet installeres af en
kvalificeret tekniker eller af
en kvalificeret person, som
kan passe alle de tekniske
egenskaber ved det system,
hvor apparatet skal tilsluttes,
hvilket dog nedvendigvis
skal opfylde kravene i bro-
churen leveret pa alle pro-
dukter;

2. Installatoren bekrzefter, at
han har testet produktet efter
installationen.

3. Apparatet anvendes som
foreskrevet i brugsanvisnin-
gen med alle produkterne.
Garantien gaelder ikke for
skader forarsaget af:

1. Atmosfeerisk, kemisk,
brand, defekter i rummets
elektriske system, ukorrekt
anvendelse af produktet,
manglende vedligeholdelse,
aendring eller manipulation af
produktet, ineffektivitet og /
eller utilstreekkelighed af reg-
gassen og / eller andre
arsager, der ikke er afhzen-
gige af produktet.

2. alle skader forarsaget af
transport (som opfylder
transporteren), sa serg for at
omhyggeligt kontrollere
varen ved mo-ment for mod-
tagelsen straks give forhan-
dleren af eventuelle skader,
hvilket gor en note pa trans-
portdokumentet og pa kopi,

eventuale danno, riportando | tion on the transport document | daher wird geraten, die Ware bei } >
l'annotazione sul documento di | and on the copy that the | der Annahme sorgfaltig zu prifen | 9er er tilbage til trans-
trasporto e sulla copia che resta | transporter keeps. und den Verkaufer unverziglich PoeraH:
al traspor-tatore. Uber jeden etwa-igen Schaden
zu unterrichten, sowie einen
Hinweis auf dem
Transportdokument und der
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Sono esclusi da garanzia tutti i
particolari soggetti a normale
usura, tra cui: Le guarnizioni,
tutti i vetri ceramici, le lampade
ed i cavi elettrici. Sono escluse
da garanzia eventuali tarature o
regolazioni del prodotto in base
al tipo di instal-lazione. Questa
garanzia e valida solo per
l'acquirente e non pud essere
trasferita. In caso di sostituzione
di particolari la garanzia non
viene prolungata. Per il periodo
di inefficienza del prodotto non
viene riconosciuto alcun
indennizzo. Questa e Ilunica
garanzia valida e nessuno é au-
torizzato a fornirne altre in nome
o per conto di “Cuppone F.lli
s.r.l”. INTERVENTI IN
GARANZIA Qualora durante il
periodo di garanzia compa-iano
difetti o si verifichino delle
rotture, l'utente deve rivolgersi
con il documento fiscale ed il ta-
gliando allegato debitamente
compilato,  diretta-mente  al
proprio rivenditore entro 2 mesi
dalla data in cui ha riscontrato il
difetto. In caso di reclamo
motivato l'intervento in ga-ranzia
prevede la riparazione
dell'apparecchio senza aloun
addebito come previsto dalla
legge in vigore.

FORO

Per qualsiasi controversia viene
eletto come foro competente
quello di Treviso.

The guarantee does not
include parts subject to
normal wear, such as: Gaskets,
ceramic glass, lamps and electric
ca-bles. The warranty does not
cover product calibration or
adjustments based on the type of
installation. This warranty is only
valid for the purchaser and
cannot be transferred. In the
case of part replacement, the
warranty shall not be extended.
No compensation shall be
acknowledged for a period of
product inefficiency. This is the
only valid warranty and no one
else is authorised to provide
others in the name of or on
behalf of “Cuppone F.lli s.r.l.”.
WARRANTY SERVICES If
during the warranty period
defects appear or breakage is
verified, the user must contact
his reseller within 2 months of
the date in which the defect was
discovered with a tax document.
In the case of a justified claim,
the warranty service includes
equipment repair without any
charge as foreseen by current
law.

FORUM

For any dispute, the competent
court will be the court of Treviso.

Kopie, die beim Transporteur
verbleibt, zu vermerken. Von der
Garantie ausgeschlossen sind

alle Teile, die normalem
VerschleiR unterliegen,
darunter: Dichtungen,

Keramikscheiben, Lampen und
Elekirokabel. Von der Garantie
ausgeschlossen sind etwaige
Eichungen oder Einstellungen
am Produkt auf-grund der Art der
Installation. Diese Garantie gilt
nur fir den Kaufer und ist nicht
lUbertragbar. Bei ginem
Austausch  von  Einzelteilen
verlangert sich die Garantie
nicht. Fir einen Zeitraum, in dem
das Gerat nicht be-triebsbereit
ist, wird keinerlei Entschadigung
anerkannt. Dies ist die einzige
gltige Garantie, niemand ist
autorisiert, im Namen und auf
Rechnung von “Cuppone F.lli
srl” andere Garantien zu
verein-baren.
GARANTIEEINGRIFFE ~ Wenn
wahrend der Garantiezeit Mangel
auftre-ten oder Beschadigungen
sichtbar werden, muss der
Nutzer sich mit dem Rechnung
innerhalb von 2 Monaten nach
bekannt werden des Mangels
direkt an seinen Wiederverkaufer
wenden. Bei einer begrlindeten
Reklamation sieht der
Garantieeingriff eine kostenfreie
Reparatur des Gerats vor, wie
von der geltenden Gesetzgebung
verlangt.

GERICHTSSTAND

Jede Streitigkeit fallt unter die
Zustandigkeit des Gerichts von
Treviso.

Garantien deekker ikke alle
dele, der er underlagt
normalt slid, herunder:
pakninger, alt keramikglas,
lamper og elkabler. Enhver
kalibrering eller justering af
produktet ifelge typen af
installation er udelukket fra
garantien. Denne garanti
geelder kun for keberen og
kan ikke overfares. Ved
udskiftning af reservedele er
garantien ikke forlaenget.
Der anerkendes ingen
kompensation for produktets
ineffektivitet. Dette er den
eneste gyldige garanti, og
ingen er autoriseret til at
levere andre i navnet eller
pa vegne af "Cuppone F.lli
s.r.l.". GARANTIINTER-
VENTIONER Hvis der i
garantiperioden opstar fejl
eller brud, skal brugeren
kontakte skatteformularen
og den vedhasftede kupon,
der er behgrigt udfyldt,
direkte til sin forhandler
inden for 2 maneder fra den
dato, hvor han fandt
defekten. | tilfaelde af en
begrundet klage giver
garantiservice reparation af
apparatet uden omkost-
ninger i henhold til
geeldende lovgivning.
JURISDIKTION

En af kontroversen vaslges
som Trevisos kompetente
ret.
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Spiegazione dei simboli Explanation of symbols

ATTENZIONE:

Rischio di superficie ustionante
WARNING:

Risk of blistering surface
WARNUNG:

Gefahr von Blasenbildung
Oberflache

ADVARSEL:

CAUTION

HOT

Risiko for breendende

overflade

Erklarung der Symbole | Forklaring af symboler

ATTENZIONE: Equipotenziale
Rischio di fulminazione Equipotential
WARNING: Equipotentialline
Risk of Electric Shock Potentialudligning
WARNUNG:

Stromschlaggefahr

ADVARSEL:

Fare for elektrisk stad

ATTENZIONE

Prima di utilizzare |'apparecchiatura leggere attentamente il manuale

ATTENTION

Before using the appliance, carefully read the enclosed booklet.

ACHTUNG

Vor inbetriebnahme des Gerétes, die beiliegende Betriebsanleitung aufmerksam lesen.
FORSIGTIG

Lees brugsanvisningen omhyggeligt inden brug af udstyret
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