/- N\ Giotto +

El ovne
Pre-installation og installation

GT110
GT140




Denne ovn er designet med den starste omhu og
gennemgaet strenge tests i vores laboratorier og af denne
grund garanterer vi dens absolutte sikkerhed og funktion-
alitet.

Installationen skal udfares af fagmand

kvalificeret personale, der kan tage ansvar for installationen
og garanterer de bedste sikre driftsforhold. Inden installa-

tionen skal du lzese indholdet af denne manual omhyggeligt:

den indeholder vigtige oplysninger om produktet monter-
ings- og sikkerhedsforskrifter.

Teknisk service
Forhandleren kan lose ethvert teknisk problem vedr installa-
tion. Tev ikke med at kontakte ham i tvivistilfeelde.

Authorized Dealer and Service team
Administration: Tel.: +45 4369 1669 « info @ cupponepizza.com
www.cupponepizza.com
Address: Langes Gaard 7 * DK - 4200 Slagelse

Virksomheden kan ikke holdes ansvarlig for nogen form
for print eller transskription fejl, der forbeholdes ret til at
foretage aendringer, hvor det skennes egnet uden
forudgaende varsel.

Delvis gengivelse forbudt uden samtykke fra

Fabrikant. De angivne mal er vejledende og

ikke bindende.

Det originale sprog, der bruges til at udarbejde denne
vejledning, er italiensk: Producenten er ikke ansvarlig for
nogen overseaettelse/fortolknings- eller trykfejl.
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For keb af ovnen og for installationen skal du kontrollere og aftale med ejeren, at alle felgende betingelser er opfyldt ved
installationen; de er uundveerlige for den korrekte og sikre installation, drift og vedligeholdelse af ovnen.
A Sperg ejeren, om der pa installationsstedet er adgangsforhold til at handtere ovnen nemt Fig. 1
J  For at handtere ovnen korrekt er det nodvendigt at:
~ * have personligt beskyttelsesudstyr til rddighed (f.eks. sikkerhedssko, handsker osv.)
 Kontroller, at gulvet, hvor hjulene pa stotten glider, er helt glat og fri for ruhed, og at ovnen let passerer gennem lagerne

B  Tjek dimensionerne pa den valgte ovn og tilbeher
v |

« kontroller, at dimensionerne pa den valgte ovn passer til den tilgaengelige
plads i installationsrum.

» Kontroller, at ovnrummets kapacitet er tilstraekkelig til ejerens behov.

Afsnittet "Tekniske data" fra side 6 indeholder vaegt og mél for
kogekammeret.

min. 1875 mm (GT 770)
miin. 71970 mm (GT 740)

#

Fig. 1

Ovnen skal transporteres ved at holde den lodret position,

sa ved hjzelp af det medfelgende spil skal det bringes i vandret position.
For detaljerede forklaringer, se side 17




Undersgg installationsrummet for at sikre, at det
er det tilstraekkelig.

Serg for, at Fig. 3

* gulvet i installationsrummet er brandsikkert,
perfekt niveau og i stand til at modsta
veegten af apparatet;

Model

GT110 517kg

GT140 636 kg
KGT 50kg

¢ installationsrummet:

« er dedikeret og velegnet til madlavning;

« har tilstraekkelig luftventilation;

* indeholder ingen breendbare eller eksplosive
elementer;

« overholder gzeldende regler om sundhed
og sikkerhed og systemer pa arbejdspladsen;
* er beskyttet mod vejret;

* har en maksimal temperatur pa mellem

+5° (41°F) og +35°C (104°F);

* har en maksimal luftfugtighed pa 70 %.

» apparatet passerer let gennem dardbningerne.

Nar du veelger positioneringsrummet, skal
& du tage hensyn til at tage hgjde for, at

apparatet skal vaere nemt at

flytte for enhver ekstraordinger vedlige-
holdelse: veere forsigtig, da ethvert murvaerk
efter montering (f.eks.: vaeg konstruktion,
udskiftning af dere med smallere, renoveringer
osv.) heemmer ikke bevaegelser.

» der er INGEN andre varmekilder (f.eks. grill,
friture, osv.), meget brandfarlige stoffer eller
braendstoffer (dvs. benzin, flasker med alkohol
osv...) i neerheden af apparatet.

« der er tilstraekkelig ventilation i henhold til
forskrifterne geeldende i installationslandet. |
dets fraveer, et 140 mm luftindtag kommuni-
kerer med udendors eller med et ventileret rum
(f.eks. lager, loft, garage, kaelder) er obligatorisk;

"+ det er muligt at opretholde felgende minimum

ovnens afstande fra vaegge, andre apparater,
genstande og braendbare materialer Fig. 4:

» venstre/hajre side: 50 mm (i tilfeelde af naerhed
til varmt eller koldt udstyr, hold en afstand pa 500

mm);
* bagside: 50 mm
e top: 1000 mm

Det er vigtigt at overholde minimumssikker

& heden afstande, der skal @ges i nzerveer
af genstande i materialer, der er faglsomme

over for varme;

"« der er en evakueringskanal til eksklusiv brug af

udstyret, som overholder geeldende regler og
som har en diameter, der tillader passagen af et
evakueringsrar pa 150 mm.
_ Ovnen er udstyret med en justerbar rag

& udtag placeret overst til evakuering af

dampene fra kogekammeret (du kan

find dens nejagtige position i afsnittet
"Tekniske data". starter pa side 6).

Denne damp, sammen med den fra deren under
arbejdsfaserne, skal formidles udenfor i en af
folgende méader:

gennem en heette leveret af producenten
o hvilket sikrer perfekt kompatibilitet med
ovnen.
For korrekt montering og fastgerelse til
ovnen, se arket knyttet til det; evakuering
saftraekket skal vaere udelukkende til brug
for apparatet, overhold med gzeldende
regler og har en diameter, der tillader
passage af et 150 mm evakueringsrar
som svarer til diameteren af roret til
monteres pa emhaetten (medfalger ikke).

gennem en emheette tilharende brugeren,
af passende kapacitet, placeret ved ca. 300
mm fra ovnen;

gennem et passende udsugningssystem
leveret af brugeren tilsluttet ovnragen
evakuering: i dette tilfeelde skal en traekaf
bryder monteres mellem emhaetten og
ovnen skorsten (udtraek og afbryder med
folger ikke fra producenten). | denne type
installation dampene fra abningen af
daren ikke traekkes ud.

@0

Informer ejeren om det nedvendige elektriske

udstyr og arrangementer (aktiviteter, der skal
udferes af en kvalificeret elektriker)

" | For en korrekt tilslutning Fig. 3:

» sprge for stikkontakter, der forbinder til det
elektriske netveerk naer ovnen.

Afsnittet "Tekniske data" fra side 6
indeholder alle de elektriske data samt

forsyningskablets positioner og
potentialudligning

« fa et tilslutningskabel o og et stik o da
apparatet leveres uden stremkabel og stik,
begge skal monteres af kvalificeret personale.
Kablet skal udelukkende veere af den angivne
type og et stik med tilstreekkelig kapacitet til
absorption af ovnen for at tilslutte den til lysnettet
skal monteres.

» Der medfalger et stik til ovneno og skal veere

sat i en stikkontakt bag selve ovnen.

* kontroller at systemerne i rummet overholder

de geeldende lovbestemmelser i landet og

bruger og opfylder specifikationerne pa serienum-
mer pladen. Husk, at for en korrekt forbindelse
skal apparatet:

* indga i et aekvipotentialsystem i overholdelse af
geeldende lovgivning. Det her der skal laves sam-
menhaeng mellem forskellige apparater med ter-
minalen maerket med askvipotentiale symbol.

Konduktaren skal have et minimumstvaersnit pa
10 mmz2 (in overensstemmelse med IEC EN
60335-2-42:2003-09 standard) og veere gren/gul;
* skal veere jordet til lysnettet (gren-gul
trad);

« skal tilsluttes en termisk differentiale

skifte i overensstemmelse med de geeldende
regler (0,03A A type);

* skal tilsluttes et omnipoleert kredslabs

afbryder, der tillader fuldsteendig frakobling ved

overspaending lll, kategori forhold.



Medfelger ikke Y (2
Max 35°C <~
— Max 104°F @ 150mm
'} —Mins°C -]

Medfelger

Medfelger ikke
g Medfalger ikke
Fig.3

~
gE
min. Egg
1000 mm. \
{in. 40)
o | = |
=t Aftraeks
e afbryder
min. =
500 mm
(in. 19,7)
Fig. 4 Fig. 5
Fd.0120- 70702561 REVOD  Giotto - Installation 5




Elektriske data

Power Average Connection Customer panel|
Model supply | P consumption AP " cable " protecton

V) (kWh) (Nxmm?) (nxA)

GT110/1TS-C5-CP | 3Nx400V 234 S5x4 4x%25

GT 110 | GT110/1T5-B5-CP | 3x230V | 16,210 97 40,7 4x10 3x50
GT110/1TS-B6-US | 3x208V 41,7 4xAWG7 3x50
GT140/1TS-C5-CP | 3Nx400V 28,7 5x4 4x32

GT 140 | GT140/1TS-B5-CP | 3x230V | 19910 119 50,0 4x10 3x50
GT140/1T5-B6-US | 3x208V 503 AxAWGT 3x63

CEE0DEOE

Ovn rog udstedning
Emheette kabel beskyttelse
Ovn loftespil

Emhaette LED

Emhaette filtre

Sugeheette

Emheette regindtagsrer
Emhaette aftrackker

Let luge

OLRLEPEELEE

Bergringsskasrm kontrolpanel
Ovndar

Nedstop

Brug tilstandsvaelgeren

Bund temp. styre termostat
Kammertemp. styre termostat
Ovnforsyningsstik

Emheette forsyningsstik
Ovnforsyningsstik

AR
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Giotto GT 110
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Giotto GT 110
[31,30in]

[53,72in]
1364,5mm 795mm

[71.18in]
1808Bmm

weight of packaging + | GT110 oven packaging
GT110 complete oven medasurements
588 kg 1430x1200x2060

(GT hood + packaging) | GT hood packaging
weight weight
76 kg 1540x490x1386
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Giotto GT 110

Produktivitet 60 pizza/h

O

O 42,91in|
PIZZA 6 35 cm O : 71100mm

PIZZA ® 50 cm

TRAY 60x40 cm
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Giotto GT 140
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Giotto GT 140
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[65,53in]
1664,5mm

[77.24in]
1962mm

[31,30in]
795mm

weight of packaging + | GT140 oven packaging
GT140 complete oven measurements
722 kg 1730x1320x2210
GT hood + packaging GT hood packaging
weight weight
76 kg 1540x490x1386




Giotto GT 140

Productivity 110 pizzas/hour

PIZZA 0 35 cm )
54,72in|
/' 1400mm

TRAY 60x40 cm




Sikkerhedsinstruktioner

* Lees denne vejledning omhyggeligt, fer du installerer
apparatet, og opbevar det omhyggeligt pa et til-
geengeligt sted plads til enhver fremtidig haring af de
forskellige operatarer.

* Desuden skal manualen altid medfelge produktet
gennem dets levetid, selv i tilfelde af overforsel.

« Kontroller fer enhver bevaegelse eller installation
at rummet er egnet og systemerne overholder
med installationens landestandarder og
specifikationer angivet pa apparatets klassificering
plade.

» Al installation, montage og ikke-rutinemeaessigt
vedligeholdelsesoperationer skal udferes
udelukkende af kvalificerede teknikere autoriseret af
producenten i overensstemmelse hermed med de
geeldende regler i brugerlandet, og med reglerne om
systemer og arbejde sikkerhed.

* Disse apparater er beregnet til brug i
kommercielle anvendelser, for eksempel i kekkener,
restauranter, kantiner, hospitaler og erhvervs
virksomheder som bagerier, slagterbutikker mv.
men ikke til kontinuerlig eller masseproduktion

af mad. Enhver anden brug end den angivne er
betragtes som upassende, potentielt farlig

for mennesker og dyr og maske uopretteligt
beskadige udstyret. Ukorrekt brug af

udstyr bortfalder garantien.

* For der udferes nogen form for vedligeholdelse,
udskiftning af komponenter eller udferer enhver
rutine/

ekstraordinger rengering, afbryd stram
forsyningen.

* Uautoriserede handlinger, manipulation el
aendringer, der ikke folger oplysningerne

angivet i denne vejledning kan forarsage skader,
kvaestelser eller dadsulykker og ugyldig garanti.

= Det er forbudt at installere ovnen i miljger
i fare for eksplosion.

* Installation eller vedligeholdelse, der ikke over-
holder kravene med instruktionerne i denne
manual kan forarsage skader, kvaestelser eller
daedsulykker.

* Personer, der ikke er involveret i apparatet
installationen ma ikke ga igennem eller sta i
arbejdsomrade under apparatets samling.

* Typeskiltet giver vigtige tekniske oplysninger
oplysninger, der er afgerende i tilfaelde af en
anmodning om vedligeholdelse eller reparation af
apparatet: venligst den ma ikke fiernes, beskadi-
ges eller zendres.

* Manglende overholdelse af disse regler kan
forarsage skade eller endda dedelig kveestelse,
efterfelgende ugyldigger garantien og fritager pro-
ducenten fra ethvert ansvar.

Symboler brugt i manualen og videre
etiketterne pa maskinen Indikerer;

at der skal udvises forsigtighed ved udferelse
en operation beskrevet af et afsnit, der inde-
holder dette symbol. Symbolet angiver ogsa det
maksimal operatarbevidsthed er pakrasvet for
at undga uenskede eller farlige konsekvenser.

©

Henvisning til et andet kapitel, hvor emnet er
behandles naermere.

Producentens tip.

Angiver, at overfladerne markeret med dette
symbol kan vaere varme og skal derfor rares
forsigtigt.

Farlig speending.

Symbolet identificerer de terminaler, der er
tilsluttet til hinanden, bzere de forskellige dele af
en enhed eller system til det samme potentiale
(ikke ne@dvendigvis jordpotentiale).

SO 00

Angiver, at det er nadvendigt at leese omhyg-
Ll geligt afsnit markeret med dette symbol for
installation, brug og vedligeholdelse af udstyret.

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for nogen form
for print eller transskription fejl, der forbeholdes ret til
at foretage eendringer, hvor det skennes

egnet uden forudgaende varsel. Delvis gengivelse
forbudt uden producentens samtykke. Malene
forudsat er vejledende og ikke bindende.

Det originale sprog, der bruges til at udarbejde denne
vejledning, er engelsk: Producenten er ikke ansvarlig
for nogen oversaettelse / fortolknings- eller trykfejl.



Indledninge operationer

Fig. 6

Fjern forsigtigt beskyttelsesfilmen.

Hvis der er limrester tilbage pa overfladerne, fiernes
det med szaebe vand, men uden aetsende eller slibende
produkter eller skarpe eller spidse instrumenter.

Tjek, at alle dele, der udger ovnen, er i orden
stand og uden fejl eller brud, hvis det er

ikke tilfeeldet, kontakt forhandleren for at fa

proceduerne til falge med.

Fig. 7
Monter krave "A" pa ovnens gasaftraek ved hjeelp af de
tre skruer stillet til radighed.

Bortskaffelse af emballage

fer du begynder at installere ovnen, skal du bortskaffe
emballagen i overensstemmelse med de geeldende
regler i landet for installation.

& Forsigtig, kveelningsfare! Hvis efterladt uden
opsyn, emballage kan veere potentielt farligt for

bade barn og dyr.

& Forsigtig, fare for at komme i vejen! Hvis det
efterlades uden opsyn, emballage kan hindre

koretajer og installaterer under
monterings-operationer.

Fig.6




Ovntransport og positionering

Fig. 8

Positioneringsrummet skal overholde indikationerne givet pa side 4 og 5.
Overhold omhyggeligt minimumsafstandene fra ovnen til vaegge, andet udstyr,
genstande og braendbare materialer angivet i Fig. 9

N

/

miin. 71875 mm (GT770)
min. 71970 mm (GT 740)

min. |
500 mm
(in. 19,7)

500 mm
(in. 19,7)

Fig. 8 Fig. 9
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(Giotto GT 140)
~ 50mm

Fig. 10




=l mm
F o | o

Do not tighten the screw completely: this operation will
be carried out later on during the assembly of the stand
metal sheets.

|
o

OK

Fig. 12
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Mal afstand A og B.
Hvis A=B, fortseet med installationen pa

felgende side

Hvis A#B, for du fortseetter, skal du
justere pa spillet indtil de to mal er lige

store.

——

i~

——,

L¥)

~—

>
I
©

Fig. 16
21
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Fig. 20

24
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Fig. 22

Fig. 23
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Aflaesning af
serienummer plade

Serienummeret er pa hojre side af apparatet.

Det giver vigtige tekniske oplysninger, der er afgarende
i tilfelde af en anmodning om vedligeholdelse eller rep-
aration af apparatet: den ma ikke fjernes, beskadiges
eller zendres.

Rogudsugning

Fig. 25

Ovnen er monteret med justerbar udsugning i toppen
for at slippe af med dampen fra kogekammeret.
Denne damp, sammen med den fra deren under
arbejdsfaser, skal formidles udenfor pa en af de
falgende mader:

* gennem en emhaette leveret af producenten der
sikrer perfekt kompatibilitet med ovnen. For korrekt
montering og fastgerelse til ovnen, se det vedlagte ark
til det; evakueringskanalen ma kun bruges af
apparatet, har en minimumsdiameter pa 150 mm og
overholde de geeldende regler;

* gennem en emheette tilherende brugeren, af

passende kapacitet, placeret ved ca. 300 mm fra
ovnen;

* gennem et passende udsugningssystem leveret af
brugeren: i dette tilfaelde skal der veere en treekafbryder
monteret mellem emhaetten og ovnskorstenen
(udsugningen og kontakten er ikke forsynet af
Fabrikant). | denne type installation vil dampene

som falge af &bningen af deren ikke veere udvundet.

Year of production

| e MADE IN ITALY
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B

Den elektriske tilslutning ma udelukkende udferes af kvalificeret
personale efter at have leest sikkerhedsadvarslerne i begyndelsen af
manualen.

For du installerer apparatet, skal du kontrollere, at systemerne over
holder de geeldende regler i det land, hvor det skal bruges, og med
specifikationerne angivet pa apparatets typeskilt pa den hgjre side af
ovnen.

Fig. 26
Hvidevarerne har en "D"-stikdase pa bagsiden, hvor den
medfelgende "C"-stikdase skal tilsluttes.

Fig. 27

Pa sidstnaevnte skal der af en kvalificeret elektriker monteres et stik
"B" og et stramkabel "A" med tilstraekkelig kapacitet og sektion (se
tabel pa naeste side) (begge medfalger ikke).

De felgende sider viser de elektriske diagrammer: se venligst den af
de specifikke modeller, der skal tilsluttes.

Fig. 26
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For en korrekt elektrisk tilslutning skal apparatet:

» veere inkluderet i et aekvipotentialsystem i overensstem-
melse med den nuvaerende lovgivning. Denne forbind-
else skal foretages mellem forskellige apparater med
terminalen maerket med zekvipotentialsymbolet.

Kondukteren skal have en mindste tveersnit pa 10 mma2 (i
overensstemmelse med IEC EN 60335-2-42:2003-09
standard) og veere gren/gul;

« skal jordes til lysnettet @ (gren-gul ledning);

« skal tilsluttes en termisk differensafbryder ind
overholdelse af de geeldende regler (0,03A A type);

« skal tilsluttes en flerpolet afbryder tillader fuldstaendig
afbrydelse i overspaendingskategori lll betingelser.
Producenten patager sig intet ansvar for manglende
overholdelse ovenstaende.

& Om nedvendigt kan kablet udskiftes af

forhandleren eller den tekniske service eller af en
person med lignende kvalifikationer for at forhindre
enhver risiko.

Elektriske data

s | 1 Foer | o] oo Gotome

(V) (kWh) (Nxmm?) (nxA)

GT110/1T5-C5-CP | 3Nx400V | 217 5%25 4525

GT110 | GT110/1TS-B5-CP | 3x230V | 150 90 377 4x10 3x40

GT110/1T5-86-US | 3x208V 417 AXAWG7 3%50

| GT140/1TS-C5-CP | 3Nx400V | 26.1 s | 432

GT140 | GT140/1TS-B5-CP | 3x230V | 1811 109 455 410 | 3x50

| GT140/175-B6-US | 3x208V | 503 HMAWGT | 3x63
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Abbreviation | Descriptio - ] L] o J ™ |
AL Control panel supply 25.2W, SRR SSE_B3 ' o :
230Vac/12Vee o T | :
& Motor start capacitor T T !
CTRLB | Oven control board (D () :
EV Water inlet solenoid valve 1 i |
F Noise filter ; ;
FUx Fuses : :
KM1 Main contactor E IR i
KR Steam. heating element switching relay LR |
L Cooking chamber lights N T |
M1 Board cooling fan motor |
M Chimneyopeningmoter | b I i A il artttTTTTTT T '
RA1.6 Top heating elements
RB1.6 | Bottom heating elements e — e SRR
Rt Cutting heating element : Elg e E T T—— -
ST Safety thermostat ! - : i . |
SSR_A1.6 | Upper heating element solid state relay I=j Eﬁgﬂ“ A :
SSR_BI1..6 | Lower heating element solid state relay = Joo |
B Terminal board ] ek i : )
TC Thermocouple S I Y 1] -5 SMSST P L \ !
- Light transformer S0VA, 230/12Vac wwvac [ [Youen sereen || |etei-s [ "
double outlet b o - -
VAP Steamer
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AC3 N 400

Abbreviation | Description
AL Control panel supply 25.2W,
230Vac/12Vce
C Motor start capacitor
CTRLB | Oven control board

EV Water inlet solenoid valve
F Noise filter
FUx Fuses
KM1 Main contactor
KR Steam. heating element switching relay
I Cooking chamber lights
M1 Board cooling fan motor
M Chimney opening motor
RA1.6 | Top heating elements
RB1.6 | Bottom heating elements
Rt Cutting heating element
ST Safety thermostat
SSR_AL.6 | Upper heating element solid state relay
SSR_B1.6 | Lower heating element solid state relay
1B Terminal board
TC Thermocouple
R Light transformer 50VA, 230/12Vac
double outlet
VAP Steamer
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Forafpravning og afsluttende
afprevning

Ovnen kontrolleres og testes i Producentens anlaeg,
inden den leveres til kunden.
"Produktionsprocessedlen”, der er vedlagt, garanterer,
at hvert trin i produktionsprocessen, fra montering til
emballering, er omhyggeligt kontrolleret fra kl. bade
drifts- og sikkerhedssynspunktet.

Efter installation af apparatet, tiek og marker med "/
alle boksene i tabellen pa siden: dette vil bekreefte, at
installationen er komplet og korrekt. Afslut med at
forklare brugeren, hvordan apparatet skal bruges pa en
optimal og sikker made og hvordan man udferer almind-
elig vedligeholdelse og rengering.

Kontrol af driften og forste
opstart

Start apparatet ved at falge instruktionerne i vejlednin-
gen "Brug og vedligeholdelse" vedlagt: overvag det
under hele testen og kontroller, at alle de elektriske
komponenter fungerer korrekt.

Nar du opstarter ovnen, anbefaler vi, at du indstiller tem-
peraturen til 150°C 80% i toppen, 20% i bunden i mindst
8 timer, uden at anbringe noget mad indeni.

| dette tidsrum skal skorstenen holdes dben og
emhaetten, hvis den er til stede, TENDT.

| denne forste fase, pa grund af fugten, der fordamper
fra isoleringsmaterialerne, vil ovnen afgive ubehagelige
lugte og dampe, som gradvist vil forsvinde under de
folgende driftscyklusser.

v | Placerings tjek _ Reference
' Er installationsrummet tilstreekkelig i overensstemmelse med reglerne?
(korrekt luftskifte, minimum/maksimum temperatur osv...) Transport og placering pa side 17
' Er ovnen helt vandret?
| Stér apparatet p& bunden nedenunder, og er det egnet til at baere
vaegten af ovnen?
' er de angivne minimums afstande overholdt? |
| er den beskyttende film blevet fiernet fra overfladerne? Indledende operationer pa side 16
| Er ovnrummet fri for ikke-kompatible genstande (f.eks. installations-
| veerktej, emballage osv.)? Hvis det ikke er tilfeeldet, fiern dem!
| Er den nuvaerende skorstensaftraek tilstreekkelig og overholder ) .
| den geeldende regler? Regudsugning pa side 27
v | El tilslutninger Reference
- Stemmer netspaendingen overens med dataene pa meerkepladen? Elektrisk tilslutning pa side 28
Opfylder elektriske forbindelser de geeldende regler i installationslandet
| og felger de medfelgende diagrammer?
\ [ Aftraek Reference
Er apparatet placeret korrekt under en passende emheette?
Vi vil gerne minde dig om, at det er muligt at tilslutte regudtaget til en
emheette (ventilator eller udsugningsrer pa en motordrevet emheette),
idet der mellem sidstnaevnte og ovnskorstenen saettes en kontakt. Regudsugning pa side 27
W [ Bruger know how Reference

Har brugeren al dokumentation vedrgrende ovnen?

' - er brugeren blevet korrekt opleert i brug og vedligeholdelse af ovnen?
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% Procedure

Firmware update

’ 1 Fa adgang til Touch-boardet ‘_A skru de 6 knapper af ‘_B drej kontrolpanelet nedad, ledsaget
af en hand ‘ C indsaet USB-stikket i det passende stik.

' 2 Med ovnen pa STAND-BY
tryk “SERVICE” ikonet

’ 3 Trykpa“LASE” ikonet

> 4 Skriv PASSWORD ind pa skaerm:
58
for adgang til FORWARD menu
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> 5 Rul de forskellige
elementer ved at rore ved
"pilen” til hajre i displayet
som pa figuren.

> 8 Linjen bliver orange for at
bekraefte uploaden.

’9 Nar upload er fuldfert,
"OK"-ikonet bliver radt.
Tryk pa det for at fortseette
med opdateringen.

> 6 Tryk pa ikonet
"Firmwareopdatering".

Parametrl

s X
Paramatri e

O ESCI OK
use

> 7 Tryk pa "START"-ikonet:
, Firmwaren begynder at
uploade.

»1 0 Venttil slutningen af
proceduren, skaermen
genstartes og viser
"STAND-BY"-skaermen
igen.

Paramatrl

~— Y
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Vedligeholdelses-timetaeller nulstilles

’ 1 En pop-up vises med jeevne mellemrum, der advarer
om behovet for ovn vedligeholdelse.
Tryk pa "ADVARSEL"-skeermen for at fortszette

med operationen.

} 2 Med ovnen i STAND-BY,
berer Pizza klassisk eller
"Service"-ikonet.

!

SET 320°C

u
- SET 300°C

} 3 Tryk pa ikonet "Heengelas".

4 Indtast adgangskoden
i displayet 58
for at fortseette.
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' 5 Tryk pa "OK" i displayet
som pa figur.

' 6 Tryk pa ikonet
"Arbejdstider".

’ 7 Tryk pa "Timer siden sidste
vedligeholdelse:
02 (h)" i displayet.

2w

Ed. 0120 - 70702561 REVOO  Giotto
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Data e Ora

©

HACCP

»8 Displayet viser
“Nulstil teeller Tryk pa "OK".

)

ane
Cancellare il contattore? immi

)

’9 Tryk pa "EXIT"
for at forlade skaermen.

’1 0 Tryk pa "Service"-ikonet for
at vende tilbage til
"STAND-BY"-skeermen.

Lingua

©)

Versioni
firmware









