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Vi lykensker dig med at have valgt et produkt designet
og fremstillet med banebrydende teknologi.

Ovnen kontrolleres og testes i producentens anleeg
fer de leveres til kunden.

"Produktionsprocessedlen”, der er vedlagt
garanterer, at hvert trin i produktionsprocessen, fra
montering til emballage, blev omhyggeligt kontrolleret
fra bade den drifts- og sikkerhedssynspunkter.

Inden installationen skal du laese indholdet af denne
manual omhyggeligt: Den indeholder vigtige
oplysninger om produktet monterings- og sikkerheds-
forskrifter.

Fonden

Vores virksomhed blev grundlagt i 1963 af Lorenzo,
Luigi og Paolo Cuppone bradre. Det specialiserede sig
straks i produktion af ovne og udstyr til tilberedning og
madlavning pizza.

Den konstante forskning og eksperimentering af nyt
udstyr som allerede nu er vores virksomheds styrke,
har fart os at designe og patentere de maskiner og
ovne, der har revolutioneret maden pizza laves pa.

Teknisk service

Din forhandler kan lese ethvert teknisk problem
vedrerende brug og

vedligeholdelse.

Tov ikke med at kontakte ham i tvivistilfaelde.

CUPPONE 1963

Cuppone F.lli S.r.l.

Via Sile, 36

31057 Silea (TV) - ITALIEN

T +39 0422 361143

F +39 0422 360993

info @ cuppone.com - www.cuppone.com

Authorized Dealer and Service team
Administration: Tel.: +45 4369 1669 = info @ cupponepizza.com
Www.cupponepizza.com
Address: Langes Gaard 7 = DK - 4200 Slagelse
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. Lees denne vejledning omhyggeligt,
II |I far du bruger og vedligeholder appara
tet, og opbevar det med omtanke et til-

geengeligt sted for enhver fremtidig haring af de forskel-
lige operatarer.

* Desuden skal manualen altid felge produktet gennem
dets levetid, ogsa i tilfeelde af overforsel.

* For der udferes nogen form for vedligeholdelse,
udskiftning af komponenter eller udferelse af rutine/ek-
straordinzer rengaring, afbryd stremmen.

* Uautoriserede handlinger, manipulation eller modifika-
tioner, der ikke felger oplysningerne i denne manual
kan forarsage skader, kvaestelser eller dedsulykker og
annullerer garantien.

* Brug eller vedligeholdelse, der ikke overholder
instruktioner i denne vejledning kan forarsage skade,
tilskadekomst eller dadsulykker.

* Typeskiltet giver vigtige tekniske oplysninger,
oplysninger der er afgarende i tilfeelde af en anmodning
om vedligeholdelse eller reparation af apparatet: den
m4 ikke fiernes, beskadiges eller sendres.

* Nogle dele af apparatet kan na hgje temperaturer.

Vi anbefaler, at du undgar beraring-overflader og far
heller ikke materialer der er ustabil eller falsom over for
varme i naerheden af apparatet.

* Lad ikke genstande hvile pa ovnen, frem for alt hvis
den er bygget i materiale, der er falsomt over for varme.

* Disse apparater er beregnet til brug i kommercielle
anvendelser, for eksempel i kekkener, restauranter,
kantiner, hospitaler og erhverv virksomheder som
bagerier, slagterbutikker mv. men ikke til kontinuerlig
eller masseproduktion af mad. Enhver anden brug end

den angivne betragtes som upassende, potentielt farligt
for mennesker dyr og kan skade uopretteligt udstyret.
Ukorrekt brug af udstyret annullerer garantien.

* Enheden kan bruges af barn i alderen 8 og

under og af personer med nedsat fysisk, sensoriske eller
mentale evner, eller manglende erfaring rience eller den
nedvendige viden, forudsat de er under overvagning
eller efter at de har genmodtaget instruktioner
vedrgrende sikker brug af apparatet og forsta de
iboende farer i det. Barn ma ikke lege med apparatet.
Rengering og vedligeholdelse designet til at vaere blive
foretaget af brugeren og ma ikke udferes af barn uden
opsyn.

* For at rengare apparatet, nogen af dets komponenter
eller tilbeher og understrukturen. Brug IKKE:

- aggressivt, slibende, pulver eller sastsende rengering-
smidler (f.eks. salt- eller svovisyre,kaustisk soda osv.)
- slibende eller skarpe veerktajer (f.eks. slibesvampe,
skrabere, stalbarster osv.);

- dampede eller tryksatte vandstraler.

» Personalet, der bruger apparatet, skal veere professio-
nelt forberedt og periodisk treenet i brug samt sikkerhed
og ulykkesforebyggelse tionsbestemmelser.

* Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de
ikke leger med apparatet eller dele af det.

* Brug altid varmebestandigt veerktej (f.eks. stal).
Redskaber i plast eller lignende materiale kan ikke tale
ovnens haje temperaturer.

» Kontroller jeevnligt dampens effektivitet i aftraekskana-
ler. Speer ikke kanalen for evt. grund.

* BRANDFARE: Lad omradet omkring udstyret veere
frit og rent for braendstoffer. Hold ikke breendbare
materialer i neerheden af dette apparat.

* ADVARSEL: EKSPLOSIONSFARE! Det er forbudt
at bruge produktet i potentielt eksplosive miljoer.

* ADVARSEL: Sluk altid for hovedafbryderen

nar du er feerdig med at bruge apparatet, ovenfor

alt som under rengering eller i tilfaelde af laengerevar-
ende nedetid.

* Hvis du bemzerker en uregelmaessighed (f.eks.
beskadiget stram kabel osv.), funktionsfejl eller fejl,
brug ikke apparatet og kontakt et servicecenter
godkendt af producenten. Sparg efter originale
reservedele ellers vil garantien fortabes.

* Placer ngdtelefonnumrene i en synlig beliggenhed.

* ADVARSEL: det er forbudt at placere braendbare
solids eller vaesker (f.eks. spiritus) i madlavningen
kammeret under operationen.

« Overvag apparatet under hele dets drift-
efterlad ikke tallerkener i ovnen uden opsyn!

* Manglende overholdelse af disse regler kan forar-
sage skade eller endda dedelig kveestelse, efterfol-
gende ugyldiggeres garantien og fritagelse af fabrik-
turer af alt ansvar.

« Vi anbefaler, at du far apparatet efterset af et auto-
riseret servicecenter mindst én gang ar.
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Symboler brugt i manualen og videre
etiketterne pa maskinen

Indikerer, at der skal udvises forsigtighed ved udferelse af en operation
beskrevet af et afsnit, der indeholder dette symbol. Symbolet angiver
ogsa det maksimal operatarbevidsthed er pakreevet for at

undgé uenskede eller farlige konsekvenser.

Henvisning til et andet kapitel, hvor emnet er
behandles narmere.

Producentens rad.

Angiver, at overfladerne markeret med dette symbol
kan veere varm og skal derfor rores forsigtigt

Farlig speending

Symbolet identificerer de terminaler, der er tilsluttet
til hinanden, beere de forskellige dele af en enhed eller system il det
samme potentiale (ikke nedvendigvis jordpotentiale)

Angiver, at det er nedvendigt at leese omhyggeligt afsnit markeret med
dette symbol for installation, brug og vedligeholdelse af udstyret

Virksomheden kan ikke holdes ansvarlig for nogen form for print eller
transskription fejl, der forbeholdes ret til at foretage aendringer, hvor det
skannes egnet uden forudgaende varsel. Delvis gengivelse forbudt
uden samtykke fra Fabrikant. De angivne mal er vejledende og

ikke bindende. Det originale sprog, der bruges til at udarbejde denne
vejledning, er engelsk:

Producenten er ikke ansvarlig for nogen overseettelse/
fortolknings- eller trykfejl.

702562 REVOD  Giotto - Use and maintenance




At kende din ovn
Fig. 1
Din ovn kan kun bruges til at bage pizzaer eller
lignende retter, sdsom brod eller focaccia og
til at grille grontsager.
Dens hoveddele er:

(1) Kogekammer i rustfrit stal

@ Skorsten til at udlufte madlavningsdampe
(3) Kogeflade i ildfaste mursten

(a) Stramkabelstik

@ Ansigt i rustfrit stal

(6) Digital kontroldisplay

(7) Ventilationsabninger i lysrummet
Aftraeksventil dbnings-/lukkeknap

Temperaturen i kammeret styres af tavler, der taender
og slukker for varmeelementerne for at holde den ind-
stillede temperatur konstant.

Ovnen kan styre effekterne separat:

» af den nederste del af ovnrummet;

» af den overste del af ovnrummet.

Forberedelse til brug af ovnen

Renger ovnen og alt tilbehar omhyggeligt, bade
udvendigt og indvendigt, efter anvisningerne
instruktionerne i det dedikerede kapitel ngje.

Vedligeholdelse og rengering - side 26. Fig. 1

Den forste brugsdag betragtes som en indkeringsperiode: i lebet af denne tid bliver de ildfaste mursten og
o isoleringsmaterialer ved med at frigive fugtighed indtil de terrer helt ud.

Teend for ovnen: Indstil temperaturen ved forste brug til
150°C i mindst 8 timer uden mad indeni. | hele denne
tid anbefaler vi, at du holder udluftningsskorstenen helt
aben. | denne forste fase, pa grund af fordampningen
af fugten i isoleringsmaterialerne, vil ovnen producere
ubehagelige dampe og lugte, der gradvist vil forsvinde i
de efterfolgende driftscyklusser.

For at teende for ovnen og indstille dens parametre, se:

& Nogle dele af apparatet kan na hgje temperaturer. Vi anbefaler, at du undgar at rere ved overflader og ikke
far materialer enten breendbare eller felsomme over for varme i nzerheden af apparatet.
Lad ikke genstande hvile pa ovnen, frem for alt hvis der er indbygget materiale, der er falsomt over for
varme. Veer forsigtig og brug personligt beskyttelsesudstyr (dvs. handsker), nar du saetter mad ind i
E Brug - se side 10 kogekammeret eller far det ud.



Nodkontrol
(ENERGISYSTEM)

@ Nedstop: Hvis den trykkes ned, deaktiverer den
plade rotationsfunktionen, viser en alarmskaerm pa dis-
playet og Fig. 3 og summeren lyder. Nedstop bar
bruges i tilfeelde af en reel nedsituation; at stoppe
pladen normalt, tryk pa "STOP"-knappen pa displayet
(se side 11). For at lase den op og genoptage normalt
arbejde, drej den med uret.

Fig.3

NODSYSTEM enhed

Hvis naglen er i @ D.C.-position
normal brug af ovnen via det digitale display.

Hvis noglen er pa (10) OFF

* Drejeskiverotationsfunktionen er deaktiveret, en
alarmskaerm vises Fig. 3, og summeren er aktiveret.
* Varmelegemerne er deaktiveret og varmes

derfor ikke op.

* Det digitale display forbliver teendt, men kun felgende
kan veere det aktiveret:

- emheettefunktioner (lys og hastighed)

- rumlys.

Hvis neglen er i M.C. position

ovnen kan styres af de to termostater, top og bunden
ved hjeelp af knapperne(8)og (9) i stedet for

ved displayet.

Denne mulighed er nyttig, nar der er
et nedbrud af en elektronisk kompo-
nent (f.eks. Touchboard eller varm-
estyrekort), som ikke tillader op-
varmning eller justering af varmele-
gemerne. Denne arbejdstilstand ma
kun bruges i tilfeelde af en egentlig
nadsituation for at afslutte tjenesten
i afventning af indgriben fra
specialiseret tekniker, den eneste i
stand til at lese problemet.

Hvis naglen @ eriM.C.

* Funktionen til rotation af
drejeskive er deaktiveret.

* Over-/undervarmerne aktiveres
ved at dreje knapperne(s)og(9 il
det enskede temperatur:

@ bundtemperaturindstilling

(8) kammer temperaturindstilling

Efter indstilling af temperaturen
teendes lamperne(12)og (13)for at
vise, at varmelegemerne
arbejder pa at na den indstillede
temperatur.

| denne tilstand:

* Hvis bergringskortet svigter, vil
den digitale disk afspilning starter
og derefter:

- emheettens funktioner (lys og has-
tighed) og kammerlyset er
deaktiveret.

* hvis varmeapparatets styrekort
svigter og Touchboard virker:

- det digitale display forbliver teendt
og kun emheetten (lys og hastighed)
funktioner og kammerlyset kan
blive aktiveret.

M.C. POSITION bunden og kammertemperaturerne styres ved at
dreje drejeknapperne. | eksemplet:

- knappen til venstre (bundtemperatur) er indstillet til 250°C. Lyset
teendt indikerer, at varmelegemerne er aktive, fordi den indstillede
temperatur endnu ikke er naet;

- knappen til hajre (kammertemperatur) er indstillet til 150°C. Lyset
slukket indikerer, at varmelegemerne er slukket, fordi den indstillede
temperatur er naet.

Fig. 2




Etrad...

* Forvarm altid ovnen for du begynder at lave mad,
dette er vigtigt for produkternes succes. Forvarmning af
ovnen skal vare mindst en time, det er derfor altid at
foretreekke at bruge den programmerede teendfunktion,
sa ovnen er allerede varm og klar til at tilberede den
enskede mad, nar den plads abner.

Programmeret teending: side 20

* Under arbejdet holdes de ildfaste overflader rene med
en stiv barste.

* Ga fra en type pizza til en anden, vent den ngdven-
dige tid for at ovnen kan stabilisere sig.

* Tag dig god tid, nar du justerer tilberedningsparame-
trene iht. til stigning og/eller fald i arbejdsbyrden.

 Et overskud af mel i kogekammeret kan skabe rgg,
lugte og give pizzaen en ubehagelig smag.

* Renger ovnen efter endt brug.

Hvad er Pizzaform?

)

Pizzaform er et
Cuppone-patent.

Det er en speciel presse, pro-
duceret i fem modeller, til at
lave pizzadej bunde op til 52

cm i diameter. . L
Dens hovedtrzek er: '

- hoj timeproduktion, op til 400 o o
pizzaer en time uden brug af 3

specialiseret arbejdskraft;

- konsekvent form og tykkelse
af dejbunde, uden at opgive
traditionel kant, opnaet takket
den specielle form af krom
plader;

- mulighed for at 22ndre tyk-
kelsen af dejbundene nemt.

Fig. 4

| Cuppone ovne tilberedes produkter takket veere
den kombinerede handling af:

= straling: varme og infrarede straler produceret af
toppen elementer ger produkterne sprede og
gyldne denne parameter styres af TOP-procenten.

 konvektion: den varme luft, der cirkulerer i
kammeret, tilberedes produktet jeevnt hans param-
eter styres af temperaturindstillingen i kammeret

* lede varme: bundelementerne opvarmer det
ildfaste materiale overflader, som produkterne
ligger pa, styres denne parameter af temperaturen
og BUND procenten.

Utilfredsstillende madlavningsresultater
Huvis tilberedningsresultaterne ikke er som forven-
tet, prov at kontrollere felgende:

» forkerte ovnparametre:

* Temperaturen i kammeret enten for hoj

eller for lav

» effekt (procent) af BUND eller TOP enten for hgj
eller for lavt

« forkert forvarmning:

« forvarmning er afgerende for at fa fremragende
resultater lige fra den ferste pizza

* under forvarmning har BUND procenten veeret
sat for hajt: de ildfaste overflader (uden pizzaer) er
blevet for varme og breendt de forste pizzaer.

~~" bottom heaters (BOTTOM)

ﬁgA // i'/// il F //

7 L
top heaters (TOP)

OLLYIANOM
N et

S =

| denne position er
aftreeksventilen LUKKET

I denne position er
aftraeksventilen ABEN

Fig.5




Rotor pladen

Rotor pladen ger det muligt at tilberede pizzaerne
jeevnt uden at skulle vende dem manuelt.

For at styre rotatoren, se side 11

Produktivitet
GIOTTO 110: 60 pizzaer/time
GIOTTO 140: 110 pizzaer/time

GIOTTO 110

GIOTTO 140

Fig. 6

:

60x40
cm

Forvarmning til begge typer
(Manuel streekning eller streekning med Pizzaform)

tid: 1 time. (kan variere afhaengigt af seettet i %)
temperatur / %: det samme som pizzatypen

Under forvarmningen skal reggasafgangsventilen altid
holdes lukket for at forhindre varmeudslip fra kammeret
og opvarmningen elementer teendes med den deraf

o gggiztcr)::az?tabelleme er kun vejledende, da de kan variere alt efter hvilken type dej der skal bages (f.eks. meltype, hydrering osv.).

Stretching with Pizzaform
COOKING_ COOKING_ _
i mive hamber o op | P  ogortom TmE |MAMPer o 1op | TP o porrOM
TEMP. TEMP. TEMP. TEMP.

CLASSIC 3min 320°C Q0% 300°C 10% 3Imin 300°C 80% 300°C 5%

NEAPOLITAN 1-2min | 360°C 0% | 300°C 0% |1-2min| 350°C 0% | 300°C 0%

BAKING-TIN 7-8min . 300°C . 30% 350°C 90% .

PRECOOKING SHOVEL 5 min 260°C 60% 260°C 50%

FINISHING SHOVEL | 4-6min = 260°C 50% 260°C 60%

felgende overophedning af ildfaste overflader, som ville fa
produkterne til at breende.




Indhold

At kende kontrolpanelet..........cccccvvvvviiiienr vevvirieeenn 10
Sadan indtaster du veerdierne .........ccccoeeeeiiienene 12
A - Manuel teending af ovnen........ccccevvvvciiniiinennn 12
B - Indstilling af forvarmning.........cccecevveeveeiiieenen, 13
C - Begyndelse af madlavning........ .ccovvvvercvrcinnnnnes 14
D - Aktivering af et slutsignal (brummer).................. 15
E - Teend lyset (valgfrit)......ccoovvmviemiieiieeiiciieen, 16
F - Slukning af ovnen........cccveivevciiecceeieen, 16
Oprettelse af en opskrift .......ccoceeveiviivciiie e 18
Sadan laver du en opskrift.......ccooceevieeiveeneeriie e 19
Programmeret taending .......cccoocevvecinnneenieneeeree 20
Indstilling af en begivenhed..........cccocceeveevieiiiciienen, 20
Indstilling af note-listen..........ccocevveviiiiciiecce, 22
Indstilling af en pause.......... v, 23
Brugerindstillinger.........c.ocvevveeiieeevreee e 24

Oven in STAND-BY mode

Fig. 7

At kende kontrolpanelet

Fig. 7
OVN | STAND-BY MODE

1 SERVICE-knap (indstillinger)
Giver adgang til brugerens indstillinger

2 Knap til at teende kammerlyset
teender og slukker lyset i ovnrummet

3 Emheaette kontrolknap gar det muligt at indstille
emheettens hastighed og teende dens lys

4 ON/OFF-knap
Teend og sluk for ovnen

5 PROGRAM ON-knap

Giver adgang til den Ugentlige programmerede
teending side: det er muligt at programmere den
automatiske teending og -sluk for ovnen i hele ugen,
op til 4 teend / sluk hver dag

10

6 Knap til indstilling af noteliste

Giver adgang til Note-listesiden, hvor det er
muligt at indstille op til 10 noter, der vil blive vist
pa det indstillede tidspunkt pa den fastsatte
dag. Hver tone kan ogsa gentages cyklisk.

7 FERIE-knap

Giver adganag til feriesiden: denne funktion
tillader at afbryde ovnskiftet i en vis periode
teendes og slukkes hver uge uden at skulle
aflyse det.




Oven in BAKING mode

Dette panel styrer rotationen
af rotorpladen, se modsat for
mere information.

Fig. 9 STYRING AF rotorpladen

START

STOP: Stopper rotorpladens rotation. Brug det kun i
tilfeelde af reelt behov; under forvarmning eller mad-
lavning, rotoren skal rotere kontinuerligt for at sikre
ensartet tilberedning og for at bevare ovnens funk-
tionalitet. START: Lader rotoren rotere med de ind-
stillede indstillinger.

ROTER MED URET rotationsfelelse: Hvis aktiv
(orange farve), drejer rotoren i urets retning

Fig. 8 Fig.9
Fig. 8 . - . .
19 Knap til indstilling af motorhjelmhastighed
OVN | BAGETILSTAND 20 Viser tid og dato
8  Pyrolyseprogramkna 21 SERVICE-knap (indstillinger)
yroleeprog P Giver adgang til brugerens indstillinger
Starter pyrolyseprogrammet for at rense ovnen 22 Knap til indstilling af noteliste
g ggﬁgrggrgntgagmmet (side 17) Giver adgang til Notelistesiden, hvor det er muligt
i MAX oG rarﬁkng at indstille op til 10 noter, der vil blive vist pa det
Sta rteF: M?E\X- o Eammet (side 17) indstillede tidspunkt pa den fastsatte dag.
44 Prontamkna prog ! Hver tone kan ogséa gentages cyklisk.
foglamaiap 23 PROGRAM ON-knap
Tillader visning og brug af programmer, der er gemt Giver adgang til den Ugentlige programmerede
af brugerer:n . teending. Det er muligt at programmere den
12 Stremindstillingsknap som en procentdel af TOP automatiske teending og -sluk for ovnen i hele
varmeelementer )
13 KOGEKAMMET temperaturindstillingsknap 24 UOQI\T%I?EEL: oend/sluk averdag
14 BUND temperaturindstillingsknap Teend o slulffor A
15 Stremindstillingsknap som en procentdel af 9
BUNDEN s varmeelementer
16 Knap til at teende emhaettelyset i :
17 Knap til at teende kammerlyset Eet:z:zgip?gelet ma kun betjenes med tarre
18 Knap til indstilling af summer g gre.

Aktiverer et akustisk slutsignal

ROTER MOD URET rotation mod uret: Hvis aktiv

| (orange farve), drejer rotoren mod uret retning

'HARE-tilstand: hurtig rotation. Hvis den er aktiv

(orange farve), roterer pladen hurtigt
en hel omdrejning hvert 6. sekund)

| | Veerdien kan zendres efter anske under tilberednin-
gen: midlertidig andring via "MOD"-symbolet

eller permanent aendring af indstillingen, nar du
opretter en opskrift (se side 19).

TORTOISE-tilstand: langsom rotation. Hvis den er
aktiv (orange farve), roterer pladen langsomt (én hel
omdrejning hvert 13. sekund) Veerdien kan sendres
efter snske under tilberedningen: midlertidig aendring
via "MOD"-symbolet eller permanent sendring af ind-
stillingen, nar du opretter en opskrift (se side 19).

Hvis aktiv (orange i farve), pladens rotation vendes
efter den indstillede tid. Veerdien kan eendres efter
enske under tilberedningen:

midlertidig eendring gennem symbolet eller perma-
nent eendre indstillingen, nar du opretter en opskrift
(se side 19).

F.eks.: hvis den indstillede vaerdi er 10s, skal pladen
hvert 10. sekund vende sin rotation mellem med uret
og mod uret.

“MOD"-symbol: Beraring af tasten viser et tal pa
tastatur, der gar det muligt at aendre rotationstiden af
den aktive tilstand efter behag (f.eks. skildpadden)
aendres standardtiderne (6 og 13 sekunder). AEndrin-
gerne er midlertidig; veerdierne gar tilbage il stan-
dardindstillingerne efter det farste rotationsstop.

For at eendre veerdierne permanent, se side 19




Séadan indtaster du vaerdierne
Fig. 10

For at indtaste veerdierne med tastaturet:
« A) indtast den enskede veerdi ved hjeelp af taltasterne (f.eks. hvis 1-2-0 trykkes i
reekkefolge, 01:20 vises, dvs. et minut og 20 sekunder)

eller alternativt

* B) brug "+" eller "-" tasterne: et tryk én gang eger/seenker veerdien med én enhed
ad gangen, langvarig tryk eger/seenker vaerdien meget hurtigt.

Bekraeft i begge tilfeelde m eller slet

Brug guidet procedure

Ovnen kan teendes i:
* manuel tilstand: teender ovnen, nar den skal bruges, er det nedvendigt at vente
mindst en time for ovnen at forvarme og fa den rigtige temperatur.

Kontroller falgende brugsprocedure (punkt A, B, C, D osv.)

« programmeret tilstand: programmering af den automatiske teending og slukning
af ovnen til hele ugen.

Se side 20

A - Teend ovnen manuelt
Fig. 11

Nar ovnen er teendt, lyser displayet og viser STAND-BY-siden.

Ved at trykke pA ON/OFF-tasten starter ovnen altid med program P01 (i
eksemplet

"CLASSIC"-opskriften er gemt i program P01).

Imposta valore tempo X

- 01:20

Imposta valore lempo x

- 01:20 -

Fig. 10

Fig. 11




B - Indstilling af forvarmning

Forvarmning skal have samme tilberedningsparametre som den opskrift, der skal bruges.
Det skal udferes uden produkter i ovnrummet, og det tager cirka en time, fer ovnen er klar til madlavning.

Ved forvarmning skal reggasudigbsventilen altid holdes lukket for at forhindre, at varme slipper ud af kammeret,
og at varmelegemerne taendes med deraf falgende overophedning af de ildfaste overflader, som ville fa produkterne til at braende.
Det er muligt at indstille forvarmningen pa to mader:

* Fig. 12 manuelt indtaste den enskede kammer- og bundtemperatur samt top- og bundeffekt (se tabel pa side 9, madlavningsinformation).
De indtastede parametre kan ikke gemmes, sa de skal nulstilles hver gang. For at undgé dette skal du oprette en opskrift som forklaret pa side 19.

 Fig. 13 starter en opskrift (program), der allerede er gemt, tidligere gemt af brugeren.

Manuel indtastning af opskriftsparametre Fig. 12
@ Tryk pa det tilsvarende felt, indstil:
* den hajeste effekt (procentdel);
= temperaturen i kogekammeret;
* bundtemperaturen;
» den nederste effekt (procent);
* og om nadvendigt indstillingerne for rotor rotationen.

(8) Der vises et alfanumerisk tastatur, hvorpa den enskede veerdi kan indstilles (se tabel pa side 9, madlavningsinformation);

Q@ Bekraeft med “OK”. Efter indstilling af disse parametre begynder ovnen med det samme at varme op i overensstemmelse med de indstillede parametre.

Under madlavning eller
forvarmning, hvis den
nuveaerende temperatur

i kammeret er:
Top effekt (procent)

* lavere end det ene
seet (altsa elementerne  Temperatur i ovnrummet
er aktive), ikonerne, der

identificerer tOp 0og Bund 1emperatur
bund er rede

* lig med eller hgjere Bundetiekt (procent)

end den indstillede
(altsa elementerne e : ;
er slukket ), ikonerne Indstillinger for rotation /min
ldert;tlfﬂ:jallon a; t%ppen "MANUAL" (sverst) betyder, at du

0g bunden er nvi arbejder med parametre indstillet manuelt.

Fig. 12




Brug af en allerede gemt opskrift Fig. 13

Tryk pa program @ -eller tryk pa; @

Tryk navnet pa en opskrift du vil bruge: ovnen
begynder at varme op med det samme med de indstillede
parametre for den opskrift; hvis du ensker det, kan du eendre
parametrene for den valgte opskrift (f.eks. skift temperaturen)
som normalt: den @endringer, der foretages, gaelder kun for
den igangvaerende forvarmning og vil ikke aendre den origi-
nale opskrift (midlertidig effekt).

E For at a2ndre den originale opskrift permanent,
se side 19

C - Start af madlavning Fig. 14

Nar forvarmningen er faerdig, kan du begynde at lave mad og
bage produkterne, der bruger personligt beskyttelsesudstyr
(f.eks. handsker) og veerktej egnet til kontakt med fedevarer
og lavet af materiale modstandsdygtig over for hoje
temperaturer (fx stal).

For optimale resultater skal du altid overholde
ovnens kapacitet erkleeret af producenten og

positioner produkterne tilberedes jeevnt
i kogekammeret.

Under tilberedningen er det altid muligt at 2endre enhver
veerdi (f. temperatur eller rotatorens rotation) ved at handle
som normalt.

Fig. 13

Navnet pa programmerne i
Senctan g figuren er blot et eksempel
(de afhaenger af navnene
givet af brugeren til
hans/hendes opskrifter)

Skriften viser, hvilken opskrift der er
brugt (f.eks. BAGEFORM =TEGLIA).
Hvis du sendrer en parameter manuelt
(f.eks. temperaturen), ordlyden sendres
til "MANUAL" for at vise brugerens
indgriben.

Fig. 14




Fig. 15

Emhzetten kan ogsa kontrolleres og indstilles fra mad-
lavnings vindue (lys teend/sluk og indstilling af sugehas-
tighed).

D - Aktivering af et slutsignal (brummer)

Fig. 16

Hvis du ensker det, kan du aktivere en buzzer, der
slukkes, nar indstillet tid udlaber, advarer om, at til-
beredningen er faerdig.

(A)-for at aktivere den, tryk \ tasten pa displayet;
(B)-viser et alfanumerisk tastatur, hvorpa den enskede
veerdi kan indtastes (i minutter: sekunder);

() -bekraeft med "OK".

Displayet viser efter hvor lang tid summeren vil ga
slukket (f.eks. 3:10, dvs. tre minutter og ti sekunder).
Efter indstilling starter nedtaellingen, i slutningen af
hvilken en buzzer lyder for at fremhaeve slutningen af
tilberedningen.

For at stoppe brummeren skal du trykke

pa brummer-knappen.

. Advarsel! ovnen fortseetter med at varme, nar
buzzeren slukker!

Fig. 15

SET 320°C

350 = N
’ SET 300°C ! |

teender/slukker emhaettelyset

ved at bruge "+" eller "-" tasterne, kan
du eéendre emhaettens hastighed

Fig. 16

A r.m '"._.'.'
a0 - HB E3

BEo

-

Nar den indstillede tid
udleber (f.eks. 3
minutter og 10
sekunder), lyder en
summer lyd til at vise
madlavning er
gennemfart, men
ovnen bliver ved med
at varme indtil der
trykkes pa
ON/OFF-tasten




E - Teend lyset (valgfrit)

Fig. 17

Om nedvendigt kan kogekammerlyset teendes.
Tryk pa den samme knap for at slukke.

F - Sluk for ovnen

Fig. 18
For at stoppe tilberedningen skal du trykke pa
ON/OFF-knappen: ovnen gar ind standby-tilstand.

Fig. 17 Fig. 18

Er ovnens tid eller dato forkert?

Ved forste teending eller efter en pludselig eller
leengerevarende slukning periode, kan ovnens
dato eller klokkeslaet veere forkert: ga til
"SERVICE / DATO OG TID" for at indtaste de
korrekte veerdier.

Se side 24
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Seerlige programmer

ECO-program: ECO-programmet bruges
til at bevare
ovnens funktionalitet, nar den ikke fungerer.

Standardveerdier for ECO-programmet
= varighed i henhold til krav

* temperatur 280°C

» topeffekt 45 % og bund 5 %

Dette program kan tilpasses ved at veelge det
og andre de parametre som forklaret pa

side 19. Programmet afbrydes, nar et andet
program vaelges, ovnen er slukket, eller der
trykkes pa ECO-knappen igen.

MAX-program: MAX-programmet opvarmer
den ildfaste overfladen hurtigt, nar brugeren
indser, at den er for lav og haever temperaturen
i kammeret i henhold til sat tid.

A Tryk pa symbolet for at starte programmet.
B Der vises en skaerm, der gar det muligt at

indstille varigheden af

programmet ved at indtaste den @nskede tid
(f.eks. et minut) og

start derefter ved at trykke pa "OK"

Standardveerdier for MAX-programmet

* varighed 1 minut

« offset temperatur 30°C hgjere end
temperaturen i bagekammer

* top- og bundeffekt pa 100 %

Dette program kan tilpasses ved at veelge det
og endre det parametre som forklaret pa

side 19.

Programmet slutter, nar der trykkes pa
MAX-tasten, nar et andet program er valgt,
eller ved slutningen af den indstillede tid: sum-
merenlyder og du vender tilbage til det aktive

program for MAX program startede.

e

300
| = (AR

-

Fig. 20




At lave en opskrift

At gemme en opskrift betyder, at du kan genbruge den
uden at skulle nulstille dens tilberedningsparametre.

Desuden kan den findes ved at give den et navn (f.eks.

CLASSIC). nemt og hurtigt i gang.

For hver opskrift er det nedvendigt at indstille:

« den hojeste effekt (procentdel);

« temperaturen i kogekammeret;

* bundtemperaturen;

» den nederste effekt (procent);

« dens navn (valgfrit - nyttigt for nemmere at finde det)
« efter hvor lang tid skal en brummer for slut-tilbered-
ning slukkes (valgfri)

« rotationsindstillingerne

For at vide, hvordan man laver en opskrift,
se side 19

Fig. 21

Nar disse parametre er gemt, for at bruge opskriften,
skal du bare:

* tryk pa @ eller tryk p& navneomradet; @;

» listen over tilgaengelige opskrifter vises:

Tryk pa navnet (E% som du ensker at bruge,
begynder ovnen at varme op med det samme med de
indstillede parametre. Hvis der under madlavningen

Navnet pa program-
merne i figuren er

blot et eksempel

(de afhzenger af navnene
givet af brugeren til
hans/hendes opskrifter)

Skriften viser, hvilken opskrift der er
brugt (f.eks. BAGEFORM).

Hvis du aendrer et parameter
manuelt (f.eks. temperaturen),
ordlyden zndres til "MANUAL" for
at vise brugerens indgriben.

Fig. 21

du ensker at e&endre parametrene for den valgte opskrift
(f. @ge temperaturen), ager som normalt: &endringerne
pavirker kun den igangveerende madlavning og geelder
ikke til den originale opskrift (midlertidig effekt).

For at andre den originale opskrift permanent,
se side 19.

Hvorfor gemme et program?

At have en zegte personlig opskriftsbog til din
radighed for hurtig at tilgd og bruge. Brug af en
allerede gemt opskrift betyder, at du kan begynde
at lave mad med nogle fa handlinger,

uden at skulle nulstille tilberedningsparametrene til
hver tid: dette garanterer maksimal funktionalitet
og ensartede resultater.



Sadan laver du en opskrift
Fig. 22

®
©

-tryk pa ikonet "Service" (med ovnen i standby),
-tryk pa ikonet "Program management"

-rore ved den forste frie position, det vil sige en
position hvor der ikke er en opskrift gemt
(i eksempelpositionen "P4").

-indstil alle de nedvendige parametre for at oprette
opskriften. Rer det tilsvarende felt, vil et
alfanumerisk tastatur blive vist, som du kan bruge til
at indstille den enskede veerdi

)

®

MEndring af en gemt opskrift

Hvis en allerede gemt opskrift senere skal aendres,
for eksempel at variere temperaturen, gentag proce-
duren beskrevet ovenfor ved at veelge den opskrift, du
onsker at zendre pa punkt @

Bekreeft med "OK".

300
SET 320°C

350 -]
. SET 300°C 15

Fig. 22

Indstilling af opskriftsparametre :
seette opskriftens navn

indstilling af topeffekten
(procent)

indstilling af temperaturen
i kogekammeret

Indstilling af bund
temperatur
indstilling af bundeffekten
(procent

HVID IKON:
funktion deaktiveret
ORANGE IKON:
funktion aktiveret

Indstilling af SLOW
hastighed ved
opskriftens start

Indstilling af HURTIG
hastighed ved
opskriftens start

Aktiverer/deaktiverer
rotations-vendende
funktion

indstilling af den tid, der kreeves
for at gennemfare en proces

-
1/
Indstilling af rotorens

drejning mod uret, nar

opskriften starter

Indstilling af rotoren
med uret nar opskriften
starter

I

i1 eksemplet pa siden, nar

i opskriften starter:

ie rotoren vil dreje ved SLOW
‘hastighed (15 sekunder/tur),
i» rotationen vil vaere mod uret
» rotation er aktiveret (STOP)
« funktionen af automatisk
vending af omdrejnings-
retningen er aktiveret og fore
kommer hvert 30. sekund.

STOP: opskriften inkluderer drejeskivens rotation
START: opskriften inkluderer ikke drejeskivens
rotation. Las kun rotoren i tilfaelde af reelt behov;

' indstilling af tilberednin-

---- under forvarmning eller madlavning, skal drejeskiven
gens afslutning (brummer)

Indstiller omdrejningsretningen for hvert hvor drei . : 4 ! g
rej kontinuerligt for at sikre ensartet tilberedning o
mange sekundor af fotorpladen 6F vendt il s bevare gunens funktionallet: B

(fra uret til mod uret)




Programmeret taending

Den programmerede taend-funktion er meget
o nyttig pga. ovnen kan allerede vaere varm og
derfor klar til at bage, nar restauranten abnes.
Med denne funktion kan du programmere, at ovnen
teender og slukkes automatisk for hele ugen.
Det er muligt at programmere op til max 4 arrange-
menter om dagen
(det vil sige 4 daglige taender og slukninger).

Indstilling af en begivenhed
Fig. 23

-tryk pa ikonet "Programmeret teending" (du kan fa
@ adgang til det fra bade STAND-BY og
madlavnings siden);

(B) -ror ved et hvidt rektangel

P

(©)/(®)/(E) indstiller detaljerne ved at veelge:

ovnens teendingstidspunkt

ovnens slukketid

det program ovnen har
til at begynde med

de programmerede dage
begivenhed skal finde sted
orange dag= en begivenhed
er planlagt (programmeret
teending eller sluk)

gra dag = ingen begivenhed
er programmeret

@ Bekreeft med "OK"

@@ Om nedvendigt programmeres folgende
haendelser gentaget samme procedure.

@ Til sidst skal du gere den ugentlige funktion opera-
tionel ved at rore ikonet i nederste hajre hjgrne.

Fig. 23

Begivenhed 1:

ovnen vil taendes kl.
11.00 morgen og fri
klokken 14.30. hver
dag men om onsdagen
er restauranten lukket
Dage med

"CLASSIC" program.

Begivenhed 2:
ovnen vil teendes kl.
19.00 aftenen og
afsted kl 22:30. pa

4 mandage, tirsdage,
torsdage, fredage og
sondage med
"NAPOLITANER"
program.




Hvis det er:

hvid= ugefunktionen er programmeret,
men er det ikke aktiv (brugermanual
teend/sluk og ikke laengere automatisk)
orange=  ugefunktionen er aktiv (taend/
sluk programmeret i henhold til
de indtastededetaljer).
@ Afslut funktionen ved at trykke pa “EXIT".

Gentag programmeringsproceduren for at 2endre haen-
delser Fig. 23 overskriver de tidligere indstillede
veerdier.

Gentag programmeringen for
at slette en programmeret haendelse
procedure i fig. 24

Fig. 24

Det ferste begivenhed om mandagen
er blevet slettet.

Jeg ansker at slette
den farste begivenhed pa
mandagen.

i | ¢
i ':\'



Indstilling af notelisten
Notelistefunktionen giver dig mulighed for at
indstille op til 10 noter, der vises pa displayet pa
de indstillede tider og dage. Hver note kan have

op til 200 tegn tekst, og det er muligt for at program-

mere udlebet og eventuel gentagelse af noten (f.eks.

"Kab mozzarella"-meddelelse, der skal gentages hver

maned).

Fig. 25

Sadan opretter du en ny note

(eller eendrer en eksisterende):

* indtast teksten (det er det, der skal vises)

* indtast dens udlebsdato (det er nar den skal vises)

« indtast, nar det skal gentages (det er hvor ofte det skal

blive vist):

» gentag ikke: bemzaerkningen vises pa udlgbsdatoen
og ikke gentaget,

* hver dag: noten vises og gentages derefter
dagen efter,

* Hver maned: noten vises og vises igen
felgende maned. Hvis dagen i den efterfalgende
maned geor det, ikke eksisterer (f.eks. 29. februar),
vises den den farste maned hvor den dag findes
(f.eks. vises noten igen pa 29 marts),

« hvert ar: noten vises og gentages derefter
felgende ar.

Hvis ovnen ikke er teendt, nar den teendes igen, alle
udlgbne noter vil blive vist.

Ved at veelge en note kan du eendre den eller slette den
med de to nagler vist.

sletter noten

2ndrer noten é

Indtastning af udleb (dato og klokkesleet)
og note gentagelse

For at fa pop op-advarslen
til at forsvinde, skal du blot
trykke pa den.

Farven pa ikonet viser notestatus:

Gren= uprogrammeret note (fra note 3 til 10)
Rod = note programmeret og endnu ikke udlabet (note 2)
Orange= note programmeret og udlgbet (note 1)

Fig. 25

22




Saetter en ferie

Hvis aktiveret, afbryder funktionen den ugentlige
til- og frakobling programmering (side 20), hvis
den findes, op til den indstillede tid og dag,
uden at skulle slette den:
Dette er nyttigt, hvis restauranten holder ferielukket og
derfor skal ovnen ikke teendes automatisk i denne
periode.

Fig. 26
@ -tryk pa "Ferie"-ikonet,
(8) -ror ved et hvidt rektangel,
(c) -indstil detaljerne ved at veelge:
» slutdatoen for ferien (f.eks. 07/11/2019)
» sluttidspunktet for ferien (f.eks. 10:30).
(D) Bekreeft de indtastede detaljer ved at trykke pa "OK".

(e) -til sidst skal du gore den ugentlige funktion
operationel - rar ikonet i nederste hajre hjorne.

Hvis det er:
hvid= feriefunktionen er ikke aktiv, men er
programmeret

orange= feriefunktionen er aktiv (ovn i standby
indtil den indstillede dato/tid).
Hovedskasrmen viser teksten
"Ferietilstand aktiv indtil" med den indstill
ede dato/tid.

Fra nu og frem til det fastsatte tidspunkt/dato
(f.eks. indtil kl. 15.04 den 7. november 2020) den
ugentlige on/off funktionen er deaktiveret.

| denne situation (orange ikon = aktiv funktion) er det
ikke muligt for at taende ovnen med ON/OFF-knap-
pen; at kunne for at teende det manuelt, er det ned-
vendigt at deaktivere ferie funktion (se fig. 27).

Fig. 26

Indtastning af dato og klok-
kesleet for slutningen af ferien

Fig. 27
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Brugerindstillinger

Fig. 28

For at fa adgang til afsnittet "Indstillinger" skal du
trykke pa det tilsvarende ikon.

Tryk pa den samme tast igen for at afslutte den.

Dato og tid

Fig. 29

| dette afsnit kan den aktuelle dato og tid indstilles ved
attrykke pa < pilene.

| den nederste del af siden kan du indstille den autom-
atiske skifte til sommertid ved at veelge Europa eller
USA version.

» Europa: sommertid starter den sidste sendag i marts
kl. 2:00 a.m., vintertid starter den sidste sendag i
oktober kl. 03.00.

* USA: sommertid starter anden sendag
i marts kl. 02.00; vintertid starter den forste sendag d

november klokken 02.00.

automatisk endring af Europa-version

automatisk eendring af USA-version

| slutningen af indstillingerne, bekraeft med "OK" eller
SLET med "AFSLUT".

Fig. 28

Sprog ©

Fig. 30 Mrgua

| dette afsnit kan du indstille det sprog, der bruges i
menuen vises: det aktive sprog er fremhavet med redt.
Ved slutningen af indstillingen, bekraeft med "OK" eller
slet med "ESCI".

Arbejdstimer

Ore di
Fi . 31 lavoro
I dgette afsnit kan du finde ud af, hvor mange timer
ovnen arbejdede for.
Samme side viser de timer, der er gaet siden sidst
vedligeholdelse.

Fig. 29

nuvaerende dato

automatisk sommer
tid Europa / USA

nuveaerende tid

Fig. 30

Ore di
lavoro

Fig. 31
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Programstyring

| dette afsnit kan du gemme en opskrift:
det betyder, at du kan genbruge uden at skulle nul-
stille tilberedningsparametrene.

Ved at tildele et navn er det desuden muligt at finde
og bruge det hurtigt (for detaljer se side 19 -
Sadan opretter du en opskrift).

Parametri

Fig. 32
. .| 0:degrees Celsius Konverterer maleenheden fra Celsius til Fahrenheit og
PO11 | Celsius Fahrenheit | degrees Fahrenheit omvendt baseret pa parameterszettet.
P012 | Timebuzzer 0- 255 sec. Bestemmer varigheden af summeren i sekunder.
Bestemmer den tid, der kraeves for at feerdiggere en fuld
P093 | DefSlow 5-60 sec. rotator omdrejning i LANGSOMT hastighedgg
Bestemmer den tid, der kraeves for at feerdiggere en fuld
P04 | Deffast 5- 60 sec. rotator omdrejning | HURTIG hastighed. %
0: OPSKRIFTER MED TIMER SAT
under tilberedningsfasen, nar timeren starter, begynder nedteellingen uden at anmode om det, bekreeftelse (klokkesleettet er det, der er
angivet i opskriften og kan ikke aendres)
OPSKRIFTER MED TIMER IKKE INDSTILLET
under tilberedning, farste gang timeren startes, abnes det numeriske tastatur med en anmodning om indtast et tidspunkt, der vil blive gemt for
P107 | StartConfirm fremtiden uden at anmode om det bekraeftelse.

1: OPSKRIFTER MED TIMER SET
under tilberedningsfasen, nar timeren startes, vises et numerisk tastatur med en anmodning om bekrzeftelse (klokkeslasttet er det, der er
angivet i opskriften og kan veere sendret)
OPSKRIFTER MED TIMER IKKE INDSTILLET

under tilberedning, nar timeren starter, vises et numerisk tastatur med en anmodning om at indtaste tiden (som vil blive gemt til fremtidige
starter) og bekraeftelse.




Advarsler

For du udfarer nogen rengeringsoperation, er det
& nodvendigt at afbryde stramforsyningen til

apparatet (virker pa systemkontakten), baere til

straekkeligt personli?e vaernemidler (fx handsker

osv.). Brugeren skal kun udfare rutinemaessige
vedligeholdelsesoperationer, for evt. ekstraordinaer
vedligeholdelse kontakt et servicecenter for at anmode
om det indgreb fra en autoriseret tekniker. Eventuelle
skader som falge af manglende vedligeholdelse eller
forkert rengering (f. brug af uegnede rengeringsmidler)
er ikke om?attet af Producentens garanti.

Enhver rengaring skal udferes med ovnen
& helt kold og ifert tilstraekkelig personlig

beskyttelsesanordninger (fx handsker osv.).

Ved rengering af dele eller tilbehgr ma du IKKE

bruge:

» slibende eller pulveriserede rengaringsmidler;

* aggressive eller aetsende rengeringsmidler
(f.eks. saltsyre/muriasyre eller svovisyre, kaustisk soda
osv. ...). Advarsel! Brug ikke disse stoffer, heller ikke til
at rense understrukturen/gulv under apparatet eller
basen;

* slibende eller skarpe veerktojer (f.eks. slibe

svampe, skrabere, stalberster osv.);

* dampede eller tryksatte vandstraler.

Det er bedst at fa et autoriseret servicecenter til
at udfere vedligeholdelse og inspektion af appa
ratet mindst en gang om aret for at sikre top
arbejds- og sikkerhedsforhold.

Hold lysrummets ventilations&bninger rene og klare
som overhovedet muligt.

Ovn rengering

Rengering af de udvendige staldele
Brug en klud fugtet med varmt seebevand og afslut
med skylning og terring.

Rengering af glasset
Renger ethvert glas med en bled klud og specielt
glasvaskemiddel.

Rengering af displayet

Renger displayet med en bled klud og lidt rengaring-
smiddel til sarte overflader. Undga at bruge store
meengder produkter som enhver infiltration kan forar-
sage alvorlig skade pa skaermen.

Undga at bruge overdrevent aggressive rengering-
smidler, der kan edeleegge displayets byggemateriale.

Rengering af den ildfaste overflade
Fig. 34

Pa den ildfaste overflade er der normalt noget
madrester (f.eks. fedt, madrester osv.), der skal
fiernes ofte af sundheds- og sikkerhedsmaes
sige arsager.

Fjern de grovere madrester med en naturfiberberste;
fiern derefter om nedvendigt de ildfaste mursten fra
madlavnings overfladen som vist pa figuren og sug de
forkullede rester akkumuleret underneden pa bunden
af ovnen med en stevsuger.

Brug aldrig veesker til at rengere den ildfaste
overflade.

O

Hvis manuel rengering ikke er nok, skal du bruge
PYROLYSE-funktionen - se side 27

Mens du genindsaetter klodserne, skal du passe
pa ikke at klemme dine fingre.

Udskiftning af ildfaste mursten kan fas hos
Producent pa forespergsel.
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Rengoring af kammeret med pyrolysefunktionen

Pyrolyse bestar i at haeve temperaturen i ovnen op til
400°C: Pa denne méade krystalliseres madrester.

& Far du starter pyrolysen, skal du fierne de
grovere madrester med en naturfiberberste.

Fig. 35

(A Tryk pa ON/OFF-knappen (hvis ovnen er slukket);
- ror ved pyrolyseknappen;

(€) - bekreeft ved at trykke pa "OK": opvarmning af
ovnrummet starter, indtil temperaturen pa 400°C
er naet, nar funktionen stopper, og ovnen slukker
automatisk uden at du behaver at gere noget.
For at blokere funktionen pa forhand, tryk pa
pyrolyse-tasten igen eller sluk ovnen med
ON/OFF-tasten;

@ - i en kold ovn, rens kammeret med de krystallise
rede madrester ved hjeelp af en naturfiberbarste
og stevsug derefter. Fig. 36

o Nar pyrolysefunktionen starter, ovn lyset
slukkes for at beskytte det.
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Fig. 35

Fig. 36




Udskiftning af komponenter

Brugeren ma kun udskifte de angivne komponen

ter: i tilfeelde af fejl eller ekstraordinger vedlige-
holdelse, kontakt din forhandler for at anmode om ind-
griben fra en autoriseret tekniker. Anvend altid original
ved udskiftning reservedele, der skal rekvireres fra pro-
ducenten: ved hjeelp af uoriginale reservedele kan
forarsage ikke-optimal ydeevne af udstyret og alvorlig
skade pa personer og pa selve udstyret, der ikke er
daekket af garantien.

& Fer enhver udskiftning er det nedvendigt at
slukke stremmen til apparatet (virker pa syste

mets kontakt) og beere passende personlig bes
kyttelses udstyr (fx handsker osv.).

& Enhver udskiftning skal udfares med ovnen

helt kold og ifert tilstreekkelig personlig
beskyttelsesanordninger (fx handsker osv.).
Udskiftning af derglas - Fig. 37

Fig. 37

2
N
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Nedetid i ovnen i l2engere perioder

Nar produktet ikke er i drift, skal du koble det fra
lysnettet. Beskyt stalets udvendige overflader, der
passerer over dem med en bled klud let fugtet med
vaselineolie.

Lad deren sta pa klem for at sikre korrekt ventilation.
For du genoptager driften:

* renger udstyret og tilbeharet omhyggeligt;

* Tilslut udstyret til strammen igen;

» efterse udstyret for brug.

Fig. 38

Bortskaffelse efter endt levetid

For at undga enhver uautoriseret brug og dermed
forbundne risici, fer du kasserer maskinen, serg
for at den ikke kan veaere funktionel; til dette formal
skal du klippe og fierne netledningen (nar udstyret
er taget ud af stikkontakten).

Serg for, at intet barn ved et uheld kan blive
fanget inde i kogekammer, lasning af daren (for
eksempel med kleebemiddel tape eller lase).

Bortskaffelse af udstyr

| henhold til art. 13 i lovdekret nr. 49 af 2014
“Implementering af WEEE-direktiv 2012/19/EU
den elektrisk og elektronisk affald”, er det over-
streget wheelie bin angiver, at produktet

kom ind i marked efter 13. august 2005 og det ved
udlgbet af dets brugstid det ma ikke ligestilles
med andet affald, men skal bortskaffes af separat.
Alt udstyret er lavet af genanvendeligt metal
materialer (rustfrit stal, jern, aluminium, galvan-
iseret plade, kobber osv.) i en procentdel hajere
end 90 vaegt%. det er nadvendigt at vaere
opmzerksom pa handteringen af dette produkt

i sin slutning af livet reducere de negative
pavirkninger pa miljg og forbedring af effektivi-
teten af brugen af ressourcer, anvendelse af
"forureneren-betaler”, forebyggelse, forberedelse
for genbrugs-, genbrugs- og nyttiggerelsesprincip-
per. Bemeerk, at uautoriseret eller forkert bortskaf-
felse af produktet forer til anvendelse af de
sanktioner, der er fastsat i den nuvesrende
lovgivning.

Oplysninger om bortskaffelse i Danmark
WEEE-udstyr i Danmark skal leveres til:

« til Affald indsamlingscentre (elektronisk affald)
= forhandleren hvor nyt udstyr er kebt kan
modtage udstyret retur.

Oplysninger om bortskaffelse i EU-lande

EU-direktiverne om WEEE-udstyr er blevet
vedtaget pa forskellige mader af forskellige lande,
derfor for at bortskaffe dette udstyr korrekt, vi
foreslar, at du kontakt din lokale myndighed eller
din forhandler for at sperge korrekt bortskaf-
felsesmetode.

Bortskaffelse af aske og madrester

Asken og madrester fiernes ved rengaring skal
bortskaffes i henhold til geeldende regler i

det land, hvor ovnen bruges.

Hvis du er i tvivl, foreslar vi, at du kontakter de
lokale myndigheder for at sperge for den korrekte
bortskaffelsesmetode.

Mens man venter pa bortskaffelse, skal asken og
madrester veere opbevaret i brandsikre metaldaser,
modstandsdygtig over for haje temperaturer

og forsynet med et lag, der altid skal forblive lukket.
Hold sidstnaevnte vaek fra elementerne og pa et
sted utilgeengelige for barn og dyr.

Ga ikke i naerheden af materialer, der kan vaere
brandfarlige, eksplosive eller varmefalsomme.




Garantibetingelser

"Cuppone F.lli s.r.l." garanterer dette produkti 1 ar
fra dato af keb med hensyn til fabrikations- og
materialefejl.

"Cuppone F.lli s.r.l." garanterer, at alle dets pro-
dukter er fremstillet med de bedste kvalitetsmateri-
aler og med forarbejdningsteknikker, der sikrer
total effektivitet. Hvis der under normal brug skulle
veere defekte eller funktionsfejl opdaget, vil naevnte
varer blive erstattet gratis.

Med hensyn til produkter, der szelges i udlandet, vil
erstatninger igen veere fri for gebyr, medmindre
seerlige forhold er aftalt med distributer.

Cuppone F.lli s.r.l.s ansvar er begreenset til
levering af apparat til forhandleren, som skal
monteres professionelt af kvalificeret personale,
der falger instruktionerne i de haefter, der folger
med det kebte produkt og i overholdelse af
geeldende regler.

"Cuppone F.lli s.r.l." vil ikke veere ansvarlig, hvis
installation, brug og vedligeholdelsesinstruktioner
trykt i manualen, der er vedlagt hvert produkt er
ikke overholdt.

Anlzeg pa offentlige steder er underlagt seaerlige
regler.

Graenser og udelukkelser

Garantien geelder pa betingelse af, at:

* apparatet er installeret af en kvalificeret tekniker eller
dygtig person, der anser alt det tekniske for passende
egenskaber for det system, apparatet vil blive tilsluttet
til, der skal alligevel overholde kravene i heefter, der
folger med alle produkterne;

« installataren bekraefter, at han/hun har gennemfert
den sidste test af produktet, efter installationen.

« apparatet bruges som angivet i brugsanvisningen
leveres til alle produkter.

Garantien geelder ikke for skader forarsaget af:

* kemiske og atmosfeeriske midler, brande, fejl i
rummets elektrisk system, produktmisbrug, manglende
vedligeholdelse, produktaendringer eller manipulation,
ineffektive og/eller utilstreekkelig aftraek og/eller andre
arsager, der ikke afhaenger af produkt.

* enhver skade forarsaget af transport (hvor vognman-
den er ansvarlig), derfor anbefaler vi, at du tjekker
varerne omhyggeligt ved modtagelsen, informere for-
handleren om enhver skade, angivelse af problemet
pa transportdokumentet og pa kopi bliver hos vogn-
manden.

Alle varer udsat for normal slitage, bl.a. pakninger,
peerer og beelter, er undtaget fra garantien.

Garantien deekker ikke nogen produktkalibreringer
eller justeringer i henhold til installationstypen.

Denne garanti geelder kun for keberen og kan ikke
veere det overfort.

Ved udskiftninger forleenges garantien ikke.

Der ydes ikke kompensation for den periode, hvori
produktet ikke virkede.

Dette er den eneste gyldige garanti, og ingen er auto-
riseret til at yde enhver anden i navnet eller pa vegne
af “Cuppone F.lli s.r.l.”.
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Krav under garanti

Hvis der i garantiperioden opdages fejl eller

brud opstéar, skal brugeren kontakte forhandleren
med sin/hendes kabsbevis inden for 2 maneder fra
den dato, hvor han/hun opdagede fejlen.

Hvis reklamationen er berettiget, deekker garantien
reparationen af apparatet som foreskrevet i den
geeldende lovgivning.

Den kompetente domstol for enhver tvist er Treviso.



Hvad skal man gore i tilfselde af fejl

* Prov at tjekke tabellen pa denne side. Hvis ingen af de

foreslaede losninger leser problemet, fortsaet med at
leese folgende procedure.

* Bemaerk ovnens data (typeplade) samt dato og
nummer pa kebsfakturaen for apparatet.

* Laes kapitlet om garanti omhyggeligt.

Garanti - side 30.

* Ring til et autoriseret servicecenter eller kontakt for-
handleren direkte med angivelse af ovndata. Mens
man venter pa teknisk hjeelp, afbryd ovnen fra strem-
forsyningen.

CUPPONE 1963

Cuppone Flli S.rl.

Via Sile, 36

31057 Silea (TV) - ITALY

T+390422 361143

F+39 0422 360993

info@cuppone.com - www.cuppone.com
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Problem

Solution

Ovnen teender ikke

» Serg for, at ovnen er korrekt tilsluttet til lysnettet (stikket er sat
korrekt i stikkontakten) og at lysnettet virker.
» Sorg for, at hovedafbryderen er ON.

Ovnen tzender men
madlavningen starter

ikkg: " Sorg for at indstille tilberedningsparametrene korrekt.

Ovnen bager ikke
jeevnt

De ferste pizzaer
er breendt

* Sorg for at indstille tilberedningsparametrene korrekt. lmngz::l\l;rr]]?na;-
« | tilfeelde af ufuldsteendige bagecyklusser, skift pizzaernes placering. g

parametre:
* Under forvarmning er BUNDeffekten (procent) blevet indstillet for se side 19 og 13
hgijt: De ildfaste overflader (uden pizzaer) er blevet for varme og har
breendt de forste pizzaer.




